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งานวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาความปลอดภัย มาตรฐานและคุณภาพของเนื้อไก 
จากโรงฆาไกขนาดเล็กจํานวน 4 แหง ไดแกโรงฆาท่ี 1 (จังหวัดนครปฐม) โรงฆาท่ี 2 (จังหวัด
กาญจนบุร)ี โรงฆาท่ี 3 (จังหวัดปทุมธาน)ี และโรงฆาท่ี 4 (จังหวัดสุพรรณบุรี) งานวิจยัแบง
ออกเปน 2 สวน คือ สวนท่ี 1 ศึกษาขั้นตอนการปฏิบัติงานของโรงฆาไกขนาดเล็ก รวมถึงการ
เปล่ียนแปลงทางชีวภาพของเนื้อไกจากโรงฆา จนถึงตลาด พบวาโรงฆาท่ี 1, 2 และ 3 จัดอยูใน
ระดับ B เปนโรงฆาท่ีมีใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว (ฆจส. 2) แตยังตอง
ปรับปรุงใหไดการผลิตท่ีถูกสุขลักษณะ สวนโรงฆาท่ี 4 เปนโรงฆาแหงเดียวท่ียังไมไดขึ้น
ทะเบียนกับกรมปศุสัตว และยังไมมีใบอนุญาตจึงจัดอยูในระดับ C และจากการประเมินโรงฆาไก
ขนาดเล็กท้ัง 4 แหง ตามมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (มกอช. 9008-2549) เรื่องการ
ปฏิบัติท่ีดีสําหรับโรงฆาสัตวปก พบวาไมมีโรงฆาใดท่ีผานเกณฑในการประเมิน สําหรับการ
เปล่ียนแปลงทางจุลินทรียของเนื้อไกในโรงฆาไกท้ัง 4 แหง จนถึงตลาดพบวา จํานวนจุลินทรีย
ท้ังหมด เพ่ิมปริมาณสูงขึ้นเรื่อยๆ จากขั้นตอนแรกจนถึงขั้นตอนสุดทาย เชนเดียวกับปริมาณเช้ือ 
E. coli สวนการปนเปอนของเช้ือ Salmonella spp. พบวาซีโรวารของเช้ือ Salmonella spp. หลัง
กระบวนการตัดแตงและท่ีตลาดจําหนายเนื้อไกมีความแตกตางจากขั้นตอนหลังกระบวนการฆา 
และสวนท่ี 2 คือ 1. ศึกษาการเปล่ียนแปลงคุณภาพและความปลอดภัย ของเนื้อไกท่ีไดจากโรงฆา
ไกขนาดเล็กท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิหองเทียบกับเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 6 
ช่ัวโมง 2. ศึกษาผลของระยะเวลาการเก็บเนื้อไกตอการเปล่ียนแปลงทางดานคุณภาพเปนเวลา 9 
วัน พบวาการเก็บรักษาเนื้อไกท่ีอุณหภูมิหอง มีความสามารถในการอุมน้ําลดลง คุณภาพของเนื้อ
ไกลดลงเม่ือระยะเวลาในการเก็บนานขึ้น และมีคุณภาพต่ํากวาเนื้อไกท่ีเก็บในตูเย็น (4 องศา
เซลเซียส) สวนเนื้อไกท่ีเก็บเปนเวลา 9 วัน พบวาคุณภาพดีท่ีสุดเพียงแค 3 วันแรก และคุณภาพ
ของเนื้อไกลดลง ตั้งแตวันท่ี 5-9 ของการเก็บรักษา สําหรับการตรวจทางเคมี พบการปนเปอนของ
ยาปฏิชีวนะ Enrofloxacin ท่ีเกินกวามาตรฐานท่ีกฎหมายกําหนด ในเนื้อไกท่ีสุมจากโรงฆา 1 แหง 
จากโรงฆา 4 แหง 
     /  /  

     ลายมือช่ือนิสิต  ลายมือช่ืออาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก   
 


