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การศึกษาครั้งนี้แบงออกเปน 2 การทดลอง โดยมีวัตถุประสงค เพื่อศึกษาผลของเปลือกสับปะรดหมัก
ผสมเสร็จตอสมรรถภาพการผลิตโคขุนพันธุกําแพงแสน การทดลองท่ี 1 การศึกษาเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพและคุณคาทางโภชนะของเปลือกสับปะรดหมักและเปลือกสับปะรดหมักผสมเสร็จ โดยแบงอาหาร
ทดลองออกเปน 2 กลุมการทดลอง คือ กลุมท่ี 1 เปลือกสับปะรดหมัก กลุมท่ี 2 เปลือกสับปะรดหมักผสมเสร็จ 
(15 เปอรเซ็นตโปรตีน) ผลการทดลองพบวาคาวัตถุแหง, ความเปนกรด - ดาง, คารโบไฮเดรตท่ีละลายน้ําไดและ
กรดอินทรีย ของอาหารหมักผสมเสร็จท่ีมีเปลือกสับปะรดเปนวัตถุดิบอาหารสัตวท้ัง 2 ทรีทเมนต มีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) ปริมาณกรดแลคติกมีคาเพิ่มข้ึนและสูงสุดในกลุมเปลือก
สับปะรดหมัก (7.15เปอรเซ็นต) และระดับแอมโมเนีย - ไนโตรเจนของอาหารสัตวท้ัง 2 ทรีทเมนต มีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) 

 
การทดลองท่ี  2 มีวัตถุประสงคเพื่อการศึกษาผลการใชเปลือกสับปะรดหมักผสมเสร็จตอ

สภาพแวดลอมการหมักยอยในกระเพาะหมัก, คาชีววิทยาทางเลือดและสมรรถภาพการผลิตของโคขุนพันธุ
กําแพงแสน สุมแบงโคทดลองจํานวน 12 ตัว ออกเปน 3 กลุมทดลองโดยใชแผนการทดลองแบบสุมสมบรูณ 
สัตวทดลองไดรับอาหารผสมเสร็จ (TMR) ไดแก TMR1 (อาหารผสมเสร็จควบคุม 15 เปอรเซ็นตโปรตีน) 
TMR2 (เปลือกสับปะรดหมักผสมเสร็จ 15 เปอรเซ็นตโปรตีน) และTMR3 (เปลือกสับปะรดหมักผสมเสร็จ  
7 เปอรเซ็นตโปรตีน ผสมดวยอาหารขนกอนใหอาหาร) ผลการทดลองพบวา คา pH ในกระเพาะหมัก, ความเขมขน
ของแอมโมเนีย - ไนโตรเจนในกระเพาะหมัก, ความเขมขนของยูเรีย - ไนโตรเจนในเลือดและคาความเขมขน
ของกลูโคสในเลือดมีคาแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) ปริมาณการกินไดเฉลี่ยท้ังหมดใน 
รูปของวัตถุแหงของ TMR1, TMR2 และTMR3 มีคาเทากับ 9.77, 4.35 และ9.28 กก./วัน ตามลําดับ (P<0.05)  
ซึ่งสงผลทําใหโคท่ีไดรับอาหาร TMR2 มีอัตราการเจริญเติบโตตอวันและอัตราการแลกน้ําหนักตํ่าสุดเม่ือ
เปรียบเทียบกับกลุมอื่น (1.14, 0.13 และ1.40 กก./วัน และ9.40, 27.41 และ13.34 ตามลําดับ) ผลกําไรจากโคท่ี
ไดรับ TMR1, TMR2 และTMR3 มีคาเทากับ 3.38, -6.43 และ4.21 เปอรเซ็นต ตามลําดับ แตกตางกันอยาง 
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) การทดลองนี้แสดงใหเห็นวาความช้ืนท่ีสูงของอาหาร TMR2 สงผลตอความนากิน
ตํ่าทําใหการกินไดในรูปของวัตถุแหงและสมรรถภาพการผลิตตํ่าเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมการทดลองอื่น 
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