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การเปรียบเทียบการใชอาหารสด 2 สูตรสําหรับเปนอาหารพอแมพันธุกุงกุลาดํา โดยทําการคัดเลือกพอ
แมพันธุกุงกุลาดําท่ีมีขนาดมาตรฐาน คือ แมพันธุมีความยาว 10-12 นิ้ว น้ําหนักเฉลี่ยไมนอยกวา 20 กรัมตอความ
ยาว 1 นิ้ว พอพันธุมีความยาวต้ังแต 8 นิ้วข้ึนไป โดยการสุม แมพันธุ 19 ตัว และพอพันธุ 15 ตัว จํานวน 2 ชุด
ทดลอง โดยชุดทดลองท่ี 1 อาหารกลุม A ใหปูมา (20%) เพรียงทราย(10%) และปลาหมึก(20%)เปนอาหาร ชุด
ทดลองท่ี 2 อาหารกลุม B ใหปูมา (20%) หอยแครงท่ีใหกินสไปรูไลนามากอนแลว 3 วัน (10%) และปลาหมึก
(20%)เปนอาหาร ซึ่งอาหารกลุม A เปนการใหอาหารปกติของโรงเพาะฟกในประเทศไทย การใหอาหารพอแม
พันธุแตละชุดทดลองจะตางกันตามเปอรเซ็นตของน้ําหนักกุง ใหอาหารวันละ 3 ม้ือ (05.00 13.00 และ 22.00 น.) 
ตลอดการเลี้ยง 30 วัน พบวา ชุดทดลองท่ี 1 การวางไขของแมพันธุ (19 ตัว) วางไข 64 ครั้ง หรือ 3.37+1.12  ครั้ง
ตอแมกุง 1 ตัว และ ชุดทดลองท่ี 2 วางไข 62 ครั้ง (19 ตัว) หรือ 3.26+1.32 ครั้งตอแมกุง 1 ตัว จํานวนไขและ    
นอเพลียส ในชุดทดลองท่ี 1 68.55 ลานฟอง 36.7 ลานตัว และชุดทดลองท่ี 2  61.2 ลานฟอง 35.2 ลานตัว 
ตามลําดับ ซึ่งท้ัง 2 กลุมทดลองไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) แตปริมาณแคโรทีนอยในไข      
จากชุดทดลองท่ี 1 เทากับ 3.22+0.10 ไมโครกรัม มีปริมาณตํ่ากวาชุดทดลองท่ี 2 เทากับ 7.82+0.14  ไมโครกรัม 
(P<0.05) การศึกษาครั้งนี้พบวาการใหอาหารสด โดยใชหอยแครงท่ีเสริมดวยสไปรูไลนาเปนอาหารพอแมพันธุ
กุงกุลาดําสามารถทดแทนเพียงทรายไดถาแมพันธุมีความยาว 10-12 นิ้ว 

 
  นอกจากนี้อัตรารอดเฉลี่ยของการอนุบาลลูกกุงจากระยะนอเพลียสท่ีพัฒนาถึงระยะโพสลารวา 15 ใน 
ชุดทดลองท่ี 1 เทากับ 48.44 เปอรเซ็นต และชุดทดลองท่ี 2 เทากับ 46.57 เปอรเซ็นต ซึ่งไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) ในการศึกษาครั้งนี้มีการบําบัดน้ําทะเลท่ีใชสําหรับอนุบาลลูกกุงดวยวิธีการใชคลอรีน
และไมใชคลอรีนโดยดูผลท่ีมีตอปริมาณแบคทีเรียรวมและVibrio spp.  ดวย 
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