
ทรงพล  ลือชา  2552: การเสริมสารสกัดหยาบจากขม้ินชันในไกไขท่ีเล้ียงภายใตความ
หนาแนนท่ีแตกตางกัน  ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (โภชนศาสตรและเทคโนโลยี
อาหารสัตว) สาขาวิชาโภชนศาสตรและเทคโนโลยีอาหารสัตว ภาควิชาสัตวบาล  อาจารย 
ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก: ผูชวยศาสตราจารยอรประพันธ  สงเสริม, Ph.D.  72 หนา 

 
 

การศึกษาผลของการเสริมสารสกัดหยาบจากขม้ินชันในไกไขภายใตความหนาแนน
ที่แตกตางกัน ใชแผนการทดลองแบบ 3 x 2 แฟคทอเรียล เพ่ือทดสอบปจจัยทดลอง 2 ปจจัย 
ไดแก การเสริมสารสกัดหยาบจากขม้ินชันท่ีมีระดับของเคอรคูมินอยด 0, 50 และ 100 มิลลิกรัม
ตอกิโลกรัมอาหาร และความหนาแนนของการเล้ียงไกไขในกรงตับ 2 และ 3 ตัวตอกรง (พ้ืนท่ีใน
การเล้ียง 600 และ 400 ตารางเซนติเมตรตอตัว) ใชไกไขสายพันธุ Hisex Brown เพศเมีย จํานวน 
300 ตัว อายุ 18 สัปดาห แตละกลุมแบงเปน 5 ซํ้า ซํ้าละ 4 กรง บันทึกการใหผลผลิตและคุณภาพ
ไขท้ังหมด 5 ชวงการทดลอง ชวงละ 28 วัน ผลการทดลองพบวา การเลี้ยงไกไขภายใตความ
หนาแนนในกรงสูงสงผลตอการลดลงของปริมาณอาหารที่กินตอตัวตอวัน อัตราการใหผล
ผลิตไขตอจํานวนแมไกมีชีวิต อัตราการใหผลผลิตไขตอจํานวนแมไกเริ่มทดลอง อัตราการ
เ ลี ้ยงร อด  และมวลไ ขเฉ ลี ่ย อยางม ีนัย สําค ัญทางสถิต ิ (P<0.05) แตไมมีผลตอน้ํ าหนักตัว 
ท่ีเปล่ียนแปลง ปริมาณอาหารท่ีกินตอน้ําหนักไข 1 กิโลกรัม ปริมาณอาหารท่ีกินตอผลผลิต 
ไข 1 โหล คุณภาพไข คา thiobarbituric acid reactive substances (TBARs) ในซีรั่ม และระดับ
คอเลสเตอรอลในซีรั่มและในไขแดง ในขณะท่ีการเสริมสารสกัดหยาบจากขม้ินชันในอาหารชวยเพ่ิม
ความเขมของสีไขแดง และสงผลตอการลดลงของคา TBARs ในซีรั่มอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ 
(P<0.01) แตไมมีผลตอสมรรถภาพการผลิต คุณภาพไข และระดับคอเลสเตอรอลในซีรั่มและในไขแดง 
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