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 ศึกษาการเก็บเกี่ยวเศษเหลือจากน้ําลางซูริมิจากโรงงาน (พีเอช 7.85-8.12) โดยใชวธีิปรับ
พีเอช พบวา การเพิ่มของอุณหภูมิเปนผลใหปริมาณเศษเหลือท่ีเก็บเกีย่วไดสูงข้ึน ขณะท่ีเวลาใน
การเก็บเกีย่วเศษเหลือไมมีผลตอปริมาณเศษเหลือท่ีเก็บเกี่ยวได ซ่ึงสภาวะท่ีเหมาะสมคือ การปรับ
พีเอชของน้ําลางซูริมิในข้ันท่ี 1 เปนพีเอช 5.0 ท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ใชเวลา 20 นาที และ
ปรับพีเอชของน้ําลางซูริมิในข้ันท่ี 2 จากพีเอช 5.0 เปน 7.0 ท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ใชเวลา 
20 นาที ซ่ึงเปนสภาวะท่ีเสียคาใชจายจากสารเคมีตํ่าท่ีสุด เม่ือนําเศษเหลือท่ีเก็บเกีย่วไดจากน้ํา
ลางซูริมิในสภาวะท่ีเหมาะสมมาผลิตเปนโปรตีนผง พบวา โปรตีนผงมีปริมาณความชื้น โปรตีน 
ไขมันและเถา รอยละ 2.08  80.59  3.78 และ 5.45 ตามลําดับ และมีองคประกอบท่ีสําคัญคือ 
ปริมาณกรดอะมิโนท่ีจําเปนตอรางกายไดแก ทริปโตฟาน ทรีโอนีน ไอโซลิวซีน ลิวซีน ไลซีน วา
ลีน และฮีสติดนี ซ่ึงมีปริมาณเพียงพอตอความตองการของรางกาย จากการศึกษาการเปล่ียนแปลง
คุณภาพของโปรตีนผง ขณะเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (32 ± 2 องศาเซลเซียส) นาน 8 สัปดาห 
พบวา ปริมาณโปรตีนและไขมันลดลง แตปริมาณความชื้นเพิ่มข้ึน ตามระยะเวลาการเก็บท่ีเพิ่มข้ึน 
เม่ือนําเอาโปรตีนผงมาเปนสวนผสมเพิ่มในเคกเนยสดสูตรมาตรฐานปริมาณรอยละ 5 โดย
น้ําหนกั แลวนาํมาทดสอบการยอมรับทางประสาทสัมผัสกับผูทดสอบท่ีไดรับการฝกฝน พบวา
ไดรับการยอมรับในระดับชอบเล็กนอยถึงชอบปานกลาง เม่ือนําเคกเนยสดเสริมโปรตีนจาก
โปรตีนผงมาศึกษาองคประกอบทางเคมี พบวา เคกเนยสดเสริมโปรตีนจากโปรตีนผงมีปริมาณ
โปรตีนรอยละ 7.05 สูงกวาเคกเนยสดตนแบบ 1.45 เทา เม่ือหาประสิทธิภาพของวิธีการในการ
บําบัดน้ําเสีย พบวา สามารถบําบัดน้ําเสียในรูปของแข็งท้ังหมด ของแข็งละลาย ของแข็ง
แขวนลอย บีโอดี ซีโอดี ไนโตรเจนท้ังหมด ไขมันและน้าํมัน ลงไดรอยละ 40.31  24.42  88.42  
66.08  65.86  55.54  55.38 และ 57.89 จากน้ําลางซูริมิ ตามลําดับ ซ่ึงการเก็บเกีย่วเศษเหลือจากน้าํ
ลางซูริมิ โดยใชวิธีปรับพีเอช เปนอีกแนวทางหนึ่งท่ีจะชวยลดปริมาณของเสียในน้าํท้ิงจาก
โรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล 
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