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การศึกษากระบวนการเก็บเกี่ยวและการเกบ็รักษาแพลงกตอนพืชชนดิ Thalassiosira sp. 
เพื่อใชเปนอาหารลูกกุงวยัออน ดวยวธีิการกรองแบบแบงสวน และการเติมสารชวยในการ
ตกตะกอน  ไดแก   ไคโตซาน   สารสม   และโซเดียมไฮดรอกไซด   พบวา   วิธีการกรองแบบ
แบงสวนมีประสิทธิภาพการเก็บเกีย่วเฉล่ียรอยละ 95.1+4.3 ในขณะทีป่ระสิทธิภาพการเก็บเกีย่ว
ดวยวิธีการเตมิสารชวยในการตกตะกอน ขึ้นอยูกับระยะเวลาและระดบัความเขมขนของสารที่เติม  
กลาวคือ  สารสมมีคุณสมบัติดีที่สุดในการเปนตัวเหนีย่วนําการตกตะกอนของ  Thalassiosira sp. 
ซ่ึงมีประสิทธิภาพสูงสุดที่ระดับความเขมขน 100 ppm ชวงระยะเวลา 45 นาที     อัตราการรอด
ของ Thalassiosira sp. หลังการกรองและการเติมสารชวยตกตะกอน  เทากับรอยละ 87.5 และ 
82.3 ตามลําดับ     เมื่อนําเซลลที่เก็บเกี่ยวไดมาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4°C ในที่มืด พบวา สามารถ
เก็บ Thalassiosira sp. ใหมีชีวิตรอดไดนานถึง 2 สัปดาห โดยที่อัตราการรอดจะลดลงตาม
ระยะเวลาในการเก็บรักษา ปริมาณแบคทีเรียทั้งหมด ที่พบในตัวอยางจากการกรองและการ
ตกตะกอนมีคาเทากับ 1.6x105-2.0x106 CFU/ml และ 2.8x104-7.0x106 CFU/ml ตามลําดับ  
ปริมาณ Vibrio sp. ในตวัอยางที่เก็บไวในชวงเวลา 10 สัปดาหจากการกรองเทากับ 3.5x101-
9.3x103 CFU/ml และจากการตกตะกอนดวยสารสมเทากับ 9.4x101-2.2x103 CFU/ml อัตราการ
เจริญจําเพาะของตัวอยางที่เกบ็รักษาไวนาน 2 สัปดาห เมือ่นํามาเพาะขยายใหม พบวา มีคาเทากับ 
1.57 และ 0.27 สําหรับตัวอยางที่เก็บเกี่ยวจากการกรองและการตกตะกอนตามลําดบั ผลการศึกษา 
พบวา เซลล Thalassiosira sp. หลังการเกบ็เกี่ยวดวยวิธีการตกตะกอนดวยสารสม  และเก็บรักษา
ไวนาน 6 สัปดาห   สามารถนํามาเปนอาหารลูกกุงกุลาดําวัยออนได โดยลูกกุงมีอัตรารอดเฉลี่ย
รอยละ 78.0+7.2 ซ่ึงไมมีความแตกตางกนัอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ (p>0.05) กับ Thalassiosira sp. 
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