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คํานํา 
 

 น้ํามันพืชเปนน้ํามันที่สกัดไดจากพืชน้ํามันชนิดตาง ๆ เชน ถ่ัวเหลือง มะพราว ผลปาลม 
มะกอก และทานตะวัน  น้ํามันที่สกัดไดจากพืชมีประโยชนมากกวาน้ํามันที่ไดจากสัตว  เพราะน้ํามัน
พืชจะประกอบดวยกรดไขมันไมอ่ิมตัวเปนหลัก และประกอบดวยวิตามินอี   ซ่ึงทําหนาที่เปนตัวตาน
การเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชัน เมล็ดทานตะวันเปนพืชน้ํามันชนิดหนึ่งที่มีการผลิตทางอุตสาหกรรม  น้ํา
มันทานตะวันมีกรดไขมันไมอ่ิมตัวสูงถึง 90% (ไพจิตร, 2530)   การแยกน้ํามันออกจากเมล็ดพืชน้ํา
มันสามารถทําไดหลายวิธี  การแยกน้ํามันแบบทั่วไปดวยแรงอัดและการสกัดดวยการใชตัวทําละลาย  
มีการใชความรอนในการบีบอัดและสารเคมีในการสกัด  ซ่ึงเปนกระบวนการแปรรูปที่รุนแรง  สาร
อาหารที่มีอยูอาจสูญหายไปบางสวน  วิธีการแยกน้ํามันโดยใชน้ําจึงเปนทางเลือกหนึ่งที่จะชวยรักษา
สารอาหารที่มีอยูใหมากที่สุด (Lanzani et al., 1991)    การนําเอนไซมมาใชรวมกับการแยกน้ํามันโดย
ใชน้ํา  นอกจากทําใหสามารถเพิ่มปริมาณผลผลิตน้ํามันไดแลว  กระบวนการดังกลาวจะใชอุณหภูมิ
ในการสกัดที่ไมรุนแรง  ทําใหน้ํามันที่ไดออกมามีคุณภาพดี  นอกจากนี้การทํางานของเอนไซมจะ
ชวยลดระยะเวลาสกัดใหส้ันลง  และไมมีการใชตัวทําละลายที่เปนพิษ  จึงทําใหประหยัดเวลา  คาใช
จาย  และพลังงานในการแยกน้ํามัน    การแยกน้ํามันดวยการใชน้ําตองนําวัตถุดิบมาบดลดขนาดเพื่อ
ทําลายเซลลของเมล็ดพืชและเพิ่มพื้นที่ผิว  เพื่อใหสามารถชะลางน้ํามันออกมาไดดีขึ้น  น้ําและน้ํามัน
จะไมละลายซ่ึงกันและกัน  และโดยทั่วไปพืชน้ํามันจะมีโปรตีนเปนสวนประกอบและถูกน้ําชะลาง
หรือสกัดออกมาดวย  ดังนั้นสารสกัดที่ไดจึงอยูในรูปของอิมัลชันแบบน้ํามันในน้ํา (oil in water 
emulsion) ที่มีโปรตีนเปนอิมัลซิไฟเออร  จากนั้นจึงแยกน้ํามันออกดวยการทําลายระบบอิมัลชันที่เกิด
ขึ้นดวยวิธีการตาง ๆ เชน การใชความเย็นและความรอน การใชการหมุนเหวี่ยง และการใชเอนไซม
ยอยโปรตีนที่หุมอนุภาคน้ํามัน (Che Man et al., 1996) เปนตน  น้ํามันที่ไดออกมาจะเรียกวาน้ํามัน
ธรรมชาติ (virgin oil)  สามารถนําไปใชไดโดยไมตองผานกระบวนการทําใหบริสุทธิ์  ดังนั้นน้ํามันที่
ไดจากการแยกโดยการใชน้ําและเอนไซมจึงนาสนใจ  ในยุคที่ผูคนสวนใหญใหความสําคัญกับสุข
ภาพของตนเองมากขึ้น 
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