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การศึกษาเพ่ือประเมินคุณภาพของรําขาวชนิดตางๆในอาหารโคนม แบงออกเปน 3 การ
ทดลองคือ 1) ศึกษาการเปล่ียนแปลงคุณภาพของรําละเอียด รําสกัดน้ํามัน และรําบีบน้ํามัน ท่ี
ระยะเวลาการเก็บ 0, 10, 20 และ 30 วัน ในอุณหภูมิหอง ใชแผนการทดลอง 3x4 Factorial ใน
แผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ 2) ศึกษาการยอยไดของอินทรียวัตถุ และคาพลังงานใช
ประโยชนของรําละเอียด รําสกัดน้ํามัน และรําบีบน้ํามัน โดยใชเทคนิคการวัดปริมาณแกสใน
หองปฏิบัติการ และ 3) ศึกษาเปรียบเทียบผลของรําขาวท้ัง 3 ชนิดตอสมรรถภาพการผลิตของโค
นมพันธุลูกผสมโฮลสไตนฟรีเชียน ในแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณท่ีแบงโคออกเปน 3 กลุม 
แตละกลุมไดรับอาหารผสมท่ีมีรําขาวตางกัน คือ รําละเอียด รําสกัดน้ํามัน และรําบีบน้ํามัน โดย
ใชเวลาทดลอง 90 วัน ผลการศึกษาการเปล่ียนแปลงคุณภาพของรําขาวท่ีระยะเวลาการเก็บท่ี
ตางกัน พบวา ชนิดและระยะเวลาท่ีเก็บมีผลตอคุณภาพของรําขาว โดยคาเฉล่ีย Acid value (KOH/ 
gram of oil) และคาการทํางานของเอ็นไซมไลเปส (Unit/mg) ตลอดระยะการเก็บ 30 วัน มีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.01) โดยรําสกัดน้ํามันแสดงคาต่ําสุด (3.51, 0.91) 
รองลงมาคือรําบีบน้ํามัน (11.70, 6.09) และรําละเอียด (17.35, 8.02) ตามลําดับ สงผลใหรําสกัด
น้ํามันมีระยะการเก็บไดนานกวารําชนิดอ่ืนๆ ผลการศึกษาการยอยไดของอินทรียวัตถุ และคา
พลังงานใชประโยชนได พบวา รําสกัดน้ํามันมีคาการยอยไดของวัตถุแหงสูงสุด (76.26 
เปอรเซ็นต) (p<0.01) ในขณะท่ีรําบีบน้ํามันแสดงคาพลังงานใชประโยชนไดสูงสุด (12.88 เมกะ
จูลตอกิโลกรัม) (p<0.01) สวนสมรรถภาพการผลิตของโคนมท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมีรําขาวตางกัน 
พบวา ผลผลิตน้ํานมตอวัน และองคประกอบในน้ํานม มีคาไมแตกตางกัน อยางไรก็ตามราคา
อาหารขนของสูตรท่ีใชรําบีบน้ํามันมีคาต่ําสุดสงผลใหมีผลตอบแทนสูงกวาการใชรําชนิดอ่ืนๆ 
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