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โพรไบโอติก (Probiotics) เปนผลิตภัณฑอาหารเสริมที่ใชกันมากในอุตสาหกรรมอาหารสัตวเพราะ
สามารถชวยในการยับยั้งการเจริญของจุลินทรียที่กอโรคและชวยใหสัตวมีระบบการดูดซึมและการยอยอาหาร
ของลําไสไดดีขึ้น อีกทั้งยังชวยใหเกิดความสมดุลของจุลินทรียภายในลําไสของสัตวดวย ดังนั้นโครงการวิจัยนี้
จึงมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาความคงตัวของจุลินทรียที่เปนโพรไบโอติกภายใตการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง
บางสวน และพัฒนาเทคนิค หรือกระบวนการรักษาสภาพของจุลินทรียที่มีผลตอการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง
บางสวน จึงเปนการศึกษาปจจัยที่มีผลตอจุลินทรีย โพรไบโอติกตนแบบของ Lactobacillus acidophilus TISTR 
1034 ดวยวิธีการทําแหงแบบแชเยือกแข็งบางสวนโดยวางแผนการทดลองแบบ 3 x 3 x 3 x 2 Factorial 
Experimental in Completely Randomized Design และในแตละการทดลองจะทํา 3 ซ้ํา ปจจัยที่ทําการศึกษาทั้ง 4 
ปจจัย ไดแก ชนิดของสารปองกันความเย็น (Cryoprotectant : แลคโตส กลูโคส และ ซูโครส) ปริมาณความ
เขมขนชนิดละ 3 ระดับ (5, 10, และ 15 เปอรเซ็นต) อุณหภูมิในชวงทําแหง (60, 75 และ 90 องศาเซลเซียส) และ
การเติมหรือไมเติมแคลเซียมคารบอเนต (Calcium Carbonate)ในอัตราสวน 1:1 (v/w)ของสารอาหารที่ใชเลี้ยง
เช้ือ จากนั้นนําขอมูลที่ไดจากการทดลองไปวิเคราะหผล โดยวิธีวิเคราะหความแปรปรวน (Analysis of 
Variance) แลวเปรียบเทียบความแตกตางระหวางคาเฉลี่ยโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test ซึ่งจะทํา
ใหไดสารปองกันความเย็นและปจจัยของกระบวนการผลิตที่เหมาะสมเฉพาะกับจุลินทรียตามสายพันธุ 

 
ผลจากการทดลองพบวาอุณหภูมิในชวงทําแหง 60 oC มีเปอรเซ็นตการรอดชีวิตของเชื้อจุลินทรียมาก

ที่สุด 36.91% และ 90 oC นอยที่สุด 12.56 % มีจํานวนจุลินทรีย 4.95x107 และ 1.67x107 CFU/ml ตามลําดับ  ซึ่ง
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ .05 จะเห็นไดวาอุณหภูมิและความเขมขนของสารปองกัน
ความเย็นที่เหมือนกัน เมื่อไมเติมแคลเซียมคารบอเนตมีเปอรเซ็นตการรอดชีวิตของเชื้อจุลินทรียแตกตางกับการ
เติมแคลเซียมคารบอเนตอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ .05 แลคโตส 15 % มีเปอรเซ็นตการรอดชีวิตของ
เช้ือจุลินทรียมากที่สุด สวนซูโครส 5 % นอยที่สุด อยางไรก็ตามการรอดชีวิตของเชื้อจุลินทรียจะเพิ่มขึ้นเมื่อเติม
แคลเซียมคารบอเนตในอัตราสวน 1:1 (v/w) ของสารอาหารที่ใชเลี้ยงเชื้อ ปจจยัรวมระหวางอุณหภูมิในชวงทํา
แหง 60 oC ใชแลคโตส 15 % เปนสารปองกันความเย็น รวมกับการเติมแคลเซียมคารบอเนตในอัตราสวน 1:1 
(v/w) ทําใหการรอดชีวิตของเชื้อจุลินทรียอยูระหวาง 99.63-99.69 % และมีจํานวนจุลินทรียอยูระหวาง 
1.42x108-1.44x108 CFU/ml ซึ่งมีความแตกตางกันกับปจจัยรวมอื่น ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ .05 
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