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การศึกษาอิทธิพลของภาชนะบรรจุ ระดับอุณหภูมิและระยะเวลาในการลดอุณหภูมิอยาง
รวดเร็ว ตอการเปล่ียนแปลงคารบอนไดออกไซดและออกซิเจนในขณะเก็บรักษา และคุณภาพหลัง
การเก็บรักษากลวยหอมทอง แบงออกเปน 2 การทดลองคือ 

การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของภาชนะบรรจุ ตอการเปล่ียนแปลงปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดและออกซิเจนในขณะเก็บรักษากลวยหอมทอง วางแผนการทดลองแบบ 
completely randomized design (CRD) ประกอบดวย 4 วิธีการ คือถุงพลาสติก polyethylene (PE) 
ถุงพลาสติก polypropylene (PP) ถุงพลาสติก laminate (vacuum) และฟลมพลาสติก polyvinyl 
chloride (PVC) ผลปรากฏวา ชนิดของภาชนะบรรจุ มีผลตอปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดและ
ออกซิเจน เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักสด ปริมาณ total soluble solid (TSS) ปริมาณ tritratable 
acidity (TA) สีเปลือกและสีเนื้อ ความแนนเนื้อและคุณภาพทางประสาทสัมผัสโดยถุงพลาสติก 
polyethylene (PE) สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนานท่ีสุดคือ 64.00 วัน โดยมีลักษณะภายนอก
เปนท่ียอมรับของผูบริโภค และมีความแตกตางทางสถิติกับถุงพลาสติก laminate (vacuum) และ
ฟลมพลาสติก polyvinyl chloride (PVC) 

การทดลองท่ี 2 ศึกษาผลของระดับอุณหภูมิและระยะเวลาการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็ว ตอ
คุณภาพหลังการเก็บรักษากลวยหอมทอง วางแผนการทดลองแบบ 4x4 factorial in completely 
randomized design ประกอบดวย 2 ปจจัยคือ ระดับอุณหภูมิในการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็ว 4 ระดับ 
คือ 5, 0, -5 และ -20 องศาเซลเซียส และระยะเวลาในการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็ว 5 ระดับ คือ 15, 
20, 25, 30 และ 35 นาที ผลปรากฏวา  ระดับของอุณหภูมิและระยะเวลามีผลตออุณหภูมิภายใน
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ภายหลังการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็ว เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักสด  และอายุการเก็บรักษา แต
ไมมีผลตอปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดและออกซิเจน ปริมาณ total soluble solid (TSS) 
ปริมาณ tritratable acidity (TA) สีเปลือกและสีเนื้อ ความแนนเนื้อ และคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
โดยกลวยหอมทองท่ีทําการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็วท่ีระดับอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 
นาที สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนานที่สุดคือ 65.00 วัน โดยมีลักษณะภายนอกเปนท่ียอมรับ
ของผูบริโภคและมีความแตกตางกันทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


