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บทที่ 4 
ผลการทดลองและวิจารณ 

 
4.1   การทดลองที่ 1  ผลของความเขมขนของสารละลายธาตุอาหารพืชและ

ชนิดของผักสลัด ตอการสะสมไนเตรทในผักสลัดในระบบปลูกพืชแบบ 
NFT 

 
4.1.1  การเจริญเติบโตของผักสลัด 

 จากการทดลองพบวาในฤดูฝนผลของคาความเขมขนของสารละลายธาตุอาหารพืชมีผล
ตอการเจริญเติบโตของพืชทั้งในน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P<0.05) 
โดยเปนไปในทิศทางเดียวกันกับการสะสมไนเตรทในผักสลัดคือที่ความเขมขนของสารละลายธาตุ
อาหารพืช (EC) 1.8 mS/cm มีน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัดมากที่สุด แตในฤดูหนาวกลับ
ไมพบความแตกตางของการเจริญเติบโตของผักสลัดที่เติบโตในสารละลายธาตุอาหารพืชที่มีความ
เขมขนแตกตางกัน และเมื่อเปรียบเทียบผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาวพบวาการเจริญเติบโต
ทางดานน้ําหนักสดไมพบความแตกตางของการเจริญเติบโตของผักสลัดที่เติบโตในสารละลายธาตุ
อาหารพืชที่มีความเขมขนแตกตางกันแตกลับพบความแตกตางในน้ําหนักแหงของการเจริญเติบโต
ของผักสลัดที่เติบโตในสารละลายธาตุอาหารพืชที่มีความเขมขนแตกตางกันคือในฤดูหนาวมีน้ํา
หนักแหงเฉลี่ยของผักสลัดมากกวาในฤดูฝน ดังตารางที่ 4.1 – 4.3 
 
ตารางที่ 4.1 น้ําหนักสดเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ในสารละลายที่ระดับความเขมขน 1.0  1.4 และ 

1.8 mS/cm 
      น้ําหนักสดของผักสลัด (กรัม)   
        1.0 mS/cm 1.4 mS/cm 1.8 mS/cm     

ฤดูฝน  123.6 ab 120.4 b 135.4 a  * 
ฤดูหนาว   112.4 121.9 124.3   ns 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 17.42 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 15.60 % 
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ฤดูหนาว

      น้ําหนักแหงของผักสลัด (กรัม)  
        1.0 mS/cm 1.4 mS/cm 1.8 mS/cm     

ฤดูฝน  5.1 b 5.3 b 5.9 a  * 
ฤดูหนาว   4.7 4.7 4.9   ns 

ภาพที่  4.1 เปรียบเทียบน้ําหนักสดเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ในสารละลายที่ระดับความเขมขน 
1.0  1.4 และ 1.8 mS/cm 

 
ตารางที่ 4.2 น้ําหนักแหงเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ในสารละลายที่ระดับความเขมขน 1.0  1.4 และ 

1.8 mS/cm 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 16.77 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 17.42 % 

 
ตารางที่ 4.3  เปรียบเทียบน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 

  น้ําหนักของผักสลัด (กรัม) 
   น้ําหนักสด น้ําหนักแหง  
ฤดูฝน  126.47 5.41 a  
ฤดูหนาว  119.51 4.77 b  

   ns *  
หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 

ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
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%CV ของน้ําหนักสด = 22.25 %      
%CV ของน้ําหนักแหง =  21.99 % 
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ภาพที่ 4.2 เปรียบเทียบน้ําหนักแหงเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ในสารละลายที่ระดับความเขมขน 
1.0  1.4 และ 1.8 mS/cm 

 
 จากการทดลองนี้เมื่อพิจารณาการเจริญเติบโตของผักสลัดโดยแบงแยกออกเปนชนิดของ
ผักสลัดพบวาในฤดูฝนชนิดของผักสลัดมีผลตอการเจริญเติบโตของผักสลัดชนิดตางกันอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยผักสลัด cos มีการเจริญเติบโตทั้งในน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงมากที่
สุดและในฤดูหนาวชนิดของผักสลัดมีผลตอการเจริญเติบโตของผักสลัดชนิดตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ (P<0.05) โดยผักสลัด butterhead มีการเจริญเติบโตในน้ําหนักสดมากที่สุด แตผักสลัด 
cos มีปริมาณน้ําหนักแหงมากที่สุด ในการทดลองทั้ง 2 ฤดูพบวาผักสลัด red coral มีการเจริญ
เติบโตนอยที่สุดทั ้งในน้ําหนักสดและน้ําหนักแหง ซึ่งเปนปจจัยที่ทําใหผักสลัด red coral มีการ
สะสมไนเตรทสูง เพราะ ไมสามารถเจริญเติบโตไดอยางเต็มที่ จึงมีปริมาณไนเตรทที่สะสมไวใน
ตนผักสลัดสูง ดังตารางที่ 4.4 
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ภาพที่ 4.3  เปรียบเทียบน้ําหนักสดของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 
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ภาพที่ 4.4  เปรียบเทียบน้ําหนักแหงของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 
 
ตารางที่ 4.4  น้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 

  น้ําหนักของผักสลัด (กรัม) 
  ฤดูฝน ฤดูหนาว 
    น้ําหนักสด น้ําหนักแหง น้ําหนักสด น้ําหนักแหง 

green oak  124.5 b 5.1 b 120.5 b 4.6 b 
red oak  126.7 b 5.6 b 113.2 bc 4.7 b 

red coral  95.1 c 4.2 c 103.4 c 3.9 c 
butterhead  119.3 b 5.2 b 139.7 a 5.1 ab 

cos   166.7 a 7.0 a 120.8 b 5.5 a 
    * * * * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของน้ําหนักสดในฤดูฝน = 17.42 % 
%CV ของน้ําหนักสดในฤดูหนาว = 15.60 % 
%CV ของน้ําหนักแหงในฤดูฝน = 16.77 % 
%CV ของน้ําหนักแหงในฤดูหนาว = 17.42 % 

 
4.1.2  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด 

หลังจากชั่งน้ําหนักแหงของพืชแลวทําการทดลองหาคาไนเตรทในผักสลัดตามวิธี salicylic 
acid (Cataldo et al. 1975) แลวนําไปวัดในเครื่อง spectrophotometer (ภาคผนวก ก.1) พบวา
จากการทดลองความเขมขนของสารละลายธาตุอาหารพืชและชนิดของผักสลัด ตอการสะสมไนเตรท
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ในผักสลัดในระบบปลูกพืชแบบ NFT พบวาปริมาณไนเตรทในผักสลัดจะเพิ่มมากขึ้นตามความ
เขมขนของสารละลายธาตุอาหารพืชอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) คือที่ความเขมขนของ
สารละลายธาตุอาหารพืช (EC) 1.8 mS/cm จะมีการสะสมไนเตรทในผักสลัดมากที่สุดทั้งในฤดูฝน
และฤดูหนาว และพบวาฤดูหนาวมีการสะสมของไนเตรทในผักสลัดนอยกวาในฤดูฝน เนื่องมาก
จากปริมาณแสงในฤดูฝนนอยกวาในฤดูหนาวมีผลทําใหพืชถูกยับยั้งหรือมีกิจกรรมของไนเตรทรีดัก
เทสต่ํา ทําใหไนเตรทถูกสะสมตกคางอยูในพืชมากขึ้น (ยงยุทธ โอสถสภา. 2545) ดังตารางที่ 4.5 – 
4.6 
 
ตารางที่ 4.5  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่สารละลายระดับความเขมขน 

1.0  1.4 และ 1.8 mS/cm 
      ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight)   
        1.0 mS/cm 1.4 mS/cm 1.8 mS/cm     

ฤดูฝน  2,615 c 2,853 b 3,102 a  * 
ฤดูหนาว   2,012 b 2,224 b 2,585 a   * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 10.62 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 16.95 % 
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ภาพที่ 4.5 เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่สารละลายระดับ
ความเขมขน 1.0  1.4 และ 1.8 mS/cm ที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 
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ตารางที่ 4.6  เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 
    ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) 

ฤดูฝน  2,922 a  
ฤดูหนาว  2,273 b  

      *   
หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 

%CV ของการทดลอง = 21.40 % 
 ในการทดลองนี้พบวาชนิดของผักสลัดตอการสะสมของไนเตรทในฤดูฝนมีความแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) ตอปริมาณไนเตรทในผักสลัดอีกดวย คือพบวาผักสลัด red 
coral และ butterhead มีการสะสมของไนเตรทในผักสลัดสูงทั้งฤดูฝนและฤดูหนาวซึ่งพบวาสอด
คลองกับการทดลองของ Reinink and Eenink (1988) และ Weimin et al. (1998) ที่พบวาชนิด
ของพืชมีผลตอการสะสมไนเตรทในผักสลัด ดังตารางที่ 4.7 
 
ตารางที่ 4.7  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ตามชนิดของผักสลัด 

      ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight)   
      green oak red oak red coral butterhead cos   

ฤดูฝน 2,878 b 2,628 c 3,229 a 3,155 a 2,393 c * 
ฤดูหนาว 1,785 c 1,953 c 2,677 a 2,649 a 2,304 b * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 10.62 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 16.95 % 
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ภาพที่ 4.6 เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ตามชนิดของผัก
สลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 

 
4.1.3 ปริมาณการใชน้ําของผักสลัด 

 การใชน้ําในการเจริญเติบโตหลังจากยายขึ้นระบบปลูกพืชแบบ NFT เปนเวลา 26 วัน 
พบวาการใชน้ําของผักสลัดในฤดูฝนและฤดูหนาวไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P>0.05) โดยมีอัตราการใชน้ําเฉลี่ย 2.8 – 3.0 ลิตรตอตนแสดงใหเห็นวาความเขมขนของสาร
ละลายธาตุอาหารพืชไมมีผลตอการใชน้ําของพืช ดังภาพที่ 4.7 – 4.8 
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ภาพที่ 4.7 แสดงปริมาณการใชน้ําของผักสลัดในระยะเวลา 26 วัน ใน 3 ระดับของความเขมขนของ

สารละลายธาตุอาหารพืช ที่ปลูกในฤดูฝน 
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ภาพที่ 4.8 แสดงปริมาณการใชน้ําของผักสลัดในระยะเวลา 26 วัน ใน 3 ระดับของความเขมขนของ

สารละลายธาตุอาหารพืช ที่ปลูกในฤดูหนาว 
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4.2  การทดลองที่ 2  ผลของสูตรสารละลายธาตุอาหารพืชและชนิดของผัก
สลัด ตอการสะสมไนเตรทในผักสลัดในระบบปลูกพืชแบบ NFT 
 

4.2.1  การเจริญเติบโตของผักสลัด 
จากการทดลองพบวาในฤดูฝนผลของสูตรสารละลายธาตุอาหารพืชมีผลตอการเจริญเติบ

โตของพืชทั้งในน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P<0.05) โดยเปนไปในทิศ
ทางเดียวกันกับการสะสมไนเตรทในผักสลัดที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหารพืชของประเทศเบลเยียม 
มีน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัดมากที่สุด แตในฤดูหนาวกลับไมพบความแตกตางของการ
เจริญเติบโตของผักสลัดที่เติบโตในสูตรสารละลายธาตุอาหารพืชที่แตกตางกันทั้งในน้ําหนักสดและ
น้ําหนักแหง และเมื่อเปรียบเทียบผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนพบวาการเจริญเติบโตทางดานน้ําหนักสด
พบความแตกตางของการเจริญเติบโตของผักสลัดที่เติบโตในสูตรสารละลายธาตุอาหารพืชที่แตก
ตางกันคือในฤดูฝนมีน้ําหนักสดเฉลี่ยของผักสลัดมากกวาในฤดูหนาว แตกลับไมพบความแตกตาง
ในน้ําหนักแหงของการเจริญเติบโตของผักสลัดที่เติบโตในสารละลายธาตุอาหารพืชที่มีความเขมขน
แตกตางกัน ดังตารางที่ 4.8 – 4.10 
 
ตารางที่ 4.8  น้ําหนักสดเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหารพืช 3 สูตร 

      น้ําหนักสดของผักสลัด (กรัม)   
        เบลเยียม ออสเตรเลีย เนเธอรแลนด     

ฤดูฝน  102.0 a 75.8 b 64.4 b  * 
ฤดูหนาว   61.2 58.6 64.3   ns 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 25.70 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 15.00 % 
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ภาพที่ 4.9  เปรียบเทียบน้ําหนักสดเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหารพืช 3 
สูตร 

 
ตารางที่ 4.9  น้ําหนักแหงเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหารพืช 3 สูตร 

      น้ําหนักแหงของผักสลัด (กรัม)  
        เบลเยียม ออสเตรเลีย เนเธอรแลนด    

ฤดูฝน  3.9 a 3.3 b 2.9 a * 
ฤดูหนาว   3.4 3.1 3.1  ns 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 19.75 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 14.70 % 
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ภาพที่ 4.10 เปรียบเทียบน้ําหนักแหงเฉลี่ยของผักสลัด (กรัม) ที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหาร

พืช 3 สูตร 
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ตารางที่ 4.10 เปรียบเทียบน้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 
  น้ําหนักของผักสลัด (กรัม) 
   น้ําหนักสด น้ําหนักแหง  
ฤดูฝน  80.73 a 3.37  
ฤดูหนาว  61.24 b 3.19  

   * ns  
หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 

ns = ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P>0.05) 
%CV ของน้ําหนักสด = 22.25 %      
%CV ของน้ําหนักแหง = 31.46 % 

 จากการทดลองนี้เมื่อพิจารณาการเจริญเติบโตของผักสลัดโดยแบงแยกออกเปนชนิดของ
ผักสลัดพบวาทั้งในฤดูฝนและฤดูหนาวชนิดของผักสลัดมีผลตอการเจริญเติบโตของผักสลัดชนิด
ตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยผักสลัด butterhead มีการเจริญเติบโตทั้งในน้ํา
หนักสดและน้ําหนักแหงมากที่สุด ดังตารางที่ 4.11 

ตารางที่ 4.11  น้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 
  น้ําหนักของผักสลัด (กรัม) 
  ฤดูฝน ฤดูหนาว 
    น้ําหนักสด น้ําหนักแหง น้ําหนักสด น้ําหนักแหง 

green oak  78.2 b 3.3 b 61.1 b 3.1 b 
red oak  76.3 b 3.2 b 54.6 bc 3.0 b 

red coral  73.1 b 3.0 b 58.2 b 2.8 b 
butterhead  105.9 a 4.2 a 82.6 a 4.0 a 

cos   70.1 b 3.2 b 49.9 c 3.1 b 
    * * * * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของน้ําหนักสดในฤดูฝน = 25.70 % 
%CV ของน้ําหนักสดในฤดูหนาว = 15.00 % 
%CV ของน้ําหนักแหงในฤดูฝน = 19.75 % 
%CV ของน้ําหนักแหงในฤดูหนาว = 14.70 % 
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ภาพที่ 4.11  เปรียบเทียบน้ําหนักสดของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 
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ภาพที่ 4.12  เปรียบเทียบน้ําหนักแหงของผักสลัด แยกตามชนิดของผักสลัด 

 
4.2.2  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด 

หลังจากชั่งน้ําหนักแหงของพืชแลวทําการทดลองหาคาไนเตรทในผักสลัดตามวิธี salicylic 
acid (Cataldo et al. 1975) แลวนําไปวัดในเครื่อง spectrophotometer (ภาคผนวก ก.1) พบวา
จากการทดลองเรื่องของสูตรสารละลายธาตุอาหารพืชและชนิดของผักสลัด ตอการสะสมไนเตรทใน
ผักสลัดในระบบปลูกพืชแบบ NFT แตในผักสลัดที่ปลูกในสูตรสาระลายธาตุอาหารพืชพบวา
ปริมาณไนเตรทในผักสลัดจะเพิ ่มมากอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยสาระลายธาตุ
อาหารพืชของประเทศเบลเยียมมีปริมาณไนเตรทในผักสลัดสดทั้งในฤดูฝนและฤดูหนาว มากที่สุด 
จาก 3 สูตรที่ทําการทดลอง และพบวาผักสลัดสดที่ปลูกในสาระลายธาตุอาหารพืชของประเทศ
เนเธอรแลนด มีปริมาณไนเตรทในผักสลัดสดทั้งในฤดูฝนและฤดูหนาวนอยที่สุด เปนเพราะมีองค
ประกอบของปุยไนโตรเจนในรูปแอมโมเนียมอยูในสารละลายประมาณ 1.9 % ซึ่งพืชสามารถนําปุย
ไนโตรเจนในรูปแอมโมเนียมนําไปใชสังเคราะหกรดอะมิโนและอไมดไดทันที แตหากพืชไดรับใน
รูปของไนเตรทจะตองผานกระบวนการรีดิวซใหกลายเปนแอมโมเนียมกอน (ยงยุทธ โอสถสภา. 
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2545) จึงทําใหพืชมีการสะสมไนเตรทนอยกวาสาระลายธาตุอาหารพืชของประเทศเบลเยียมและ
ประเทศออสเตรเลีย ดังตารางที่ 4.12 
 
ตารางที่ 4.12  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหาร

พืช 3 สูตร 
      ปริมาณไนเตรทในผักสลัดสด (mg/kg)   
        เบลเยียม ออสเตรเลีย เนเธอรแลนด     

ฤดูฝน  2,477 a 2,459 a 1,982 b  * 
ฤดูหนาว   2,279 a 2,110 b 1,987 c   * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 19.50 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 5.94 % 
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ภาพที่ 4.13 เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่ปลูกในสาร
ละลายธาตุอาหารพืช 3 สูตร  

 
ในการทดลองนี้ยังพบอีกวาชนิดของผักสลัดฤดูฝนมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (P<0.05) ตอปริมาณไนเตรทในผักสลัดอีกดวย คือพบวาผักสลัด butterhead มีการสะสม
ของไนเตรทในผักสลัดสูงทั้งในฤดูฝนและฤดูหนาวโดยพบวาสอดคลองกับการทดลองของ Reinink 
and Eenink (1988) และ Weimin et al. (1998) ที่พบวาชนิดของพืชมีผลตอการสะสมไนเตรท
ในผัก ดังตารางที่ 4.13 – 4.14 
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ตารางที่ 4.13  ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight)ตามชนิดของผักสลัด 
      ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight)   
      green oak red oak red coral butterhead cos   

ฤดูฝน 2,129 b 1,929 bc 2,877 a 2,990 a 1,602 c * 
ฤดูหนาว 2,128 b 1,936 d 2,041 bc 2,547 a 1,978 cd * 

หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 
%CV ของการทดลองในฤดูฝน = 19.50 % 
%CV ของการทดลองในฤดูหนาว = 5.94 % 
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ภาพที่ 4.14 เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัดสด (mg/kg) ตามชนิดของผักสลัดที่ปลูกใน
ฤดูฝนและฤดูหนาว 

 
ตารางที่ 4.14 เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัดที่ปลูกในฤดูฝนและฤดูหนาว 

    ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) 
ฤดูฝน  2,322 a  
ฤดูหนาว  2,126 b  

      *   
หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 

%CV ของการทดลอง = 25.15 % 
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4.2.3 ปริมาณการใชน้ําของผักสลัด 
 การใชน้ําในการเจริญเติบโตหลังจากยายขึ้นระบบปลูกพืชแบบ NFT เปนเวลา 26 วัน 
พบวาการใชน้ําของผักสลัดในฤดูฝนและฤดูหนาวไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P>0.05) โดยมีอัตราการใชน้ําเฉลี่ย 1.9 – 2.2 ลิตรตอตนแสดงใหเห็นวาความเขมขนของสาร
ละลายธาตุอาหารพืชไมมีผลตอการใชน้ําของพืช ดังภาพที่ 4.13 – 4.14 
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ภาพที่ 4.15 แสดงปริมาณการใชน้ําของผักสลัดในระยะเวลา 26 วัน ในสูตรของสารละลายธาตุ

อาหารพืช 3 ประเทศที่ปลูกในฤดูฝน 
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ภาพที่ 4.16 แสดงปริมาณการใชน้ําของผักสลัดในระยะเวลา 26 วัน ในสูตรของสารละลายธาตุ

อาหารพืช 3 ประเทศที่ปลูกในฤดูหนาว 
 

4.2.4  การงดสารละลายกอนการเก็บเกี่ยวผลผลิต 
 ในการทดลองนี้มีการนําตัวอยางการทดลองที่เหลือในฤดูฝน ทําการงดสารละละลายธาตุ
อาหารพืชเปนเวลา 2 วัน (เก็บเกี่ยวผลผลิตในวันที่ 42) พบวา เมื่อทําการงดสารละลายธาตุอาหาร
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พืชเปนเวลา 2 วันพบวามีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยผักสลัดที่ปลูก
สารละลายธาตุอาหารพืชของประเทศเบลเยียมและประเทศออสเตรเลียมีปริมาณไนเตรทในผักสลัด
ลดลง สอดคลองกับการทดลองของ มนัชญา รัตนโชติ (2546) แตในการทดลองนี้กลับพบวาสาร
ละลายธาตุอาหารพืชของประเทศเนเธอรแลนดไมพบความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P>0.05) แตมีแนวโนมที่ปริมาณไนเตรทในผักสลัดที่ปลูกในสารละลายธาตุอาหารพืชของประเทศ
เนเธอรแลนดจะลดลง ดังตารางที่ 4.16 
 
ตารางที่ 4.15 ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่ปลูกในสารละลายธาตุ

อาหารพืช 3 สูตรโดยทําการงดสารละลายธาตุอาหารพืช  0 วันและ 2 วัน 
      ปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) 
        เบลเยียม ออสเตรเลีย เนเธอรแลนด  

งดสารละลายธาตุอาหารพืช 0 วัน    2,477 a 2,459 a 1,982   
งดสารละลายธาตุอาหารพืช 2 วัน     2,258 b 1,899 b 1,850   

        * * ns  
หมายเหตุ  *   = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ความเชื่อมั่นรอยละ 95 (P<0.05) 

%CV ของการทดลอง = 18.40 % 
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ภาพที่ 4.17  เปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด (mg/kg fresh weight) ที่ปลูกในสารละลาย
ธาตุอาหารพืช 3 สูตรโดยทําการงดสารละลายธาตุอาหารพืช  0 วันและ 2 วัน 
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