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บทที่ 1 
บทนํา 

 
1.1  ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 
 
 ผักสลัด (Lactuca sativa L.) เปนพืชชนิดหนึ่งที่นิยมปลูกกันมากในระบบปลูกพืชแบบไม
ใชดิน เนื่องจากผักสลัดจะดูสะอาด ในขณะที่การปลูกพืชในดินแบบดั้งเดิมมีการใชยากําจัดศัตรู
พืชมายาวนานทําใหสงผลตกคางอยูในดินและพืชที่ปลูก สวนการปลูกพืชในระบบการปลูกพืช
แบบไมใชดินจะมีการควบคุมการใชสารกําจัดศัตรูพืชไดงายกวา ทําใหผลผลิตของผักสลัดแลดู
ปลอดภัยจากสารกําจัดศัตรูพืชมากกวาปลูกในดินแบบดั้งเดิม จึงทําใหผักสลัดไดรับความนิยม
จากผูบริโภคที่ใสใจในเรื่องของสุขภาพ  
 ในปจจุบันเริ่มมีการปลูกผักสลัดในระบบปลูกพืชแบบไมใชดินในเชิงการคามากขึ้น เนื่อง
จากสามารถเพาะปลูกไดมากกวาการเพาะปลูกบนดิน โดยการปลูกพืชแบบไมใชดินในระบบ NFT 
(Nutrient Film Technique) เปนระบบที่ไดรับความนิยมเปนอยางมากระบบหนึ่ง โดยเฉพาะในการ
ปลูกผักสลัดสกุล Lactuca sativa L. แตมีการทดลองที่แสดงใหเห็นวาการปลูกพืชโดยวิธีนี้จะมี
การสะสมไนเตรทในผักสลัดสูงกวาการปลูกพืชในดินภายใตสภาพแวดลอมที ่เหม ือนกัน 
(Schonbeck. 1988) 

ไนเตรทซึ่งสามารถพบไดในอาหารตางๆ เชน ไสกรอก แหนม เบคอน อาหารหมักดอง เนื้อ
สัตวรมควัน เปนตน นอกจากนี้ยังพบในผักใบเขียวทั่วไป จากการตรวจสอบในยุโรปพบวา 90% 
ของไนเตรทที่รางกายไดรับมาจากบริโภคผัก (Pavlovic et al.  1998) จึงมีการกําหนดระดับความ
เขมขนของไนเตรทที่สะสมในผัก โดยเปรียบเทียบกับปริมาณการบริโภคผักของประชากรแตละ
ประเทศ เนื่องจากไนเตรทเมื่อเขาสูรางกายจะถูกรีดิวซเปนไนไทรต ซึ่งอาจจะเปลี่ยนแปลงเปน
สารไนโตรซามีน ซึ่งเปนสารกอมะเร็งได (ยงยุทธ โอสถสภา. 2545) ซึ่งปริมาณไนเตรทในผักยังผัน
แปรกับฤดูที่ปลูก เนื่องจากอุณหภูมิและแสงมีผลตอการสะสมไนเตรทในผักทําใหมีคามาตรฐานที่
แตกตางกันในแตละประเทศ ทําใหในสหภาพ ยุโรปมีการกําหนดมาตรฐานของไนเตรทที่มีอยูในผัก
สลัดสดอยูในชวง 2,000 – 4,500 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม (Muramoto. 1999 ; Van der Schee 
and Speek. 2002) การเตรียมสารละลายธาตุอาหารพืชในระบบการปลูกพืชแบบไมใชดินจะ
นิยมใชปุยที่มีองคประกอบของไนเตรทเปนหลัก เนื่องจากการใหปุยที่มีองคประกอบของแอมโมเนีย
มมากจนเกินไปสามารถทําใหเกิดความเปนพิษกับพืชได (Jones. 1997 ; Schwarz. 1995 ) อยางไร
ก็ตาม พืชสามารถนําปุยไนโตรเจนในรูปแอมโมเนียมนําไปใชสังเคราะหกรดอะมิโนและอไมดไดทัน
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ที แตหากพืชไดรับในรูปของไนเตรทจะตองผานกระบวนการรีดิวซใหกลายเปนแอมโมเนียมกอน 
(ยงยุทธ โอสถสภา. 2545) 

การศึกษาในเรื่องของสูตรสารละลายธาตุอาหารพืช และความเขมขนของสารละลาย 
(EC) ในครั้งนี้จึ่งทําขึ้นเพื่อใหไดขอมูลพื้นฐานประกอบการพิจารณาปริมาณไนเตรทที่สะสม
ในผักสลัดอันจะเปนประโยชนตอผูผลิตและผูบริโภคตอไป 
 
1.2  วัตถุประสงค 
 

1.2.1 เพื่อศึกษาผลของความเขมขนของสารละลายและสูตรของสารละลายธาตุ
อาหารที่มีตอการสะสมไนเตรทและผลผลิตของผักสลัด 

1.2.2 เพื่อศึกษาผลของฤดูปลูก (ฤดูฝนและฤดูหนาว) ตอการสะสมไนเตรทในผักสลัด 
1.2.3 เพื่อศึกษาการงดสารละลายกอนการเก็บเกี่ยวที่มีผลตอการสะสมไนเตรทในผกัสลดั 

 
1.3  ขอบเขตการวิจัย 
 
 ทําการทดลองที่โรงเรือนทดลอง ภาควิชาปฐพีวิทยา คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบัน
เทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง วางแผนการทดลอง แบบ 3x5 Factorial in CRD 
จํานวน 4 ซ้ํา เก็บขอมูลการใชน้ําของผักสลัด น้ําหนักสดและน้ําหนักแหงของผักสลัด ปริมาณ
ไนเตรทในผักสลัดสด โดยใชระยะเวลาในการดําเนินการ ตั้งแต เดือนสิงหาคม 2547 ถึงเดือน
ตุลาคม 2548 รวมทั้งหมด 15 เดือน 
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