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บทคดัย่อ 

 

ผกัไฮโดรโพนิกท่ีเลือกใช้ในการทดลองนี ้ได้แก่ ผกับตัเตอร์เฮด (Butterhead) และผกัเร้ดโอ๊ก (Red Oak) 

บรรจใุนถงุพลาสติก 2 ชนิด คือ ถงุพลาสติก FF 3 (ถงุ 1) และถงุพลาสติกชนิด LDPE 2 (ถงุ 2) เก็บรักษาท่ีอณุหภมูิ 

4 และ 10๐C ทําการตรวจวัดปริมาณก๊าซออกซิเจนและก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์และติดตามการเปลี่ยนแปลง

คณุภาพของผกั เช่น สี ลกัษณะปรากฏ ร้อยละการสญูเสียนํา้หนกั การเปลี่ยนแปลงคลอโรฟิลล์ พบว่าท่ี 4๐C ผกัท่ี

บรรจใุนถงุ 1 และถงุ 2 มีอตัราการหายใจในสปัดาห์แรก ผกั Butterhead เท่ากบั 81.44 และ160.26 ml [O2] / kg.h 

ผกั Red Oak เท่ากบั 121.08 และ 222.67 ml [O2] / kg.h ตามลําดบั อตัราการหายใจของผกัตวัอย่างทัง้ 2 ชนิดท่ี 

10๐C สงูกวา่ท่ี 4๐C  

ตรวจสอบคณุภาพของผกัตวัอย่างพบว่าผกั Butterhead มีร้อยละการสญูเสียนํา้หนกัจากวนัแรกถึงวนัท่ี 

11 บรรจใุนถงุ 1 ท่ี 4 และ 10๐C มีคา่เป็น 12.80 และ 15.87 ตามลาํดบั ขณะท่ีบรรจุในถงุ 2 มีค่า 14.13 และ 18.64 

ตามลําดบั ผกั Red Oak ท่ี 4๐C ในถงุ 1 และ 2 มีค่า 17.48 และ 19.84 ตามลําดบั ท่ี 10๐C ค่าท่ีได้สงูกว่าท่ี 4๐C 

เมื่อติดตามปริมาณคลอโรฟิลล์โดยการวดัด้วยเคร่ืองคลอโรฟิลล์มิเตอร์ในหน่วยของ SPAD-value ของผกั Red Oak 

ท่ีเก็บท่ี 4 และ 10๐C  พบว่าผกั Red Oak ท่ีบรรจุในถงุ 1 วนัท่ี 11 ของการเก็บรักษามีค่าอยู่ในช่วง 30.70 - 27.18 

และช่วง 33.55 - 18.94 ตามลาํดบั ผกัท่ีเก็บในถงุ 2 จะมีปริมาณคลอโรฟิลล์ลดลงมากกวา่ในถงุ 1 ทัง้ท่ี 4 และ 10๐C  

ผลการทดลองสรุปได้ว่าผกัตวัอย่างทัง้สองชนิดเก็บท่ี 4๐C เหมาะสมกว่าเก็บท่ี 10๐C โดยผกัท่ีเก็บในถุง 1 รักษา

ความสดได้ดีกวา่ถงุ 2 และมีร้อยละการสญูเสยีนํา้หนกัน้อยกวา่ผกัท่ีเก็บในถงุ 2 ทกุกรณีศกึษา 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ABSTRACT 

 

Two kinds of hydroponic vegetables (Butterhead and Red Oak) were selected in this study.  Two 

types of plastic bags, i.e., FF3 (bag 1) and LDPE 2 (bag 2), and two conditions of temperature (4 and 10
๐C) were used during storage.  The amount of oxygen consumed and carbondioxide released in those 

packages were measured as well as the quality changes such as color, appearance, weight loss and 

chlorophyll of those vegetables were examined.  The respiration rates of Butterhead in bag 1 and 2 at 4
๐C were 81.44 and 160.26 ml [O2] /kg.h., respectively.  The rates of Red Oak were 121.08 and 222.67 ml 

[O2] /kg.h.  The respiration rates at 10๐C were found to be higher than at 4๐C. 

The quality changes of Butterhead such as the weight loss were found as 12.80 and 15.87 % 

keeping at 4 and 10๐C in bag 1 at the first week of storage.  For Red Oak, it was 17.48 and 19.84 %.  

The result revealed that vegetables kept at 10๐C having a higher weight loss as compared at 4๐C.  

Similar result was observed in Red Oak as well.  When chlorophyll content was measured with 

Chlorophyll Meter in SPAD-value, the values of Red Oak kept at 4 and 10๐C in bag 1 at the 11th of storage 

were 30.70 – 27.18, 33.55 – 18.94, respectively.  Samples in bag 2, at 4 and 10๐C, have chlorophyll 

content lower than bag 1.  The results showed that the qualities of vegetables kept at 4๐C were better 

than kept at 10๐C.  Moreover, bag 1 can prolong the freshness of vegetables and can retard the 

percentage of weight loss in every condition as compared with bag 2.  
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