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บทคดัย่อ 
 
วัตถุประสงค์ของการศึกษานี้ เพื่อศึกษาผลของการใช้เปลือกเสาวรสในอาหารต่อ

ประสทิธภิาพการผลติไก่ไข่ ประกอบดว้ย ไก่ไข่สายพนัทางการคา้ 60 ตวั (30 หน่วยทดลอง) ที่มี
น ้าหนักตวัเริม่ต้น 1.8 ± 0.01 กก. ใชแ้ผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ภายในบลอ็ก (RCBD) แบ่ง
ออกเป็น 5 กลุ่มตามระดบัการเปลอืกเสาวรสทีใ่ชท้ดแทนขา้วโพดในสูตรอาหาร T1 = อาหารกลุ่ม
ควบคุม, T2 = อาหารทีใ่ชเ้ปลอืกเสาวรสทีร่ะดบั 5 เปอรเ์ซน็ต์ในอาหาร, T3 = อาหารทีใ่ชเ้ปลอืก
เสาวรสทีร่ะดบั 10 เปอรเ์ซน็ต์ในอาหาร, T4 = อาหารที่ใชเ้ปลอืกเสาวรสทีร่ะดบั 15 เปอรเ์ซน็ต์ใน
อาหาร, T5 = อาหารทีใ่ชเ้ปลอืกเสาวรสทีร่ะดบั 20 เปอรเ์ซน็ตใ์นอาหาร    

ผลการทดลอง พบว่าเมื่อสิ้นสุดการทดลอง น ้าหนักของไก่ไข่ในกลุ่มที่ใช้เปลอืกเสาวรสที่
ระดบั 10 เปอรเ์ซน็ตใ์นสตูรอาหารมนี ้าหนักสุดทา้ย น ้าหนักไข่เฉลีย่ น ้าหนักไข่แดงเฉลีย่สูงกว่ากลุ่ม
อื่น อยา่งมนียัส าคญั (P<0.05) ในขณะทีก่ลุ่มทีใ่ชเ้ปลอืกเสาวรสในระดบั 20 เปอรเ์ซน็ต์ในสูตรอาหาร
มนี ้าหนกัตวัสุดทา้ย น ้าหนกัไขเ่ฉลีย่ต ่ากว่ากลุ่มอื่นๆ ในขณะปรมิาณอาหารที่กินอาหารของไก่
ไข่ในกลุ่มทีใ่ชเ้ปลอืกเสาวรสทีร่ะดบั 20 เปอรเ์ซน็ต์ในสูตรอาหารมปีรมิาณการกนิไดท้ีน้่อยกว่ากลุ่ม
ควบคุมอย่างมนีัยส าคญั (P<0.05) และมปีรมิาณอาหารที่ใช้ตลอดการทดลองที่น้อยกว่ากลุ่มกลุ่ม
อื่นๆ และพบว่าไก่ไข่กลุ่มที่มีการใช้เปลือกเสาวรสในสูตรอาหารที่ระดับสูงขึ้นมีแนวโน้มที่มี
ประสทิธภิาพการเปลีย่นอาหารไปเป็นไขท่ีเ่ลวลง ตามระดบัของการเพิม่ขึน้ของการใชเ้ปลอืกเสาวรส
ในสตูรอาหาร  
 ตน้ทุนในการผลติอาหารต่อกโิลกรมั มแีนวโน้มลดลงตามการเพิม่ขึน้ของเปลอืกเสาวรสทีใ่ช้
ในสูตรอาหาร และเมื่อพจิารณาต้นทุนอาหารต่อหน่วยการผลติไข่แล้วพบว่า สูตรอาหารที่มกีารใช้
เปลอืกเสาวรสทีส่งูขึน้มตีน้ทุนในการผลติไข ่1 กโิลกรมัทีสู่งขึน้ และต้นทุนค่าอาหารต่อการผลติไข่ 1 
กโิลกรมัสงูทีสุ่ด คอื กลุ่มทีใ่ชเ้ปลอืกเสาวรสเป็นองคป์ระกอบที ่20 เปอรเ์ซน็ต ์ 
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Abstracts 

The purpose of this study was determining the effect of passion fruit peel 

replacement corn meal on production performance in laying hen feed. Thirty experimental 

units (Sixty commercial breed laying hen) with initial body weight of 1.8 ± 0.01 kg were 

randomly assigned in randomized complete block design (RCBD). The experiment were the 

five treatments different to passion fruit peel level in feed ration such as; T1 = no passion 

fruit peel in feed ration (control), T2 = passion fruit peel 5% in feed ration, T3 = passion fruit 

peel 10% in feed ration, T4 = passion fruit peel 15% in feed ration, T5 = passion fruit peel 

20% in feed ration.  

The result showed that final body weight was significant different (P<0.05) with the 

passion fruit peel 10% in feed higher than another groups while in group of passion fruit peel 

20% in feed has lowest than another groups because lowest feed intake also. Egg weight in 

10% passion fruit peel in diet was higher than other groups (P<0.05) but no different with 

20% passion fruit peel. The total egg production of 20% passion fruit feel in diet lover than 

control while other group of passion fruit peel were not different with control. Although cost of 

feed was not significant different (P>0.05) that decreasing when increase passion fruit peel 

in ration but the data show that cost of feed/egg 1 kg not decrease. Moreover the data of 

show that passion fruit peel can replacement corn meal in rang 15% in diet which no effect 

on production performance of laying hen.  

Keywords: Passion Fruit Peel, Corn, Replacement, Egg Quality   
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