
บทที่ 1 
บทนํา 

 
1.1 ความสําคัญและที่มา 
 

การเลี้ยงโคเนื้อของประเทศไทย มีจํานวน 7.9 ลานตัว ซ่ึงเลี้ยงโดยเกษตรกร 1.2 ลานคน 
โดยเฉพาะในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ (กรมปศุสัตว.2549) แตเมื่อคิดปริมาณการบริโภคเนื้อโคของคน
ไทย พบวามีประมาณ 2.5 กิโลกรัมตอคนตอปเทานั้น โดยอาจแบงตลาดเนื้อโคออกเปน 3 ระดับ คือ
ระดับบน (1 เปอรเซ็นต) ระดับกลาง (59 เปอรเซ็นต) และระดับลาง (40 เปอรเซ็นต) ซ่ึงเนื้อโคในตลาด
บนนั้นจะเปนเนื้อโคคุณภาพสูงโดยมีการนําเขาเนื้อโคแชเย็นแชแข็งจากประเทศออสเตรเลียและ
นิวซีแลนด แตอยางไรก็ตามประเทศไทย มีการผลิตเนื้อโคคุณภาพสูงจากสหกรณหลัก 2 แหลงคือ 
สหกรณโคเนื้อโพนยางคําจํานวน 6,000 ตัวตอป (มัทนา โอสถหงษ.2549) และสหกรณโคเนื้อ
กําแพงแสน จํานวน 700 ตัวตอ (สิทธิพร บุรณนัฎ.2549) นอกจากนี้ยังมีการผลิตเนื้อโคคุณภาพจาก
ฟารมเอกชนขนาดใหญและขนาดกลางเพื่อจําหนายในซุปเปอรมาเก็ตและโมเดิรนเทรดอีกดวย 

ในปจจุบันพบวามีการเปลี่ยนแปลงดานวัฒนธรรมการบริโภค ทั้งตามแบบตะวันตกคือ
รับประทานสเตก และแบบเอเชียไดแก ญ่ีปุนและเกาหลี คือ สุกี่ยากี้ ชาบูชาบู ซ่ึงตองการใชเนื้อโค
คุณภาพที่มีไขมันแทรกสูง ทําใหความตองการสําหรับการบริโภคเนื้อโคประเภทนี้มีอัตราสูงขึ้น เปน
เหตุใหเกิดการขยายตัวอยางมากของการผลิตโคขุนคณุภาพสูงภายในประเทศ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาปจจัยที่มีผลตอคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อ ของโคขุนซึ่ง
เล้ียงโดยสมาชิกสหกรณโคเนื้อมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน จํากัด ซ่ึงเปนสหกรณ
ขนาดใหญที่มีการผลิตเนื้อโคขุนคุณภาพจากโคพันธุกําแพงแสนเปนหลัก ในนาม KU Beef ซ่ึงกําลังเริ่ม
ขยายกําลังผลิตใหพอเพียงกับความตองการของผูบริโภคภายในประเทศ การศึกษานี้ทําใหทราบถึง
คุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อของโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสนโดยหวังวา
จะเปนประโยชนในการปรับปรุงการผลิตซากและเนื้อโคขุนใหดีขึ้น ตลอดจนจะเปนประโยชนตอการ
พัฒนาการเลี้ยงโคเนื้อคุณภาพสูงภายในประเทศไทยตอไป   
 
1.2 วัตถุประสงค 

 

1.2.1 เพื่อศึกษาสภาพการเลี้ยงโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
1.2.2 เพื่อศึกษาคุณภาพซาก และปจจัยที่มีอิทธิพลตอคุณภาพซากของโคขุนภายใตระบบการ 

ผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
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1.2.3 เพื่อศึกษาคุณภาพเนื้อ และปจจัยดานระยะเวลาการบมเนื้อที่มีผลตอคุณภาพเนื้อของโคขุน 
ภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
 

1.3 สถานที่ดําเนินงาน 
 

1.3.1 ฟารมสมาชิกสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
1.3.2 ศูนยวิทยาศาสตรเนื้อสัตวมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน 
1.3.3 หองตัดแตงสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
1.3.4 หองปฏิบัติการเนื้อสัตวและหองปฏิบัติการโภชนศาสตร ภาควิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว 

  คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาคุณทหารลาดกระบัง    
 
1.4 ขั้นตอนการศึกษา 
 

1.4.1 ศึกษาสภาพการเลี้ยงโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
1.4.2 ศึกษาคุณภาพซากและ ปจจัยที่มีอิทธิพลตอคุณภาพซากโคขุน ไดแกระยะเวลาการขุน อายุเมื่อ 

  สงฆา นําหนักมีชีวิตสุดทายเขาฆา ที่มีอิทธิพลตอคุณภาพซากโคขุน ภายใตระบบการผลิตของ 
  สหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 

1.4.3 ศึกษาคุณภาพเนื้อ และปจจัยดานระยะเวลาการบมเนื้อตอคุณภาพเนื้อโคขุนภายใตระบบการ 
  ผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 

 
1.5 ระยะเวลาการศึกษา 
 

1.5.1 การศึกษาคุณภาพซากโดย เก็บตัวอยางซากโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อ 
  กําแพงแสน เร่ิมเดือนพฤษภาคม ถึงเดือนพฤศจิกายน 2547 

1.5.2 การศึกษาคุณภาพเนื้อโดย เก็บตัวอยางเนื้อโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อ 
  กําแพงแสน เร่ิมเดือนพฤษภาคม ถึงเดือนสิงหาคม 2548 

 
1.6 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 

1.6.1 ทราบถึงคุณภาพซากและคุณภาพเนือ้โคขุนของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 
1.6.2 ทราบถึงปจจัยที่มีอิทธิพลตอคุณภาพซากของโคขุนภายใตระบบการผลิตของสหกรณโคเนื้อ 

  กําแพงแสน 
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1.6.3 ทราบถึงปจจัยดานระยะเวลาการบมเนื้อที่มีอิทธิพลตอคุณภาพเนื้อของโคขุนภายใตระบบการ 
  ผลิตของสหกรณโคเนื้อกําแพงแสน 


