
บทที ่3 

วธีิดาํเนินการวจิัย 
 

   การศึกษาสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซาก และคุณภาพเน้ือของแม่โคนมคดัทิ้งขุนดว้ยผล

พลอยไดจ้ากสับปะรดหรือขา้วโพดหวานหมกั มีรายละเอียดของขั้นตอนการดาํเนินงาน ดงัน้ี 

 

3.1  สัตว์ทดลอง 
 

   ใชโ้คนมเพศเมียลูกผสมท่ีมีสายเลือดของโฮลสไตน์ไม่ต่ากวา่ 68.75 เปอร์เซ็นต ์นํ้าาหนกัตวั

เฉล่ีย 355+6.31 กิโลกรัม อายุประมาณ 3.5 ปี มีคะแนนร่างกาย (Body Condition Score; BCS) 

ระดบั 5 คะแนน จาก 9 ระดบัคะแนน (Richards et al. 1986) ซ่ึงถูกคดัทิ้งเน่ืองจากมีปัญหาดา้น

ระบบสืบพนัธ์ุและ/หรือเป็นโรคเตา้นมอกัเสบ เล้ียงภายใตร้ะบบการผลิตของสหกรณ์โคนมบา้นบึง 

จงัหวดัชลบุรี จานวน 10 ตวั ก่อนเขา้ทดลองโคทุกตวัไดรั้บวคัซีนป้องกนัโรคปากเทา้เป่ือย คอบวม 

วิตามิน ADE และยาถ่ายพยาธิ โดยมีระยะปรับตวัเป็นเวลา 14 วนัก่อนเก็บขอ้มูล เพื่อให้แม่โค

ปรับตวักบัสภาพแวดลอ้ม และอาหารทดลอง แบ่งโคทดลองออกเป็น 2 กลุ่ม ๆ ละ 5 ตวั สุ่มจดั

สัตวท์ดลองตามประเภทของอาหาร ดงัน้ี  

   กลุ่มท่ี1 แม่โคไดรั้บผลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวานหมกั (เปลือกขา้วโพด ซงัขา้วโพด ไหม

ขา้วโพด, CS) และเสริมอาหารขน้  

   กลุ่มท่ี 2 แม่โคไดรั้บผลพลอยไดจ้ากสับปะรดหมกั (เปลือกสับปะรดผสมเหงา้สับปะรดใน

อตัราส่วน 1:1, PS) และเสริมอาหารขน้ 

 

3.2  โรงเรือนทดลอง 

   โรงเรือนทดลองเป็นโรงเรือนโปร่ง พื้นซีเมนต ์ หลงัคามุงดว้ยกระเบ้ือง โดยแม่โคแต่ละตวั

ถูกเล้ียงในคอกขงัเด่ียว ขนาดกวา้ง 1.20 เมตร ยาว 4 เมตร สูง 1.18 เมตร ดา้นหนา้คอกมีรางใส่

อาหาร และนํ้าสะอาดตลอดเวลา ณ สหกรณ์โคนมบา้นบึง สาขาหนองใหญ่ จงัหวดัชลบุรี  

 

3.3  อาหารทดลอง และการจัดการให้อาหาร  

   อาหารท่ีใชใ้นการทดลอง คือ ผลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวานหรือสับปะรดหมกั 

   3.3.1 ผลพลอยได้จากข้าวโพดหวานหมัก  

     ใชผ้ลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวานหมกั (เปลือกขา้วโพด ซังขา้วโพด ไหมขา้วโพด) 

จากโรงงานขา้วโพดกระป๋องแพนดา้ จาํกดั ก่ิงอาเภอเกาะโพธ์ิ จงัหวดัชลบุรี โดยทาํการสับยอ่ยผล



 34 

พลอยไดจ้ากขา้วโพด ดว้ยเคร่ืองสับยอ่ยขนาด 4 สูบ แลว้ทาํการหมกัผลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวาน 

ในถุงสุญญากาศขนาดใหญ่ (AG-Bagger 6000 Series, Pump 6002031) โดยทาํการหมกัเป็น

ระยะเวลาอยา่งนอ้ย 7 วนั ณ สหกรณ์โคนมบา้นบึง สาขาหนองใหญ่ จงัหวดัชลบุรี  

   3.3.2  ผลพลอยได้จากสับปะรดหมัก  

     ใช้ผลพลอยไดจ้ากสับปะรดหมกั (เปลือกสับปะรดผสมเหงา้สับปะรดในอตัราส่วน 

1:1) บรรจุใส่ในถุงพลาสติกขนาด 30 กิโลกรัม ไล่อากาศออกแลว้มดัปากถุงดว้ยหนงัยาง ทาํการ

หมกัเป็นระยะเวลาอยา่งนอ้ย 7 วนั จากฟาร์มโคขนุสุรสิงห์ ฟาร์ม อาํเภอบา้นค่าย จงัหวดัระยอง 

   3.3.3  อาหารข้น  

     ใชอ้าหารขน้ภายใตร้ะบบการผลิตของสหกรณ์โคนมบา้นบึง จงัหวดัชลบุรี มีระดบั

โปรตีน 11 เปอร์เซ็นต ์ ประกอบดว้ย มนัเส้น 38.00 กิโลกรัม กากถัว่เหลือง 25.50 กิโลกรัม กาก

ปาล์ม 15.00 กิโลกรัม กากมะพร้าว 6.00 กิโลกรัม กากนํ้ าตาล 8.00 กิโลกรัม เกลือ 0.60 กิโลกรัม 

หินป่น 0.60 กิโลกรัม พีมิกซ์ 0.50 กิโลกรัม  

     การให้อาหารทดลอง แม่โคจะไดรั้บอาหารหยาบทดลองแบบไม่จาํกดั (ad libitum) 

และไดรั้บนํ้ าสะอาดตลอดเวลา พร้อมสุ่มตวัอยา่งอาหารเดือนละ 1 คร้ัง เพื่อวิเคราะห์องคป์ระกอบ

ทางเคมี (AOAC.1999) และวิเคราะห์การย่อยไดข้องอาหารหยาบแบบ in vitro Dry Matter 

Digestibility (IVDMD) (Tilly and Terry. 1963) ส่วนอาหารขน้แบ่งการให้อาหารขน้เป็น 2 คร้ัง ๆ 

ละ 1.78 กิโลกรัมวตัถุแห้ง เม่ือเวลา 8.00 น. และ 15.00 น.ทาํการวดัปริมาณอาหารท่ีให ้ ปริมาณ

อาหารท่ีเหลือทุกคร้ังท่ีให้อาหาร จนกระทัง่แม่โคมีนํ้ าหนกัตวัประมาณ 620 กิโลกรัม จึงขนส่งแม่

โคไปยงัโรงฆ่าสัตวด์ว้ยรถบรรทุกขนาด 6 ลอ้ เพื่อศึกษาคุณภาพซาก และคุณภาพเน้ือ  

 

3.4 อปุกรณ์ และสารเคม ี 

  3.4.1 เคร่ืองสับยอ่ยขา้วโพดขนาด 4 สูบ (โรงงานศุภชยั เคร่ืองมือการเกษตร)  

  3.4.2 ถุงสุญญากาศขนาดใหญ่ (AG-Bagger 6000 series, Pump 6002031)  

  3.4.3 ถุงพลาสติกขนาด 30 กิโลกรัม  

  3.4.4 เคร่ืองชัง่นํ้าหนกัโคมีชีวติขนาดนํ้าหนกั 2000 กิโลกรัม ( Iconix, FX21)  

  3.4.5 เคร่ืองชัง่นํ้าหนกัซากโคขนาดนํ้าหนกั 150 กิโลกรัม (Toledo waagen)  

  3.4.6 เคร่ืองชัง่นํ้าหนกัช้ินส่วนซากโคขนาดนํ้าหนกั 15 กิโลกรัม (Mettler, TE15 )  

  3.4.7 เคร่ืองมือวดัค่าความเป็นกรด-ด่างในอาหารหยาบหมกัและเน้ือ (Meter Toledo, SG2)  

  3.4.8 เคร่ืองมือวดัอุณหภูมิใจกลางเน้ือแบบอิเลคโทรนิค (Ebro, TTX100 Type III)  

  3.4.9 เคร่ืองบรรจุสุญญากาศ (Vama, VP310T)  

  3.4.10 พลานิมิเตอร์ (Planimeter)  

  3.4.11 เคร่ืองมือสกดัไขมนั (Labconco goldfisch)  
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  3.4.12 เคร่ืองมือวเิคราะห์โปรตีน (Gerhardt)  

  3.4.13 ตูอ้บแหง้ (Hot air oven)  

  3.4.14 ตูดู้ดควนั (Fume hood)  

  3.4.15 เตาเผาอุณหภูมิสูง (Muffle furnace)  

  3.4.16 อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการชาแหละและตดัแต่งซากโค 

  3.4.17 ถุงสุญญากาศ ชนิด Polyvinyl Chloride  

  3.4.18 เคร่ืองมือวดัสีเน้ือ (Minolta Chomameter CR-300)  

  3.4.19 อ่างนา้ควบคุมอุณหภูมิ (Water bath)  

  3.4.20 เคร่ืองมือวดัค่าแรงตดัผา่นเน้ือ (Instron Medel 1011)  

  3.4.21 สารเคมีท่ีใชใ้นการวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของอาหารสัตว ์ ตามคาํแนะนาํของ 

AOAC (1999)  

  3.4.22 อุปกรณ์ และสารเคมีในการวเิคราะห์หา NDF และ ADF ของอาหารตามวิธีของ Goering 

and Van Soest (1970)  

  3.4.23 อุปกรณ์ และสารเคมีในการวิเคราะห์หาค่าการย่อยได้ของวตัถุแห้งของอาหาร ใน

หอ้งปฏิบติัการ ตามวธีิของ Tilly and Terry (1963)  

 

3.5 วธีิดําเนินการวจิัย  

   3.5.1 ศึกษาส่วนประกอบทางเคมี และการย่อยได้ของวัตถุแห้งจากผลพลอยได้จากสับปะรด

หรือข้าวโพดหมัก  

     3.5.1.1 ตรวจวดัค่าความเป็นกรด-ด่างของอาหารหยาบภายหลงัการหมกัเป็นระยะเวลา 7 วนั  

     3.5.1.2 วิเคราะห์หาวตัถุแห้ง โปรตีน ไขมนั เถา้ แคลเซียม และฟอสฟอรัสของอาหาร

ตามวธีิการของ AOAC (1999)  

     3.5.1.3 วิเคราะห์หา NDF และ ADF ของอาหารตามวิธีการของ Goering and Van 

Soest (1970)  

     3.5.1.4 วเิคราะห์หาการยอ่ยไดข้องวตัถุแห้งของอาหารในห้องปฏิบติัการแบบ in vitro 

Dry Matter Digestibility (IVDMD) ตามวธีิการของ Tilly and Terry (1969)  

   3.5.2 ศึกษาผลของชนิดอาหารหยาบทีม่ีต่อสมรรถภาพการผลติของแม่โคนมขุน  

     3.5.2.1 นํ้าหนกัเม่ือเร่ิมตน้ และส้ินสุดการทดลอง นํ้าหนกัท่ีเพิ่มข้ึนทุก 4 สัปดาห์

จนกระทัง่แม่โคนมมีนํ้ าหนกัเขา้ฆ่าประมาณ 620 กิโลกรัม คาํนวณนํ้ าหนกัท่ีเพิ่มข้ึน และอตัราการ

เจริญเติบโต  

     3.5.2.2 ระยะเวลาการขนุ เม่ือเร่ิมตน้ และส้ินสุดการทดลอง  
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     3.5.2.3 ปริมาณอาหารท่ีให้ และเหลือใช้ในแต่ละคร้ังเป็นรายตวั คาํนวณปริมาณ

อาหารท่ีกินต่อวนั ปริมาณอาหารท่ีกินทั้งหมดตลอดระยะการขนุ และประสิทธิภาพการใชอ้าหาร 

     3.5.2.4 ประเมินคะแนนร่างกายของแม่โคเม่ือเร่ิมตน้ และส้ินสุดการทดลอง (1= 

extremely thin; 3=thin; 5=moderate; 7=moderately fat; 9=extremely fat) ตามวิธีการของ  

Richards et al. (1986)  

   3.5.3 ศึกษาผลของชนิดอาหารหยาบที่มีต่อคุณภาพซาก เปอร์เซ็นต์ช้ินส่วนตัดแต่ง และผล

พลอยได้จาการกระบวนการฆ่าของแม่โคนมขุน  

โดยทาํการบนัทึกขอ้มูลดงัต่อไปน้ี  

     3.5.3.1 อายเุม่ือส่งฆ่า จากประวติัแม่โค  

     3.5.3.2 นํ้าหนกัมีชีวิตสุดทา้ยก่อนฆ่า คือนํ้ าหนกัมีชีวิตท่ีทาํการชัง่หลงัจากโคเขา้คอก

พกัสัตวข์องโรงฆ่า และมีระยะเวลารวมในการอดอาหารตั้งแต่ก่อนขนยา้ยถึงเขา้ฆ่าเป็นเวลาอยา่ง

นอ้ย 17 ชัว่โมง (มีนา้กินตลอดเวลา)  

     3.5.3.3 นํ้าหนกัซากอุ่น (ทั้งน้ีไขมนัหุ้มไต ไขมนัช่องทอ้ง และไขมนัช่องเชิงกราน จะ

ถูกเลาะออกจากซาก) ลกัษณะทางคุณภาพซาก ดาํเนินเปอร์เซ็นตซ์ากอุ่น  

     3.5.3.4 นํ้ าหนักซากเย็น หลังเก็บรักษาซากอุ่นไวใ้นห้องเย็นอุณหภูมิ 0-4  

องศาเซลเซียส เป็นเวลา 48 ชัว่โมง ดาํเนินเปอร์เซ็นตซ์ากเยน็ ซากจะถูกแบ่งออกเป็นซากเส้ียวหนา้ 

และซากเส้ียวหลงั โดยตดัแบ่งคร่ึงระหวา่งซ่ีโครงซ่ีท่ี 12 และ13 บนัทึกนํ้ าหนกัซากเส้ียวหนา้ และ

ซากเส้ียวหลงั ตลอดจนดาํเนินเปอร์เซ็นตซ์ากเส้ียวหนา้ และเปอร์เซ็นตซ์ากเส้ียวหลงั เปอร์เซ็นต์

การสูญเสียนํ้าหนกัระหวา่งการแช่เยน็  

     3.5.3.5 ขนาดพื้นท่ีหนา้ตดักลา้มเน้ือสันนอก และความหนาไขมนัสันหลงั วดับริเวณ

รอยตดัแบ่งคร่ึงซากโดยวาดรอยตดัของขนาดพื้นท่ีหน้าตดัเน้ือสันนอก และความหนาไขมนัสัน

หลงัลงบนแผน่ตาราง (Dot-Grid) แลว้นาไปดาํเนินพื้นท่ี (Hale et al. 1998) จากนั้นนาํไปวดัความ

หนาไขมนัสันหลงัดว้ยอุปกรณ์ Vernier Caliper (มีหน่วยวดัเป็นเซนติเมตร) (ภาพท่ี 3.1 และ 3.2) 
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ภาพที ่3.1 แสดงการวาดขนาดพื้นท่ีหนา้ตดัเน้ือสันนอก 

 

 
ภาพที ่3.2 แสดงตาํแหน่งการวดัความหนาไขมนัสันหลงั 
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     3.5.3.6 อุณหภูมิ บริเวณกลา้มเน้ือสันนอกระหวา่งซ่ีโครงซ่ีท่ี 12 และ 13 ของซากซีก

ซา้ย ท่ีระยะเวลา 24 ชัว่โมง หลงัจากการฆ่า  

     3.5.3.7 ค่าความเป็นกรด- ด่าง บริเวณกลา้มเน้ือสันนอกระหวา่งซ่ีโครงซ่ีท่ี 12 และ 13 

ของซากซีกซา้ย ท่ีระยะเวลา 24 ชัว่โมง หลงัจากการฆ่า  

     3.5.3.8 การตดัแต่งช้ินส่วนย่อยเป็นไปตามรูปแบบการตดัแต่งของสหกรณ์โคเน้ือ

กาํแพงแสน (วิชิต พรหมอินทร์. 2549) ชัง่นํ้ าหนกัช้ินส่วนท่ีมาจากซากเส้ียวหน้า ไดแ้ก่ ไหล่ 

(Chuck) รักบ้ี (Chuck arm) ใบพาย (Chuck eye) สันในเทียม (Chuck tender) เสือร้องไห้ (Brisket) 

สันกลางติดกระดูก (Rib set) เน้ือซ่ีโครง+เน้ือพื้นอก (Short rib+Plate) และน่องหนา้ (Fore shank) 

(ภาพท่ี 3.3 และ3.4) ดาํเนินเปอร์เซ็นตช้ิ์นส่วนท่ีไดจ้ากการตดัแต่งเม่ือเทียบจากนํ้าหนกัซากเยน็  

     3.5.3.9 นํ้าหนกัช้ินส่วนท่ีมาจากซากเส้ียวหลงั ไดแ้ก่ T-bone สันสะโพก (Sirloin) พบั

นอก+เน้ือหมอน (Bottom round +Eye round) พบัใน (Top round) เน้ือลูกมะพร้าว (Sirloin tip) เน้ือ

พื้นทอ้ง (Flank) และ น่องหลงั (Hind shank) (ภาพท่ี 3.5 และ 3.6) คาํนวณเปอร์เซ็นตช้ิ์นส่วนท่ีได้

จากการตดัแต่งเม่ือเทียบจากนํ้าหนกัซากเยน็ 
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ภาพที ่3.3 แสดงตาํแหน่งช้ินส่วนใหญ่ของซากเส้ียวหนา้ (Fore quarter) 

ท่ีมา: ธนนนัท ์ศุภกิจจานนท ์(2547) 
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ภาพที ่3.4 แสดงช้ินส่วนใหญ่จากการตดัแต่งซากเส้ียวหนา้(Fore quarter)  

ท่ีมา: ธนนนัท ์ศุภกิจจานนท ์(2547) 
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ภาพที ่3.5 แสดงตาํแหน่งช้ินส่วนใหญ่ของซากเส้ียวหลงั (Hide quarter)  

ท่ีมา: ธนนนัท ์ศุภกิจจานนท ์(2547) 
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ภาพที ่3.6 แสดงช้ินส่วนใหญ่จากการตดัแต่งซากเส้ียวหลงั (Hind quarter)  

ท่ีมา: ธนนนัท ์ศุภกิจจานนท ์(2547) 
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     3.5.3.10 ไขมนั (Fat) เศษเน้ือ (Scrap) เน้ือแดง (Lean) กระดูก (Bone) และนํ้ าหนกั 

สูญหายจากการตดัแต่ง คาํณวนเปอร์เซ็นต ์ ไขมนั (Fat) เศษเน้ือ (Scrap) เน้ือแดง (Lean) กระดูก 

(Bone) และนํ้าหนกัสูญหายจากการตดัแต่งเม่ือเทียบจากนํ้าหนกัซากเยน็  

     3.5.3.11 ประเมินระดบัไขมนัแทรกบริเวณหนา้ตดัเน้ือสันนอกระหว่างซ่ีโครงท่ี 12 

และ13 ของซากโคซีกขวาเม่ือบ่มครบ 7 วนั ตามมาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ  

(มกอช.) 6001-2547 (จุฑารัตน์ เศรษฐกุล และญาณิน โอภาสพฒันกิจ. 2548) (ภาพท่ี 3.7)  

 

 
 

ภาพที ่3.7 แสดงระดบัคะแนนไขมนัแทรกตาม มกอช. 6001-2547 

ท่ีมา: จุฑารัตน์ เศรษฐกุล และญาณิน โอภาสพฒันกิจ (2548) 
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     3.5.3.12 นํ้าหนกัเคร่ืองใน ไดแ้ก่ ล้ิน หวัใจ ตบั ขั้วตบั ถุงนา้ดี ไต ปอดรวมทางเดิน

หายใจ กระเพาะรูเมน กระเพาะรังผึ้ง กระเพาะสามสิบกลีบ และกระเพาะแท ้ ลาํไส้เล็ก ลาํไส้ใหญ่ 

อวยัวะะเพศรวมมดลูกและรังไข่ และดาํเนินเปอร์เซ็นตผ์ลพลอยไดเ้ม่ือเทียบจากนํ้ าหนกัมีชีวิตก่อนฆ่า  

     3.5.3.13 นํ้าหนกัผลพลอยไดจ้ากกระบวนการฆ่า ไดแ้ก่ หนงั หวั เน้ือหวั แขง้ หาง 

หนงั เตา้นม ไขมนัหุ้มไต ไขมนัช่องทอ้งรวมไขมนัลาํไส้ และคาํนวณเปอร์เซ็นตผ์ลพลอยไดเ้ม่ือ

เทียบจากนํ้าหนกัมีชีวติก่อนฆ่า  

   3.5.4 ศึกษาผลของชนิดอาหารหยาบทีม่ีต่อต้นทุน และผลตอบแทนทางเศรษฐกจิในการผลติ

แม่โคนมขุน  

     ศึกษาจากสภาพการเล้ียงของสหกรณ์โคนมบา้นบึง จาํกดั และผลตอบแทนจากการ

จาํหน่ายซากโค โดยคิดราคาจากนํ้าหนกัซากเยน็หลงัเก็บรักษาซากไวใ้นหอ้งเยน็นาน 2 วนั  

     3.5.4.1 ศึกษาตน้ทุนในการเล้ียงเพื่อเพิ่มนํ้าหนกัแม่โคนมขนุของสหกรณ์โคนมบา้นบึง จาํกดั  

              ก) ค่าพนัธ์ุโคนมคดัทิ้ง ราคากิโลกรัมละ 33.00 บาท  

              ข) ค่าอาหารสัตว ์อาหารขน้ท่ีใชข้นุ ราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 7.00 บาท  

                 -ผลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวานหมกัราคากิโลกรัมละ 1.00 บาท  

                 -ผลพลอยไดจ้ากสับปะรดหมกัราคากิโลกรัมละ 0.60 บาท  

              ค) ค่าเวชภณัฑ ์ยาถ่ายพยาธิ และวคัซีน 30 บาทต่อตวั  

              ง) ค่านํ้า ค่าไฟฟ้า 5 บาท ต่อตวัต่อวนั  

              จ) ค่าใชจ่้ายดา้นโรงฆ่า และการตดัแต่ง โดยสหกรณ์โคนมบา้นบึง  

        -ค่าขนส่ง 1,500 บาทต่อตวั  

        -ค่าแปรสภาพ 900 บาทต่อตวั  

        -ค่าตดัแต่งซากโค 1,000 บาทต่อตวั  

     3.5.4.2 ศึกษาผลตอบแทนจากการจาหน่ายแม่โคนมขนุ  

              ก) จาํหน่ายในรูปโคมีชีวติ เฉล่ียกิโลกรัมละ 56 บาท  

              ข) จาํหน่ายในรูปซากเยน็ เฉล่ียกิโลกรัมละ 137.5 บาท  

              ค) จาํหน่ายในรูปช้ินส่วนจากการตดัแต่ง จาํแนกออกเป็น  

                 -ไหล่ ราคากิโลกรัมละ 442 บาท  

                 -สันในเทียม ราคากิโลกรัมละ 200 บาท  

                 -รักบ้ี ราคากิโลกรัมละ 200 บาท  

                 -ใบพาย ราคากิโลกรัมละ 390 บาท 

                 -สันกลาง ราคากิโลกรัมละ 605 บาท  

                 -เสือร้องไห ้ราคากิโลกรัมละ 180 บาท  

                 -เน้ือซ่ีโครง+เน้ือพื้นอก ราคากิโลกรัมละ 365 บาท  
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                 -น่องหนา้ ราคากิโลกรัมละ 136 บาท  

                 -สันสะโพก ราคากิโลกรัมละ 332 บาท  

                 -พบันอก+เน้ือหมอน ราคากิโลกรัมละ 172 บาท  

                 -พบัใน ราคากิโลกรัมละ 184 บาท  

                 -เน้ือลูกมะพร้าว ราคากิโลกรัมละ 154 บาท  

                 -ที-โบน ราคากิโลกรัมละ 560 บาท  

                 -เน้ือพื้นทอ้ง ราคากิโลกรัมละ 250 บาท  

                 -น่องหลงั ราคากิโลกรัมละ 136 บาท  

                 -เน้ือแกง ราคากิโลกรัมละ 110 บาท  

                 -เศษเน้ือ ราคากิโลกรัมละ 80 บาท  

                 -ไขมนัดี ราคากิโลกรัมละ 20 บาท  

                 -กระดูก ราคากิโลกรัมละ 2 บาท  

              ง) เคร่ืองใน จาํแนกออกเป็น  

                 -ปอด หลอดลม มา้ม ถุงนํ้ าดี มดลูก รังไข่ ไต กระเพาะผา้ข้ีร้ิว กระเพาะรังผึ้ง 

กระเพาะสามสิบกลีบ กระเพาะแท ้ลาํไส้เล็ก และลาํไส้ใหญ่) ราคากิโลกรัมละ 65 บาท  

                 -ตบั เน้ือขั้วตบั ล้ิน หวัใจ ราคากิโลกรัมละ 98 บาท  

              จ) ผลพลอยไดจ้ากกระบวนการฆ่า จาํแนกออกเป็น  

                 -หนงั ราคากิโลกรัมละ 25 บาท  

                 -หาง เน้ือหวั ราคากิโลกรัมละ 98 บาท  

                 -ไขมนัหุ้มไต ไขมนัชอ้งทอ้ง ไขมนัลาํไส้ และเตา้นม ราคากิโลกรัมละ 2 บาท 

โดยราคาท่ีใช้คาํนวณตน้ทุนในการเล้ียงเพื่อเพิ่มนํ้ าหนกัแม่โคนมขุน และผลตอบแทนจากการ

จาํหน่ายแม่โคนมขนุของสหกรณ์โคนมบา้นบึง จาํกดั เป็นราคา ณ วนัท่ี 8 ธนัวาคม 2552  

   3.5.5 ศึกษาผลของชนิดอาหารหยาบทีม่ีต่อคุณภาพเนือ้ของแม่โคนมขุน  

     3.5.5.1 การวเิคราะห์องคป์ระกอบทางเคมีของเน้ือโค  

                การศึกษาน้ีใชเ้น้ือสันนอกส่วนหนา้บริเวณซ่ีโครงคู่ท่ี 6-12 คือ กลา้มเน้ือส่วน

อก (Longissimus thoracis) จากซากซีกซ้ายภายหลงัการเก็บรักษาไวใ้นห้องเยน็อุณหภูมิ 0-4 องศา

เซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมง โดยสุ่มตวัอยา่งเน้ือประมาณ 100 กรัม เพื่อวิเคราะห์องคป์ระกอบทาง

เคมี ไดแ้ก่ ความช้ืน โปรตีน และไขมนั ตามวธีิการของ AOAC (2000)  

     3.5.5.2 การประเมินคุณภาพเน้ือ  

                สําหรับเน้ือโคท่ีเหลือจาก 3.5.5.1 ถือวา่เป็นการบ่มเน้ือนาน 1 วนั นาํมาศึกษา

คุณภาพเน้ือ ไดแ้ก่ ค่า pH ค่าสี (CIE L* a* b*) ซ่ึงวดัภายหลงัการตดัแต่งช้ินเน้ือ และปล่อยให้
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สัมผสัอากาศเป็นเวลา 45 นาที ดว้ยเคร่ืองวดัสี Minolta Chromameter CR-300 ตามคาํแนะนาของ 

AMSA (1991) และ Insani et al. (2007) ตามลาํดบั  

                จากนั้นนาํเน้ือท่ีวดัสีแลว้มาตดัเน้ือให้เป็นรูปส่ีเหล่ียมจตุัรัสขนาดประมาณ 3x4 

น้ิว หนาประมาณ 1 น้ิว บนัทึกนํ้ าหนกัแต่ละช้ินเป็นนํ้ าหนกัเร่ิมตน้ ใส่ในถุงร้อนแลว้ปิดผนึกดว้ย

เคร่ืองบรรจุสูญญากาศ และนาํไปตม้ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส นาน 40 นาที หรือจนกระทัง่

อุณหภูมิใจกลางเน้ือเท่ากบั 70-73 องศาเซลเซียส จึงนาํถุงท่ีใส่ช้ินเน้ือไปลดอุณหภูมิ โดยให้นํ้ าไหล

ผา่นประมาณ 30 นาที หรือจนกระทัง่อุณหภูมิใจกลางเน้ือเท่ากบั 25-30 องศาเซลเซียส จากนั้นนาํ

ตวัอย่างช้ินเน้ือมาตดัเน้ือตามแนวความยาวของเส้นใยกล้ามเน้ือเป็นทรงส่ีเหล่ียมผืนผา้ขนาด  

กวา้ง x ยาว x สูง เท่ากบั 1x3x1 ลูกบาศก์เซนติเมตร ตวัอยา่งละประมาณ 10 ช้ิน แลว้นาํช้ินเน้ือไป

หาค่าแรงตดัผา่นเน้ือดว้ยเคร่ือง Instron Universal Testing Machine Model 1011 ความเร็ว 200 

มิลลิเมตรต่อนาที โดยดดัแปลงจากวธีิของ Boccard et al. (1981)  

 

3.6 การวเิคราะห์ข้อมูลทางสถิติ  

 การศึกษาคร้ังน้ีเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉล่ียของสมรรถภาพการผลิต คุณภาพ

ซาก และคุณภาพเน้ือ โดยการเปรียบเทียบประชากรสองกลุ่มท่ีไม่มีความสัมพนัธ์กนัโดยใช ้

Independent t-test ด้วยโปรแกรมคอมพิวเตอร์สาเร็จรูป และศึกษาค่าเฉล่ียของตน้ทุนและ

ผลตอบแทนในการผลิตแม่โคนมขุนจากการขายช้ินส่วนท่ีไดจ้ากการตดัแต่ง เคร่ืองใน และผล

พลอยไดจ้ากกระบวนการฆ่า 


