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บทคัดย่อ 

 การวิจยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อ เปรียบเทียบสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซาก และ

คุณภาพเน้ือของแม่โคนมคดัทิ้งขุนดว้ยผลพลอยไดจ้ากสับปะรดหมกัหรือขา้วโพดหวานหมกั โดย

ใชแ้ม่โคนมคดัทิ้งท่ีมีระดบัสายเลือดของโคพนัธ์ุโฮลสไตน์ ฟรีเชียนไม่ตํ่ากวา่ 68.75 เปอร์เซ็นต ์มี

นํ้าหนกัเร่ิมตน้เฉล่ีย 355 กิโลกรัม จาํนวน 10 ตวั แบ่งโคทดลองออกเป็น 2 กลุ่มๆ ละ 5 ตวั กลุ่มท่ี 1 

ไดรั้บอาหารขน้และผลพลอยไดจ้ากขา้วโพดหวานหมกั (CS) กลุ่มท่ี 2 ไดรั้บอาหารขน้และผล

พลอยไดจ้ากสับปะรดหมกั (PS) โคทั้งสองกลุ่มไดรั้บอาหารขน้ท่ีมีระดบัโปรตีน 11 เปอร์เซ็นต ์วนั

ละ 3.56 กิโลกรัมวตัถุแหง้ และอาหารหยาบแบบไม่จาํกดั(ad libitum) ตลอดการทดลอง และส่งเขา้

ฆ่าเม่ือแม่โคมีนํ้ าหนกัประมาณ 620 กิโลกรัม ผลการศึกษาพบว่าแม่โคกลุ่ม PS มีอตัราการ

เจริญเติบโตสูงกวา่แม่โคกลุ่ม CS อยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (p<0.05) (0.97+0.09 และ 0.66+0.05 

กิโลกรัมต่อวนั ตามลาํดบั) มีอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นนํ้ าหนกัตวั (10.85+0.68) ดีกวา่แม่โคกลุ่ม 

CS (17.54+0.93) อยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (p<0.05) และมีแนวโนม้ใชร้ะยะเวลาในการขุนสั้นกวา่

แม่โคกลุ่ม CS เฉล่ีย 92 วนั (p=0.056) ดา้นคุณภาพซาก พบวา่แม่โคกลุ่ม PS มีเปอร์เซ็นตเ์น้ือแดง

รวมสูงกว่าแม่โคกลุ่ม CS อย่างมีนยัสําคญัทางสถิติ (p<0.05) (72.68+0.40 และ 66.77+1.01 

เปอร์เซ็นต ์ตามลาํดบั) แต่แม่โคกลุ่ม CS มีเปอร์เซ็นตไ์ขมนัรวมสูงกวา่โคกลุ่ม PS อยา่งมีนยัสําคญั

ทางสถิติ (p<0.05) (18.34+1.20 เปอร์เซ็นต ์ และ 15.00+0.70 เปอร์เซ็นต์) แม่โคกลุ่ม CS มี

เปอร์เซ็นต ์T-bone และเปอร์เซ็นตพ์ื้นทอ้ง (flank) (4.62+0.25 และ 2.09+0.13 เปอร์เซ็นต)์ ตํ่ากวา่

แม่โคกลุ่ม PS (7.45+0.66 และ 2.92+0.21) อยา่งมีนยัสําคญั (p<0.05) ผลการศึกษาดา้นคุณภาพเน้ือ

พบวา่แม่โคกลุ่ม PS มีค่าความสวา่งของเน้ือ (L*) สูงกวา่แม่โคกลุ่ม CS อยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ 

(39.52+0.54 และ 35.84+1.34 ตามลาํดบั) (p<0.05) โดยชนิดของอาหารหยาบไม่มีผลต่อค่าสีแดง 

(a*) สีเหลือง (b*) ค่าความเป็นกรด-ด่าง องคป์ระกอบทางเคมี และค่าแรงตดัผา่นเน้ือของแม่โคทั้ง 

2 กลุ่ม ดา้นเปอร์เซ็นตเ์คร่ืองในรวม และผลพลอยไดจ้ากกระบวนการฆ่าพบวา่ แม่โคทั้ง 2 กลุ่ม มี

เปอร์เซ็นต์เคร่ืองในรวมเฉล่ียไม่แตกต่างกนั ขณะท่ีแม่โคกลุ่ม PS มีเปอร์เซ็นตผ์ลพลอยไดจ้าก

กระบวนการฆ่าสูงกวา่แม่โคกลุ่ม CS (27.84+0.30 และ 25.23+0.27 เปอร์เซ็นต)์ อยา่งมีนยัสําคญั

ทางสถิติ (p<0.05)  
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 เม่ือวิเคราะห์ผลตอบแทนจากการเล้ียงแม่โคขุนพบวา่ การขุนแม่โคนมกลุ่ม PS มีตน้ทุน

การผลิตจากฟาร์มตํ่ากวา่การขุนแม่โคนมกลุ่ม CS (35,025.98 และ 43,790.61 บาท/ตวั) ขณะท่ีแม่

โคกลุ่ม PS ให้ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสูงกวา่แม่โคกลุ่ม CS อยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติ (p<0.05) 

ทั้งจากการจาํหน่ายแม่โคขุนมีชีวิต (-2,153.98 และ -11,803.41 บาท/ตวั) ผลตอบแทนจากการ

จาํหน่ายซากเยน็ (5,021.41 และ-4,897.78 บาท/ตวั) และผลตอบแทนจากการจาํหน่ายช้ินส่วนท่ีได้

จากการตดัแต่ง (19,074.96 และ 9,624.05 บาท/ตวั) โดยแม่โคทั้ง 2 กลุ่มมีผลตอบแทนจากการขาย

เคร่ืองในและผลพลอยไดจ้ากกระบวนการฆ่าไม่แตกต่างกนั (5,920.22 และ 6,028.52 บาท/ตวั) 

(p>0.05) 
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ABSTRACT 

 This study was conducted to investigate the effect of roughage source on productive 

performance, carcass, and meat quality in culled fattening dairy cows fed with by-product silages 

either from pineapple or sweet corn. Ten culled crossbred dairy cows of over 68.75% Holstein 

Fresian with averaged initial body weight 355 kg were divided into two groups: group I cows 

(n=5) were fed with corn by-product silage ad libitum (CS) and group II cows (n=5) were fed 

with pineapple by-product silage ad libitum (PS). All cows were fed with concentrate, containing 

11% CP, at the rate 3.56 kg DM/day and slaughtered at 620 kg live weight. The results showed 

that average daily gain and feed efficiency of PS group were better than those of CS group 

(0.97+0.09 kg/d and 13.18+1.68 VS 0.66+0.05 kg/d and 18.29+1.29, respectively) (p<0.05). The 

PS group tended to have a shorter period of fattening averaged at 92 d compared to CS group 

(p=0.056). For carcass quality, PS group had higher percentage of lean (72.68+0.40 and 

66.77+1.01 %, respectively) but lower percentage of fat than CS group (15.00+0.70 and 

18.34+1.20%, respectively) (p<0.05). For percentage of retail cuts, CS group had lower 

percentages of T-bone and flank (4.62+0.25 and 2.09+0.13, respectively) than PS group 

(7.45+0.66 and 2.92+0.21, respectively) (p<0.05). For meat quality, PS had higher lightness (L*) 

than CS (39.52+0.54 and 35.84+1.34, respectively) (p<0.05). There was no effect of roughage 

source on redness (a*), yellowness (b*), pH values, chemical composition and Warner-Brastler 

shear force. The effect of roughage source on average internal organs percentage was not found 

(p>0.05). The PS group had higher percentages of by-product than CS group (27.84+0.30 and 

25.23+0.27%, respectively) (p<0.05). 

 For analysis of economic return of dairy beef production, it showed that PS group had lower 

cost of production than CS group (35,025.98 and 43,790.61 bath/head, respectively) (p<0.05), but 
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PS group had higher return in term of live cattle sale (-2,153.98 and -11,803.41 bath/head, 

respectively), in term of cold carcass sale (5,021.41 and -4,897.78 bath/head, respectively) and 

especially in term of retail cut sale (19,074.96 and 9,624.05 bath/head, respectively) compared to 

PS group (p<0.05). However there was no effect of roughage source on income from internal 

organs and by-product (6,028.52 and 5,920.22 bath/head, respectively). 

 

 

 

 

 

 

 

 


