
บทที่ 3 
 

สภาพทั่วไปของการผลิต และการตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปสงออก 
 

การผลิต 
 

กุงท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจ 
  

สายพันธุกุงท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจ (สถาบันอาหาร, 2547) 
 
กุง ในภาษาตางประเทศจะมีช่ือเรียกรวมอยู 2 คํา ที่ใชทั่วไปคือ คําวา shrimp และ prawn

ความหมายทางอนุกรมวิธาน คําวา shrimp ใชกับกุงทะเล สวนคําวา prawn ใชกบักุงน้ําจดื โดย
shrimp และ prawn ที่รูจักแลวในปจจุบันนีม้ีประมาณ 3,047 ชนิด แบงออกเปน 4 กลุมใหญๆ ดังนี ้
 

1. Sargestoidea (ประมาณ 94 ชนิด) มีลักษณะทั่วไปคลายกุง ลําตัวบางขนาดเล็ก สําหรับ
ประเทศไทยใชทําเปนกะป เรียกกุงเคย มีหลายชนิด เชน เคยสารสมโอ เคยตาดํา เปนตน 
 

2. Penaeoidea (ประมาณ 376 ชนิด) กุงในกลุมนี้สวนมากเปนกุงทะเล มีหลายชนิดที่มีการ
เล้ียงและมีผลผลิตสูง ทําใหมีความสําคัญทางเศรษฐกิจมาก 
 

3. Stencpoidea (ประมาณ 60 ชนิด) กุงในกลุมนี้มีขนาดเล็ก พบเฉพาะในทะเล มีความสําคัญ
ทางเศรษฐกิจนอย และจับไดปริมาณไมมาก มีวงศ (family) เดียว มกัจะพบตามแนวปะการงั และอาจจะ
ถูกจับมาขายเปนสัตวเล้ียงในตูกระจกจึงมีคุณคาทางเศรษฐกิจบาง 
 

4. Caridea (ประมาณ 2,517) อาศัยไดทั้งในน้าํจืดน้ํากรอยและบางชนิดพบเฉพาะในทะเล  
 

กุงที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจที่จับไดมีประมาณ 300 ชนิด และมีเพียง 100 ชนิดเทานั้นที่
เคยปรากฏในรายงานสถิติการทําประมงของโลกขององคการอาหารและเกษตรแหงสหประชาชาติ 
(FAO)โดยกุงที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจที่จับไดปริมาณมากและมีมูลคาสูงเกือบทั้งหมดอยูใน
กลุมพีนีออยเดีย (Penaeoidea) แบงออกเปน 4 วงศ คือ วงศพีนีไอดี (Penaeidae) กุงในวงศนี้มี
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ความสําคัญทางเศรษฐกิจมาก มีขนาดคอนขางใหญ และอาศัยรวมกันเปนฝูงบริเวณชายฝงที่น้ําลึก
ไมมาก หลายชนิดสามารถทําการเพาะเลี้ยงไดในหลายประเทศ โดยกุงที่จัดอยูในวงศนี้ ไดแก กุง
กุลาดํา กุงกุลาลาย กุงขาว กุงน้ําเงิน กุงตะกาด และกุงแชบวย เปนตน สวนกุงอีก 3 วงศ ไดแก วงศ
อริสทีไอดี (Aristaeidae) วงศโซลีโนเซอริดี (Solenoceridae) สวนมากอาศัยตามพื้นทองทะเล
คอนขางลึก และวงศซีไซโอนีดี (Sicyonidae) มีขนาดเล็กเปลือกแข็งมีเนื้อนอย จึงมีความสําคัญทาง
เศรษฐกิจนอย 

 
กุงท่ีสามารถเพาะเลี้ยงไดท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของไทย (กรมการคาภายใน, 2548) 

 
1. กุงกุลาดํา (Penaeus monodon Fabricius) ช่ือสามัญ Giant Tiger Shrimp มีลําตัวสี

น้ําตาลออน จุดเดน คือ ลายสีน้ําตาลเขมที่พาดขวางตลอดลําตัวอยางชัดเจนเหมือนลายเสีย อันเปน
ที่มาของสมญานามไทเกอร (tiger) แพนหางสีเขมอมน้ําเงิน เปนกุงที่มีขนาดใหญจนไดสมญานาม
วาจัมโบ สวนของลําตัวมีเนื้อมาก รสชาติดี กุงกุลาดําเลี้ยงงายปรับตัวเกงทนทานตอการเปลี่ยนแปลง
ของสภาพแวดลอมไดดี จึงมีการนํามาเลี้ยงและเติบโตไดดีในฟารม ทนตอความเค็มในชวงกวาง 
ตั้งแตความเค็มต่ําใกลศูนยถึงความเค็มสูงสุดเกือบ 40 ppm. พอพันธุเกือบทั้งหมดมาจากทะเล 
เนื่องจากยังไมสามารถเลี้ยงกุงกุลาดําใหเปนพอแมพันธุและผลิตลูกพันธุเปนการคาได อัตรารอด
ตายจากระยะวัยออนถึงโตเต็มวัยประมาณ 20 -30 % กุงกุลาดําในบอเล้ียงจะออนแอตอไวรัสและ
แบคทีเรีย เปนที่นิยมเลี้ยงอยางแพรหลายในประเทศแถบเอเชีย สวนประเทศไทยนิยมเลี้ยงกันทั่วไป
บริเวณที่มีน้ําทะเลหนุนถึงแถบภาคตะวันออก ภาคกลาง และภาคใต ปจจุบันพื้นที่เพาะเลี้ยงลดลง
ไปมากหลังจากประสบปญหาขาดแคลนพอพันธุแมพันธุที่ดีทําใหลูกกุงไมไดคุณภาพ เกิดโรค
ระบาด การตรวจพบสารปนเปอนและถูกตีกลับจากตางประเทศ ทําใหราคากุงตกต่ํา เกษตรกรบาง
กลุมจึงหันไปเพาะเลี้ยงกุงชนิดอื่นแทน 
 

2. กุงขาว พันธุที่นิยมเลี้ยง คือ กุงขาวแวนนาไมซึ่งมีถ่ินกําเนิดอยูในมหาสมุทรแปซิฟค 
เพิ่งนําเขามาทดลองเพาะเลี้ยงในประเทศไทยชวงปลายป 2545 แตกําลังไดรับความนิยมเนื่องจาก
ตานทานโรคไดดีและมีอัตราการรอดสูง สวนใหญนํามาเลี้ยงทดแทนในพื้นที่เพาะเลี้ยงกุงกุลาดํา กุง
ขาวแวนาไมมีลักษณะเปลือกสีขาวอมชมพู แพนหางสีแดง ชวงหนาอกใหญ หนวดยาวสีแดง 
เคลื่อนไหวเร็ว โตเร็ว กินเกง และกินอาหารไดหลายชนิดทั้งอาหารเม็ดและซากพืชซากสัตว 
เนื่องจากตองลอกครอบบอยๆ เพื่อการเจริญเติบโต กุงขาวจึงตองการอาหารที่มีปริมาณโปรตีน
วิตามิน และแรธาตุอยางครบถวน 
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3. กุงกามกรามเปนกุงน้ําจืดขนาดใหญ บางทองถ่ินเรียก กุงนางหรือกุงหลวง มีลักษณะ
เดนตามชื่อของมันคือ เพศผูมีขาเดินคูที่ 2 ขนาดใหญและยาวกวาคูอ่ืนๆมาก เรียกวา กาม สวนหัว
และอกอยูรวมกันมีขนาดใหญและน้ําหนักมากกวาลําตัว กุงกามกรามมีถ่ินกําเนิดในประเทศแถบ
เอเชียตะวันออกเฉียงใต เมื่อกอนจึงเปนที่รูจักและนิยมรับประทานกันเฉพาะในประเทศแถบเอเชีย 
แตปจจุบันบางประเทศในยุโรปเริ่มนิยมรับประทานกุงกามกรามกันมากขึ้น 
 
การเลี้ยงกุงของโลก 

 
กุงเปนสินคาประมงที่สําคัญชนิดหนึ่งที่มาจากการเพาะเลี้ยง โดยการเพาะเลี้ยงกุงมีสัดสวน

ทวีความสําคัญเพิ่มขึ้นในตลาดการคากุงของโลก ในอดีตป 2537 การเพาะเลี้ยงกุงของโลกมีผลผลิต
เพียงรอยละ 27.08 ตอมาในป 2547 การเพาะเลี้ยงกุงเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องเปนรอยละ 40.73 สวนกุงที่
จับจากธรรมชาติกลับมีแนวโนมลดลงจากรอยละ 72.92 ในป 2537 เปนรอยละ 59.27 ในป 2547 
(ตารางที่ 8) โดยพื้นที่การเพาะเลี้ยงกุงของโลกไดกระจายออกไปทั่วทุกภูมิภาคโดยเฉพาะแหลง
เพาะเลี้ยงกุงของโลกในประเทศแถบเอเชียที่มีการเติบโตอยางรวดเร็ว  

 
ตารางที่ 8  ผลผลิตกุงของโลกจากการจับจากธรรมชาติและการเพาะเลี้ยง ป 2537 - 2547 

(หนวย: ตัน) 
ผลผลิตรวม  จับจากธรรมชาติ  สัดสวน เพาะเลี้ยง  สัดสวน 

ผลผลิต ป  
  

(Global  
Production) 

(Global  
Capture Production) (%) 

 (Global Aquaculture  
Production)  

ผลผลิต 
(%) 

2537 3,256,802 2,374,843 72.92 881,959 27.08 
2538 3,375,981 2,447,743 72.50 928,238 27.50 
2539 3,482,080 2,564,765 73.66 917,315 26.34 
2540 3,571,679 2,638,847 73.88 932,832 26.12 
2541 3,738,133 2,738,763 73.27 999,370 26.73 
2542 4,099,913 3,031,616 73.94 1,068,297 26.06 
2543 4,261,260 3,099,462 72.74 1,161,798 27.26 
2544 4,304,496 2,957,794 68.71 1,346,702 31.29 
2545 4,468,879 2,972,929 66.53 1,495,950 33.47 
2546 5,675,507 3,529,992 62.20 2,145,515 37.80 
2547 6,078,965 3,602,942 59.27 2,476,023 40.73 
ที่มา: Food and Agriculture Organization of the United Nations (2006a) 
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โครงสรางการผลิตกุงของไทย 
 
ปริมาณผลผลติกุงของไทยและการเลี้ยงกุงของไทย 

 
กุงเปนสัตวน้ําที่มีทั้งบริษัทเอกชนและเกษตรกรไดเขามาดําเนินธุรกิจเพาะเลี้ยงกุงจํานวน

มาก เนื่องจากผลตอบแทนที่สูงเปนแรงจูงใจใหเขามาลงทุนกันมาก และกุงเปนสินคาที่ตลาด
ตางประเทศตองการ จากผลผลิตกุงทั้งหมดของประเทศ ผลผลิตรอยละ 60 จะนําเขาสูโรงงานแปร
รูป สวนที่เหลือจะใชบริโภคภายในประเทศ วัตถุดิบที่เขาสูโรงงานประมาณ 30 - 35 % จะนําไปผลติ
เปนกุงสดแชเย็นแชแข็งและสงออกไปจําหนายตางประเทศทั้งหมด (สถาบันอาหาร, 2547) 

 
แนวโนมผลผลิตกุงของไทยมีสัดสวนกุงเลี้ยงเพิ่มขึ้นทุกป ขณะที่กุงที่จับจากธรรมชาติมี

แนวโนมลดลง ในป 2537 ผลผลิตกุงจับจากธรรมชาติมีรอยละ 27.07 ของกุงทั้งหมดของไทย สวน
ผลผลิตกุงเลี้ยงมีรอยละ 72.93 ของกุงทั้งหมดของไทย แตตอมาในป 2547 ผลผลิตกุงจับจาก
ธรรมชาติลดลงเปนรอยละ 15.52 ของกุงทั้งหมดของไทย สวนผลผลิตกุงเลี้ยงเพิ่มขึ้นเปนรอยละ 
84.48 ของกุงทั้งหมดของไทย (ตารางที่ 9) รวมถึงจํานวนฟารม เนื้อที่การเพาะเลี้ยงกุงและผลผลิตกุง
ตอพื้นที่ไดขยายตัวอยางรวดเร็วเชนกัน ทําใหในป 2547 มีจํานวนฟารมถึง 33,411 ฟารม ในเนื้อที่
เพาะเลี้ยง 445,002 ไร โดยใหผลผลิตกุงถึง 360,164.36 ตัน คิดเปนผลผลิตกุงตอพื้นที่เทากับ 809.40 
กิโลกรัมตอไร ซึ่งในชวงป 2538 - 2540 ปริมาณผลผลิตรวมกุงทุกชนิดมีแนวโนมลดลง เนื่องจาก
ประสบปญหาโรคระบาดและสภาพแวดลอมเสื่อมโทรม (ตารางที่ 10) 
 

แหลงเพาะเลี้ยงกุงของไทย Z 
 

พื้นที่เพาะเลี้ยงกุงของไทยกระจายอยูทั่วไปตามแนวชายฝงทะเลหลายภูมิภาค ซ่ึงมีแนวโนม
ขยายตัวเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง โดยการเลี้ยงกุงกุลาดําซึ่งเปนกุงทะเลจะมีการเลี้ยงในน้ําที่มีความเค็ม
ต่ําถึงความเค็มสูง พื้นที่เล้ียงสวนใหญจะอยูบริเวณที่มีน้ําทะเลหนุนถึง โดยเฉพาะแถบภาคใต ภาค
กลาง และภาคตะวันออก เชน ฉะเชิงเทรา ชลบุรี ปราจีนบุรี สมุทรปราการ สมุทรสาคร นครปฐม 
เพชรบุรี สุราษฎรธานี นครศรีธรรมราช สงขลา เปนตน รวมถึงมีการเลี้ยงกุงน้ําจืดอยางกุงกามกราม
ในพื้นที่เล้ียงสวนใหญในภาคกลางบริเวณที่มีแหลงน้ําอุดมสมบูรณ เชน สุพรรณบุรี อยุธยา และ
อางทอง (สถาบันอาหาร, 2547) 
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ตารางที่ 9  ผลผลิตกุงของไทยจากการจับจากธรรมชาติและการเพาะเลี้ยง ป 2537 - 2547 
(หนวย: ตัน) 

ป ปริมาณที่จับจาก
ธรรมชาติ 

รอยละ ปริมาณที่จับจากการ
เพาะเลี้ยง 

รอยละ ปริมาณกุงรวม 

2537 97,773 27.07 263,446 72.93 361,219 
2538 105,914 28.98 259,541 71.02 365,455 
2539 109,160 31.31 239,500 68.69 348,660 
2540 105,717 31.72 227,560 68.28 333,277 
2541 77,277 23.42 252,731 76.58 330,008 
2542 76,394 21.71 275,544 78.29 351,938 
2543 80,868 20.70 309,862 79.30 390,730 
2544 81,118 22.46 280,007 77.54 361,125 
2545 76,383 22.38 264,924 77.62 341,307 
2546 74,149 18.31 330,725 81.69 404,874 
2547 66,155 15.52 360,164 84.48 426,319 
ที่มา: กรมประมง (2547) 
 

พื้นที่เพาะเลี้ยงกุงของไทย หากจําแนกตามแหลงเพาะเลี้ยงสามารถแบงออกเปน 4 แหลง 
คือ ภาคใตมีพื้นที่การเพาะเลี้ยงกุงมากที่สุด คิดเปนรอยละ 67.90 ของผลผลิตกุงทั้งหมดที่ไดจากการ
เพาะเลี้ยง เปนพื้นที่ภาคใตฝงทะเลอาวไทยรอยละ 45.60 ไร และภาคใตฝงทะเลอันดามันรอยละ 
22.30 ไร รองลงมาเปนพื้นที่ภาคตะวันออก คิดเปนรอยละ 27.40 ของผลผลิตกุงทั้งหมดที่ไดจากการ
เพาะเลี้ยง และภาคกลาง คิดเปนรอยละ 4.80 ของผลผลิตกุงทั้งหมดที่ไดจากการเพาะเลี้ยงในป 2547 
และหากจําแนกพิจารณารายจังหวัด จังหวัดที่มีพื้นที่เพาะเลี้ยงกุงมากที่สุด คือ จังหวัดฉะเชิงเทรา 
รองลงมาเปนจังหวัดนครศรีธรรมราช และสุราษฎรธานี ตามลําดับ ซ่ึงมีพื้นที่เพาะเลี้ยงกุงคิดเปน
รอยละ 12.61, 11.40 และ11.37 ของเนื้อที่เพาะเลี้ยงกุงทั้งหมดของไทยในป 2547 ตามลําดับ (กรม
ประมง, 2547) ซ่ึงในระยะ 2 – 3 ปที่ผานมากุงขาวแวนนาไมไดรับความสนใจเพิ่มมากขึ้น โดยแหลง
เพาะเลี้ยงสวนใหญจะใชพื้นที่การเลี้ยงกุงกุลาดํา 
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ตารางที่ 10  จาํนวนผูเล้ียง เนื้อที่และผลผลิตกุงกุลาดํา และผลผลิตกุงรวมทุกชนดิของไทย  
ป 2537 - 2547 

 
 
ป 

จํานวน
ฟารม 

(ฟารม) 

เนื้อที่
เพาะเลี้ยง 

(ไร) 

ผลผลิตกุง
กุลาดํา 
(ตัน) 

ผลผลิตรวมกุงทุก
ชนิด 
(ตัน) 

ผลผลิตรวมกุงทุกชนิด
ตอพื้นที ่
(กก./ไร) 

2537 22,198 457,793 259,083.77 263,445.97 575.50 
2538 26,145 468,386 255,890.07 259,540.54 554.10 
2539 23,413 454,148 235,035.12 239,499.53 527.40 
2540 23,723 457,000 223,551.18 227,560.24 497.90 
2541 25,977 475,117 247,458.24 252,731.01 531.90 
2542 28,012 484,650 271,019.18 275,543.88 568.50 
2543 34,979 507,002 309,987.84 309,862.46 611.20 
2544 31,839 480,881 274,330.00 280,006.61 582.30 
2545 31,179 646,881 260,573.65 264,923.58 409.50 
2546 34,977 512,619 194,909.47 330,724.51 645.20 
2547 33,411 445,002 106,884.17 360,164.36 809.40 
ที่มา: กรมประมง (2547) 
  

ลักษณะการเพาะเลี้ยง (ทรงศกัดิ์ ศรีบุญจิตต, 2543ก) 
 
 การเพาะเลี้ยงกุงกุลาดําของไทยในรอบปการผลิตหนึ่งๆ จะเลี้ยงไดประมาณ 2 รุน โดยรุน
แรกจะเริ่มปลอยลูกกุงชวงปลายป ประมาณเดือนตุลาคม พฤศจิกายน และธันวาคม และจะเริ่ม
จําหนายออกสูทองตลาดเมื่อกุงอายุได 4 เดือน จากนั้นจะปลอยกุงอีกครั้งในชวงกลางป ประมาณ 
เดือนมิถุนายนและกรกฎาคม โดยมีการตากบอเล้ียงกุงประมาณหนึ่งเดือนหลังจากการจับขายในแต
ละรุน  
 
 แตเดิมเกษตรกรสวนใหญจะเลี้ยงกุงแบบธรรมชาติ โดยเลี้ยงในบริเวณปาชายเลน หลังจาก
ป 2529 เปนตนมา ไดมีการพัฒนาการเลี้ยงกุงมาเปนแบบกึ่งพัฒนาและแบบพัฒนาตามลําดับ ทําให
เกษตรกรหันมาเลี้ยงกุงทั้ง 2 ลักษณะนี้มากขึ้น และเนื่องจากคนพบวาพื้นที่ปาชายเลนนั้นไม
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เหมาะสมในการเลี้ยงกุงเทากับพื้นที่ตอนหลังแนวปาชายเลน ทําใหลักษณะการเพาะเลี้ยงกุงใน
ประเทศไทย มีการแบงตามเขตพื้นที่เล้ียงออกเปน 2 ประเภท คือ การเลี้ยงกุงกุลาดําในเขตพื้นที่
น้ําเค็มติดทะเล และการเลี้ยงกุงในเขตพื้นที่น้ําจืดหรือเขตพื้นที่หางไกลจากทะเล ดังนี้ 
 

1. การเลี้ยงกุงกุลาดําในเขตพื้นที่น้ําเค็มติดทะเล เปนการเลี้ยงโดยอาศัยความเค็มของน้ํา
ทะเล ซ่ึงสามารถแยกวิธีการเลี้ยงไดเปน 3 ลักษณะใหญๆ คือ 
 

1.1 การเลี้ยงแบบธรรมชาติ (Extensive System) การเลี้ยงใชวิธีสูบน้ําทะเลนําลูกกุงเขา
บอเล้ียงซึ่งมีปริมาณลูกกุงที่ไมแนนอน โดยการเลี้ยงไมมีการใหอาหารหรือปลอยลูกกุงเสริมหรือ
ปจจัยใดๆ ทําใหผลผลิตตอไรที่ไดคอนขางต่ําประมาณ 30 - 70 กิโลกรัม และไมสามารถควบคุม
ปริมาณผลผลิตได ใชเวลาเลี้ยงกุงแตละรุนประมาณ 3 – 4 เดือน และการเลี้ยงกุงแบบธรรมชาติของ
ไทยหลังป 2541 เร่ิมมีแนวโนมลดลงอยางตอเนื่องทั้งจํานวนฟารม พื้นที่เล้ียง และปริมาณผลผลิต 
ดังตารางที่ 11 รวมถึงสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (2534) กลาวถึงการเลี้ยงแบบนี้มีตนทุนการ
เพาะเลี้ยงตอไรตอรุนและใหผลผลิตตอไรต่ํากวาวิธีอ่ืนๆ ดวย  
 

1.2 การเลี้ยงแบบกึ่งพัฒนา (Semi – Intensive System) เปนวิธีการเลี้ยงที่ผูเล้ียงมีการ
ควบคุมปจจัยการผลิตบางชนิด เชน มีการปลอยลูกกุงกุลาดําที่ไดจากโรงเพาะฟกลูกกุงผสมกับพันธุ
กุงจากธรรมชาติ มีการใหอาหารวันละ 1 – 2 คร้ัง มีการปองกันโรค กําจัดศัตรูกุงและมีการเปลี่ยน
ถายน้ํา แตยังไมมีการใชเครื่องตีอากาศ โดยใชเวลาเลี้ยงนานประมาณ 2 – 6 เดือนตอรุน โดยเริ่มการ
เล้ียงแบบนี้เมื่อป 2516 โดยกรมประมงทําการสงเสริม ผลผลิตตอไรที่ไดประมาณ 300 – 500 
กิโลกรัม โดยการเลี้ยงกุงแบบกึ่งพัฒนาของไทยหลังป 2544 เริ่มมีแนวโนมเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องทั้ง
จํานวนฟารม พื้นที่เล้ียง และปริมาณผลผลิตดังตารางที่ 11 รวมถึงสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร 
(2534) กลาวถึงการเลี้ยงแบบนี้จะใหผลผลิตและใชตนทุนสูงกวาการเลี้ยงแบบธรรมชาติ  
 

1.3 การเลี้ยงแบบพัฒนา (Intensive System) เปนการเลี้ยงที่ผูเล้ียงมีการควบคุมการใช
ปจจัยทุกชนิดเริ่มตั้งแตการควบคุมคุณภาพของน้ําที่ใชเล้ียง การปลอยลูกกุงที่ไดจากการเพาะฟก
ทั้งหมด ซ่ึงควบคุมการปลอยตอตารางเมตร ควบคุมการใหอาหารโดยใชอาหารสําเร็จรูปในการเลี้ยง
เปนมื้อตามเวลาสม่ําเสมอวันละ 3 – 5 มื้อ และตองใชอุปกรณการเลี้ยงมาก มีการควบคุมโรค กําจัด
ศัตรูกุง มีการควบคุมคุณภาพน้ํา และระดับความเค็มของน้ําใหอยูในระดับที่เหมาะสม รวมทั้งการใช
เครื่องใหอากาศเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการเลี้ยง ใชเวลาเล้ียงประมาณ 4 – 5 เดือน โดยเริ่มมีการ
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เล้ียงแบบนี้เมื่อป 2529 มีการนําเทคโนโลยีจากไตหวันมาประยุกต ผลผลิตตอไรที่ไดโดยเฉลี่ย
ประมาณ 1,000 – 3,000 กิโลกรัม โดยการเลี้ยงกุงแบบพัฒนา มีแนวโนมเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องตั้งแต
ป 2547 ถึงปจจุบันทั้งจํานวนฟารม พื้นที่เล้ียง และปริมาณผลผลิตดังตารางที่ 11 รวมถึงสํานักงาน
เศรษฐกิจการเกษตร (2534) กลาวถึงการเลี้ยงแบบนี้เสียตนทุนการเลี้ยงมากแตไดผลผลิตสูงกวาแบบ
ธรรมชาติและแบบกึ่งพัฒนา  

 
2 การเลี้ยงกุงในเขตพื้นที่น้ําจืดหรือเขตพื้นที่หางไกลจากทะเล 

 
 จากการเลี้ยงกุงกุลาดําในเขตพื้นที่ชายฝงทะเลบางพื้นที่เร่ิมประสบกับปญหาความ
เสื่อมโทรมของพื้นที่ ผลผลิตที่ไดเร่ิมลดลง ประกอบกับขอจํากัดในการขยายพื้นที่การเลี้ยง ซ่ึงสวน
ใหญอยูในเขตพื้นที่ปาชายเลน ทําใหเร่ิมมีการศึกวิจัยและทดลองการเลี้ยงกุงกุลาดําในเขตพื้นที่น้ํา
จืด ตั้งแตป 2533 เปนตนมา ซ่ึงพบวาสามารถเลี้ยงไดดี ทําใหมีการขยายการเลี้ยงไปในพื้นที่น้ําจืด
มากขึ้น โดยรูปแบบการเลี้ยงกุงกุลาดําในเขตพื้นที่น้ําจืดสามารถแบงรูปแบบการเลี้ยงได 2 วิธี ดังนี้ 
 

2.1 การเลี้ยงกุงกุลาดําในพื้นที่ดินจืด การเลี้ยงในลักษณะนี้ผูเล้ียงจะซื้อน้ําเค็มหรือ
เกลือที่มีความเค็มสูงมาผสมกับน้ําในบอเล้ียง โดยความเค็มในระยะแรกประมาณ 10 ppt ตอจากนั้น
ในระหวางการเลี้ยง ผูเล้ียงจะเติมน้ําจืดลงในบอเล้ียงเรื่อยๆ จนความเค็มเหลือเพียง 2 – 5 ppt ใน
เดือนที่ 2 และ 3 ของการเลี้ยง 
 

2.2 การเลี้ยงกุงกุลาดําในพื้นที่ดินเค็ม การเล้ียงในลักษณะนี้ผูเล้ียงจะเติมน้ําลงในบอ
เพื่อใหน้ําละลายความเค็มที่มีอยูในดินออกมาจนกระทั่งในบอมีความเค็มประมาณ 10 ppt จึงปลอย
ลูกกุงลงไปเลี้ยง หลังจากนั้นผูเล้ียงจะเติมน้ําจืดลงในบอจนกระทั่งในเดือนที่ 2 และ 3 น้ําที่ใชเล้ียง
กุงจะมีความเค็มเหลือเพียง 2 – 5 ppt เชนเดียวกับการเลี้ยงในพื้นที่ดินจืด การเลี้ยงกุงกุลาดําในพื้นที่
น้ําจืดมีประกาศหามไมใหมีการเลี้ยงกุงกุลาดําในพื้นที่น้ําจืด ยกเวนพื้นที่ที่อยูใกลหรือติดทะเล 
(พื้นที่น้ํากรอย) เมื่อวันที่ 7 กรกฎาคม 2541 ตามมติของคณะรัฐมนตรีที่เห็นชอบตามขอเสนอของ
คณะกรรมการสิ่งแวดลอมแหงชาติ ปจจุบันการเลี้ยงกุงกุลาดําทั้งในเขตพื้นที่น้ําเค็ม และพื้นที่น้ําจืด 
สวนใหญใชวิธีการเลี้ยงแบบพัฒนา ซ่ึงเรืองไร  โตกฤษณะ (2541) กลาววาในปจจุบันปญหาเรื่อง
โรคกุงระบาดไดทวีความรุนแรงมากขึ้น ทําใหการเลี้ยงกุงแบบพัฒนาจากระบบเปดซึ่งเปนระบบที่มี
การเปลี่ยนถายน้ําเขาและออกเปนปกติ ไดพัฒนาสูระบบปด คือ เปนระบบที่ไมมีการเปลี่ยนระบาย 
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ตารางที่ 11  จาํนวนผูเลี้ยง เนื้อที่ และผลผลิตจากการเลี้ยงกุงทะเล ป 2537 – 2547  
 

ธรรมชาติ (Extensive) กึ่งพัฒนา (Semi - Intensive) พัฒนา (Intensive) ป 
จํานวน
ฟารม 

ไร ตัน ผลผลิต
ตอพื้นที ่
(กก./ไร) 

จํานวน
ฟารม 

ไร ตัน ผลผลิต
ตอพื้นที ่
(กก./ไร) 

จํานวน
ฟารม 

ไร ตัน ผลผลิต
ตอพื้นที ่
(กก./ไร) 

2537 3,244 163,541.00 4,158.80 25.40 1,247 52,811.00 3,128.10 59.20 17,707 241,441.00 256,159.10 1,061.00 
2538 2,972 138,376.00 3,456.50 25.00 1,172 50,568.00 2,902.40 57.40 22,001 279,442.00 253,181.70 906.00 
2539 3,093 144,635.00 4,522.00 31.30 1,036 46,246.00 3,427.00 74.10 19,284 263,267.00 231,551.00 879.50 
2540 2,837 139,152.00 3,867.60 27.80 894 40,250.00 1,940.80 48.20 19,992 277,598.00 221,751.80 798.80 
2541 2,984 165,983.00 4,486.70 27.00 1,069 30,317.70 2,476.70 81.70 21,924 278,816.30 245,767.60 881.50 
2542 2,509 143,920.00 3,304.60 23.00 832 27,367.00 2,363.30 86.40 24,671 313,363.00 269,875.90 861.20 
2543 2,689 139,166.00 3,845.60 27.60 1,036 29,132.00 2,423.10 83.20 31,254 338,704.00 303,593.80 896.30 
2544 1,524 90,341.00 3,828.60 42.40 976 59,223.00 3,009.10 50.80 29,339 331,317.00 273,168.90 824.50 
2545 798 40,358.00 2,503.90 62.00 1,841 88,221.00 6,572.00 74.50 28,540 336,302.00 255,847.60 760.80 
2546 449 20,508.20 656.70 32.00 2,286 84,512.00 4,842.60 57.30 32,242 407,598.90 325,225.20 797.90 
2547 529 18,756.00 561.10 29.90 3,852 89,977.00 8,051.10 89.50 29,030 336,269.00 351,552.20 1,045.40 
ที่มา: กรมประมง (2547) 



 

 

53

น้ําทิ้งตลอดระยะเวลาการเลี้ยงในแตละรุน เพียงแตใชน้ําที่เก็บไวแลวผานการบําบัดทางชีวภาพใน
บอเล้ียงกุง และมีการเติมน้ําใหแกบอเล้ียงกุงเพื่อทดแทนสวนที่ระเหยและรั่วซึมเทานั้น ซ่ึงการเลี้ยง
กุงของไทยจึงมีทั้งการเลี้ยงในเขตพื้นที่น้ําเค็มและพื้นที่น้ําจืด แตสวนใหญใชวิธีการเลี้ยงแบบพัฒนา
ที่ตองปลอยลูกกุงลงไปเลี้ยงในอัตราที่เหมาะสม รวมทั้งตองควบคุมปจจัยตางๆ ใหเหมาะสม  
  

การผลิตกุงของประเทศผูผลิตและสงออกกุงท่ีสําคัญของโลก 
 

ทั่วโลกมีแหลงผลิตกุงประมาณ 100 ประเทศ แตกุงที่ผลิตจากทั่วโลกสวนใหญที่อยูใน
อันดับตนๆ จะเปนประเทศในทวีปเอเชียและอเมริกา โดยผลผลิตกุงของทวีปอเมริกาทั้งหมดนอย
กวารอยละ 30 ของผลผลิตกุงของทั่วโลก อีกรอยละ 70 เปนของประเทศในทวีปเอเชียในป 2542 
(สถาบันอาหาร, 2547) โดยแหลงผลิตกุงที่สําคัญของโลกมี 2 แหลง คือ ทวีปเอเชียและละตินอเม -
ริกา ประเทศในเขตทวีปเอเชียที่เปนผูผลิตและสงออกกุงที่สําคัญ ไดแก ไทย จีน อินโดนีเซีย อินเดีย 
และเวียดนาม สวนประเทศในกลุมละตินอเมริกาที่มีศักยภาพในการผลิตและสงออกกุงไดแก 
เอกวาดอร เม็กซิโก และแคนาดา แตผลผลิตที่ไดจากการทําประมงของประเทศในละตินอเมริกามี
ปริมาณไมแนนอนในแตละป ซ่ึงสวนใหญนิยมเลี้ยงกุงขาว (Western White Shrimp) ซ่ึงเปนกุงใน
เขตหนาว โดยประเทศไทยยังคงสามารถครองความเปนหนึ่งในการสงออกกุงตลอดระยะเวลา 10 
กวาปตั้งแตป 2534 โดยยังคงเปนผูผลิตรายใหญของโลกมาโดยตลอด ไทยมีโรงงานแชแข็งที่เกิดขึ้น
จํานวนมากเพื่อรองรับจํานวนวัตถุดิบกุงที่เพิ่มมากขึ้น และมีอุปกรณและเครื่องทําความเย็นที่
ทันสมัย ถูกสุขลักษณะ และมีฝมือแรงงานที่เปนที่ยอมรับจากผูซ้ือทั่วโลกมากกวาประเทศผูผลิตราย
อ่ืน ซ่ึงประเทศสําคัญที่จะกลาวถึงมีดังนี้ คือ (ทรงศักดิ์  ศรีบุญจิตต, 2543ค; ชลอ  ล้ิมสุวรรณ และ 
พรเลิศ  จันทรรัชชกูล, 2547; สถาบันอาหาร, 2547 และ เอกอนันต  ยุวเบญจพล, 2549) 
  

1. ประเทศจีน 
   
 ประเทศจีนการพัฒนาการผลิตอยางรวดเร็วจากที่เคยเปนผูซ้ือกลับกลายมาเปนคูแขง
ของไทยอยางเต็มตัวแลว โดยมีการพัฒนาการเลี้ยงและเพิ่มจํานวนหองเย็นอยางรวดเร็วเกือบ 100 
โรงงานตลอดแนวชายฝง จีนเลี้ยงกุงหลายชนิดแตที่มีผลผลิตออกมามากคือ กุงขาวแวนนาไมมี
มากกวาครึ่งหนึ่งของผลผลิตทั้งหมด ที่เหลือเปนกุงขาวจีนและกุงขาวชนิดอื่นๆ ปจจุบันประเทศจีน
สามารถผลิตกุงขาวแวนนาไมไดใกลเคียงกับทุกประเทศในทวีปอเมริกาใตรวมกัน การเลี้ยงกุงขาว
ในจีนมีการปลอยลูกกุงหนาแนนมากประมาณ 200,000 – 300,000 ตัว/ไร และไดผลผลิตสูงแตเปน
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กุงขนาดเล็ก 120 – 100 ตัว/กิโลกรัม โดยในป 2548 จีนเลี้ยงเฉพาะกุงขาวทั้งหมด ซ่ึงจะสงออก
ขนาดเฉลี่ยประมาณ 60 ตัว/ก.ก. สวนขนาด 120 ตัว/ก.ก. จะบริโภคภายในประเทศ 
 
 ประเทศจีนทําการเพาะเลี้ยงกุงมาตลอดตั้งแตป 2527 โดยในชวงป 2537 -2547 มี
แนวโนมปริมาณผลผลิตกุงที่จีนผลิตไดเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องดังภาพที่ 3 และเมื่อเปรียบเทียบผลผลิต
กุงที่เพิ่มขึ้นในป 2547 กับป 2537 พบวาจีนมีผลผลิตกุงเพิ่มขึ้นถึง 4 เทา กลาวคือ ในป 2537 จีนมี
ผลผลิตกุงเพียง 603,370 ตัน แตตอมาจีนสามารถผลิตกุงเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องและรวดเร็ว โดยเฉพาะ
หลังจากที่จีนเริ่มฟนตัวจากภาวะโรคระบาดในป 2543 ซ่ึงทําใหในป 2547 จีนผลิตกุงไดมากถึง 
2,417,375 ตัน (ตารางที่ 12) และกลายเปนประเทศผูสงออกที่สําคัญประเทศหนึ่ง ซ่ึงผลผลิตกุงสวน
ใหญของจีนจับไดจากธรรมชาติในสัดสวนที่สูงถึงรอยละ 60 ของผลผลิตกุงของจีนในป 2547  แต
แนวโนมกุงที่จับไดจากธรรมชาติลดลงอยางตอเนื่อง สวนจากการเพาะเลี้ยงกลับมีแนวโนมสูงขึ้น
อยางตอเนื่องในชวงป 2537 - 2547 (ตารางที่ 13) สวนโอกาสเกิดโรคระบาดมีเชนเดียวกับที่เคยเกิด
โรคไวรัสดวงขาวระบาดมาแลว และตลาดที่สําคัญของจีนคือ ญ่ีปุนและสหรัฐฯ 
  

2. ประเทศอินโดนีเซีย 
 
  ประเทศอินโดนีเซียมีผลผลิตกุงที่นิยมเลี้ยงรอยละ 60 เปนกุงกุลาดําเชนเดียวกับไทย มี
กุงขาวแวนนาไมบางสวนที่เพิ่งอยูในระยะเริ่มทดลองเลี้ยง แตมีแนวโนมการผลิตเพิ่มมากขึ้นอยาง
รวดเร็ว เชนเดียวกับไทย โดยอินโดนีเซียมีฟารมขนาดใหญมากที่มีโรงเพาะฟก บอเล้ียง และหอง
เย็นอยูภายในฟารมเดียวกัน ทําใหสามารถควบคุมกระบวนการผลิตและคุณภาพได มีรอบการ
เพาะเลี้ยงนาน 4 – 5 เดือน ในป 2548 อินโดนีเซียมีผลผลิตกุงแบงเปนกุงขาว : กุงกุลาดําในสัดสวน 
80 : 20 ขนาดกุงที่ผลิตไดจะเปนกุงกุลาดํา 40 - 45 ตัว/ก.ก. กับกุงขาว 60 - 65 ตัว/ก.ก. 
  

ประเทศอินโดนีเซียเปนประเทศผูผลิตกุงในอันดับตนๆ อยูในอันดับที่ 3 รองจากจีน
และอินเดีย โดยเมื่อเปรียบผลผลิตของอินโดนีเซียป 2547 กับป 2537 ผลผลิตกุงของอินโดนีเซียได
เพิ่มขึ้นถึง 1.5 เทา กลาวคือ ในป 2537 อินโดนีเซียสามารถผลิตกุงไดเพียง 319,736 ตัน แตตอมา
ผลผลิตของอินโดนีเซียมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้นจนทําใหในป 2547 อินโดนีเซียสามารถผลิตกุงได
เพิ่มขึ้นถึง 490,347 ตัน (ตารางที่ 12 และภาพที่ 3) ซ่ึงในป 2547 ผลผลิตสวนใหญของอินโดนีเซียยัง
ไดจากการจับจากธรรมชาติถึงรอยละ 51 แตมีแนวโนมลดลงอยางตอเนื่อง จากการขยายตัวของ
พื้นที่เพาะเลี้ยงกุงที่มากขึ้น (ตารางที่ 13) เนื่องจากกระทรวงเกษตรอินโดนีเซียไดกําหนดแผน 
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ภาพที่ 3  ผลผลิตกุงของประเทศไทยและประเทศคูแขง ป 2537 – 2547 
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ตารางที่ 12  ผลผลิตกุงของประเทศไทยและประเทศคูแขงจากการเพาะเลี้ยงและจากธรรมชาติ ป 2537 – 2547 
(หนวย: ตัน) 

ประเทศ ป 2537 2538 2539 2540 2541 2542 2543 2544 2545 2546 2547 
จีน ผลผลิตทั้งหมด 603,370 665,577 751,776 829,612 970,941 1,222,737 1,241,871 1,213,265 1,295,979 2,241,363 2,417,375 
 ธรรมชาติ 539,498 587,161 662,925 726,689 827,855 1,051,907 1,023,877 909,083 911,838 1,451,990 1,481,431 
  เพาะเลี้ยง 63,872 78,416 88,851 102,923 143,086 170,830 217,994 304,182 384,141 789,373 935,944 
อินโดนีเซีย ผลผลิตทั้งหมด 319,736 332,478 343,137 382,006 345,548 384,472 390,937 415,436 401,935 431,891 490,347 
 ธรรมชาติ 184,678 185,870 191,378 214,561 227,437 243,526 252,914 266,268 242,338 240,743 251,780 
  เพาะเลี้ยง 135,058 146,608 151,759 167,445 118,111 140,946 138,023 149,168 159,597 191,148 238,567 
อินเดีย ผลผลิตทั้งหมด 438,333 378,599 390,819 367,889 417,026 430,767 440,575 431,871 515,748 530,279 554,626 
 ธรรมชาติ 355,433 308,599 320,419 301,021 334,392 352,197 343,860 328,941 400,778 417,039 421,606 
  เพาะเลี้ยง 82,900 70,000 70,400 66,868 82,634 78,570 96,715 102,930 114,970 113,240 133,020 
เวียดนาม ผลผลิตทั้งหมด 112,169 138,574 133,295 144,629 146,510 147,408 186,689F/1 244,261 275,639 334,556 382,638 
 ธรรมชาติ 67,481 83,258 87,166 99,401 94,541 92,500 96,700F/1 94,282 94,977 102,839 107 069  
 เพาะเลี้ยง 44,688F/1 55,316F/1 46,129F/1 45,228F/1 51,969F/1 54,908F/1  89,989F/1 149,979F/1 180,662F/1 231,717F/1 275,569F/1 
ไทย ผลผลิตทั้งหมด 385,690 390,426 371,720 350,723 345,380 359,598 394,487 365,122 345,920 409,807 471,282 
 ธรรมชาติ 120,166 129,713 131,381 123,163 92,649 84,054 84,625 85,115 80,996 79,082 81,282 
  เพาะเลี้ยง 265,524 260,713 240,339 227,560 252,731 275,544 309,862 280,007 264,924 330,725 390,000 
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ตารางที่ 12  (ตอ)  
(หนวย: ตัน) 

ประเทศ ป 2537 2538 2539 2540 2541 2542 2543 2544 2545 2546 2547 
เอกวาดอร ผลผลิตทั้งหมด 98,731 112,081 112,901 137,179 147,400 120,965 52,371 47,480 49,118 57,849 58,296 
 ธรรมชาติ 10,000 6,484 4,981 4,470 3,400 1,265 2,261 2,211 2,383 2,349 1,996 
  เพาะเลี้ยง 88,731 105,597 107,920 132,709 144,000 119,700 50,110 45,269F/1 46,735F/1 55,500F/1 56,300F/1 
เม็กซิโก ผลผลิตทั้งหมด 77,297 85,901 78,879 88,489 90,335 95,611 95,077 105,523 100,486 123,906 120,425 
 ธรรมชาติ 63,843 70,034 65,564 71,067 66,586 66,491 61,597 57,509 54,633 61,545 58,064 
  เพาะเลี้ยง 13,454 15,867 13,315 17,422 23,749 29,120 33,480 48,014 45,853 62,361 62,361F/1 
แคนาดา ผลผลิตทั้งหมด 53,163 63,139 65,708 82,111 113,112 120,005 139,494 129,774 139,061 144,495 177,661 
 ธรรมชาติ 53,163 63,139 65,708 82,111 113,112 120,005 139,494 129,774 139,061 144,495 177,661 
  เพาะเลี้ยง - - - - - - - - - - - 
โลก ผลผลิตทั้งหมด 3,256,802 3,375,981 3,482,080 3,571,679 3,738,133 4,099,913 4,261,260 4,304,496 4,468,879 5,675,507 6,078,965 
 ธรรมชาติ 2,374,843 2,447,743 2,564,765 2,638,847 2,738,763 3,031,616 3,099,462 2,957,794 2,972,929 3,529,992 3,602,942 
  เพาะเลี้ยง 881,959 928,238 917,315 932,832 999,370 1,068,297 1,161,798 1,346,702 1,495,950 2,145,515 2,476,023 
หมายเหต:ุ F/1 คือ ตัวเลขประมาณการของ FAO 
ที่มา: Food and Agriculture Organization of the United Nations (2006a) 
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ตารางที่ 13  สัดสวนผลผลิตกุงจากธรรมชาติและจากการเพาะเลี้ยงของประเทศคูแขงที่สําคัญ ป 2537 – 2547 
                      (หนวย: รอยละ) 

จีน อินโดนีเซีย อินเดีย เวียดนาม เม็กซิโก แคนาดา เอกวาดอร  
ป ธรรม 

ชาติ 
เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

ธรรม 
ชาติ 

เพาะ 
เลี้ยง 

2537 89.40 10.60 57.80 42.20 81.10 18.90 60.20 39.80 82.60 17.40 100.00 - 10.10 89.90 
2538 88.20 11.80 55.90 44.10 81.50 18.50 60.10 39.90 81.50 18.50 100.00 - 5.80 94.20 
2539 88.20 11.80 55.80 44.20 82.00 18.00 65.40 34.60 83.10 16.90 100.00 - 4.40 95.60 
2540 87.60 12.40 56.20 43.80 81.80 18.20 68.70 31.30 80.30 19.70 100.00 - 3.30 96.70 
2541 85.30 14.70 65.80 34.20 80.20 19.80 64.50 35.50 73.70 26.30 100.00 - 2.30 97.70 
2542 86.00 14.00 63.30 36.70 81.80 18.20 62.80 37.20 69.50 30.50 100.00 - 1.00 99.00 
2543 82.40 17.60 64.70 35.30 78.00 22.00 51.80 48.20 64.80 35.20 100.00 - 4.30 95.70 
2544 74.90 25.10 64.10 35.90 76.20 23.80 38.60 61.40 54.50 45.50 100.00 - 4.70 95.30 
2545 70.40 29.60 60.30 39.70 77.70 22.30 34.50 65.50 54.40 45.60 100.00 - 4.90 95.10 
2546 64.80 35.20 55.70 44.30 78.60 21.40 30.70 69.30 49.70 50.30 100.00 - 4.10 95.90 
2547 61.30 38.70 51.30 48.70 76.00 24.00 28.00 72.00 48.20 51.80 100.00 - 3.40 96.60 
ที่มา: คํานวณโดยใชขอมูลจากตารางที่ 1
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Protenkan 2003 ที่มีจุดประสงคหลักผลักดันการผลิตกุงของอินโดนีเซียใหเพิ่มขึ้น โดยมียุทธวิธี
ขยายพื้นที่เล้ียงกุง ปรับระบบเลี้ยงจากระบบดั้งเดิมเปนระบบพัฒนา (นิรนาม, 2547) ปจจุบันมีนัก
ลงทุนตางประเทศเขาไปลงทุนและพัฒนาระบบการเลี้ยงใหเปนแบบกึ่งพัฒนาและพัฒนามากขึ้น 
ซ่ึงกุงเปนสินคาที่นํารายไดเขาประเทศอินโดนีเซียสูงสุดในบรรดาสินคาเกษตรและอาหารสงออก
ของประเทศ อินโดนีเซียผลิตกุงไดมากและ เนื่องจากมีประชากรมาก การบริโภคกุงสดในประเทศ
จึงมีปริมาณมาก แตปริมาณการสงออกก็มีปริมาณเพิ่มขึ้นโดยตลอด ทําใหกุงจากอินโดนีเซีย
สามารถครองสวนแบงตลาดสูงสุดในประเทศญี่ปุนมาเปนเวลานาน เนื่องจากสินคามีราคาถูกและ
รัฐบาลสงเสริมใหมีการสงออกกุงแชแข็งโดยเสรี โดยการสงออกกุงไปญี่ปุนเกินกวาครึ่งหนึ่งของ
ปริมาณการสงออกทั้งหมดของประเทศอินโดนีเซีย 
 

3. ประเทศอินเดีย 
 
  ประเทศอินเดียเปนอีกประเทศหนึ่งที่เปนผูผลิตกุงที่สําคัญของโลก โดยมีอัตราการ
ปลอยไมเกิน 20 ตัว/ตร.ม. กุงที่เล้ียงเปนกุงกุลาดําทั้งหมดในป 2548 โดยรัฐบาลอินเดียไมยอมให
นําเขากุงขาว ป 2549 จึงตองเล้ียงกุงกุลาดําและใหไดขนาดเฉลี่ย 30 ตัว/ก.ก. โดยผลผลิตของอินเดีย
มีแนวโนมเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องจากป 2537 จาก 438,333 ตันเปน 554,626 ตันในป 2547 ซ่ึงเพิ่มขึ้น
ถึง 1.2 เทา (ตารางที่ 12 และภาพที่ 3) ผลผลิตกุงสวนใหญของอินเดียจะเปนกุงที่จับจากธรรมชาติ
ในสัดสวนที่สูงถึงรอยละ 76 ของผลผลิตกุงอินเดียในป 2547 (ตารางที่13) แตมีแนวโนมลดลง สวน
กุงที่ไดจากการเพาะเลี้ยงเริ่มมีปริมาณมากขึ้น แตก็ไมมากนักเนื่องจากพื้นที่เพาะเลี้ยงสวนใหญเปน
แบบดั้งเดิม ทําใหผลผลิตที่ไดยังมีสัดสวนนอยแตมีการพัฒนาการเลี้ยงขึ้นเรื่อยๆ เนื่องจากปจจุบัน
นักลงทุนจากตางประเทศเขาไปลงทุนทําธุรกิจในอินเดียมากขึ้น รูปแบบการเพาะเลี้ยงจึงได
พัฒนาขึ้นเปนการเลี้ยงแบบกึ่งพัฒนาและพัฒนา โดยกุงสวนใหญที่นิยมเล้ียงแพรหลายคือ กุง
กุลาดํา นอกจากนั้นอินเดียยังมีการเลี้ยงกุงกามกรามขนาดใหญเพื่อการสงออกดวย ปจจุบันรัฐบาล
อินเดียไดใหความสําคัญตอธุรกิจการเลี้ยงกุงเพิ่มขึ้น จึงทําใหในปจจุบันมีนักลงทุนจากตางประเทศ
เขาไปลงทุนทําธุรกิจในอินเดียมากขึ้น โดยรอบระยะการเลี้ยงมี 2 ชวงคือ กันยายนถึงธันวาคม และ
ธันวาคมถึงพฤษภาคม ตลาดสงออกที่สําคัญคือ ประเทศญี่ปุน 
 

4. ประเทศเวียดนาม 
 
        ประเทศเวยีดนามเปนประเทศที่มีพื้นทีแ่ละทรัพยากรทางทะเลที่เหมาะสมในการเลี้ยง 
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กุงในบริเวณปาชายเลนซึ่งยังมีลูกกุงชุกชุม โดยบริเวณที่มีการเลี้ยงกุงมากที่สุดคือ ทางตอนใตของ
เวียดนาม บริเวณที่ราบลุมปากแมน้ําโขงที่มีพื้นที่เล้ียงกุงประมาณ 2.5 ลานไร สามารถเลี้ยงกุงได
ตลอดทั้งป สวนเหนือเล้ียงไดปละ 2 ครั้งในชวงเดือนกรกฎาคมถึงตุลาคม และตุลาคมถึงธันวาคม 
ซ่ึงอุตสาหกรรมเลี้ยงกุงในประเทศเวียดนามกําลังอยูในชวงที่มีการขยายตัวทั้งในดานพื้นที่และการ
พัฒนาดานการเลี้ยง สวนใหญจะผลิตกุงขนาด 30 – 40 ตัว/กิโลกรัม สวนใหญจะรับเทคโนโลยีการ
เล้ียงกุงจากประเทศไทย เนื่องจากมีบริษัทตางๆ จากประเทศไทยไปลงทุนในเวียดนามมาก ในป 
2548 จากผลผลิตทั้งหมด เปนกุงกุลาดํารอยละ 95 มีการเลี้ยงกุงกุลาดําในอัตราปลอย 30-40 ตัว/
ตารางเมตร 
 
 ผลผลิตกุงของเวียดนามในชวงป 2537 – 2547 มีแนวโนมเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องดังภาพ
ที่ 3 ซ่ึงจากป 2537 เวียดนามมีผลผลิตกุงเพิ่มขึ้นถึง 3 เทาในป 2547 กลาวคือ ในป 2537 เวียดนาม
ผลิตกุงไดเพียง 112,169 ตัน  จากนั้นผลผลิตกุงของเวียดนามก็มีแนวโนมเพิ่มขึ้นอยางชาๆ 
จนกระทั่งในป 2544 ผลผลิตไดเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วจนทําใหในป 2547 เวียดนามสามารถผลิตกุงได
ถึง 382,638 ตัน ซ่ึงผลผลิตกุงสวนใหญของเวียดนามในระยะแรกเปนผลผลิตที่ไดจากการจับจาก
ธรรมชาติมีสัดสวนถึงรอยละ 60.20 ในป 2537 ตอมาสัดสวนปริมาณผลผลิตกุงที่จับไดจาก
ธรรมชาติมีแนวโนมลดลงเรื่อยๆ ในขณะที่สัดสวนผลผลิตกุงจากการเพาะเลี้ยงไดขยายตัวเพิ่มขึ้น
อยางตอเนื่องโดยเฉพาะในชวงปหลังๆ เนื่องจากการลงทุนของประเทศเพื่อนบาน ทําใหสัดสวน
ผลผลิตกุงจากการเพาะเลี้ยงเพิ่มจากรอยละ 39.80 ในป2537 เปนรอยละ 72 ในป 2547 
 
 ซ่ึงจากที่ประเทศเวียดนามสามารถเพิ่มผลผลิตกุงไดอยางรวดเร็ว เนื่องจากเวียดนามมี
การเพาะเลี้ยงดวยแบบพัฒนาที่มากขึ้น เนื่องจากรัฐบาลเวียดนามโดยกระทรวงประมงได
ตั้งเปาหมายไววา ภายในป 2543 – 2553 (10 ป) จะพัฒนาพื้นที่การเลี้ยงกุงจํานวน 1.6 ลานไร 
เพื่อใหไดผลผลิตกุงประมาณ 360,000 ตันตอป คิดเปนมูลคา 60,000 ลานบาท โดยดานเทคโนโลยี
การเลี้ยงกุงแบบพัฒนาของเวียดนาม ไดเรียนรูจากผูประกอบการชาวไทยที่เขาไปลงทุนเลี้ยงกุงใน
เวียดนาม ซ่ึงพันธุกุงที่เล้ียงกันมากไดแกกุงกุลาดํา และรัฐบาลเวียดนามไดมีการปรับปรุงกฎหมาย
การลงทุนใหยืดหยุนมากขึ้น สงผลใหนักลงทุนชาวไตหวัน สิงคโปร เกาหลี และญี่ปุนเขาไปลงทุน
ในเวียดนามเพิ่มมากขึ้น ตลาดหลักของประเทศเวียดนามคือ ญ่ีปุนและสหรัฐฯ เชนเดียวกับไทย ซ่ึง
กุงแชแข็งกลายเปนสินคาประมงหลักที่ทํารายไดเขาประเทศเวียดนามอยางมากในชวงไมกี่ปที่ผาน
มา 
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5. ประเทศเอกวาดอร 
 
  ประเทศเอกวาดอรเปนผูนําในการผลิตกุงทางซีกโลกตะวันตก เฉพาะเอกวาดอร
ประเทศเดียวในทวีปอเมริกา สามารถผลิตกุงไดมากวารอยละ 50 ของผลผลิตทั้งหมดในป 2542 
เนื่องจากเอกวาดอรอยูในทวีปอเมริกาใตที่ทิศตะวันตกติดกับมหาสมุทรแปซิฟกเปนแนวยาว ทําให
สามารถเลี้ยงกุงอยางกวางขวาง ชนิดของกุงที่นิยมเล้ียง คือ กุงขาว (White Shrimp) โดยในป 2537 
เอกวาดอรสามารถผลิตกุงได 98,731 ตัน และมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้นจนกระทั่งในชวงครึ่งหลังป 2542 
เปนตนมาประเทศเอกวาดอรไดประสบปญหาโรคระบาดคือ โรคตัวแดงดวงขาว จากการนําเขาลูก
กุงที่มีเชื้อจากประเทศปานามา ทําใหผลผลิตกุงมีแนวโนมลดลงอยางมาก แตตอมาเอกวาดอร
สามารถฟนตัวไดอยางเต็มที่ในป 2545 และสามารถเพิ่มผลผลิตกุงไดอยางตอเนื่องจนทําใหในป 
2547 เอกวาดอรสามารถผลิตกุงได 58,296 ตัน (ตารางที่ 12 และภาพที่ 3) โดยผลผลิตกุงสวนใหญ
ของเอกวาดอรไดมาจากการเพาะเลี้ยงถึงรอยละ 96.60 ของผลผลิตกุงทั้งหมดของเอกวาดอรในป 
2547 (ตารางที่ 13) ซ่ึงเอกวาดอรมีแนวโนมการเพาะเลี้ยงที่ขยายตัว และการเลี้ยงสวนใหญเปนแบบ
กึ่งพัฒนา แตปจจุบันเริ่มมีการเลี้ยงแบบพัฒนาเพิ่มขึ้น  
 

6. ประเทศเม็กซิโก 
 
  ประเทศเม็กซิโกเปนอีกประเทศหนึ่งที่เปนผูนําในการผลิตกุงทางซีกโลกตะวันตก โดย
ในชวงป 2537 - 2547 ผลผลิตกุงของเม็กซิโกมีแนวโนมเพิ่มขึ้นดังภาพที่ 3 โดยผลผลิตกุงของเม็ก
โกในป 2547 เพิ่มขึ้นจากป 2537 ถึง 2 เทา กลาวคือ ในป 2537 เม็กซิโกผลผลิตกุงไดเพียง 77,297 
ตัน แตตอมามีผลผลิตกุงมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้น ทําใหในป 2547 เม็กซิโกมีผลผลิตกุงถึง 120,425 ตัน 
(ตารางที่ 12) โดยผลผลิตกุงสวนใหญในป 2547 มาจากการเพาะเลี้ยงถึงรอยละ 51.80 ของผลผลิต
กุงทั้งหมดของเม็กซิโก โดยเม็กซิโกมีแนวโนมสัดสวนผลผลิตกุงที่มาจากการเพาะเลี้ยงที่เพิ่มสูงขึ้น 
สวนผลผลิตกุงที่มาจากการจับจากธรรมชาติมีแนวโนมสัดสวนที่ลดลง (ตารางที่ 13)  
 

7. ประเทศแคนาดา 
 
  ประเทศแคนาดาเปนประเทศที่มีผลผลิตกุงทั้งหมดที่ไดจากการจับจากธรรมชาติ โดย
แคนาดาสามารถผลิตกุงมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้น กลาวคือในป 2537 สามารถผลิตกุงไดเพียง 53,163 ตัน 
แตตอมาในป 2547 สามารถผลิตกุงไดเพิ่มขึ้นเปน 177,661 ตัน (ตารางที่ 12)  



 

 

62

 ซ่ึงจากรายงานประจําปของการเลี้ยงกุงของโลกในป 2542 (World Shrimp Farming 
Annual Report, 1999) ไดเปรียบเทียบวิธีการเลี้ยงกุงของประเทศผูผลิตกุงรายใหญของโลก ไดแก 
ประเทศไทย  อินโดนีเซีย  อินเดีย  จีน  เวียดนาม  และเอกวาดอร  โดยพบวาประเทศไทยมี
ความกาวหนาทางเทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงกุงที่สูงกวาประเทศอื่นๆ เนื่องจากมีการเลี้ยงแบบพัฒนา
ถึงรอยละ 85 ของจํานวนผูเล้ียงกุงทั้งหมด ขณะที่ประเทศอื่นยังคงใชวิธีการเลี้ยงแบบธรรมชาติ
ไดแก ประเทศอินโดนีเซีย อินเดีย และเวียดนาม ยกเวนประเทศจีนและเอกวาดอรที่มีการพัฒนาการ
เล้ียงเปนแบบกึ่งพัฒนามากขึ้น รวมถึงยังพบวาประเทศไทยมีผลผลิตกุงตอพื้นที่สูงกวาประเทศ
อ่ืนๆ ถึง 2,500 กิโลกรัมตอเฮกเตอร และยังพบวาประเทศผูเล้ียงกุงดังกลาวซึ่งรวมถึงไทย สวนใหญ
มีพื้นที่การเพาะเลี้ยงกุงขนาดเล็ก (Small – Scale) ยกเวนประเทศอินเดียที่มีพื้นที่เพาะเลี้ยงกุงขนาด
กลาง (Medium – Scale) (ตารางที่ 14) 
 
ตารางที่ 14  เปรียบเทียบการเลี้ยงกุงของประเทศผูผลิตกุงรายใหญของโลก ป 2542  
                                            (หนวย: รอยละ) 

ที่มา: World Shrimp Farming Annual Report (1999) 

วิธีการเลี้ยง ไทย อินโดนีเซีย อินเดีย จีน เวียดนาม เอกวาดอร 
การเลี้ยงแบบธรรมชาติ 9.30 50 75 30 85 40 
การเลี้ยงแบบกึ่งพัฒนา 5.80 25 20 65 15 55 
การเลี้ยงแบบพัฒนา 85.50 25 5 5 0 5 

พื้นที่การเพาะเลี้ยง       
ขนาดเล็ก (Small – Scale) 80 85 20 80 90 60 
ขนาดกลาง (Medium – Scale) 15 10 60 10 10 30 
ขนาดใหญ (Large – Scale) 5 5 20 10 0 10 

การผลิต       
จํานวนฟารม (ฟารม) 20,000 225,000 100,000 1,000 6,000 1,200 
จํานวนบอเลี้ยง (บอ) 1,000 300 225 2,000 1,000 200 
พื้นที่ (เฮกเตอร) 80,000 350,000 130,000 180,000 200,000 10,000 
ปริมาณการผลิต(พันตัน) 200 100 70 110 40 85 
จากฟารม (%) 31 16 11 17 6 50 
จากทะเล (%) 69 84 89 83 94 50 
กิโลกรัม/เฮกเตอร 2,500 286 538 611 200 850 
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ตารางที่ 15  เปรียบเทียบศกัยภาพของประเทศผูผลิตและสงออกกุงที่สําคัญของโลก  
 
ประเทศ โอกาส อุปสรรค 
จีน 1. มีพื้นที่ในการเลี้ยงมากทั้งในเขตพื้นที่น้ําจดืและชายฝงทะเลที่ยาว  

     ทําใหมีโอกาสพัฒนาพื้นที่การเลี้ยงไดมาก 
2. ตนทุนการผลิตต่ําที่ต่ํากวาไทยทั้งคาแรงงานที่ต่ํา คาลูกกุงที่ถูกมาก  
     อาหารสัตวที่ถูก 
3. สามารถเพาะเลี้ยงกุงไดหลายสายพันธุทั้งกุงขาว กุงกุลาดํา และกุงญี่ปุน

ทําใหสนองความตองการของตลาดไดทุกรูปแบบ มีโอกาสสงออกมาก
เพราะความหลากหลายของสินคาในการตอบสนอง 

     ความตองการของผูบริโภค 
4. ผลิตภัณฑกุงราคาต่ําเขาสูตลาดไดงาย 
5. กุงขาวของจีนเนื้อเหนยีวรสชาติดีกวากุงขาวของไทย ผลผลิตตอไร 

สูงกวา เนื่องจากการพัฒนาสายพันธุมายาวนาน 
6. จีนเริ่มหนัมาเลี้ยงกุงในระบบกึ่งพัฒนาและพัฒนาเพิ่มขึน้ ทําใหผล   
     ผลิตกุงของจีนเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว รวมถึงจีนไดรับความชวยเหลือ 
     จาก JICA ของญี่ปุนเพื่อทําการวิจยัดานการเลี้ยงกุง และรัฐบาลได   

สงเสริมใหนักลงทุนทําการเพาะเลี้ยงกุงเพิม่ขึ้น  
7. การขยายตลาดอยางตอเนื่องของสินคากุงเพิ่มมูลคา (แปรรูป) 

1. พื้นที่มากแตจีนตั้งอยูในเขตหนาว ทําใหระยะเวลาเลี้ยงจํากัดเพียง
ประมาณ 8 เดือนยกเวนชวงปลายปตั้งแตเดือนพฤศจิกายนถึง
กุมภาพันธเปนฤดูหนาวไมสามารถเลี้ยงกุงได นอกจากบางฟารม
ที่มีการปรับระบบการเลี้ยงเปนการเลี้ยงภายในโรงเรือน ทําใหไม
มีผลกระทบจากอากาศหนาวเย็นภายนอก แตมีจํานวนนอย 

2. หลายพื้นที่สามารถเลี้ยงกุงไดปละรอบเดียวเทานั้น 
3. จีนเปนประเทศหนึ่งที่ไดรับผลกระทบ Antidumping ของสหรัฐฯ 
4. ผลผลิตสวนใหญของจีนใชบริโภคภายในประเทศเปนอยางมาก 

ทําใหปริมาณสงออกจึงมีจํานวนนอยกวาไทย แตเมื่อใดผลผลิต
จากจีนออกมามากจะมีปญหาทําใหราคากุงทั่วโลกในขนาดที่จีน
ผลิตออกมาตกลงมามากดวย 

5. ขาดความสามารถในการตรวจสอบ และควบคุมโรคระบาดกุงใน
ฟารม 

6. โรงงานและครัวเรือนปลอยน้ําเสียลงทะเลมีผลกระทบตอการ
เพาะเลี้ยงบริเวณชายฝง 

7. กุงเพาะเลี้ยงยังมีคุณภาพต่ํากวามาตรฐานของตลาด 
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ตารางที่ 15  (ตอ) 
 
อินโดนีเซีย 1. ไดเปรียบจากการที่มีพื้นที่เหมาะสมตอการเลี้ยงกุงมาก เนื่องจากเปน 

     เกาะ มีชายฝงทะเลเปนแนวยาว และไมมีปญหาในเรื่องฤดูมรสุม  
     สามารถขยายพื้นที่เพาะเลี้ยงได 
2. เปนประเทศทีผ่ลิตกุงติดอันดับตนๆ เพียงประเทศเดยีวที่ไมถูกเรียกเกบ็

ภาษีการทุมตลาดกุงในประเทศสหรัฐฯ ทําใหไดเปรียบประเทศอื่นๆ 
3. ตนทุนการผลิตต่ํา รัฐบาลไมเก็บภาษีและคาธรรมเนียมการนําเขาอาหาร

สัตว 
4. เพาะเลี้ยงแบบพัฒนามากขึ้น ปริมาณผลผลิตกุงจึงมีแนวโนมเพิ่มขึ้น 

1. พื้นที่เลี้ยงกระจายตามเกาะ ทําใหสิ่งอํานวยความสะดวกไม
เพียงพอ การคมนาคมขนสงกุงไมสะดวกจากบอเลี้ยงของ
เกษตรกรรายยอยสูหองเย็นตองใชเวลานาน ทําใหคุณภาพกุง
ดอยลง 

2. อุปสรรคทางการเมืองทําใหการพัฒนาดานการเพาะเลี้ยงและการ
ลงทุนไมเติบโตเทาที่ควร เกิดการขยายตัวชากวาประเทศอื่น 

3. เพาะเลี้ยงแบบธรรมชาติเปนหลัก ทําใหไดผลผลิตต่ํา 
4. ประสบปญหาวัตถุดิบไมเพียงพอ เปนผลจากความตองการ

สงออกมีแนวโนมเพิ่มขึ้นตอเนื่อง จึงตองนําเขากุง 
อินเดีย 1. มีพื้นที่ชายฝงทะเลเปนแนวยาวเหมาะตอการพัฒนาเปนฟารมกุง  

     ทําใหสามารถขยายการเลีย้งไดอีกมาก 
2. อัตราการปลอยลูกกุง 2 – 15 ตัว/ตารางเมตร ทําใหสามารถเลี้ยงกุง 
     ไดขนาดใหญและมีตนทุนต่ํากวาประเทศไทย ซึ่งอนิเดียก็มุงเนน 
     การเลี้ยงที่ใหผลผลิตกุงขนาดใหญกวากุงของไทยและอินโดนเีซีย โดย 
     มีขนาด 28 - 30 ตัว/กิโลกรัม 
3. ทางการใหความสําคัญกบัการเพาะเลี้ยงแบบยั่งยืน เพื่อใหไดผล 
     ผลิตที่มีคุณภาพและไมทําลายสภาพแวดลอม 

1. เกษตรกรไมคอยใหความสําคัญกับระบบการจัดการที่ดี 
2. กุงแปรรูปมีปญหาเรื่องความสะอาด 
3. ขาดการสงเสริมใหมีการเพาะเลี้ยงกุงในบางพื้นที่ 
4. อินเดียยังมีปญหาดานสุขอนามัยและเทคโนโลยีการผลิตยังไม  

กาวหนาเทาที่ควร ทําใหสินคาสงออกสวนใหญยังเปนสินคาแช
แข็ง 
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ตารางที่ 15  (ตอ)  
 

ที่มา: ชลอ  ลิ้มสุวรรณ และ พรเลิศ  จันทรรัชชกูล. (2547); สถาบันอาหาร (2547) และ กรมการคาภายใน (2548)  

เวียดนาม 
 

1.  พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอยางรวดเร็วทั้งเครื่องจักรและอุปกรณ 
     จากการแนะนําของประเทศผูซื้อ 
1. พัฒนาการเพาะเลี้ยงอยางรวดเร็วตามวิธีการที่เรียนรูมาจากชาวไทย 
      ที่เขาไปลงทุน 
2. รัฐบาลมีนโยบายสนับสนุนอุตสาหกรรมกุงทั้งการเลี้ยงและการ 
     แปรรูปไดแก การกําหนดโซนนิ่งการเลี้ยงกุง, ไมเกบ็ภาษีนําเขาลูก 
     กุง, นโยบายเปลี่ยนนาขาวใหเปนนากุงในอนาคต, ใหเงินสนับ 
     สนุนการจดัตั้งโรงงานแปรรูปกุง, สนับสนุนการจัดทําระบบ   
     HACCP รวมถึงสนับสนุนการแปรรูปสินคามูลคาเพิ่ม 
3. ตนทุนการผลิตต่ํา (คาแรงถกู, วัตถุดบิถูก) 
4. โรงงานแปรรูปอยูใกลแหลงเพาะเลี้ยงจึงไดคุณภาพความสด 

1.  ขาดความชํานาญในการแปรรูปผลิตภัณฑเนื่องจากวัตถุดิบออนนุม 
     และเนาเสียงายจึงสงออกเพียงกุงแชเยือกแข็งเปนหลัก 
2. พื้นที่ภาคกลางถึงตอนเหนือของเวียดนามเลี้ยงกุงไดปละ 1 ครั้งเทานั้น
ตั้งแตเดือนเมษายนถึงสิงหาคม เพราะชวงปลายเดือนสิงหาคมถึง
กันยายนมักจะมีน้ําทวมพื้นที่ภาคกลาง สวนชวงปลายมีนาคมมีอากาศ
หนาว 

3. พื้นที่ทางใตเลี้ยงกุงไดทั้งป แตในชวงเดือนธันวาคมถึงกุมภาพันธ การ
เลี้ยงมักประสบปญหาโรคไวรัสดวงขาว 

เอกวาดอร 1. ตนทุนในการผลิตจะต่ํากวาไทย และไดเปรียบในการสงออกกุงไป
ประเทศสหรัฐอเมริกา 

1. หลังประสบปญหาโรคไวรัสดวงขาว ผลผลิตไดเพิ่มขึ้นแตยังไม
สามารถเพิ่มการผลิตไดเหมือนกอนเกิดโรคระบาด เนื่องจากฟารม
ใหญหลายแหงขาดทุนจึงเปลี่ยนไปเลี้ยงปลานิลแดงสงออกแทน 

ไทย 1. ผูเลี้ยงกุงมีประสบการณมายาวนาน สวนราชการใหการสนับสนุน  
     มีการพัฒนาวิจยัดานการผลิต 
2. สามารถแปรรูปผลิตภัณฑกุงไดหลากหลาย 

1. ขาดแคลนพอแมพันธุและมีราคาแพง 
2. ตนทุนการผลิตสูงทําใหผลผลิตราคาแพง 
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โครงสรางอุตสาหกรรมกุงของไทย 
 
 อุตสาหกรรมกุงไดกลายเปนอุตสาหกรรมที่สําคัญของประเทศไทยในชวงระยะกวาสิบปที่
ผานมา นับแตเทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงกุงแบบระบบปดและเทคโนโลยีการเพาะฟกลูกกุงได
พัฒนาขึ้น ทําใหเกษตรกรสามารถเพาะเลี้ยงกุงกุลาดําไดปละมากกวา 1 คร้ัง ปญหาเรื่องโรคระบาด
ก็คอยๆ ลดลง นํารายไดจํานวนมากสูผูเล้ียง ประกอบกับความตองการบริโภคของประชากรโลกที่
เพิ่มขึ้น ตลาดจึงมีขนาดใหญขึ้น เปนโอกาสทางการคาของไทย อุตสาหกรรมกุงจึงกลายเปน  
อุตสาหกรรมที่นํารายไดใหคนจํานวนมาก  
 
 โครงสรางอุตสาหกรรมการเลี้ยงกุงกุลาดําของไทยประกอบดวยสวนตางๆ ที่เกี่ยวของ ดงันี ้
(สถาบันอาหาร, 2547) 
 

1. ผูผลิตลูกกุง ประกอบไปดวย 2 สวนสําคัญ คือ เรือประมงจับกุงและโรงเพาะฟกกุง 
โดยเรือประมงจับกุงของไทยมีศักยภาพสูงกวาคูแขงมาก อีกทั้งไทยยังมีโรงเพาะฟกลูกกุงที่ราคาถูก
ที่สุดในโลก ทั้งนี้เพราะไทยมีเทคโนโลยีการผลิตกุงที่มีประสิทธิภาพ 
 

2. ผูเล้ียงกุง ธุรกิจการเลี้ยงกุงเปนธุรกิจที่มีความเสี่ยงและความไมแนนอนสูงมาก มีทั้ง
ฟารมขนาดใหญ ขนาดกลาง และขนาดเล็ก สวนใหญเปนธุรกิจที่มีเจาของกิจการคนเดียว ผลผลิต
สวนใหญจะขายใหกับผูรวบรวมในทองที่หรือผูรวบรวมจากตางจังหวัด และหองเย็นในทองที่ 
เนื่องจากไดรับราคาสูงและมีความคุนเคยกับผูซ้ือ โดยรูปแบบของการขายสวนใหญเปนแบบ
ประมูลราคาและเหมาบอ 
 

3. ผูผลิตเครื่องมือและอุปกรณ เปนสวนสําคัญที่ชวยสนับสนุนการทําธุรกิจเลี้ยงกุง ซ่ึง
อุปกรณที่มีความสําคัญ ไดแก เครื่องสูบน้ํา เครื่องยนต และอุปกรณตีน้ํา ซ่ึงอุปกรณเหลานี้ประเทศ
ไทยสามารถผลิตใชไดเอง ซ่ึงสงผลใหมีราคาที่ไมสูงมากนัก 
 

4. ผูผลิตและจําหนายอาหารเลี้ยงกุง เปนอีกสวนสําคัญที่ชวยสนับสนุนการเลี้ยงกุง และ
เปนสวนที่มีผลทําใหไทยถูกกีดกันทางการคามากที่สุด เพราะในอาหารเลี้ยงกุงมักจะมีการผสมยา
ปฏิชีวนะตางๆ และหลงเหลือเปนสารตกคางในตัวกุง 
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5. ผูรวบรวมกุง มี 2 ระดับ คือ ในระดับทองที่และตางจังหวัด โดยมีหนาที่ในการ
รวบรวมกุงจากผูเล้ียง แหลงตางๆ มาขายใหกับผูซ้ือ ซ่ึงอาจจะเปนหองเย็นโดยตรงหรือแพกุงที่
ตลาดกลาง ซ่ึงจากการมีผูรวบรวมจํานวนมาก ปญหาที่ผูรวบรวมกุงพบมาก คือ ปริมาณกุงมีนอย
และมีคูแขงขันในการซื้อเปนจํานวนมาก ผูรวบรวมกุงจะขายกุงใหกับหองเย็นและแพกุงทั้งที่ตลาด
กลางกุงสมุทรสาคร และกรุงเทพฯ เปนสวนใหญ ปญหาในการขายผลผลิตของผูรวบรวมกุงที่พบ
ไดแก ปญหาการชําระเงินชาของหองเย็น หรือจากผูคาสง 
 

6. แพจับกุง เปนธุรกิจที่เชื่อมระหวางหองเย็นกับเกษตรกรผูเล้ียงกุง โดยมากหากไม
สามารถเก็บกุงสดไวที่หองเย็น เกษตรกรจะขายและเก็บไวที่แพจับกุง และยังมีหนาที่ใหบริการดาน
สถานที่ประมูล ตรวจสอบขนาดกุง และเรียกประมูล ตลอดจนชั่งน้ําหนักและชําระเงินใหผูขายโดย
หักคาจัดขาย (Commission) (เรืองไร  โตกฤษณะ, 2541) โดยแพกุงทั้งที่ตลาดกลางสมุทรสาคร และ
กรุงเทพมหานคร โดยสวนใหญเปนการขายในลักษณะการประมูล แพกุงเหลานี้จะคิดคาจัดขาย 
ประมาณ 1 – 2 % จากผูขาย แพกุงบางรายจะมีผูรวบรวมในทองถ่ินที่เปนขาประจํา และใหกูยืมเงิน
ในการซื้อกุงแกผูรวบรวม แพกุงบางแหงจะทําหนาที่เปนผูรวบรวมกุงใหหองเย็น ในปจจุบัน
เนื่องจากจํานวนแพกุงมีมาก ทําใหมีการแขงขันกันคอนขางสูง ทําใหแพกุงแขงขันกันหาลูกคา ซ่ึง
ตนทุนดานการตลาดของตลาดกลางกุงหรือแพกุง มีคาใชจายที่เกิดขึ้นจากการใหบริการดานสถานที่ 
และการประมูล ซ่ึงสวนใหญเปนคาจางคนงานในการชั่งน้ําหนัก 
 

7. ผูคาสง เปนผูเขาไปประมูลซ้ือกุงในตลาดกลางกุง แลวขายสงใหกับหองเย็น หรือ
โรงงานรวมทั้งขายสงใหกับผูบริโภคในประเทศอีกดวย โดยผูคาสงมีคาใชจายซึ่งเปนตนทุนดาน
การตลาดจากการซื้อกุงและการขนสงไปยังหองเย็น 
 

8. หองเย็น เปนธุรกิจสวนที่สําคัญมากในอุตสาหกรรมกุงของไทย โดยไทยมีหองเย็นที่มี
ประสิทธิภาพและมีศักยภาพสูงในการเก็บรักษากุงโดยถูกสุขลักษณะ ซ่ึงจะหมายถึงโรงงานที่รับ
ซ้ือกุงกุลาดําในปริมาณที่สม่ําเสมอและมีวัตถุประสงคในการแปรรูปเพื่อการสงออก โดยหองเย็น
จะประกอบธุรกิจในรูปบริษัท โดยสวนใหญเปนบริษัทเครือขายครอบคลุมพื้นที่ เชน มีสํานักงาน
ใหญอยูที่ภาคกลาง และมีสาขาอยูในภาคใตหรือภาคตะวันออก และเปนบริษัทที่มีการลงทุน
รวมกับตางประเทศ เชน ประเทศญี่ปุน ไตหวัน และฮองกง เปนตน และนอกจากนี้ยังมีรูปแบบเปน
บริษัทมหาชนอีกดวย โดยหองเย็นสวนใหญเดิมเคยมีประสบการณทําการแปรรูปสัตวน้ําทะเล
มาแลวเปนสวนใหญ ซ่ึงในปจจุบันหองเย็นรอยละ 60 ทําการแปรรูปกุงกุลาดําอยางเดียว และอีก
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รอยละ 40 ทําการแปรรูปกุงกุลาดําและสินคาสัตวน้ําทะเลอื่นๆ ดวย เชน ปลาหมึก และกุงทะเล 
เปนตน (กรมประมง, 2539) 
 

หองเย็นสวนใหญซ้ือวัตถุดิบจากผูรวบรวมและผูเล้ียง ซ่ึงคิดเปนรอยละ 60 ของทั้งหมด อีก
รอยละ 30 ซ้ือวัตถุดิบจากผูรวบรวมเทานั้น และอีกรอยละ 10 ซ้ือวัตถุดิบจากผูรวบรวมและแพกุง
ดวย (กรมประมง, 2539) ทั้งนี้ขึ้นอยูกับสถานที่ตั้งหองเย็นแตละวัน วามีความสะดวกในการซื้อจาก
แหลงตางๆ มากนอยเพียงใด กลาวคือหองเย็นที่อยูในพื้นที่เล้ียงมากยอมมีโอกาสในการเลือกซื้อ
วัตถุดิบ ทั้งจากผูรวบรวมและจากผูเลี้ยงโดยตรง หรือหองเย็นที่อยูใกลตลาดกลางกุงยอมมีโอกาส
ในการเลือกซื้อวัตถุดิบจากแพในตลาดกลางกุงมากกวาหองเย็นที่อยูไกลออกไป เปนที่นาสังเกตวา
ในปจจุบันหองเย็นหลายแหงจําเปนตองมีทีมงานออกไปรับซื้อกุงจากผูเล้ียงโดยตรงที่ฟารมดวย 
ทั้งนี้เนื่องจากการขยายตัวของธุรกิจหองเย็นทั้งดานปริมาณและจํานวนหองเย็น ทําใหความตองการ
วัตถุดิบกุงกุลาดําเพิ่มมากขึ้น  

 
9. นักวิชาการ ซ่ึงรวมถึงทั้งภาครัฐและเอกชน โดยภาครัฐบาล ประกอบดวย กรมประมง 

และมหาวิทยาลัยตางๆ สวนในภาคเอกชน ไดแก นักวิชาการจากบริษัทผูประกอบธุรกิจการเลี้ยงกุง 
ซ่ึงในสวนของสมาคมผูเล้ียงกุงทะเลไทยไดพัฒนาถึงขั้นที่มีเทคนิค Polymerase Chain Reaction 
(PCR) ทําใหสามารถวินิจฉัยโรคตรวจหาดีเอ็นเอของเชื้อไวรัสตัวแดงดวงขาวและไวรัสหัวเหลือง
ได 
 

ลักษณะผูประกอบการแปรรูปสินคากุง แบงไดดังนี้ 
 
1. ลง – ผูชําแหละ แกะ ลางสัตวน้ําทะเล เชน กุง หอย ปู ปลาหมึก 
2. ตมกุง 
3. ถนอมสัตวน้ําโดยวิธีแชเยือกแข็ง เพื่อการสงออก 
4. ผลิตอาหารทะเลกระปอง 
5. ผลิตอาหารทะเลแชเย็น แชแข็ง 
6. แปรรูปแบบตางๆ มักทําควบคูกับกิจการหองเย็น 
7. ผลิตกุงแหง 
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อุตสาหกรรมกุงของไทยนั้นเปนวงจรที่คอนขางใหญ เพราะตองใหความสําคัญอยางมาก
ตั้งแตการจัดหาวัตถุดิบกุง แหลงวัตถุดิบหลักมาจาก 3 แหลง คือ จากการเพาะเลี้ยงภายในประเทศ
จับจากทะเล และนําเขาจากตางประเทศ วัตถุดิบที่ไดจากทั้ง 3 แหลงนี้จะถูกปอนเขาสูโรงงานแปร
รูปดวย 2 ชองทาง คือ การสงโดยตรงไปยังโรงงานแปรรูป และสงผานไปยังสถานแปรรูปสัตวน้ํา
เบื้องตน เชน ลังหรือแพปลาเพื่อทําการแปรรูปวัตถุดิบในขั้นตน เชน การตม แกะเปลือก หลังจาก
นั้นวัตถุดิบที่ผานการแปรรูปขั้นตนจะถูกสงเขาโรงงานแปรรูปเพื่อแชแข็งหรือบรรจุกระปองตอไป 
หลังจากเสร็จสิ้นกระบวนการผลิตแลว ผลิตภัณฑสวนใหญจะนําไปจําหนายในตลาดตางประเทศ 
เนื่องจากไปประเทศไทยผูบริโภคนิยมบริโภคกุงสดมากกวาดังภาพที่ 4 
 
แหลงวัตถุดิบกุง                                                                   แหลงบริโภคกุง 

          แพจับกุง / ลง 
เพาะเลี้ยงในประเทศ             (สถานแปรรูปสัตวน้าํเบื้องตน)         ตางประเทศ 

       ตัวแทนจําหนาย   
จับจากทะเล                                

                         
นําเขาจากตางประเทศ             โรงงานผลิตอาหารแชเยือก                        ภายในประเทศ 
                                                                   แข็ง, แปรรูปบรรจุหีบหอ            
 
ภาพที่ 4  อุตสาหกรรมกุงของไทย 
ที่มา: สถาบันอาหาร (2547)  
  
 ผลิตภัณฑกุงเพื่อการสงออกของไทยที่สําคัญ แยกเปน 3 ประเภท คือ กุงสดแชเย็นแชแข็ง 
กุงกระปอง และกุงแปรรูป การผลิตเพื่อสงออกสวนใหญจะทําการการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง แต
ในชวงหลังรูปแบบการผลิตไดเปลี่ยนเปนการผลิตกุงแปรรูปมากขึ้น จากความตองการของตลาด
ผูบริโภคที่เปลี่ยนแปลงไป 
 

ลักษณะการแปรรูปกุง (ธันวา  จิตตสงวน, 2543)  
 

การแปรรูปกุงกุลาดํา สามารถแบงออกเปน 2 ลักษณะไดดังนี้ 
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1. การแปรรูปขั้นตน เปนการนํากุงกุลาดํามาเพิ่มมูลคาโดยไมมีการใชวัตถุดิบอื่นเขามา
เปนสวนประกอบและจําเปนจะตองนําผลิตภัณฑผานกระบวนการแชเย็นแชแข็ง ทําใหได
ผลิตภัณฑกุงสดแชเย็นแชแข็ง 
 

2. การแปรรูปขั้นสูง เปนการนํากุงมาเพิ่มมูลคาเพิ่ม โดยการใชวัตถุดิบอื่นเขามาเปน
สวนประกอบสําคัญ เชน แปงขนมปง แปงเทมปุระ เปนตน ทําใหไดผลิตภัณฑกุงแปรรูปและกุง 
กระปอง 
 

โรงงานอุตสาหกรรมกุง 
 
จังหวัดที่มีโรงงานแปรรูปสินคากุงมากที่สุด คือ สมุทรสาคร มีจํานวนโรงงาน 35 โรง 

รองลงมา คือ สุราษฎรธานี 28 โรง สงขลา 25 โรง สมุทรปราการ 14 โรง กรุงเทพ 14 โรง และ
ประจวบคีรีขันธ 12 โรง หากพิจารณารายภาค พบวา ภาคใตมีโรงงานกระจุกตัวมากที่สุด คิดเปน
รอยละ 54 ของโรงงานทั้งหมด รองลงมาคือ ภาคกลาง และภาคตะวันออก (สถาบันอาหาร, 2547) 
โดยโรงงานกุงสดแชเย็นแชแข็งมีจํานวนโรงงานมากที่สุด คือ 68 โรงงาน รองลงมา คือ โรงงานกุง
แปรรูปอื่นๆ 36 โรงงาน และโรงงานกุงกระปอง 15 โรงงาน (ตารางที่ 16) และโรงงานกุงสดแชเย็น
แชแข็งสวนใหญเปนโรงงานขนาดกลาง สวนกุงแปรรูปมีเพียงโรงงานขนาดเล็ก และกุงกระปอง
สวนใหญเปนโรงงานขนาดใหญ (ตารางที่ 17) 

 
ตารางที่ 16  จาํนวนโรงงานอุตสาหกรรมกุงของไทยแยกตามประเภทผลิตภัณฑ ป 2544  

 
ประเภทโรงงาน จํานวนโรงงาน (แหง) (%) เงินลงทุน (บาท) (%) คนงาน (คน) (%) 
กุงกระปอง 15 13 2,504,597,171 35 12,660 37 
กุงแปรรูปอื่นๆ 36 30 39,519,400 1 306 1 
กุงสดแชเย็นแชแข็ง 68 57 4,533,545,000 64 21,445 62 
รวม 119 100 7,077,631,571 100 34,411 100 
หมายเหต:ุ ขอมูลเบื้องตนจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม  
ที่มา: สถาบันอาหาร (2547)  
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ตารางที่ 17  จาํนวนโรงงานอุตสาหกรรมกุงของไทยแยกตามขนาดโรงงาน ป 2544 
 

จํานวนโรงงาน  
ประเภทโรงงาน ขนาดเล็ก (%) ขนาดกลาง (%) ขนาดใหญ (%) 

 
รวม 

 
(%) 

กุงกระปอง 3 5 5 12 7 37 15 13 
กุงแปรรูป 36 61 0 0 0 0 36 30 
กุงสดแชเย็นแชแข็ง 20 34 36 88 12 63 68 57 
รวม 59 100 41 100 19 100 119 100 
หมายเหต:ุ โรงงานขนาดใหญ เงินลงทุน > 100 ลานบาท, ขนาดกลาง เงนิลงทุน 10 - 100 ลานบาท    
                  และขนาดเล็ก เงนิลงทุน < 10 ลานบาท 
 : ขอมูลเบื้องตนจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม  
ที่มา: สถาบันอาหาร (2547)  
 

การผลิตผลิตภัณฑกุงของประเทศไทย 
 

การผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง 
 
โครงสรางการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง 
 
โรงงานผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็งโดยสวนใหญเปนโรงงานที่ไดรับการสงเสริมการลงทุน

จากรัฐบาล ลักษณะการลงทุนมีทั้งการลงทุนโดยคนไทยและการรวมลงทุนกับนักลงทุนตางประ 
เทศ เชนนักลงทุนจากญี่ปุน ไตหวัน จีน สหรัฐอเมริกา สหราชอาณาจักร เปนตน 
 

ประเภทของผลิตภัณฑกุงสดแชเยน็แชแข็งมีลักษณะของการแปรรูปขั้นตน แบงไดดงันี้ 
 

1. กุงทั้งตัว (Whole) ไดแก กุงที่มีอวัยวะทกุสวนครบตามธรรมชาติ 
2. กุงแชแข็ง เด็ดหัว ไมแกะเปลือก (Raw Headless Shell - on) ไดแก กุงที่เอาหัวออกแลว 

แตลําตัวยังมีเปลือกและหางติดอยูตามธรรมชาติตลอดทั้งตัว (กุงตามขอ 1 ที่เอาหัวออก) 
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3. กุงเด็ดหัว แกะเปลือก ไวหาง ผาหลังเอาไสออก (Raw Peeled Deveined Tail - on) 
ไดแก กุงที่เอาหัวออกและเปลือกออก แตยังคงเหลือเปลือกปลองสุดทายที่ติดกับแพนหางและแพน
หางไว แบงออกเปน 

3.1   ชักไส ไดแก กุงเนื้อที่ผาหลังลึกลงไปเล็กนอย เพื่อชักไสออก 
3.2    กุงผีเสื้อ ไดแก กุงเนื้อที่ผาหลังลึกลงไปมากกวาครึ่งหนึ่งของลําตัว เพื่อแผกุง

ออกแบบผีเสื้อ (Split or Butterfly) 
3.3   กุงเนื้อผาหลัง ไดแก กุงเนื้อที่ผาหลังลงไปใหขาดจากกันตามแนวยาวอยางนอย 4 

ปลอง โดยเริ่มจากปลองแรกทางหัว 
4. กุงเด็ดหัว แกะเปลือกไวหาง ไมผาหลังเอาไสออก (Raw Peeled Undeveined Tail - on)  
5. กุงเด็ดหัว แกะเปลือก ไมไวหาง ไมผาหลัง (Peeled Undeviened: PUD) และกุงเด็ดหวั  

แกะเปลือก ไมไวหาง ผาหลังเอาไสออก (Peeled and Deveined Tail on: P/D Tail on) 
6. กุง เสียบไม (Skewer Shrimp) 
7. กุงยืด (Stretched Shrimp: Nobashi) 
8. กุงตม (Skewer Shrimp: Cooked) ไดแก กุงเนื้อที่ไดผานกรรมวิธีทําใหสุกแลว  

 
 ขนาดมาตรฐานกุงสดแชเย็นแชแขง็ (ธันวา  จิตตสงวน, 2543) 
 
 ขนาดกุงสดแชเย็นแชแข็งตองมีขนาดสม่ําเสมอและบรรจุในหีบหอเดียวกันโดยความ
คลาดเคลื่อนของขนาด จํานวนกุงในแตละตัวอยางที่นํามานับ ตองไมนอยกวาจํานวนต่ําสุด หรือ
มากกวาจํานวนสูงสุดเกินรอยละ 20 ของเกณฑที่กําหนดในแตละขนาดตามตาราง คาเฉลี่ยของ
จํานวนกุงในตัวอยางที่ชักมาจากรุนเดียวกันตองอยูในเกณฑที่กําหนดในตารางที่ 18 
 

กระบวนการผลิตและเทคโนโลยี 
 
ในการผลิตกุงสดแชเยน็แชแข็งเปนการแปรรูปกุงขั้นตน ในกรณีลักษณะการแปรรูปขอ 2 -

5 ขางตน จะเริ่มจากการลําเลยีงวัตถุดิบหรอืกุงทะเลจากเรือประมงหรือแพปลาหรือสะพานปลาหรอื
บอเพาะเลี้ยงมายังโรงงานและผานกระบวนการผลิตดังนี้ 
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ตารางที่ 18  ขนาดมาตรฐานของกุงสดแชเย็นแชแข็ง  
 

น้ําหนกัสุทธิ 1 กิโลกรัม น้ําหนกัสุทธิ 1 ปอนด 
จํานวนกุง (ตัว) จํานวนกุง (ตัว) 

น้ําหนกักุงแตละตัว 
(กรัม) ช่ือขนาด 

ต่ําสุด สูงสุด 
ช่ือขนาด 

ต่ําสุด สูงสุด ต่ําสุด สูงสุด 
1 - 11 1 11 1/5 1 5 90 - 
1 - 15 1 15 1/17 1 7 64 - 
1 – 12 1 22 1/10 1 10 45 - 
1 - 33 1 33 1/15 1 15 30 - 
1 - 25 16 25 8/12 8 12 37 56 
26 - 33 26 33 13/15 13 15 30 34 
24-45 24 45 11/20 11 20 22 41 
34 - 45 34 45 16/20 16 20 22 29 
46 - 56 46 56 21/25 21 25 18 22 
46 - 66 46 66 21/30 21 30 15 21 
57 - 66 57 66 26/30 26 30 15 18 
67 - 77 67 77 31/35 31 35 13 15 
71 - 90 71 90 31/40 31 40 11 14 
76 - 90 78 90 36/40 36 40 11 13 
91 - 111 91 111 41/50 41 50 9 11 
112 - 142 112 142 51/60 51 60 7 9 
112 - 166 112 166 51/70 51 70 6 9 
143 - 166 143 166 61/70 61 70 6 7 
167 - 200 167 200 71/90 71 90 5 6 
201 - 250 201 250 91/100 91 100 4 5 
251 - 333 251 333 11/130 111 130 3 4 
221 - 440 221 440 100/200 100 200 - - 
441 - 660 441 660 200/300 200 300 - - 
661 - 1110 661 1110 300/500 300 500 - - 
ที่มา: สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (2529) 
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1. ขั้นเตรียมการ 
 
โรงงานแปรรูปทําการตรวจสอบคุณภาพวตัถุดิบ (กุง) กอน เชน ตรวจกลิ่นโคลน กล่ิน

น้ํามัน แลวผานการชั่งน้ําหนักเพื่อทําการคัดขนาดและคุณภาพ หลังจากนั้นจึงนําวตัถุดิบมาทําความ 
สะอาดและเขาสูกระบวนการแปรรูปกุงตามลักษณะที่ตองการ เชน เด็ดหัว ปอกเปลือก หรือยืดตัว 
เปนตน ตอจากนั้นกุงที่ผานกระบวนการแปรรูปแลว  จะนํากุงไปแชในสารที่ชวยไมใหสูญเสีย
น้ําหนักและรักษาสี ตอจากนั้นจึงนําไปเรียงในถาด หรือเตรียมเขาแชแข็งเปนตัวๆ แลวนําไปผาน
กระบวนการแชแข็ง  
 

กรณีการผลิตกุงตม เร่ิมจากการตรวจสอบคุณภาพกุงโดยการผานเครื่องชั่งน้ําหนักเพื่อ
คัดขนาดและคุณภาพ ทําความสะอาด ปอกเปลือกและเด็ดหัวกุง หลังจากนั้นนําเขาเครื่องตมสุกซึ่ง
มีอุณหภูมิประมาณ 80 – 100 องศาเซลเซียส และทํากุงใหเย็น แลวจึงนําเขาเขาเครื่องแชแข็งระบบ 
I.Q.F หรือแบบแชแข็งเปนตัวๆ หรือช้ินเดียว  
 

2. ขั้นแชแข็ง มีเทคโนโลยีที่ใชในการแชแข็ง 3 วิธี คือ 
 

2.1     การแชแข็งแบบรวมกันหลายชิ้นในกลองเดียวกันเปนกอน (Block Frozen) โดย
เรียงใสถาดเหล็กปลอดสนิมที่มีขนาดบรรจุตางกันตามความตองการของผูซ้ือ เชน 1 กิโลกรัม หรือ 
2 กิโลกรัม เติมน้ําจนเต็มบล็อก หลังจากนั้นนําเขาหองแชแข็ง เปนการเคลือบน้ําเปนกอนน้ําแข็ง
เหมือนน้ําแข็งทั่วไปแตมีกุงอยูขางใน หลังจากนั้นนําเขาหองแชแข็ง จนกระทั่งสินคามีอุณหภูมิที่
จุดกลาง -18 องศาเซลเซียส ใชเวลาในการแชแข็งนาน 7 – 10 ช่ัวโมง แลวจึงนํามาเคาะออกจากถาด 
และนําไปแชในน้ําเย็นจัด หรือวางแลว จึงพนดวยน้ําเย็นจัดเพื่อเคลือบ กุงสวนใหญเปนกุงหักหัว
แลว เก็บไดนานซื้อขายงายไมแตกหัก  

 
2.2     การแชแข็งแบบ Semi – Block ในหองแชแข็ง โดยแชแข็งในถาดเหล็กปลอด

สนิม แตเติมน้ําเล็กนอย ใชเวลาในการแชแข็ง 7 -10 ช่ัวโมง 
 

2.3     การแชแข็งแบบแชแข็งเปนตัวๆ หรือช้ินเดียว (Individual Quick Frozen: I.Q.F) 
สินคาที่คัดแลวจะถูกเรียงลงบนสายพาน เพื่อสงเขา เครื่องแชเยือกแข็ง I.Q.F. ที่อุณหภูมิ -50 องศา
เซลเซียส ที่ใชไนโตรเจนเหลว (Carbondioxide) เปนสารทําความเย็น วิธีการแชแข็งแบบนี้ใชเวลา
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รวดเร็ว และสะดวกตอการนําไปใชตอ โดยสามารถนําไปใชเปนสวนประกอบของอาหาร พรอม
ใชไดทันที ใชเวลาในการแชแข็งนาน 15 - 20 นาที ทั้งนี้ ขนาดของบล็อกในการแชแข็งจะมีน้ําหนัก
ตางกันตามความนิยมของแตละตลาด ซ่ึงกุงสดแชเย็นแชแข็งนิยมการผลิตลักษณะนี้                 
  
 ระบบแชเยือกแข็งที่ผูประกอบการสวนใหญใชมีเทคโนโลยีการแชเยือกแข็ง 3 วิธี คือ 
(กฤษณา พงษศรีเจริญ, 2545) 

 
Air Blast Freezer หรือ เครื่องแชเยือกแข็งแบบเปาลมเย็นจัด มีลักษณะการใชลมเยน็จดั

โดยอาศัยการพาแบบธรรมชาติ โดยลมเย็นจะหมุนเวียนอยูบนอาหารที่อุณหภูมิระหวาง – 30 องศา
เซลเซียส ถึง – 40 องศาเซลเซียส ดวยความเร็วลม 1.5 – 6.0 เมตรตอวินาที กุงจะถูกวางบนถาดใน
ชองหรือตู ในเครื่องแชเยือกแข็งแบบเปนงวด (Batch)  และถูกแชเยือกแข็งจนแกนกลางของตัวกุงมี
อุณหภูมิที่ -18 องศาเซลเซียส ภายในเวลา 3 – 10 ช่ัวโมง เครื่องแชเยือกแข็งประเภทนี้มีตนทุนใน
การทํางานต่ํา แตประสิทธิภาพนอยที่สุดและใชเวลามากที่สุด 

 
Plate Freezer หรือ เครื่องแชเยือกแข็งแบบสัมผัสแผนโลหะเย็นจัด ประกอบดวยแผน

โลหะกลวงซึ่งเรียงอยูในแถวตั้ง หรือ นอน โดยมีปมสารทําความเย็นอุณหภูมิ -40 องศาเซลเซียส 
ผานเขาไปในแผนโลหะกลวง  กุงจะถูกจัดใสบล็อกสแตนเลสแลวเรียงอยูในระหวางแผนโลหะ
กลวง โดยสินคาจะถูกแชเยือกแข็งภายในเวลา 1 – 2 ช่ัวโมง ซ่ึงเครื่องแชเยือกแข็งประเภทนี้มี
ตนทุนในการทํางานคอนขางต่ําเชนเดียวกัน มีประสิทธิภาพสูงและใชเวลาในการแชเยือกแข็งปาน
กลาง 
 

เครื่องแชเยือกแข็งแบบไคโอเจนิค (Cryogenic Freezer) แบบแชแข็งเปนตัวๆ หรือช้ิน
เดียว (Individual Quick Freezing: IQF) ผูประกอบการในอุตสาหกรรมกุงแปรรูปของไทยสวนใหญ
จะใชเครื่องแชเยือกแข็งแบบไคโอเจนิค โดยใชสารคารบอนไดออกไซดเหลวเปนสารทําความเย็น 
ซ่ึงหลักการทํางานของสารคารบอนไดออกไซด คือ สินคาที่คัดแลวจะถูกเรียงลงบนสายพาน ซ่ึง
เปนแบบทํางานตอเนื่อง (Coinuous) ดวยสายพานลําเลียงเพื่อสงเขาเครื่องแชเยือกแข็ง IQF ที่
อุณหภูมิ -50 องศาเซลเซียส ที่ใชไนโตรเจนเหลว (Carbondioxide) เปนสารทําความเย็น หลังจากที่
สารสัมผัสกับอาหารสารจะเคลื่อนยายพลังงานจากอาหารในรูปของความรอนแฝงของการระเหย 
หรือ การระเหิด เพื่อใหไดสัมประสิทธิ์การถายเทความรอนสูงและเกิดการแชเยือกแข็งอยางรวดเร็ว 
แตขอเสียของการใชเครื่องแชเยือกแข็งแบบไคโอเจนิค คือสารคารบอนไดออกไซดเหลวมีราคาสูง 
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แตอยางไรก็ตามเครื่องแชแข็งประเภทนี้เปนเครื่องที่ใชงานงายและทํางานไดตอเนื่อง มีการสูญเสีย
น้ําหนักของสินคานอย และที่สําคัญคือกุงแตละตัวจะถูกแชเยือกแข็งทันทีภายในเวลาเพียง 1 – 2 
นาทีเทานั้น  ทําใหวิธีนี้ใชเวลารวดเร็ว และยังสะดวกตอการนําไปใชตอจากการที่สามารถนําไปใช
เปนสวนประกอบของอาหารพรอมใชไดทันที 
 

3. ช้ันบรรจุ และการเก็บรักษา 
 

กุงที่แชแข็งแลวจะถูกนําไปบรรจุใสถุงพลาสติกที่พิมพดวยรูปภาพสีสันตาง ๆ ตาม
ความตองการของตลาด จากนั้นจึงบรรจุใสกลองกระดาษอาบขี้ผ้ึงตามขนาด แลวนําไปเก็บในหอง
เย็น (Cool Storage Room) ที่อุณหภูมิ -20 องศาเซลเซียส เพื่อรอการสงออกตอไป อนึ่ง โดยทั่วไป
สินคาจะมีอายุการเก็บรักษานาน 6 - 24 เดือน ดังภาพที่ 5 

 
 โครงสรางตนทุนการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง 

 
โครงสรางตนทุนการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง 1 กิโลกรัมแบบกุงเด็ดหัวแตไมปอกเปลือก 

(Headless Shell – On) ในป 2537 สวนใหญจะขึ้นอยูกับแรงงานเปนสําคัญ ทั้งโรงงานขนาดเล็ก 
ขนาดกลางและขนาดใหญ โดยมีตนทุนการผลิตเทากับ 8.16 7.84 และ 7.58 บาทตอกิโลกรัม
ตามลําดับ และหากคิดรวมเฉลี่ยแตละโรงงานเปนรอยละ 30 ของตนทุนการแปรรูปกุงกุลาดําแชเย็น
แชแข็งในแตละขนาดโรงงานรวมเฉลี่ย ทําใหแรงงานเปนปจจัยที่สําคัญในการผลิตกุงสดแชเย็นแช
แข็ง (ทวี จิตธรรม, 2538)  
 
การผลิตกุงกระปอง 

 
โครงสรางการผลิตกุงกระปอง 
 
อุตสาหกรรมกุงกระปองของไทย ผูประกอบการสวนใหญจะผลิตสินคาอาหารทะเล

ประเภทอื่นควบคูไปดวย เชน ปลา หอย หมึก ทั้งนี้ เพื่อกระจายความเสี่ยงในการดําเนินธุรกิจ 
สัดสวนการผลิตกุงกระปองของไทยมีแนวโนมตามความตองการของตลาดตางประเทศ โดย
วัตถุดิบที่นํามาใชในการผลิตกุงกระปองจะมาจาก 2 แหลง คือ กุงน้ําเย็น (Cold – water shrimp) 
เปนกุงที่มีเฉพาะแถบสแกนดิเนเวีย มีขนาดใหญ คุณภาพดี ราคาสูงซึ่งมาจากการนําเขา และกุงที่จับ
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จากทะเล กุงน้ําอุน (Tropical – Water Shrimp) มีขนาดกลางถึงขนาดเล็ก คือกุงที่เล้ียงภายในประเทศ 
โดยโรงงานผลิตกุงแปรรูปบรรจุกระปองมีจํานวนทั้งหมด 15 โรงงาน คิดเปน 13% ของจํานวน
โรงงานอุตสาหกรรมทั้งหมด โดยแบงเปนโรงงานขนาดใหญ 7 โรงงาน ขนาดกลาง 5 โรงงาน และ
ขนาดเล็ก 3 โรงงาน ซ่ึงเฉพาะเงินจดทะเบียนลงทุนของโรงงานผลิตกุงแปรรูปบรรจุกระปองรวม
ทั้งหมด 2,504.60 ลานบาท คิดเปน 37% ของจํานวนแรงงานทั้งหมดในอุตสาหกรรมกุง (สถาบัน
อาหาร, 2547) 

 
ประเภทของผลิตภัณฑกุงกระปอง 

 
กุงบรรจุกระปอง คือผลิตภัณฑที่ทําจากกุงเนื้อ อาจเปนกุงสด กุงเยือกแข็ง หรือกุงสุกก็ได 

อาจมีสารที่ใชบรรจุและวัตถุเจือปนในอาหาร บรรจใุนกระปองที่ปดผนึกแนนและตองผานกรรมวธีิ
ใชความรอนอยางเพียงพอที่จะปองกันไมใหเสีย  

 
ขนาดมาตรฐานของกุงกระปอง 

 
มาตรฐานอาหารระหวางประเทศ Codex ไดมีการกําหนดขนาดมาตรฐานของกุงกระปอง 

ไวอางอิงทั่วไป 8 ขนาด คือ ใหญที่สุด (Colossal or Supreme Jumbo), ใหญพิเศษ (Extra Large or 
Jumbo), ใหญ (Large), กลาง (Medium), เล็ก (Small), เล็กมาก (Tiny), คอกเทล (Cocktail – Mini - 
Salad) และกุงเนื้อหัก (Broken) ซ่ึงมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมของไทยไดรับเอามาตรฐานนี้
มาใชอางอิงเชนกัน (ตารางที่ 19) 

 
 กระบวนการผลิตและเทคโนโลยี 
 

การผลิตกุงกระปองนั้นจะมีขั้นตอนคลายคลึงกับการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็งในชวงแรก
ของการเตรียมวัตถุดิบ แตจะแตกตางกันตรงที่การผลิตกุงกระปองนั้นจะมีการทําใหกุงสุกกอน
ขั้นตอนหนึ่ง หลังจากนั้นก็จะนํากุงที่สุกแลวบรรจุลงในกระปองและเติมน้ําเกลือ หรือซอสตาม
ชนิดผลิตภัณฑที่ตองการ แลวนําไปฆาเชื้อดวยความรอนภายใตหมอนึ่งความดันสูง ดังภาพที่ 5 
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ตารางที่ 19  ขนาดมาตรฐานของกุงกระปอง 
  

จํานวนกุงตอน้ําหนกัเนื้อกุง 100 กรัม ขนาด 
กุงไมชักไส กุงชักไส 

ใหญที่สุด (Colossal or Supreme Jumbo) นอยกวา 8 ไมเกิน 8 
ใหญพิเศษ (Extra Large or Jumbo) 8 - 12 9 - 13 
ใหญ (Large) 13 – 18  14 - 19 
กลาง (Medium) 19 - 32 20 - 35 
เล็ก (Small) 33 - 64 36 -69 
เล็กมาก (Tiny) 65 -102 70 - 105 
คอกเทล (Cocktail – Mini - Salad) มากกวา 102 มากกวา 105 
เนื้อหัก (Broken) ไมจํากัดจํานวน ไมจํากัดจํานวน 
ที่มา: สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (2521) 
 
 โครงสรางตนทุนการผลิตกุงกระปอง 
 
 โครงสรางตนทุนการผลิตกุงกระปองสวนใหญจะขึ้นอยูกับวัตถุดิบทั้งโรงงานขนาดเล็ก 
ขนาดกลาง และขนาดใหญ คิดเปนรอยละ 69.36 65.08 และ77.72 ของตนทุนการแปรรูปกุง
กระปองของโรงงานขนาดตางๆ ตามลําดับ (สถาบันอาหาร, 2547) และอุตสาหกรรมขนาดใหญจะ
มีตนทุนดานบรรจุภัณฑนอยกวาขนาดกลางและขนาดเล็ก เนื่องจากการสั่งซื้อในปริมาณมากจะทํา
ใหมีอํานาจตอรองในการสั่งซื้อมากวา หรือเขารวมทุนในกิจการการผลิตกุงกระปอง เปนตน 
 
การผลิตกุงแปรรูป 
 

โครงสรางการผลิตกุงแปรรูป  
 

 โรงงานผลิตกุงแปรรูปมีทั้งหมด 36 โรงงาน คิดเปน 30% ของจํานวนโรงงานอุตสาหกรรม
กุงทั้งหมด โดยเปนโรงงานขนาดเล็กทั้งหมด จํานวนเงินจดทะเบียนลงทุนของโรงงานผลิตกุงแปร
รูปชนิดนี้ทั้งหมด 39.52 ลานบาท คิดเปน 1% ของจํานวนเงินจดทะเบียนลงทุนทั้งหมดใน
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อุตสาหกรรมกุง มีจํานวนแรงงานรวมทั้งหมด 306 คน คิดเปน 1% ของจํานวนแรงงานทั้งหมดใน
อุตสาหกรรมกุง (สถาบันอาหาร, 2547) 
  
 ประเภทของผลิตภัณฑกุงแปรรูป มีลักษณะที่สามารถแบงออกเปน 2 ลักษณะตามการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑหลังการแปรรูป ดังนี้ 

 
1.     การแปรรูปขั้นสูงในลักษณะผลิตภัณฑหลังแปรรูปตองผานกระบวนการแชเย็นแช

แข็ง ไดแก 
1.1 กุงยืดไวหางชุบขนมปง (Breaded Crumb Headless Tail – on Stretched) 
1.2 กุงผากลางไวหางชุบขนมปง (Breaded Headless) 
1.3 กุงยืดไวหัวไวหางชุบขนมปง (Breaded Head on Peeled Tail – on Stretched) 
1.4 กุงยืดไวหางชุบแปงเทมปุระ (Batted Headless on Peeled Tail – on Stretched) 
1.5 ขาวปนหนากุง (Sushi Ebi) 
1.6 กุงเสียบสับปะรด (Small Ebi Pine) 
1.7 กุงเสียบสับปะรดขนาดใหญ (Ebi Pine) 
1.8 เปาะเปยะกุง (Shrimp Rolls) 
1.9 เกี๊ยวกุงทอด (Fried Beamcahe) 
1.10  อาหารประเภทขาวและกับขาว เชน กุงกระเทียม ขาวกระเพรากุง ฮะเกากุง ขนม

จีบกุง และขาวผัดพริกกุง เปนตน 
 
  กระบวนการผลิตและเทคโนโลยี 
 
  กระบวนการเริ่มจากโรงงานทําการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบ ช่ังน้ําหนัก ทําความ
สะอาด แลวจึงผานเขาสูกระบวนการแปรรูป ซ่ึงจะมีความแตกตางกันในแตละประเภทของสินคา 
ดังนี้ 
 

ก.  กรณีของกุงชุบแปงขนมปง แปงเทมปุระ หรือชุบเครื่องเทศ จะนํากุงผานการเด็ด
หัว ปอกเปลือก หรือแปรรูปเบื้องตนตามที่ลูกคาตองการ มาชุบกับแปงขนมปงหรือแปงเทมปุระ 
และเครื่องเทศที่เตรียมไว  
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ข. กรณีของขาวปนหนากุง จะนํากุงที่ผานการเด็ดหัว ปอกเปลือกและผานการตมสุก
แลว บรรจุลงถาดขายเฉพาะกุง หรือมาวางบนขาวปนที่เตรียมไว  

ค. กรณีกุงเสียบสับปะรด จะนํากุงที่ผานการปอกเปลือก เด็ดหัว มาเสียบไมและมี
สับปะรดอยูตรงกลางระหวางตัวกุง 

ง. กรณีของเปาะเปยะกุง และเกี๊ยวกุงจะนํากุงที่ผานการแปรรูปขั้นตน ซ่ึงผานการเดด็
หัว ปอกเปลือกมาหอดวยแปงหรือแผนเกี๊ยวที่เตรียมไว 

จ. กรณีของอาหารประเภทกับขาวในลักษณะตางๆ จะนํากุงมาผสมกับวัตถุดิบที่ได
เตรียมไว เชน แปง ผัก เครื่องปรุงรส เปนตน 
 
   เมื่อผานกระบวนการแปรรูปในแตละกรณีขางตนแลวจะนําผลิตภัณฑที่ไดลงบรรจุหีบ
หอตามที่ลูกคาตองการ ผานเขาเครื่องเย็นที่มีอุณหภูมิ -40 ถึง -50 องศาเซลเซียส และทําการ
ตรวจสอบคุณภาพอีกครั้ง กอนเก็บเขาหองเย็นที่มีอุณหภูมิประมาณ -18 ถึง -20 องศาเซลเซียส เพื่อ
รอการจําหนายตอไป ซ่ึงกุงแปรรูปนั้นมีขั้นตอนคลายกับการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุง
กระปองในชวงแรกของการเตรียมวัตถุดิบ ดังภาพที่ 5    
 

2.  การแปรรูปขั้นสูงในลักษณะผลิตภัณฑหลังการแปรรูปที่ไมตองผานกระบวนการแช
เย็นแชแข็ง สวนใหญจะเปนสินคาประเภทน้ําแกง เชน แกงกะหรี่กุง ตมยํากุง  
 

กระบวนการผลิตและเทคโนโลยี 
 
 เริ่มจากการนํากุงที่ผานกระบวนการแปรรูปขางตน ดวยการเด็ดหัว ปอกเปลือก และทํา
ความสะอาดแลวผานขบวนการปรุงรส รวมกับเครื่องแกง เครื่องเทศ และวัตถุดิบตางๆ ที่ไดเตรียม
ไวในปริมาณและสัดสวนที่แตกตางกันไปในแตละผลิตภัณฑเขากันดีแลว จะอาศัยการฆาเชี้อดวย
ความรอนแลวนําสินคาบรรจุในบรรจุภัณฑ เชน บรรจุภัณฑประเภทซองรีทอรช (Retort Pouch) 
หรือกระปอง เปนตน โดยที่ไมตองผานกระบวนการแชเย็นแชแข็ง 
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     กุงสด 
                                                ตรวจสอบคุณภาพ เชน กล่ินโคลน 

                        ช่ังน้ําหนัก คัดขนาดและคุณภาพ 
 

 
      เด็ดหวั ปอกเปลือก ผา หรือยืดตัว          เด็ดหวั ปอกเปลือก เขาเครื่องตมสุก 

 
        คัดขนาด และชั่งน้ําหนัก 
 
                                                                        แบงเกรด 
 
 
 
           แชเยือกแข็ง            บรรจุกระปอง เติม         ตัด สไลด ยัดไส  

                                                    น้ําเกลือ หรืออ่ืนๆ                      หรือหมักซอส 
 
   บรรจุกลองและเก็บไว          ฆาเชื้อดวยความรอน        นึ่ง ตม ทอด หรือ 
          ในหองเย็น                       อบ ใหสุกพอ 
 
     กุงสดแชเยน็แชแข็ง                        ทําใหเย็นดวยไอน้ํา             แชเยือกแข็ง 

                   หรือน้ํา    
 

          บรรจุกลองเพื่อรอ       บรรจุกลอง และเก็บ 
    จําหนาย               ในหองเย็น 

 
 กุงกระปอง                           กุงแปรรูป 

 
 
ภาพที่ 5  กระบวนการผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็ง กุงกระปอง และกุงแปรรูป 
ที่มา: สถาบันอาหาร (2547) 
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การตลาด 
 

 ลักษณะการตลาดกุงของไทยสามารถแบงแยกออกไดอยางชัดเจนเปน 2 ลักษณะ คือ ตลาด
ภายในประเทศและตลาดตางประเทศ โดยตลาดภายในประเทศจะเปนตลาดกุงสดและตลาด
ตางประเทศจะเปนตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปรวมถึงกุงกระปอง การที่กุงสดเปน
สินคาที่ใชสนองความตองการบริโภคของตลาดภายในประเทศนั้น เนื่องจากประเทศไทยเปน
ประเทศที่ทําการประมงเปนอาชีพหลัก ในแตละปสามารถจับกุงจากแหลงน้ําธรรมชาติไดนับแสน
ตัน ดังนั้นอุปทานของกุงสดจึงมีมากเพียงพอที่จะสนองความตองการบริโภคภายในประเทศ 
อยางไรก็ดีกุงแปรรูปประเภทติ่มซํา ผูบริโภคในประเทศเริ่มใหการยอมรับมากขึ้นเนื่องจากเปน
สินคาพรอมรับประทาน แตอยางไรก็ตามสัดสวนกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูป หรือกุงบรรจุ
กระปองก็ยังคงผลิตเพื่อตอบสนองความตองการของตลาดตางประเทศเปนสําคัญ อยางไรก็ตามใน
ธุรกิจประเภทการคากุงนี้ จัดวายังเปนตลาดแบบกึ่งผูกขาดและอํานาจในการกําหนดราคาขาย
ผลผลิตยังเปนตลาดของผูซ้ือ ซ่ึงเปนพอคาคนกลาง (ธันวา  จิตตสงวน, 2543) 
 
ตลาดกุงภายในประเทศ 
 
 การคากุงกุลาดําภายในประเทศ ลักษณะการซื้อขายกุงกุลาดําสวนใหญหรือเกือบทัง้หมดใช
ระบบการประมูล โดยการตลาดกุงกุลาดําภายในประเทศสามารถแยกพิจารณาเปน 2  ลักษณะดังนี้ 
กุงที่สงไปจําหนายในตลาดสดเพื่อการบริโภคภายในประเทศ มีปริมาณเพียงรอยละ 5 ของปริมาณ
กุงที่ผลิตไดทั้งหมด และเปนกุงขนาดเล็ก หรือมีขนาดและลักษณะที่โรงงานแปรรูปหรือหองเย็นไม
ตองการรับซื้อ ซ่ึงสวนหนึ่งเปนกุงติดโรคที่ตองจับกอนกําหนด (กอนอายุ 4 เดือน) การจําหนายกุง
ในตลาดสดนี้จะจําหนายผานแพกุงในตลาดกลาง ไปยังผูคาสงและผูคาปลีกในตลาดสด กุงที่
จําหนายใหหองเย็นหรือโรงงานแปรรูปเพื่อทําการแปรรูปสงออก มีสัดสวนประมาณรอยละ 95 
ของปริมาณผลผลิตกุงทั้งหมด การซื้อขายจะเริ่มจากเมื่อผูเล้ียงกุงตองการจะจับกุงขาย ซ่ึงปกติจะ
อายุประมาณ 4 เดือน ผูเล้ียงกุงจะแจงไปยังพอคากุงในตลาดกลาง โรงงานหองเย็น หรือโรงงาน
แปรรูปกุง เพื่อใหมาตกลงราคารับซื้อ มีการสุมตัวอยางกุงจากบอเพื่อเปนตัวแทนของกุงขนาดตางๆ 
และเจรจาตอรองตกลงราคาตามขนาดกุง เมื่อตกลงราคาไดแลว จะมีการสูบน้ําออกจากบอเพื่อจับ
กุงมาชั่งน้ําหนัก คัดแยกประเภท และนําไปแชหรือดองน้ําแข็งหรือใสรถที่เปนหองเย็น ขนสงไป
ตลาดกลางกุงหรือโรงงาน  
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สําหรับตลาดกุงกุลาดําในประเทศสามารถแบงออกไดเปน 3 ระดับ ตามขนาดของธุรกรรม
และลักษณะกายภาพของตลาดแตละแหง ดังนี้ (สถาบันอาหาร, 2547)  

 
1. ตลาดทองที่หรือตลาดระดับฟารม (Local Grower’s Market) เปนตลาดที่อยูในแหลง

เพาะเลี้ยงกุงในทองถ่ิน ทําหนาที่รวบรวมผลผลิตจากบอเล้ียงในทองถ่ินสงไปขายยังโรงงานแปรรูป
หรือตลาดกลางตอไป โดยเปนตลาดขนาดเล็กเนื่องจากประมาณการคาและจํานวนของพอคาคน
กลางที่ทําการประมลูซ้ือขายผลผลิตแตละครั้งมีไมมากนัก 
 

2. ตลาดกลาง (Assembly Wholeasale’s Market) เปนตลาดที่อยูในศูนยกลางการคาสงกุง
ของจังหวัด ทําหนาที่เปนศูนยกลางในการซื้อขายกุงที่ไดจากการรวบรวมผลผลิตจากทองที่แหลง
ผลิต ปจจุบันมี 3 ตลาด คือ ตลาดกลางสัตวน้ําจังหวัดนครศรีธรรมราช ตั้งอยูอําเภอปากพนัง ตลาด
กลางสัตวน้ําจังหวัดสมุทรสาคร ตั้งอยูที่ตลาดทะเลไทย อ.เมือง และตลาดประมูลสัตวน้ําจังหวัดสุ
ราษฎรธานี ตั้งอยูที่สหกรณสุราษฎรธานี อ.พุนพิน การซื้อขายในตลาดกลางใชวิธีประมูลเปนหลัก 
สินคาจากตลาดกลางจะถูกสงไปขายตอในตลาดตางจังหวัดหรือโรงงานอุตสาหกรรมอาหารที่
ตองการกุงไปแปรรูปเพื่อสงออกตางประเทศอีกตอหนึ่ง ตลาดระดับนี้มีปริมาณการคาและพอคาคน
กลางคอนขางมาก 
 

3.  ตลาดปลายทาง (Terminal Market) เปนตลาดของผูสงออกผลิตภัณฑกุงไปยังตลาด
ใหญแหงอื่น เปนตลาดกุงขนาดใหญที่สุด โดยมีผูเกี่ยวของกับกิจกรรมทางการตลาดและมีปริมาณ
การซื้อขายผลผลิตเปนจํานวนมาก สวนตลาดขายปลีกในประเทศนั้นมีสัดสวนไมมากนัก 
 
 วิถีตลาดกุงของไทย 
 

วิถีการตลาดในชวงจากผูเล้ียงหรือจากบอกุงถึงโรงงานแปรรูปเพื่อสงออก แบงออกไดเปน 
3 ลักษณะ ดังนี้ (สถาบันอาหาร, 2547) 

 
1. พอคาคนกลางซื้อกุงจากฟารม แลวสงไปจําหนายผานแพกุงดวยวิธีการประมูลไปยัง

ตลาดกลางกุง หลังจากนั้นจึงจําหนายไปยังโรงงานแปรรูปหรือหองเย็นตอไป 
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2. พอคาคนกลางรับซื้อกุงจากฟารม แลวสงจําหนายใหโรงงานแปรรูปหรือหองเย็น
โดยตรง 
 

3. โรงงานแปรรูปหรือหองเย็นซื้อกุงจากผูเล้ียงโดยตรง ซ่ึงมักเปนกรณีที่โรงงานแปรรูป
หรือหองเย็นอยูใกลกับบอเล้ียงกุง (ภาพที่ 6) 
 
 
 
   

  
  
 
 
 
ภาพที่ 6  วิถีตลาดกุงของไทย 
ที่มา: สถาบันอาหาร (2547) 
 

ชองทางการจัดจําหนาย (เพญ็พรรณ  ธนกนกชัย, 2547)  
 
 สําหรับชองทางการจัดจําหนายสินคากุงของไทย แบงออกเปน 2 ชองทาง คือ ชองทางการ
จําหนายภายในประเทศ และชองทางการจําหนายในตางประเทศ ซ่ึงมีรายละเอียด ดงันี้ 
 

1. การจําหนายภายในประเทศ 
 

กุงที่ออกจากฟารมจะผานชองทางตลาดภายในประเทศ  ซ่ึงสามารถเปนไปได
หลากหลายชองทาง ทั้งที่เปนการติดตอกันระหวางฟารมกุง กับโรงงานโดยตรง หรืออาจผานพอคา
คนกลาง เชน ผูรวบรวม แพกุง การขายไปยังแพกุงจะเปนการขายโดยวิธีการประมูล ซ่ึงจะสงตอไป
ขายยังโรงงานแปรรูปเพื่อสงออก หรือขายไปยังตลาดกลางเพื่อการบริโภคภายในประเทศอีกที เมื่อ
ตองผานตัวกลาง ราคาที่ผูผลิต (ฟารมกุง) ไดรับก็อาจจะลดนอยลงตามลําดับ แตปจจุบันการขาย
ผานตัวกลางไปยังแพกุงเริ่มลดลงและมีการขายตรงใหกับโรงงานเพิ่มขึ้น 

ผู 
เล้ียง 
กุง 

ผูรวบรวมกุง 
20 -30% 

ผูรวบรวมกุง 
70 -80%

ตลาดกุง
มหาชัย

โรงงานแชเยือกแข็ง 
แปรรูปเพื่อสงออก 

ภายในประเทศ, ประเทศใกลเคียง 
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สําหรับรูปแบบของชองทางการตลาดภายในประเทศ  แบงได เปน  6 ชองทาง 
ดังตอไปนี้ 

 
1.1 ผูรวบรวมกุงจะเขาไปรับซื้อกุงจากฟารมผูเล้ียงโดยวิธีประมูลราคาที่จะเปนไปตาม

ขนาดกุงเฉลี่ยในบอ แลวทําการชั่งน้ําหนัก คัดขนาดและแชน้ําแข็ง แลวขายตอแพกุงดวยวิธีการ
ประมูล ตอจากนั้นจึงจําหนายตอใหหองเยน็หรือโรงงานแปรรูปเพื่อสงออก 
 

1.2 ผูรวบรวมกุงซื้อกุงจากผูเล้ียงแลวสงขายโดยตรงใหกับหองเย็นหรือโรงงานแปร
รูปในภาคกลางและภาคใต  
 

1.3 ผูเล้ียงขายใหหองเย็นหรือโรงงานแปรรูปในภาคกลางและภาคใตโดยตรง ซ่ึงวิธีนี้
โรงงานหรือหองเย็นมักจะอยูใกลพื้นที่ที่มีการเพาะเลี้ยง  
 

1.4 ผูเล้ียงกุงขายใหแพกุงที่ตลาดกลางและขายตอใหหองเย็นหรือโรงงานแปรรูปหรือ
ผูคาสงเพื่อการบริโภคในประเทศ โดยผูเล้ียงกุงสวนใหญจะอยูในภาคกลางหรือภาคตะวันออกที่อยู
ใกลตลาดกลาง ซ่ึงสามารถนําเอาผลผลิตของตนมาขายโดยตรงไมตองผานผูรวบรวมกุง 
 

1.5 ผูรวบรวมกุงรับซื้อจากผูเล้ียงและขายตอใหแพกุง หลังจากนั้นจําหนายตอใหผูคา
สงหรือผูคาปลีกในประเทศ กุงสวนใหญจะนําไปแปรรูปเพื่อสงออก มีเพียงสวนนอยเพื่อใชบริโภค
ภายในประเทศ ซ่ึงมักจะเปนกุงขนาดเล็ก หรือขนาดและคุณภาพที่โรงงานไมตองการ  
 

1.6 ผูรวบรวมกุงรับซื้อกุงจากผูเล้ียงและขายตอใหผูสงออก วิธีนี้พบเฉพาะในภาคใตที่
จังหวัดนครศรีธรรมราชและสงขลา โดยผูรวบรวมกุงมีการสงออกกุงไปประเทศมาเลเซียและ
สิงคโปรในรูปกุงแชเย็น (ภาพที่ 7) 
 

2. การจําหนายในตางประเทศ สามารถแบงยอยไดเปน 4 ลักษณะ คือ 
 
2.1 ผูนําเขาจะนําเขาเพื่อจําหนายใหแกผูคาสงหรือภัตตาคาร 

 
2.2 ผูคาสงรายใหญนําเขาเองเพื่อจําหนายใหรานคาปลีกและภัตตาคารตอไป 
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              กุงสด 
                   ผลิตภัณฑกุง 
 
ภาพที่ 7  ลักษณะการรวบรวมกุง  
ที่มา: เรืองไร  โตกฤษณะ (2541) 
 

2.3 โรงงานแปรรูปเปนผูนําเขา โดยจะนําเขาเพื่อทําการผลิตตอ หรือนํามาบรรจุหบีหอ
ใหม 

 
2.4  กลุมผูคาปลีก นําเขาเพือ่จําหนายใหแกรานในเครือขาย (Chain) ตอไป  

 
 สินคาที่สงออกไปจําหนายยังตางประเทศจะไปถึงลูกคา 2 กลุมใหญๆ คือ ลูกคาใน
กลุมตลาดฟูดสเซอรวิส (Food Services) คือ โรงแรม ภัตตาคาร รานอาหาร สายการบิน ฯลฯ ซ่ึง

ผูเล้ียง 

ผูรวบรวมกุง  
(พอคาคนกลาง) 

แพกุงที่ตลาดกลาง 

หองเย็นหรือ 
ผูแปรรูปภาคกลาง 

หองเย็นหรือ 
ผูแปรรูปภาคใต 

ผูคาสงหรือผูคา
ปลีกในประเทศ 

ผูสงออกไป
ประเทศใกลเคยีง
หรือตางประเทศ

ผูบริโภคในประเทศ 
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ตลาดกลุมนี้ตองการกุงขนาดใหญ เนนดานคุณภาพ ความสด และขนาดของตัวกุง อีกกลุม คือ 
ตลาดรีเทล (Retail Services) ไดแก คลับสโตร และซุปเปอรสโตร เปนการจําหนายใหแกกลุม
ผูบริโภคระดับครัวเรือน กุงจะมีขนาดเล็กลงมา และการขายสินคาในตลาดกลุมนี้จะเนนดานบรรจุ
ภัณฑและรูปลักษณภายนอกของสินคาเปนสําคัญ ปจจุบันตลาดในกลุมลูกคารีเทลจะมีการแขงขันที่
คอนขางรุนแรง  เนื่องจากผูสงออกสวนใหญมักจะผลิตกุงขาวซึ่งมีขนาดตัวที่ไมใหญนัก 
ขณะเดียวกัน การผลิตกุงกุลาดํามักมีปญหาเรื่องคุณภาพ ทําใหหันมาเนนตลาดในกลุมนี้เปนหลัก 
ขณะที่การจําหนายกุงในตลาดฟูดสเซอรวิสยังมีการแขงขันนอย เนื่องจากเปนตลาดที่เนนเรื่อง
คุณภาพของกุงเปนสําคัญ 
 
 ลักษณะวิธีการซื้อขายกุง (ธันวา  จิตตสงวน, 2543) 
 
 เมื่อกุงเริ่มโตไดขนาดที่จะจบัขายได ผูเล้ียงสวนใหญจะทําการเจรจาติดตอกับผูรับซื้อจาก
แหลงตางๆ กอนลงมือจับจริงเพื่อตกลงราคาและกําหนดเวลาจับกุง แตในบางชวงที่ตลาดมีความ
ตองการสูงพอคาจะแขงขันกนัออกรับซื้อโดยมีตวัแทนหรือพนักงานของบริษัทจับกุงหรือพอคารับ
ซ้ือกุงตระเวนติดตอรับซื้อจากผูเล้ียงตามแหลงตางๆ ลักษณะการซื้อขายทั่วไปมี 2 วธีิ คือ 
 

1. การเหมาบอ การซื้อขายวิธีนี้ผูซ้ือจะทําการสุมตัวอยางกุงกอนจับโดยใชแหสุมจากบอ
เล้ียง เพื่อดูขนาดตัวกุงวาสวนใหญอยูในระดับไหน และจึงกําหนดราคาซื้อขายกัน ราคาที่ซ้ือขายจะ
มี 2 ประเภท คือ 
 

1.1 กําหนดราคาเดียว เมื่อดูขนาดตัวแลว พอคาจะกําหนดราคาซื้อขายเปนราคาเดียว 
คือ มีราคาเทากันหมดทั้งบอ 
 

2.2 แยกขนาด โดยกําหนดราคาคละขนาดเทากันไป คือ มีราคาเดียวเชนกัน แตมี
เงื่อนไขใหมีการคัดกุงขนาดเล็ก ซ่ึงภาษาทองถ่ินในวงการกุงเรียกวา กุงตกไซด ออกไปเปนอีกราคา
หนึ่ง กุงขนาดเล็กที่คัดออกดังกลาวจะเปนกุงที่มีขนาดตั้งแต 60 ตัว/กิโลกรัมขึ้นไป และนอกจากนี้
ยังมีการคัดกุงตัวนิ่มออกไปเปนอีกราคาหนึ่งตางหาก กุงตัวนิ่มนี้ราคาจะลดต่ํากวากุงเล็กหรือกุงตก
ไซดเล็กนอย 
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2. ขายคัดขนาด วิธีการนี้ผูซ้ือจะทําการตกลงราคากับผูขาย โดยคิดราคาตามขนาดตางๆ 
ของกุง เมื่อตกลงราคาซื้อขายกันเปนที่เรียบรอยแลวจึงทําการจับกุง แลวแยกขนาดเพื่อคํานวณ
น้ําหนักกุงแตละขนาดและจํานวนเงินที่ซ้ือขายกัน 

 
สําหรับสถานที่ซ้ือขาย การซื้อขายกุงจะซื้อขาย ณ ฟารมของผูเล้ียงทุกราย พอคาจะมารับ

ซ้ือกุงและทําการจับกุงถึงบอเล้ียงกุง คาใชจายตางๆ ในการจับกุงก็แลวแตจะตกลงกัน แตสวนใหญ
แลวผูเล้ียงจะเปนผูจายเงินคาจับกุงเอง สวนคาใชจายตางๆ ในการคัดขนาด รวมทั้งคาน้ําแข็ง
สําหรับแชในชวงจับกุงและชวงบรรทุกกุงออกจากฟารมเพื่อนํากุงไปสงเขารถหองเย็น พอคาจะ
เปนผูเสียคาใชจายทั้งหมด กลาวโดยสรุปแลวพอคาจะตองเสียคาใชจายทั้งหมดตั้งแตชวงคัดขนาด
จนนํากุงเขารถหองเย็น ซ่ึงในบางสถานที่รถหองเย็นไมสามารถเขาถึงฟารมได จะตองใชรถบรรทุก 
4 ลอเล็กธรรมดาเขาไปบรรทุกกุงออกจากบอเล้ียง แลวนําไปสงรถหองเย็นอีกครั้ง  

 
การคัดแบงขนาดกุงมีหลายขนาดชั้นที่พอคากําหนดไว ตัง้แตขนาดต่ํากวา 19 ตัว/กิโลกรัม

ลงไป และขนาดตั้งแต 19 ตวัตอกิโลกรัมขึน้ไปจนถึงขนาด 60 ตัว/กิโลกรัมขึ้นไป คือ ขนาดต่ํากวา 
19 ตวั/กิโลกรัมลงไป ขนาด 19 – 20 21 -22 23 – 24 25 – 26 27 – 28 29 – 30 31 – 32 33 -34 34 – 
36 37 – 38 39 -40 41 – 42 43 – 44 45 – 46 47 – 48 49 – 50 51 -52 53 – 54 55 – 56 57 – 58 59 – 60 
และ ขนาด 60 ตัว/กิโลกรัมขึน้ไป  

 
ตลาดกุงตางประเทศ 
 
 ผลผลิตกุงของโลกมีการขยายตัวเพิ่มขึ้น ทั้งนี้เปนเพราะความกาวหนาทางดานเทคโนโลยี
การประมงและการเพาะเลี้ยงกุง รวมถึงเทคโนโลยีการแปรรูป ทําใหหลายประเทศสามารถขยาย
การผลิตและการสงออกทั้งกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปไปยังตลาดโลก 
 
 กุงทะเลสวนใหญเปนกุงกุลาดําที่เปนสัตวน้ําที่มีความสําคัญตอเศรษฐกิจของไทยเปนอยาง
มากนับตั้งแตมีการเลี้ยงอยางจริงจังในป 2530 เปนตนมา จนกระทั่งตั้งแตปลายป 2545 การเลี้ยงกุง
กุลาดําประสบปญหา เกษตรกรบางสวนจึงหันมาเลี้ยงกุงแวนนาไมทนแทน  นับวาไดผลดี
พอสมควร สงผลใหปริมาณการสงออกกุงทะเลของไทยโดยเฉพาะกุงสดแชเย็นแชแข็ง ยังจัดเปน
สินคาสงออกที่นํารายไดเขาประเทศมากที่สุด 10 อันดับแรกติดตอกันมาตั้งแตป 2534 (กรมประมง, 
2546)  
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 ในอดีตประเทศไทยสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งในลักษณะที่ไมมีการแปรรูปใดๆ ทั้งสิ้น 
เปนการสงออกในลักษณะของสินคาขั้นปฐม คือ การสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งที่ยังไมผาน
กระบวนการผลิตใดๆ และจากการที่กุงเปนสินคาที่มีการเนาเสียงาย และการเนาเสียจะเกิดจากสวน
หัวกุงกอนเปนอันดับแรก เพื่อหลีกเลี่ยงปญหาดังกลาว และตอบสนองความตองการของลูกคา
เพื่อใหไดรับความพอใจสูงขึ้น การสงออกกุงจึงไดมีการพัฒนาขึ้น โดยเปนการสงออกในลักษณะ
ของกุงเด็ดหัว กุงปอกเปลือก กุงเด็ดหาง เปนตน ซ่ึงผลิตภัณฑในลักษณะดังกลาวเปนการแปรรูป
ในขั้นตน และจากการที่ประเทศไทยมีความพรอมทั้งทางดานวัตถุดิบและแรงงานที่มีทักษะการ
แปรรูปใหเปนแบบตางๆ ตามที่ลูกคาตองการ สงผลใหประเทศไทยกาวขึ้นเปนผูสงออกกุงเปน
อันดับ 1 ของโลกในป 2534 อยางไรก็ดีการสงออกกุงในลักษณะที่มีการแปรรูปเพียงขั้นตน มีการ
แขงขันที่รุนแรงขึ้น โดยเฉพาะจากประเทศคูแขงที่มีความพรอมทางดานวัตถุดิบ และคาจางแรงงาน
ที่ต่ํากวา อาทิ ประเทศเวียดนาม อินโดนีเซีย อินเดีย และจีน เพื่อเปนการรักษาความเปนผูนําดาน
การสงออกกุง และสกัดกั้นการเขามาของคูแขงรายใหม ปจจุบันประเทศไทยจึงมีการปรับตัวการ
สงออกผลิตภัณฑกุงที่มีการแปรรูปขั้นสูงขึ้น เพื่อตอบสนองความตองการของลูกคาที่มีความ
ตองการผลิตภัณฑกุงในลักษณะที่หลากหลาย กลาวคือ มีการผลิตผลิตภัณฑที่มีมูลคาเพิ่ม หรือแปร
รูปในลักษณะพรอมปรุง (Ready to Cook) หรือพรอมรับประทาน (Ready to Eat) เพิ่มมากขึ้น ซ่ึง
การสงออกผลิตภัณฑกุงแปรรูปในลักษณะดังกลาว นอกจากจะเปนการตอบสนองความตองการ
ของลูกคาไดอยางครอบคลุมแลว ยังเปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับสินคากุงของไทยมากขึ้นดวย 
(ธนาคารทหารไทย, 2545) 
 
 การสงออกผลิตภัณฑกุงของไทย 
 
 กุงที่ไทยสงออกสามารถจําแนกเปน 5 ประเภท ดังนี้ (กรมประมง, 2547) 
 

1. กุงสดแชเย็นแชแข็ง 
2. กุงแปรรูป 
3. กุงกระปอง 
4. กุงแหง 
5. กุงตมสุกแชเย็น 
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ตลาดสงออกกุงที่สําคัญของไทยคือ สหรัฐฯและญี่ปุน โดยการสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็ง
ของไทยนั้น ไทยสงออกไปยังตลาดสหรัฐฯเปนอันดับหนึ่ง รองลงมาคือ ตลาดญี่ปุน รอยละ 58.28
และ 14.78 ของปริมาณการสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งของไทยในป 2548 ตามลําดับ สวนที่เหลือ
เปนการสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งไปยังตลาดอื่นๆ (ตารางผนวกที่ 1) สวนตลาดสงออกกุงแปรรูป
ของไทยยังคงสงออกไปตลาดสหรัฐฯเปนอันดับหนึ่ง รองลงมาคือ ตลาดญี่ปุน รอยละ 58.07 และ 
22.12 ของปริมาณการสงออกกุงแปรรูปของไทยในป 2548 ตามลําดับ สวนที่เหลือเปนการสงออก
กุงแปรรูปไปยังตลาดอื่นๆ (ตารางผนวกที่ 2) ซ่ึงทั้งตลาดสหรัฐฯและญี่ปุนเปนประเทศคูคากุงสด
แชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปที่สําคัญของไทยในอันดับตนๆ มาโดยตลอด   

 
ตลาดสหรัฐฯ นําเขาผลิตภัณฑกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากไทยในสัดสวนที่สูง 

โดยสัดสวนปริมาณการนําเขากุงของตลาดสหรัฐฯ จากไทยในป 2548 สหรัฐฯ นําเขาผลิตภัณฑกุง
สดแชเย็นแชแข็ง กุงแปรรูป และกุงอื่นๆ ในสัดสวนรอยละ 31.03, 18.84 และ 50.13 ตามลําดับ และ
หากพิจารณาแนวโนมสัดสวนการนําเขาผลิตภัณฑกุงของสหรัฐฯ จากไทยจะพบวา สหรัฐฯ นําเขา
กุงสดแชเย็นแชแข็งในสัดสวนปริมาณที่สูงกวากุงแปรรูป แตการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งของ
สหรัฐฯ จากไทยมีแนวโนมสัดสวนปริมาณการนําเขาที่ลดลง จากเดิมป 2537 สหรัฐฯ นําเขากุงสด
แชเย็นแชแข็งสัดสวนรอยละ 80.24 ตอมาในป 2548 นําเขาสัดสวนลดลงเปนรอยละ 31.03 ขณะกุง
แปรรูปสหรัฐฯมีแนวโนมสัดสวนปริมาณการนําเขาเพิ่มขึ้นคือ จากเดิมในป 2537 สหรัฐฯนําเขา
สัดสวนรอยละ 14.20 ตอมาในป 2548 นําเขาเพิ่มขึ้นในสัดสวนรอยละ 18.84 ของปริมาณนําเขากุง
ของสหรัฐฯ จะเห็นวารูปแบบการบริโภคกุงของสหรัฐฯเปลี่ยนแปลงไปจากการบริโภคกุงสดแช
เย็นแชแข็งลดลงและบริโภคกุงแปรรูปมากขึ้นเปนลําดับ แตหากสังเกตในชวงป 2543 - 2548 
สหรัฐฯ นําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากไทยมีแนวโนมมูลคาลดลง กลาวคือ สหรัฐฯ
นําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งในป 2543 มี มูลคา 944.88 ลานดอลลารสหรัฐฯ ตอมามีแนวโนมลดลง
ทําใหในป 2548 สหรัฐฯมีมูลคา 578.79 ลานดอลลารสหรัฐฯ ขณะที่กุงแปรรูปสหรัฐฯมีการนําเขา
ลดลงเชนกันในชวงป 2543 - 2548 โดยในป 2543 สหรัฐฯ มีมูลคาการนําเขากุงแปรรูปจาก 550.16 
ลานดอลลารสหรัฐฯ ตอมามีแนวโนมลดลงทําใหในป 2548 มีมูลคา 401.35 ลานดอลลารสหรัฐฯ 
(ตารางผนวกที่ 3, ภาพที่ 8)  

 
ตลาดญี่ปุนนําเขาผลิตภัณฑกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากไทยในสัดสวนที่สูง

เชนกัน โดยสัดสวนปริมาณนําเขากุงของตลาดญี่ปุนจากไทยในป 2548 ญ่ีปุนนําเขาผลิตภัณฑกุงสด
แชเย็นแชแข็ง กุงแปรรูป และกุงอื่นๆ ในสัดสวนรอยละ 34.92, 49.74 และ15.34 ตามลําดับ และ 
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ภาพที่ 8  มูลคาการนําเขากุงสดแชเยน็แชแข็งและกุงแปรรูปของประเทศสหรัฐอเมริกาและประเทศญี่ปุนจากประเทศไทย 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a, 2006b)    
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หากพิจารณาแนวโนมสัดสวนปริมาณการนําเขาผลิตภัณฑกุงของญี่ปุนจากไทยจะพบวา ญ่ีปุน
นําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งในสัดสวนปริมาณที่สูงกวากุงแปรรูป แตการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็ง
ของญี่ปุนจากไทยมีแนวโนมสัดสวนปริมาณการนําเขาที่ลดลง จากเดิมป 2537 ญ่ีปุนนําเขากุงสดแช
เย็นแชแข็งสัดสวนรอยละ 74.77 ตอมาในป 2548 นําเขาสัดสวนลดลงเปนรอยละ 34.92 ขณะกุง
แปรรูป ญ่ีปุนมีแนวโนมการนําเขาเพิ่มขึ้นคือ จากเดิมในป 2537 ญ่ีปุนนําเขาสัดสวนรอยละ 13.23 
ตอมาในป 2548 นําเขาเพิ่มขึ้นในสัดสวนรอยละ 49.74 ของปริมาณนําเขากุงของญี่ปุน จะเห็นวา
รูปแบบการบริโภคกุงของญี่ปุนก็มีการเปลี่ยนแปลง จากการบริโภคกุงสดแชเย็นแชแข็งลดลงและ
บริโภคกุงแปรรูปมากขึ้นเปนลําดับเชนเดียวกับตลาดสหรัฐฯ และหากสังเกตในชวงป 2543 - 2548 
ญ่ีปุนมีการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากไทยมีแนวโนมมูลคาการนําเขาลดลง 
กลาวคือ ญ่ีปุนนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งในป 2543 มีมูลคา 267.186 ลานดอลลารสหรัฐฯ ตอมามี
แนวโนมลดลงทําใหในป 2548 ญ่ีปุนมีมูลคาการนําเขา 144.26 ลานดอลลารสหรัฐฯ ขณะที่กุงแปร
รูปญี่ปุนมีมูลคาการนําเขาลดลงเชนกันในชวงป 2543 - 2548 โดยสหรัฐฯ มีมูลคาการนําเขากุงแปร
รูปจากไทยในป 2543 เทากับ 235.359 ลานดอลลารสหรัฐฯ ตอมามีแนวโนมลดลงทําใหในป 2548 
ญ่ีปุนมีมูลคาการนําเขา 204.30 ลานดอลลารสหรัฐฯ (ตารางผนวกที่ 4, ภาพที่ 8)  
 
 ดังนั้นในชวงป 2543 - 2548 ตลาดสหรัฐฯและญี่ปุนจึงมีมูลคาการนําเขากุงสดแชเย็นแช
แข็งและกุงแปรรูปจากไทยมีแนวโนมลดลงดังภาพที่ 7 อันเนื่องมาจากภาวะเศรษฐกิจโลกที่ถดถอย
ประกอบกับประเทศไทยเริ่มประสบปญหาจากหลายประเทศสามารถผลิตกุงและสงออก
เชนเดียวกับไทยจนกลายเปนคูแขงที่สําคัญ ทําใหผลผลิตกุงในตลาดโลกจากประเทศตางๆ เพิ่มมาก
ขึ้น กดดันใหราคากุงตอหนวยลดลง กุงของไทยจึงมีราคาสูงกวาคูแขง ขณะเดียวกันประเทศไทยจึง
ตองหันไปพัฒนาสินคาเพิ่มมูลคากุงใหมากขึ้น แตหลายประเทศคูแขงตางพยายามพัฒนาการผลิต
เชนเดียวกับไทยและอาจกลายเปนคูแขงที่สําคัญของไทยในอนาคต ถึงแมวาไทยจะมีความชํานาญ
และความกาวหนาทางเทคโนโลยีการผลิตที่สูงกวาคูแขงก็ตาม 
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ตลาดสงออกผลิตภัณฑกุงท่ีสําคัญของไทย 
 

1. ตลาดสหรัฐอเมริกา 
 

1.1  สภาพทั่วไป 
 
 แมวาสหรัฐอเมริกาจะสามารถผลิตกุงไดเอง แตไมเพียงพอตอความตองการ
บริโภคภายในประเทศ จึงตองมีการนําเขาผลิตภัณฑกุงเปนจํานวนมากในแตละป การสงออกกุงไป
ยังสหรัฐฯนั้นจะมีลักษณะการใหความไววางใจและเชื่อถือในคุณภาพสินคาของผูสงออกแตละราย
หากผูสงออกรายใหมที่ยังไมเคยมีประวัติการสงสินคาเขาประเทศสหรัฐฯมากอน เมื่อสินคาถึง
ปลายทางจะถูกกักและขึ้นบัญชีรายช่ือโดยอัตโนมัติ (Automatic Detention List) จากนั้นหนวยงาน
อาหารและยาของสหรัฐฯ (Food and Drug Admintration: FDA) จะสุมตัวอยางจากตูบรรทุกสินคา 
Container ที่ผูสงออกรายนั้นสงเขาไปยังสหรัฐฯเปนจํานวน 5 คร้ังติดตอกันจึงจะสามารถยื่นเรื่อง
ตอ FDA ของสหรัฐฯ เพื่อขอถอนชื่อของตนออกจากบัญชีรายชื่อการถูกกักโดยอัตโนมัติ และเมื่อ
ไดรับอนุญาตถอนชื่อแลว การสงออกไปจําหนายในสหรัฐฯแตละครั้งของผูสงออกรายดังกลาวจะ
ถูกสุมตรวจจาก FDA เปนบางตูบรรทุกสินคา Container โดยผูสงออกตองรักษามาตรฐานคุณภาพ
ผลิตภัณฑไมใหมีสารปนเปอนและยาปฏิชีวนะตกคางในกุงเกินกวาที่มาตรฐานกําหนด แตถาผล
การวิเคราะหจากการสุมตัวอยางของ FDA พบวามีสารปนเปอนและยาปฏิชีวนะตกคางในกุงเกิน
กวามาตรฐานที่กําหนด ช่ือของผูสงออกรายดังกลาวจะตองเริ่มการสงสินคาเขาสูสหรัฐฯเสมือน
เปนผูสงออกที่ยังไมเคยสงสินคานั้นเขาสหรัฐฯมากอน (ทรงศักดิ์  ศรีบุญจิตต, 2543ข อางถึง มารุต  
มัสยวานิช, 2537) 
  

สหรัฐอเมริกาเปนประเทศที่มีการนําเขากุงมากเปนอันดับ 1 ของโลก ในแตละป
ชาวอเมริกันบริโภคกุงมากถึงเกือบ 4 แสนเมตริกตัน ลักษณะกุงสดแชเย็นแชแข็งที่ไดรับความนิยม
จากผูบริโภคในตลาดสหรัฐฯ คือ กุงที่มีเนื้อเหนียว รสหวาน ซ่ึงกุงประเภท Gulf Shrimp และ 
Acuadorcan เปนกุงเกรดดี ราคาสูง นําเขาจากอเมริกาใต สวนกุงที่นําเขาจากเอเชียเปนกุง Chinese 
White และกุงกุลาดํา เปนเกรดรองลงมา ราคาต่ํากวา แตรสชาติใกลเคียงกัน จึงเปนที่นิยมมาก 
รูปแบบกุงที่นําเขาเปนแบบกุงสดแชเย็นแชแข็งเด็ดหัวไมแกะเปลือกและติดหาง (Headless Shell – 
On Tail on) รองลงมาคือกุงสดแชเย็นแชแข็งเด็ดหัวแกะเปลือกออกและตัดหาง (Peeled Undeveined: 
PUD) สวนที่เหลือเปนกุงแปรรูปและกุงตมสุก 
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 กุงที่สหรัฐอเมริกานําเขาแบงเปน 3 กลุมใหญๆ ไดแก 
 

1. กุงกุลาดํา สหรัฐอเมริกานาํเขารอยละ 60 ของมูลคาการนําเขากุงรวม สวน
ใหญนําเขาจากเอเชีย ไดแก ไทย อินเดีย บงักลาเทศ เวยีดนาม อินโดนีเซีย 
 

2. กุงขาว สหรัฐอเมริกานําเขารอยละ 30 ของมูลคาการนําเขากุงรวม สวนใหญ
นําเขาจากประเทศเอกวาดอร เม็กซิโก เวเนซูเอลา ฮอนดูรัส และจีน 
 

3. กุงสีน้ําตาลและกุงสีชมพู สหรัฐอเมริกานาํเขารอยละ 10 ของมูลคานําเขากุง
รวม สวนใหญนําเขาจากจีน 
 
 ปจจัยที่มีผลกระทบตอความตองการบริโภคกุงในประเทศสหรัฐอเมริกา คือ 
สภาวะเศรษฐกิจ รายได การศึกษา อายุประชากร และชวงฤดูกาล โดยฤดูกาลที่มีการบริโภคกุงมาก 
คือ เทศกาลคริสตมาส ปใหม ฤดูกาลแขงขันซูเปอรโบว และชวงการถือศีลอดของชาวแคทอลิก คือ 
ระหวางปลายเดือนกุมภาพันธ – ตนเดือนเมษายนที่จะไมบริโภคสัตวใหญ แตจะบริโภคกุงลดลง
ในชวงเทศกาลวันขอบคุณพระเจา (Thanks – Giving) ของอเมริกา ซ่ึงนิยมบริโภคไกงวงมากกวา 
นอกจากนี้ยังขึ้นอยูกับราคากุงสดแชเย็นแชแข็งและผลิตภัณฑอ่ืนๆ 

 
ลักษณะธุรกิจนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งในประเทศสหรัฐอเมริกา แบงเปน 2 

ลักษณะ คือ 
 

1. ผูนําเขาในรูปแบบกุงขั้นปฐม เพื่อขายเปนกุงสด และบางสวนนําไปแปรรูป
เพื่อขายตอในซูเปอรมารเก็ต ปจจุบันผูนําเขากุงกลุมนี้ซ้ือกุงจากเวียดนาม เนื่องจากราคาถูก แตเดมิ
นิยมนําเขากุงสดแชเยน็แชแข็งปอกเปลือกและไมปอกเปลือก แตไดเปลี่ยนเปนนาํเขากุงที่ผานการ
แปรรูปมากขึ้น 
 

2. ผูนําเขากุงแปรรูปที่พรอมจําหนายใหผูบริโภคโดยตรง เชน Wall Mart กลุม 
Kroger ในระยะ 3 – 4 ปที่ผานมา ผูนําเขามีการพัฒนาการจัดซื้อและการจัดจําหนายในรูปแบบทีม่ี
การวางแผนระยะยาว มีการจัดสงสินคาแบบแนนอนในเรื่อง ราคา เวลา จํานวน ซ่ึงถือเปนจุดแขง็
ของไทย เนื่องจากสามารถผลิตกุงไดทุกเดอืน ขณะที่ประเทศคูแขงผลิตไดเพยีงบางชวง 
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 แมวาประเทศไทยจะเปนผูนําในตลาดสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปสู
ตลาดโลกติดตอกันมาหลายปก็ตาม  แตปจจุบันก็มีหลายประเทศที่พยายามเพิ่มผลผลิตกุง
ภายในประเทศเพื่อแขงขันภายในตลาดโลกเชนเดียวกัน และคาดวาจะเปนคูแขงของไทยในอนาคต
อันใกล เนื่องจากประเทศคูแขงมีความไดเปรียบดานตนทุนการผลิตที่ถูกกวา เชน คาแรงงาน และ
คาปจจัยการผลิตอื่นๆ เปนตน นอกจากนี้ส่ิงแวดลอมในประเทศยังเอื้ออํานวยในการผลิตกุงไดดี
ยอมสงผลกระทบตอกุงสงออกของไทยที่แมวาจะมีคุณภาพที่นาเชื่อถือ แตถาระดับราคาสูงกวา
ประเทศคูแขงอื่นๆ ก็อาจเปนสาเหตุหนึ่งที่ทําใหเสียเปรียบคูแขงได  
 

2.2 สัดสวนและแนวโนมการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากประเทศ
ตางๆ ของสหรัฐอเมริกา 
 
   ในชวง 12 ปที่ผานมา (ป 2537 - 2548) ประเทศสหรัฐฯ นําเขากุงสดแชเย็นแชแข็ง
และกุงแปรรูปจากไทยเปนอันดับหนึ่งอยางตอเนื่อง ซ่ึงไทยสามารถครองสวนแบงตลาดทั้งกุงสด
แชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปมากกวาคูแขงคอนขางมาก โดยในป 2548 สหรัฐฯ นําเขากุงสดแชเย็น
แชแข็งจากไทย 100,193.12  ตัน คิดเปนสวนแบงตลาดรอยละ 25.34 ของปริมาณนําเขากุงสดแช
เย็นแชแข็งของสหรัฐฯ จากโลก รวมถึงสหรัฐฯ ยังนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากหลายประเทศจน
กลายเปนคูแขงที่สําคัญของไทยตามลําดับ ไดแก เอกวาดอร อินโดนีเซีย เวียดนาม อินเดีย เม็กซิโก 
จีน และประเทศอื่นๆ ทําใหคูแขงมีสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในตลาดสหรัฐฯ ในป 2548 
รอยละ 12.06, 11.61, 8.50, 8.20, 7.08, 2.13 และ 25.08 ของการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากโลก
ของสหรัฐฯ ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 5, ภาพที่ 9)  
 
 สวนการนําเขากุงแปรรูปของสหรัฐฯ จากไทยในป 2548 มีปริมาณ 60,831.55 ตัน
คิดเปนสวนแบงตลาดรอยละ 44.80 ของปริมาณการนําเขากุงแปรรูปของสหรัฐฯ จากโลก รวมถึง
ตลาดสหรัฐฯ ยังนําเขากุงแปรรูปจากหลายประเทศเชนกันจนกลายเปนคูแขงของไทย ตามลําดับ 
ไดแก จีน เวียดนามแคนาดา อินโดนีเซีย อินเดีย เอกวาดอร และประเทศอื่นๆ ทําใหคูแขงมีสวน
แบงตลาดกุงแปรรูปในตลาดสหรัฐฯ ในป 2548 รอยละ 26.96, 7.04, 5.97, 4.92, 2.33 1.44 และ 6.54 
ของการนําเขากุงแปรรูปของสหรัฐฯ จากโลก ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 6, ภาพที่ 10)  
 
 ประเทศไทยยงัสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปใน
ตลาดสหรัฐฯ มากที่สุดนับจากป 2537 และสามารถมีสวนแบงตลาดมากกวาประเทศคูแขง  
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ประเทศไทย 25.34%

เอกวาดอร 
12.06%

อนิโดนีเซีย เวียดนาม 8.50%
อนิเดีย 8.20%

อืน่ๆ 25.08%

เม็กซิโก 
7.08%

จีน
2.13%

 
ภาพที่ 9  สวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแขง็ของไทยและประเทศคูแขงที่สําคัญในตลาดสหรัฐฯ ใน    
               ป 2548 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a)    
 

ประเทศไทย 44.80%

จีน 26.96%

เวียดนาม
 7.04%

แคนาดา 
5.97%

อนิโดนีเซีย 
4.92%

อนิเดีย
2.33%

เอกวาดอร 
1.44%

อืน่ๆ 
6.54%

ภาพที่ 10  สวนแบงตลาดกุงแปรรูปของไทยและประเทศคูแขงที่สําคัญในตลาดสหรัฐฯ ในป 2548 

ที่มา: World Trade Atlas (2006a)    
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คอนขางมาก กลาวคือ ในป 2548 ประเทศไทยสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและ
กุงแปรรูปในสหรัฐฯ ถึงรอยละ 25.34 และ 44.80 ตามลําดับ แตประเทศไทยเริ่มมีแนวโนมสวนแบง
ตลาดที่ลดลงตั้งแตป 2543 เปนตนมา ดังภาพที่ 11 กลาวคือ ในป 2543 ไทยมีสวนแบงตลาดกุงสด 
แชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปรอยละ 28.67 และ 72.92 ตามลําดับ ตอมาไทยมีแนวโนมสวนแบง
ตลาดที่ลดลง ทํา ใหในป 2548 ไทยมีสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปรอยละ 
25.34 และ 44.80 ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 5 และ 6) แตในป 2548 หากสังเกตประเทศไทยมีสวน
แบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในตลาดสหรัฐฯ เพิ่มขึ้น ซ่ึงอาจเปนผลมาจากหลังการประกาศอัตรา
ภาษีการทุมตลาด ที่ไทยมีอัตราภาษีโดยรวมต่ํากวาคูแขงที่สําคัญอยางจีนและเวียดนาม 
 
  ดานสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปของประเทศคูแขงที่สําคัญ
ไดแกประเทศจีนและเวียดนามมีการขยายตัวอยางมากในป 2543 เปนตนมาจนกระทั่งในชวงหลังป 
2546 เปนตนมา จีนมีแนวโนมสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปที่ลดลง สวน
เวียดนามมีแนวโนมสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งที่ลดลง สวนกุงแปรรูปของเวียดนามยังมี
แนวโนมเพิ่มขึ้น ดังภาพที่ 12 ทําใหในป 2548 เวียดนามสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็น
แชแข็งและกุงแปรรูปรอยละ 8.50 และ 7.04 ตามลําดับ สวนจีนสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสด
แชเย็นแชแข็งในตลาดสหรัฐฯ ในป 2548 รอยละ 2.13 และ 26.96 ตามลําดับ ซ่ึงสวนแบงตลาดของ
จีนและเวียดนามที่ลดลงในชวงหลังป2546 สวนหนึ่งเปนผลมาจากการถูกเรียกเก็บภาษีตอบโตการ
ทุมตลาดของสหรัฐฯ ซ่ึงจีนและเวียดนามมีอัตราภาษีโดยรวมแลวอยูในอัตราที่สูงกวาไทย  
 
 สวนประเทศคูแขงอื่นๆ ที่สําคัญในตลาดสหรัฐฯ ทั้งประเทศอินโดนีเซีย และ
เอกวาดอรตางมีแนวโนมสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปในตลาดสหรัฐฯ เพิ่มขึ้น
ในชวงป 2543 – 2546 ดังภาพที่ 13 ทําใหในป 2548 ประเทศอินโดนีเซียมีสวนแบงตลาดกุงสดแช
เย็นแชแข็งและกุงแปรรูปถึงรอยละ 11.61 และ 4.92 ตามลําดับ สวนประเทศเอกวาดอรในป 2548 มี
สวนแบงตลาดที่เพิ่มขึ้นเปนรอยละ12.06 และ 1.44 ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 5 และ 6) สวนหนึ่ง
เปนผลมาจากประเทศเอกวาดอรถูกเรียกเก็บภาษีตอบโตการทุมตลาดของสหรัฐฯ เบื้องตนและขั้น
สุดทายโดยรวมที่ต่ํากวาไทย ขณะเดียวกันประเทศอินโดนีเซียเปนประเทศคูแขงที่สําคัญของไทยที่
ไมถูกเรียกเก็บภาษีตอบโตการทุมตลาด 
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ภาพที่ 11  สวนแบงตลาดกุงสดแชเยน็แชแข็งและกุงแปรรูปของประเทศไทยในตลาดสหรัฐอเมริกาและญี่ปุน 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a, 2006b)    
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ภาพที่ 12  สวนแบงตลาดกุงสดแชเยน็แชแข็งของประเทศจีนและเวยีดนามในตลาดสหรัฐอเมริกา 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a)    
 

สวนแบงตลาด (รอยละ) 
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ภาพที่ 13  สวนแบงตลาดกุงสดแชเยน็แชแข็งของประเทศอินโดนีเซียและเอกวาดอรในตลาดสหรัฐอเมริกา 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a)    
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  ขณะที่ประเทศคูแขงประเทศอินเดีย เม็กซิโก และแคนาดา ตางมีสวนแบงตลาดกุง
สดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูที่มีแนวโนมที่ลดลงในชวงป 2543 – 2546 ดังภาพที่ 14 ทําใหอินเดียมี
สวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปสงออกในตลาดสหรัฐฯ ในป 2548 เทากับรอยละ 
8.20และ 2.33 ตามลําดับ สวนกุงสดแชเย็นแชแข็งของเม็กซิโกและกุงแปรรูปของแคนาดามีสวน
แบงตลาดรอยละ 7.08 และ 5.97 ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 5 และ 6)    
 
  ดังนั้นแมวาประเทศไทยยังสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุง
แปรรูปในตลาดสหรัฐฯ เปนอันดับหนึ่งอยู แตขณะที่สวนแบงตลาดของไทยมีแนวโนมลดลง 
แนวโนมสวนแบงตลาดของคูแขงไดแก ประเทศจีน เวียดนาม และเอกวาดอรที่เริ่มฟนตัวจากภาวะ
โรคระบาด รวมถึงอินโดนีเซียที่มีแนวโนมสวนแบงตลาดที่กุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปที่ 
เพิ่มขึ้นในชวงป 2543 - 2548 ซ่ึงประเทศเหลานี้มีสวนแบงตลาดที่สหรัฐฯ นําเขาเพิ่มขึ้นอยาง
ตอเนื่อง ขณะที่สวนแบงตลาดของไทยมีแนวโนมลดลง ทําใหในตลาดนี้ไทยมีคูแขงที่สําคัญ คือ 
เวียดนาม จีน อินโดนีเซีย และเอกวาดอร สวนกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปของอินเดีย และกุง
สดแชเย็นแชแข็งของเม็กซิโก รวมถึงกุงแปรรูปของแคนาดที่สงออกไปยังตลาดสหรัฐฯ ไดมี
แนวโนมสวนแบงตลาดที่ลดลงในชวงป 2543 - 2548    

 
 
 2.  ตลาดญี่ปุน 
 

               2.1  สภาพทั่วไป 
 
                             ญ่ีปุนไมนิยมเลี้ยงกุงในประเทศเนื่องจากคาจางแรงงานและตนทุนที่สูงกวาการ
นําเขาจากตางประเทศ การบริโภคกุงของญี่ปุนมักเนนดานคุณภาพ ดังนั้นการสงกุงไปยังตลาดญี่ปุน
ผูสงออกตองปฎิบัติตามระเบียบวาดวยการนําเขาผลิตภัณฑอาหารของญี่ปุน โดยกุงที่ไดรับการ
ตรวจสอบและออกใบรับรองคุณภาพของผลิตภัณฑจากหนวยงานของประเทศผูผลิต ซ่ึงในประเทศ
ไท ย  หน ว ย ง า นที่ รั บ ผิ ด ชอบ ในก า ร ออก ใบ รั บ ร อ ง ดั ง ก ล า ว คื อ  ก รมปร ะม ง แล ะ
กรมวิทยาศาสตรการแพทย ดังนั้นเมื่อสินคาไดรับการตรวจคุณภาพจากประเทศผูผลิตแลว กอนที่จะ
อนุญาตนําเขาประเทศญี่ปุนไดก็ตองผานการตรวจจากบริษัทตัวแทนของผูนําเขาอีกครั้ง และเมื่อถึง
ปลายทางหนวยงานทางดานอาหารของญี่ปุนก็จะสุมตัวอยางเพื่อวิเคราะหหาสารปนเปอนและยาปฎิ
ชีวนะที่ตกคาง กอนที่จะออกใบอนุญาตใหสินคาเขาประเทศเพื่อนําไปผานพิธีการทางศุลกากร แต
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ภาพที่ 14  สวนแบงตลาดกุงสดแชเยน็แชแข็งของประเทศอินเดีย แคนาดา และเมก็ซิโกในตลาดสหรัฐอเมริกา 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006a)    

สวนแบงตลาด (รอยละ) 
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ถาพบวาสินคาที่สงไปมีสารปนเปอนหรือยาปฎิชีวนะตกคาง สินคาดังกลาวจะถูกทําลายทันที (ทรง
ศักดิ์  ศรีบุญจิตต, 2543ข อางถึง มารุต  มัสยวานิช, 2537) 
 
 ประเทศญี่ปุนนําเขากุงมากเปนอันดับ 2 ของโลก ลักษณะกุงสดแชเย็นแชแข็งที่
นิยมในญี่ปุน คือกุงมีหัว (Head on) สวนมากใชในภัตตาคารแบบญี่ปุนและจีน เปนตน ปริมาณกุง
เด็ดหัวออก (Headless) มีถึงรอยละ 70 ของกุงในทองตลาดญี่ปุน สวนกุงแกะเปลือกไมผาหลัง 
(Peeled Undeveined: PUD) สวนมากนําเขาจากอินเดีย อยางไรก็ตาม ชาวญ่ีปุนมีแนวโนมนิยม
สินคาที่พรอมจะบริโภคไดเลยมากขึ้น เชน กุงเทมปุระ กุงชุบเกล็ดขนมปงทอด ปอเปยะ ฯลฯ 
 
 ปจจัยที่มีผลกระทบตอความตองการบริโภคกุงของญี่ปุน คือ ปจจัยทางเศรษฐกิจ 
เนื่องจากกุงเปนสินคามีคุณภาพ ราคาแพง ถาเศรษฐกิจในประเทศดี ประชากรมีรายไดเพิ่มขึ้น การ
นําเขากุงจะมีมากขึ้น นอกจากนี้ ยังขึ้นอยูกับราคาขายและสินคาทดแทน เชน กุงขาว กุงเขตหนาว 
กับกุงกุลาดํา ตลอดจนเทศกาลตางๆ ที่ประชาชนนิยมบริโภคกุงมาเปนพิเศษ ไดแก เทศกาล
คริสตมาส ปใหม และชวงสัปดาหทองระหวาง 29 เมษายน ถึง 5 พฤษภาคม ของทุกป ขณะเดียวกัน
ฤดูหนาวชวงเดือนมกราคม – มีนาคม การนําเขาจะนอยเนื่องจากมีการบริโภคนอย 
 

2.2 สัดสวนและแนวโนมการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปจากประเทศ
ตางๆ ของตลาดญี่ปุน 

 
 ในอดีตไทยเปนประเทศผูนําในการสงออกกุงสดแชเย็นแชแข็งในตลาดโลก ตอมา

ในป 2537 ประเทศญี่ปุนนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากไทยเปนอันดับที่ 2 รองจากประเทศ
อินโดนีเซีย ซ่ึงอีก 11 ปตอมาในป 2548 ประเทศญี่ปุนนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากไทยเปนอันดับ
ที่ 5 และนําเขาจากเวียดนามเปนอันดับหนึ่ง รองลงมาคือประเทศเวียดนาม อินโดนีเซีย อินเดีย จีน 
และไทย ตามลําดับ โดยประเทศดังกลาวมีสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในตลาดญี่ปุนในป 
2548 รอยละ 23.45, 19.61, 11.32 10.37 และ 7.92 ของการนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากโลกของ
ญ่ีปุน ตามลําดับ (ตารางผนวกที่7, ภาพที่ 15) ทําใหไทยมีคูแขงที่ทวีความสําคัญมากขึ้นเปนลําดับ 
 

สวนกุงแปรรูปไทยยังสามารถครองตลาดเปนอันดับหนึ่งอยูอยางตอเนื่องในชวงป 
2537 - 2548 โดยญี่ปุนนําเขากุงแปรรูปจากไทยในป 2548 โดยไทยครองสวนแบงตลาดกุงแปรรูป 
ในตลาดญี่ปุนมากถึงรอยละ 43.73 ของปริมาณการนําเขากุงแปรรูปของญี่ปุนจากโลก รองลงมาคือ   
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ภาพที่ 15  สวนแบงตลาดกุงสดแชเยน็แชแข็งของไทยและประเทศคูแขงที่สําคัญในตลาดญี่ปุน ใน

ป 2548 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006b)   
 
ประเทศจีน เวียดนาม อินโดนีเซีย และอินเดีย โดยประเทศคูแขงดังกลาวมีสวนแบงตลาดกุงแปรรูป
ในตลาดญี่ปุนในป 2548 รอยละ 19.59, 19.16, 13.79 และ0.31 ของการนําเขากุงแปรรูปจากโลกของ
ญ่ีปุน ตามลําดับ (ตารางผนวกที่ 8, ภาพที่ 16)   
 

ในตลาดญี่ปุนประเทศไทยไมสามารถครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็ง
เปนอันดับหนึ่งได ซ่ึงไทยครองสวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในญี่ปุนเปนอันดับที่ 5 แตญ่ีปุน 
ยังเปนตลาดที่ไทยยังสามารถครองสวนแบงตลาดกุงแปรรูปเปนอันดับหนึ่งอยูและยังสามารถมี
สวนแบงตลาดมากกวาคูแขงคอนขางมาก แตพบวาประเทศไทยเริ่มมีแนวโนมสวนแบงตลาดกุงสด
แชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปในตลาดญี่ปุนที่ลดลงในชวงป 2537 – 2548 ดังภาพที่ 11  
 
  ดานคูแขงพบวา สวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปของจีนและ
เวียดนามในตลาดญี่ปุนมีการขยายตัวอยางมากเมื่อเทียบกับชวงเดียวกันในชวงป 2537 – 2548 ที่
ไทยมีแนวโนมสวนแบงตลาดที่ลดลง ดังภาพที่ 17 สวนประเทศคูแขงอื่นๆ คือ ประเทศอินเดียและ 

ประเทศเวียดนาม 23.45%

อินโดนีเซีย 19.61%

อินเดีย 11.32%จีน 10.37%

ไทย 7.92%

อ่ืนๆ 27.33%
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ประเทศไทย 43.73%

จนี 19.59%

เวยีดนาม 
19.16%

อนิโดนเีซีย 
13.79%

อนิเดีย
0.31%

อืน่ๆ 
3.42%

ภาพที่ 16  สวนแบงตลาดกุงแปรรูปของไทยและประเทศคูแขงที่สําคัญในตลาดญี่ปุน ในป 2548 
 ที่มา: World Trade Atlas (2006b)    
 
อินโดนีเซียมีแนวโนมสวนแบงตลาดในกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปที่สงออกในตลาดญี่ปุน
ที่มีแนวโนมลดลงในชวงป 2537 – 2548 ดังภาพที่ 18 
 

ดังนั้นจากเดิมในอดีตญี่ปุนนําเขาจากไทยเปนอันดับหนึ่ง แตหลังจากเกิดโรค
ระบาด ญ่ีปุนหันไปนําเขาจากอินโดนีเซียแทน ทําใหอินโดนีเซียสามารถครองตลาดกุงสดแชเย็นแช
แข็งมาเปนเวลานาน แตอยางไรก็ตามในชวงป 2545 – 2546 ที่ผานมากุงเลี้ยงในอินโดนีเซียไดเกิด
โรคระบาดทําใหผูนําเขาญี่ปุนไดหันไปนําเขากุงสดแชเย็นแชแข็งจากเวียดนามและจีนมากขึ้นแทน 
ทําใหในป 2547 และ 2548 เวียดนามไดกาวขึ้นมาเปนผูนําในตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในญี่ปุน แต
ถึงแมวาอินโดนีเซียจะมีปริมาณที่ญ่ีปุนนําเขาที่ลดลง สัดสวนตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งในตลาด
ญ่ีปุนของอินโดนีเซียก็ยังสูงกวาไทยอยู สวนอินเดียมีปญหาการสงออกกุงเนื่องจากมีปญหาเรื่อง
กล่ินโคลน และราคากุงของอินเดียมีแนวโนมปรับตัวเพิ่มขึ้น อันเปนผลมาจากปญหาความแหงแลง
ในแหลงเพาะเลี้ยงกุงในบางพื้นที่ ซ่ึงทั้งอินโดนีเซียและอินเดียในกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปร
รูปที่ญ่ีปุนนําเขามีแนวโนมสวนแบงตลาดที่ลดลง ขณะที่จีนและเวียดนามเริ่มมีสวนแบงตลาด 
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รปูของจีนในตลาดญีปุ่น

สวนแบงตลาดกุงแปร
รปูของเวียดนามในตลาด
ญีปุ่น

ภาพที่ 17  สวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปของประเทศของประเทศจีนและเวียดนามในตลาดญี่ปุน 
ที่มา: World Trade Atlas (2006b)    

สวนแบงตลาด (รอยละ) 
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ของอนิเดียในตลาดญีปุ่น

สวนแบงตลาดกุงแปรรปู
ของอนิโดนีเซียในตลาดญีปุ่น

ภาพที่ 18  สวนแบงตลาดกุงสดแชเย็นแชแข็งและแปรรูปของประเทศอินเดียและอินโดนีเซียในตลาดญี่ปุน 
ที่มา: World Trade Atlas (2006b) 

สวนแบงตลาด (รอยละ) 
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เพิ่มขึ้นของกุงทั้งสองประเภทในชวงเดียวกับที่ไทยกลับมีสวนแบงตลาดกุงทั้งสองประเภทที่มี
แนวโนมที่ลดลง ทําใหในตลาดนี้ไทยมีคูแขงที่สําคัญ คือ เวียดนามและจีน 
  
ราคาสงออกกุงของไทย  

 
 เนื่องจากตลาดการคากุงมีลักษณะเปนตลาดของผูซ้ือ ดังนั้นอํานาจในการเจรจาตอรอง
รวมทั้งดานราคา จึงตกอยูกับประเทศผูนําเขา นอกจากนี้ปริมาณผลผลิตที่มีแนวโนมเพิ่มขึ้นทุกป 
ทําใหการแขงขันในตลาดนําเขาหลักที่มีกําลังซื้อสูงมีการแขงขันกันอยางรุนแรง จึงทําใหราคา
กลายเปนเครื่องมือหนึ่งที่ผูสงออกนํามาใชในการชวงชิงสวนแบงตลาด ประกอบกับการที่กุงเปน
สินคาเกษตร จึงทําใหปริมาณผลผลิตในแตละฤดูกาลไมแนนอน ที่ขึ้นอยูกับสภาพดินฟาอากาศ 
ภาวะโรคระบาด กรรมวิธีการเพาะเลี้ยง ฯลฯ ซ่ึงเมื่อผลผลิตออกมาในตลาดโลกมาก โดยเฉพาะ
ตลาดสหรัฐฯ และญี่ปุนซึ่งเปนตลาดหลักของไทย สงผลใหตลาดทั้ง 2 แหงประสบปญหาภาวะ
สินคาลนตลาด (Over Supply) ซ่ึงเปนสาเหตุสําคัญที่ทําใหตลาดคูคาบีบใหผูผลิตลดราคาสินคาลง 
ทําใหประเทศผูผลิตตางตองใชกลยุทธทางดานราคาในการแขงขันเพื่อรักษาสวนแบงตลาดไว 
 
 ปจจัยกําหนดราคากุงไทยในตลาดโลก (สถาบันอาหาร, 2547) 

 
ในแตละปการเปลี่ยนแปลงของราคากุงกุลาดํา หรือผลิตภัณฑกุงของไทยมีลักษณะเปน

ราคาขึ้นอยูกับฤดูกาล (seasonal price) กลาวคือ ชวงเดือนธันวาคมและพฤษภาคม ราคามักมีการ
เคลื่อนไหวในระดับสูง เนื่องจากเปนชวงที่ตลาดตางประเทศมีความตองการนําเขาเพื่อใชบริโภคใน 
เทศกาลสําคัญตางๆ อาทิ คริสตมาส ปใหม และตรุษจีน จากนั้นราคากุงจะเริ่มปรับตัวลดลงจนมี
การเคลื่อนไหวอยูในระดับต่ํา ชวงเดือนกรกฎาคมถึงพฤศจิกายนจะปรับตัวสูงขึ้นอีกเปนวัฏจักร 
การเปลี่ยนแปลงระดับราคาซื้อขายกุงมักถูกกําหนดดวยปจจัย 3 ประการ คือ 
 

1. ภาวะการผลิตและปริมาณผลผลิตกุงของไทยและของประเทศผูผลิตรายอื่นๆ ใน
ตลาดโลก 
 

2. คุณภาพของผลผลิต ทั้งนี้ การจัดชั้นคุณภาพ (Grading) จะมีการแบงเกรดออกเปน 2 
กลุม คือ ลักษณะนี้ก็เพื่อสะดวกตอการคัดคุณภาพกุงใหมีคุณสมบัติสอดคลองกับกฎเกณฑการ
นําเขากุงในตลาดตางประเทศที่มีความเขมงวดคอนขางสูง 
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3. ความตองการของตลาดตางประเทศ เปนปจจัยสําคัญที่สุด เพราะความตองการของ
กลุมผูซ้ือจะเปนตัวแปรกําหนดราคาสินคาในตลาดโลก และราคาสงออกของไทย โดยเฉพาะตลาด
หลักฯ คือ ญ่ีปุน สหรัฐอเมริกา และสหภาพยุโรป 
 
      ราคากุงของไทยแบงเปน ราคาสงออกกุง F.O.B. ราคากุงหนาโรงงาน และราคากุงหนา
ฟารม ซ่ึงระดับราคาสงออกกุง F.O.B. จะมีอิทธิพลตอราคากุงในประเทศเปนอยางมาก สําหรับ
ราคาสงออก F.O.B. เฉลี่ยของกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปของไทยที่สงออกไปสหรัฐอเมริกา
และญี่ปุนในชวงหลังป 2543 มีแนวโนมลดลงอยางตอเนื่อง จากเดิมในป 2543 ราคาสงออก F.O.B. 
เฉลี่ยของกุงสดแชเย็นแชแข็งไปตลาดสหรัฐฯและญี่ปุน เทากับ 455.51, 564.88 บาทตอกิโลกรัม 
ตามลําดับ ตอมาลดลงอยางตอเนื่อง จนกระทั่งในป 2548 เทากับ 229.00, 327.58 บาทตอกิโลกรัม 
ตามลําดับ สวนกุงแปรรูปที่ไทยสงออกไปตลาดสหรัฐฯและญี่ปุนมีราคาสงออก F.O.B. เฉลี่ยมี
แนวโนมลดลงอยางตอเนื่องเชนกันภายหลังป 2543 โดยในป 2537 มีราคาเทากับ 513.44, 444.49 
บาทตอกิโลกรัม ตามลําดับ ตอมาลดลงอยางตอเนื่อง จนกระทั่งในป 2548 เทากับ 273.62, 306.76 
บาทตอกิโลกรัม ตามลําดับ ดังตารางที่ 20 สังเกตไดวาราคามีแนวโนมลดลงอยางตอเนื่องมาตลอด
สวนหนึ่งเปนผลมาจากผลผลิตกุงในตลาดโลกมีปริมาณเพิ่มขึ้นมาก โดยเฉพาะประเทศจีน และ
เวียดนาม รวมถึงผลผลิตกุงของประเทศที่ไมถูกประเทศผูนําเขากลาวหาวามีการทุมตลาด อาทิ 
อินโดนีเซียซ่ึงเปนคูแขงที่สําคัญของไทย   
 

นโยบายและมาตรการทางการคากุงของไทย 
 

 รัฐบาลไทยไดใหความสําคัญกับอุตสาหกรรมกุงเปนอยางมาก เนื่องจากเปนสินคาที่ 
สามารถสงออกและทํารายไดเขาสูประเทศจํานวนมาก ดังนั้นจึงไดมีนโยบายและมาตรการตางๆ มา
เปนลําดับอยางตอเนื่อง (สถาบันอาหาร, 2547) ดังนี้ 
 

1. เกษตรกรและผูเล้ียงกุงทุกชนิดตองไปจดทะเบียนและขออนุญาตตอพนักงานเจาหนาที่
ตามราชกฤษฎีกากําหนดใหผูมีอาชีพทางการประมง การคาสินคาสัตวน้ํา และอุตสาหกรรมสัตวน้ํา 
มาจดทะเบียนตามพระราชบัญญัติประมง พ.ศ. 2490 (ฉบับที่ 4) พ.ศ. 2534 เพื่อใหรัฐบาลสามารถ
ดูแลและปองกันการบุกรุกพื้นที่ที่อยูในความดูแลของสวนราชการและใหการสนับสนุนการเลี้ยงกุง
ใหไดผลผลิตตามมาตรฐาน อีกทั้งเพื่อใหรัฐบาลสามารถดูแลและควบคุมระบบกําจัดน้ําเสีย การใช
ยา และสารเคมีในนากุง ไมใหมีผลกระทบตอส่ิงแวดลอมและผูบริโภค 
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ตารางที่ 20  ราคาสงออก F.O.B. เฉลี่ยของกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูป ป 2537 - 2548 
 

 
 
ป 

ราคาสงออก F.O.B.
เฉลี่ยของกุงสดแชเย็น
แชแข็งของไทยไป
ตลาดสหรัฐฯ  

(บาท / กิโลกรัม) 

ราคาสงออก F.O.B.
เฉลี่ยของกุงสดแช
เย็นแชแข็งของไทย
ไปตลาดญี่ปุน    

(บาท / กิโลกรัม) 

ราคาสงออก F.O.B. 
เฉลี่ยของกุงแปรรูป
ของไทยไปตลาด

สหรัฐฯ  
(บาท / กิโลกรัม) 

ราคาสงออก F.O.B. 
เฉลี่ยของกุงแปรรูป
ของไทยไปตลาด

ญ่ีปุน  
(บาท / กิโลกรัม) 

2537 
2538 
2539 
2540 
2541 
2542 
2543 
2544 
2545 
2546 
2547 
2548 

296.50 
305.05 
289.30 
381.74 
392.33 
372.81 
455.51 
406.03 
371.24 
297.16 
251.45 
229.00 

275.29 
366.48 
351.86 
442.07 
579.00 
503.77 
564.88 
469.25 
409.09 
380.91 
362.29 
327.58 

305.59 
308.31 
326.63 
458.85 
490.63 
407.64 
513.44 
410.71 
363.34 
315.09 
288.06 
273.62 

269.83 
300.53 
284.58 
377.23 
466.39 
415.63 
444.49 
424.13 
384.95 
348.27 
340.52 
306.76 

ที่มา: กรมเจรจาการคาระหวางประเทศ (2548ข) 
 

2. รัฐบาลไดออกประกาศกระทรวงพาณิชยวาดวยการสงสินคาออกไปนอกราชอาณาจักร 
ฉบับที่ 41 พ.ศ. 2530 กําหนดใหกุงกุลาดํามีชีวิตที่มีขนาดความยาวตั้งแต 7.5 นิ้ว หรือน้ําหนัก 70 
กรัมขึ้นไป รวมถึงลูกกุงที่เกิดจากพอแมพันธุกุงขนาดดังกลาว เปนสินคาที่ตองของอนุญาตในการ
สงออกไปนอกราชอาณาจักร และจะอนุญาตใหสงออกไดเฉพาะกรณีที่สงออกไปเพื่อเปนตัวอยาง 
เพื่อวิเคราะหหรือเพื่อการศึกษาเทาที่จําเปน โดยจะตองมีหนังสือรับรองจากกรมประมงไปแสดงตอ
กระทรวงพาณิชยในการขออนุญาตสงออก และผูสงออกจะตองมีหนังสือรับรองเกี่ยวกับขนาดและ
น้ําหนักของกรมประมงไปแสดงตอเจาพนักงานศุลกากร 
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3. คณะรัฐมนตรีมีมติเมื่อ 10 กันยายน  2539 เห็นชอบใหแกไขกฏกระทรวงตาม
พระราชบัญญัติการประมง พ.ศ. 2490 แยกเรืออวนกุงออกจากเรืออวนปลา และกระทรวงเกษตร
และสหกรณไดออกประกาศกําหนดใหเจาของเรืออวนลากกุงไปจดทะเบียนกําหนดใหติดตั้ง
เครื่องมือแยกเตาทะเล (Turtle Excluder Devices: TEDS) โดยประกาศทั้ง 2 ฉบับลงวันที่ 16 
กันยายน 2539 
 

4. ตามแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติฉบับที่ 8 กรมประมงมีโครงการจัดการ
ทรัพยากรชายฝงระยะเวลา ป 2540 – 2544 โดยมีเปาหมายในการพัฒนาการเลี้ยงกุงอยางยั่งยืน 
เพื่อใหผลผลิตเพิ่มเปน 2 ตันตอไรตอป โดยการจัดระบบสงน้ําและระบบบําบัดน้ําเสียและพัฒนา
เทคนิคการบําบัดน้ําเสีย ใหบริการทางวิชาการและอบรมถายทอดเทคโนโลยีการเพาะเลี้ยง และการ
จัดการที่ถูกตองเหมาะสม กอสรางระบบน้ําเค็มจํานวน 7 แหง คือ จัดสรางในจังหวัดสุราษฎรธานี 1 
แหง จันทบุรี 1 แหง สงขลา 1 แหง และนครศรีธรรมราช 5 แหง จําทําแผนที่แสดงพื้นที่การ
เพาะเลี้ยงสัตวน้ําแตละชนิด และแบงเขตวางแผนขยายพื้นที่การเพาะเลี้ยงสัตวน้ําชายฝงใน 7 
จังหวัด ตลอดจนฟนฟูการเลี้ยงกุงในพื้นที่กนอาวไทยและพื้นที่ทิ้งรางดวยการวิจัยพัฒนาและ
ใหบริการทางวิชาการ 
 

5. โครงการกําหนดเขตพื้นที่ที่ เหมาะสมสําหรับการเลี้ยงกุง (Zoning) เพื่อปองกัน
ผลกระทบที่มีตอพื้นที่เกษตรโดยรวม ทําใหเกษตรกรมีการเพาะเลี้ยงอยูในพื้นที่ที่มีศักยภาพ ภาครัฐ
สามารถเขาไปชวยผลักดันเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตไดดีขึ้น 
 

6. กรมประมงดําเนินโครงการตรวจรับรองพันธุกุง โดยหนวยตรวจสอบเคลื่อนที่เพื่อให
บริการแกเกษตรกรในการตรวจสอบคุณภาพน้ําและคุณภาพันธุกุง โดยใชเครื่องมือการตรวจสอบ
การติดเชื้อไวรัส (PCR) ครอบคลุมทุกพื้นที่จังหวัดตามชายฝงทะเลที่มีการเลี้ยงกุง เพื่อใหมีการ
ตรวจสอบคุณภาพกุงกอนนําไปปลอยเล้ียง เพื่อใหปลอดเชื้อไวรัส 
 

7. โครงการคัดเลือกพอแมพันธุเพื่อผลิตลูกพันธุที่ดี โดยมีการพัฒนาเครื่องหมายทาง
พันธุกรรมมาใชเพื่อปรับปรุงคุณภาพของพอแมพันธุที่เล้ียงในบอดิน ใหมีความแข็งแรงตานทาน
โรคไดดี และมีพอแมพันธุที่สามารถทําการเลี้ยงไดเอง เพื่อลดปริมาณการจับจากธรรมชาติ 
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8. โครงการหนวยตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบสัตวน้ํา  กรมประมงไดจัดตั้งหนวย
ตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบสัตวน้ําขึ้น โดยมอบหมายใหสถานีเพาะเลี้ยงสัตวน้ําชายฝงที่ตั้งอยูบริเวณ
จังหวัดชายทะเลเปนหนวยงานรับผิดชอบ โดยดูแลคุณภาพน้ําในบอเล้ียงและบริเวณชายฝงของ
พื้นที่เล้ียงกุงใหไดมาตรฐาน นอกจากนี้ยังมีการตรวจสอบประเมินสุขอนามัยฟารมเพาะเลี้ยงสัตว
น้ํา และการตรวจสอบสารเคมีตกคางในกุงดวย 
 

9. นโยบายสงเสริมใหเกษตรกรเลี้ยงกุงโดยใชพื้นที่นอย แตใหผลผลิตสูง ลดการใชยา
และสารเคมี ควบคุมระบบการเลี้ยงใหมีผลกระทบตอส่ิงแวดลอมนอยที่สุด และกําหนดใหมีพื้นที่
การเลี้ยงกุงกุลาดําทั่วประเทศไมเกิน 5 แสนไร และหามบุกรุกปาชายเลนสมบูรณ 
 

10. สงเสริมการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีใหมในการเพาะเลี้ยงเพื่อใหผลผลิตสูง ควบคุม
การใชน้ําอยางมีระบบ รวมถึงการอบรมและใหความรูแกเกษตรกรเพื่อถายทอดเทคโนโลยี เพื่อให
เกิดความยั่งยืนในอุตสาหกรรม 
 

11. ดานการแปรรูป กรมประมงไดออกประกาศกําหนดใหโรงงานแปรรูปสัตวน้ําสงออก
ตองไดรับการรับรองผลิตภัณฑกอนสงออกทุกครั้ง นอกจากนี้กระทรวงอุตสาหกรรมไดมีมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมกุงเยือกแข็งตาม มอก. 115 – 2529 โดยกําหนดรายละเอียดมาตรฐานตาม
แนวทางของมาตรฐานอาหารระหวางประเทศ 
 

12. รัฐบาลไดอนุมัติงบประมาณพิเศษเพื่อเรงการยกระดับโรงงานและแปรรูปสินคาอาหาร
สงออกใหไดรับการรับรองระบบคุณภาพ HACCP มาตั้งแตป 2540 – 2545 เพื่อสรางความเชื่อมั่น
ในคุณภาพและมาตรฐานสินคาอาหารของไทยและเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของ
ภาคอุตสาหกรรม 
 

13. กระทรวงสาธารณสุขไดประกาศใหใชระบบมาตรฐานอาหารปลอดภัย (Good 
Manufacturing Practice: GMP) ควบคุมโรงงานผลิตอาหารทุกแหงมาตั้งแตป 2544 ซ่ึงเปนระบบ
ประกันความปลอดภัยของอาหาร ใหเปนมาตรฐานสากลของโรงงานแปรรูปอาหารทั้งระบบ 
(กรมการคาภายใน, 2548) 
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14. มาตรการของรัฐในการควบคุมโรคกุงในประเทศไทย โดยการจัดระบบมาตรฐานฟารม
เล้ียง (Good Aquaculture Practice: GAP) เปนการจัดระบบฟารมเลี้ยงใหมีสุขอนามัยที่ดี และการ
จัดระบบมาตรฐานการรับรองกุงคุณภาพ (Code of Conduct for Sustainable Shrimp Aquaculture: 
CoC) เพื่อใหไดกุงที่มีคุณภาพและปลอดสารตกคาง รวมถึงไมอนุญาตใหนําเขากุงที่ไมไดมีการตรวจ
โรค (ศูนยวิจัยสุขภาพสัตวน้ํา, 2547) 
 

นโยบายและมาตรการทางการคาท่ีสําคัญของประเทศคูคา  
 

สหรัฐอเมริกา (สถาบันอาหาร, 2547) 
 
การสงออกกุงไปยังประเทศสหรัฐอเมริกา มีเงื่อนไขและมาตรการ ดังนี้ 
 
1. สหรัฐอเมริกาเขมงวดในเรื่องของเอกสาร ระเบียบ คุณภาพของสินคามาก หาก

ผิดพลาด สินคานั้นตองถูกสงกลับ (Reject) หรือทําลาย (Destroy) 
 

2. การตรวจสอบการนําเขาโดยสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (FDA) โดยการสุม
ตัวอยาง ตรวจสอบชื่อ ที่อยู และประวัติผูนําเขา หากไมเคยมีประวัติก็จะถูกจัดไวใน Automatic 
Black List จะถูกตรวจสอบทุกสินคาที่สงไป (Shipment) จํานวน 5 คร้ังติดตอกัน หากผานการตรวจ
เปนที่พอใจจะถูกถอนชื่อออกจาก Black List มาใชวิธีสุมตัวอยางแบบเดิม 
 

3. ออกกฎระเบียบบังคับใหปดฉลากสินคาอาหารทะเลสดและแชแข็งเพื่อใหทราบที่มา
ของแหลงสินคา 
 

4. นับตั้งแตป 2540 ผูสงออกหรือผูผลิตสินคาประมงจะตองผานการตรวจสอบและไดรับ
การรับรองระบบคุณภาพ HACCP มิฉะนัน้สหรัฐฯ จะนาํมาตรการกีดกันโดยอัตโนมัติมาใช 
 

5. มาตรการอนุรักษส่ิงแวดลอมโดยการอนุรักษเตาทะเล สหรัฐอเมริกากําหนดใหผู
สงออกกุงตองใชเครื่องมือแยกเตาทะเล (TEDs) ในการจับกุงเพื่อไมเปนการทําลายเตาทะเล 
เครื่องมือแยกเตาทะเลนี้ชวยอนุรักษเตาทะเล โดยมีชองเปดใหเตาทะเลหลุดออกจากเครื่องมือ
ประมงไปได แตชาวประมงสวนใหญไมยอมติดเครื่องมือแยกเตาทะเล เพราะมีราคาสูงและยังทําให
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จับปลาไดนอยลง และเนื่องจากชาวประมงไทยไมใชเครื่องมือเทดส (TEDs) ในการจับกุงทะเล ทํา
ใหสหรัฐฯสั่งหามนําเขากุงธรรมชาติจากไทย 
 

6. กฎหมายปองกันการกอการรายทางชีวภาพ (Anti – Terrorist) กําหนดใชหลังเกิดเกตุ
วินาศภัยโดยระบุวาอาหารเปนสินคาที่ตองเฝาระวังเปนพิเศษมีการเพิ่มมาตรการตรวจสอบความ
ปลอดภัยในการขนสง ตลอดจนมาตรการปองกันในโรงงานแปรรูป บังคับใชเมื่อวันที่ 12 ธันวาคม 
2546 
 

7. มาตรการติดฉลาก COOL (Country of Origin Labeling) คือ กฎระเบียบวาดวยการปด
ฉลากสินคาของสหรัฐฯ ที่กําหนดใหผูคาปลีกตองติดฉลากสินคาเกษตรขั้นปฐม 4 ประเภท (สัตวน้าํ
ที่มีเปลือกแข็งกรณีกุงทั้งที่จับจากธรรมชาติและเพาะเลี้ยง) ที่วางจําหนายในสหรัฐฯ โดยตองระบุ
ถึงแหลงกําเนิดสินคาทั้งที่ผลิตในสหรัฐฯ หรือนําเขาจากตางประเทศ เพื่อเปนขอมูลใหผูบริโภคใช
ประกอบการตัดสินใจซื้อสินคา มีผลบังคับใชตั้งแต 4 เม.ย. 2548 สวนกุงแปรรูปไดรับการยกเวนไม
ตองติดฉลาก COOL (สมาคมแชเยือกแข็งไทย, 2549) 
 

8. มาตรการการติดฉลากอาหารกอใหเกิดภูมิแพ (Food Allergen Labeling and Consumer 
Protection Act 2004) กุงเปนสัตวน้ําไมมีกระดูกสันหลังที่มีเปลือก ซ่ึงเปนหนึ่งในสินคาอาหาร 8 
กลุมที่ใหติดฉลาก โดยอาหารที่ผานการแปรรูป และมีสวนผสมของ Food Allergen ดังกลาวจะตอง
มีคําวา Contains อยูหนาชนิดของ Food Allergen และใชช่ือสามัญของสินคานั้นๆ ที่ผูบริโภคทั่วไป
รูจักพิมพตอเนื่องกัน และชื่อของ Food Allergen จะตองพิมพในขนาดตัวอักษรที่ไมเล็กกวาชื่อของ
สินคานั้นๆ กรณีที่อาหารมีช่ือตรงกับ Food Allergen ใหระบุชนิดของอาหารโดยละเอียด โดยสัตว
น้ําชนิดมีเปลือกใหระบุ Species และกรณีที่อาหารใสสารปรุงแตงที่ทํามาจาก Food Allergen อ่ืนๆ 
ก็ใหระบุเชนเดียวกัน  
 

9. หามใชยาคลอแรมฟนิคอล (Chloramphenicol) ผสมอาหารเลี้ยงสัตว อนุญาตใหเจือปน
ไดไมเกิน 0.3 ppb. และมีไนโตรเจนไมเกิน 1 ppb.  
 

10. ปฎิบัติตามกฎของ Consumer Seafood Safety Act โดยใหกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ และ
สํานักงานอาหารและยาของประเทศสหรัฐอเมริกา (USFDA) ตรวจสอบคุณภาพสินคาและ
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ตรวจสอบโรงงานในประเทศผูสงออก โดยรัฐบาลกําหนดใหอาหารทะเลตองผานการตรวจสอบ
คุณภาพในหองปฎิบัติการ และการตรวจทางประสาทสัมผัส 
 

11. สถานประกอบการดานอาหารที่จะสงขายยังสหรัฐฯ ตองจดทะเบียนกับสํานักงาน
อาหารและยาของประเทศสหรัฐอเมริกา (USFDA) 
 

12. อัตราภาษีนําเขากุงของประเทศสหรัฐอเมริกา จากการที่ประเทศไทยถูกฟองรองวากุง
นําเขาจากประเทศไทยทุมตลาดสหรัฐฯ สงผลใหกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปที่นําเขาจาก
ประเทศไทยเสียภาษีนําเขาในอัตรา 5.95% (เดิมอัตราภาษี 0) โดยกุงที่ตองเสียภาษีเปนกุงทุกชนิด
ยกเวน กุงชุบแปง กุงกระปอง และกุงที่จับจากทะเล ซ่ึงกุงที่จับจากทะเลถูกสหรัฐฯหามนําเขา
เนื่องจากสหรัฐฯ อางวาชาวประมงไทยไมติดเครื่องมือแยกเตาทะเล (TEDs) (สมาคมแชเยือกแข็ง
ไทย, 2549)  
 

ประเทศสหรัฐฯ ไดประกาศใชมาตรการตอบโตการทุมตลาด (Anti - Dumping หรือ 
AD) ขั้นสุดทาย จํานวน 6 ประเทศ คือ ไทย อินเดีย บราซิล เอกวาดอร จีน และเวียดนาม โดยเรียก
เก็บจากกุงแชแข็ง(พิกัด H.S. 0306.13.00.03, 0306.13.00.06 0306.13.00.09, 0306.13.00.12, 
0306.13.00.15, 0306.13.00.18, 0306.13.00.21, 0306.13.00.24,  0306.13.00.27 และ0306.13.00.40) 
และกุงแปรรูป (H.S.1605.20.10.10, 1605.20.10.30 และ 1605.20.10.40) โดยมีการเรียกเก็บตั้งแต
วันที่ 1 กุมภาพันธ 2548 เปนตนไป (กรมการคาตางประเทศ, 2549) มีอัตราการเรียกเก็บภาษีตอบโต
การทุมตลาดในชวงอัตราต่ําสุด – สูงสุดของแตละประเทศสรุปไดดังตารางที่ 21 ซ่ึงในภาพรวมไทย
มีอัตราภาษีตอบโตการทุมตลาด ต่ํากวาคูแขงสําคัญในสหรัฐฯ โดยเฉพาะประเทศเวียดนามและจีน  
 

13. นอกจากนี้สินคากุงที่สงไปสหรัฐอเมริกายังตองเปนไปตามกฎระเบียบของ FDA ดังนี้ 
 

1) Food Drug and Cosmetic Act ควบคุมความปลอดภัยของสินคาอาหาร 
2) Fair Packaging and Cosmetic Act ควบคุมการปดฉลากและการบรรจุหีบหอให

ตรงตามความเปนจริง 
3) Nutrition Labelling and Education Act ควบคุมการระบุสวนประกอบดาน

โภชนาการของสินคาอาหาร 
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ตารางที่ 21  อัตราภาษี AD ขั้นสุดทายสําหรับสินคากุงจากประเทศไทย                                       
 

อัตรา AD ขั้นสุดทาย (%) ประเทศ 
ผูสงออกรายใหญ บริษัทอื่นๆ 

ไทย 5.29 - 6.82 6.03 
บราซิล 4.97 - 67.80 10.40 
อินเดีย 4.94 - 15.36 9.45 
เอกวาดอร 1.97 - 4.42 3.26 
จีน 0.07 - 112.81 12.81 
เวียดนาม 4.30 - 25.76 25.76 
หมายเหต:ุ แหลงที่มา สํานักงานที่ปรึกษาการเกษตรตางประเทศประจํากรุงวอชิงตัน ดี.ซี. 
ที่มา: กรมประมง (2548ค)  
 

4) Current Good Manufacturing Practice Regulation ควบคุมกระบวนการผลิต การ
เก็บรักษา การจําหนาย ตลอดจนการจนสงสินคาอาหารของโรงงานผลิต 

5) Color Additives Regulation ควบคุมการใชสีผสมอาหาร 
6) Food Additives Regulation ควบคุมการใชวัตถุเจือปนอาหาร 
7) Food Labelling Regulation ควบคุมรายละเอียดการปดฉลาก รวมทั้งการแสดง

คุณคาทางโภชนาการ 
8) Low Acid Canned Food Regulation ควบคุมโรงงานและขั้นตอนการผลิตอาหาร

กระปองที่มีความเปนกรดต่ํา เชน อาหารทะเลกระปอง 
 
ญ่ีปุน (สถาบันอาหาร, 2547) 

 
ญ่ีปุนเปนตลาดที่เขมงวดในเรื่องคุณภาพการสงออกกุง มีเงื่อนไขและมาตรการ ดังนี้ 

 
1. ประเทศญี่ปุนมีกฎหมายเกี่ยวกับการนําเขาอาหารที่ตองเปนไปตาม Food Sanitation 

Laws เปนกฎหมายที่วาดวยการปองกันผลเสียที่เกิดจากอาหารและการบรรจุหีบหออยูในความดูแล
ของกระทรวงสาธารณสุขและสวัสดิการ กฎหมายนี้หามการจําหนายอาหารหรือผลิตภัณฑที่มี
สวนผสมที่อาจจะเปนพิษตอรางกาย มีการกําหนดมาตรฐานและหลักเกณฑเกี่ยวกับสารอาหาร 
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สินคาอาหารที่ตองการนําเขาญี่ปุนจะตองไดรับการสุมตรวจสอบสวนผสมอาหารวาเปนไปตาม
กฎระเบียบของกฎหมายนี้หรือไม ซ่ึงเปนการหามนําเขาสินคาอาหารที่ไมถูกตามหลักอนามัย โดย
ผูนําเขากุงตองไปตรวจสอบที่สถานีตรวจกักกันโรค (Quarantine Station) 
 

2. ขอกําหนดเกี่ยวกับฉลากผลิตภัณฑ สินคาอาหารที่นําเขามาในญี่ปุนจะมีรูปแบบการ
บรรจุหีบหอที่แตกตางกัน หากแตภายใตขอกําหนดฉลากผลิตภัณฑจะตองระบุรายละเอียด คือ ช่ือ
ผลิตภัณฑ วันที่ผลิต ช่ือและที่อยูของผูผลิต สวนผสม กรรมวิธีการเก็บรักษา และน้ําหนัก 
 

3. ญ่ีปุนกําหนดใหสินคากุงสดแชเย็นแชแข็งที่นําเขาญี่ปุนจะตองมีสารปฎิชีวนะตกคาง
ตามที่กําหนดใน Food Sanitation Laws โดยกําหนดใหทําการตรวจสอบยาปฎิชีวนะตกคาง Oxlinic 
acid และ Oxytetracycline 100% ในสินคากุงสดแชเย็นแชแข็ง (เฉพาะกุงเพาะเลี้ยง) เนื่องจากไทย
ยังใชสารเหลานี้ในการเพาะเลี้ยง ยกเวน โรงงานที่ไดจดทะเบียนรับรองกอนสงออกประเทศญี่ปุน 
(Pre – Certification System) กับกรมวิทยาศาสตรการแพทย และไดขึ้นบัญชีไวกับกระทรวง
สาธารณสุขญี่ปุน จะไมตองผานการตรวจสอบ 100% (Pre – Certification System) เปนการรับรอง
คุณภาพจากประเทศผูผลิต ซ่ึงไดผานการยอมรับจากประเทศญี่ปุนแลว) 
 

4. อัตราภาษีนําเขากุงของประเทศญี่ปุน จากการทํา FTA กับประเทศญี่ปุน ไดมีขอตกลง
ที่จะลดอัตราภาษีสําหรับสินคาประมง ซ่ึงในกรณีกุงสดแชเย็นแชแข็งและกุงแปรรูปเดิมเสียภาษี 3 
– 6 % หลังทําการเจรจาเปดเสรีทางการคา (FTA) ไทย - ญ่ีปุนโดยภาษีตามขอตกลงลดลงเหลือ 0% 
ทันที (สมาคมแชเยือกแข็งไทย, 2549) 
 

ปญหาและอุปสรรคของอุตสาหกรรมกุงไทย 
 
แมวาประเทศไทยจะเปนผูนําทั้งดานการผลิตและการสงออกกุงกุลาดํามาตลอด แตก็ไม

สามารถแนใจไดวาประเทศไทยจะสามารถครองความเปนผูนําไดตอไปอยางยั่งยืน เนื่องจากผูเล้ียง
กุงของไทยยังประสบปญหาตางๆ อีกหลายดาน ไมวาจะเปนดานการผลิตและการคา การศึกษานี้ได
รวบรวมปญหาและอุปสรรคของอุตสาหกรรมการเลี้ยงกุงและการคาของประเทศไทยจากเอกสาร
ตางๆ (เรืองไร  โตกฤษณะ, 2541; ทรงศักดิ์  ศรีบุญจิตต, 2543ก และ สถาบันอาหาร, 2547) 
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ปญหาดานการเลี้ยงกุง 
 
1. ปญหาโรคกุง ปญหาสําคัญของการเลี้ยงกุง คือ การเกิดโรคระบาด ซ่ึงโรคที่สําคัญ

ไดแก โรคไวรัสตัวแดงดวงขาว โรคไวรัสหัวเหลือง และโรคแบคทีเรียเรืองแสง ซ่ึงในแตละปสราง
ความเสียหายใหกับผูเล้ียงคิดเปนมูลคามหาศาล นอกจากยังมีโรคใหมๆ เกิดขึ้นอีก ทําใหเกษตรกร
เกิคความทอแทในการเลี้ยง  
 

2. ปญหาขาดแคลนพอแมพันธุกุง การเลี้ยงกุงของประเทศไทยใชพอแมพันธุกุงจาก
ธรรมชาติ ซ่ึงขาดแคลนในปจจุบัน สงผลตอการผลิตกุง เนื่องจากทําใหราคาแมพันธุกุงเพิ่มสูงขึ้น
มากจาก 2,000 – 3,000 บาท/ตัว ในป 2539 เปน 4,000 – 5,000 บาท/ตัว ในป 2540 เปนตนมา 
นอกจากนี้คุณภาพของแมพันธุกุงยังดอยลง เนื่องจากชาวประมงตองใชเวลานานขึ้นในการจับ ทํา
ใหพอแมพันธุกุงตองอยูในเรือนานกวาจะถึงฟารมเพาะฟก สําหรับสาเหตุที่ทําใหแมพันธุกุงขาด
แคลนมีหลายสาเหตุ ไดแก 
 

2.1 ในป 2541 ปรากฎการณเอลนีโน ทําใหอุณหภูมิของน้ําฝงทะเลอันดามันสูงขึ้น 
อาจเปนสาเหตุใหแมพันธุกุงอพยพยายถ่ิน 
 

2.2 จํานวนแมงกะพรุนเพิ่มขึ้นอยางมาก ในบริเวณแนวชายฝงทะเลอันดามัน สงผลให
แมพันธุกุงนอยลง แมวาจะจับแมกุงไดก็มีอัตราการตายสูงมากกวา 50 % และมีอัตราการวางไขต่ํา 
เพียง 30 – 40 %  
 

2.3 จํานวนพอแมพันธุกุงลดลง เนื่องจากประเทศไทยมีการเล้ียงกุงมานานกวา 10 ป 
และตองเก็บเกี่ยวแมพันธุจากทองทะเลมาโดยตลอด แตไมไดเพิ่มจํานวนพอแมพันธุกุงกลับคืน
ใหกับทะเลไทยเลย 
 

2.4 มีการลักลอบสงแมพันธุไปขายตางประเทศ เพราะราคาเสนอซื้อจากตางประเทศ
สูงกวา อันเนื่องมาจากผลของอัตราแลกเปลี่ยนเงินตราตางประเทศ 

 
3. ปญหาคุณภาพลูกกุง เปนปญหาตอเนื่องจากคุณภาพแมพันธุกุง รวมทั้งจากการจัดการ

ของโรงเพาะฟกและอนุบาลลูกกุง ซ่ึงสงผลตอฟารมเลี้ยงกุง 
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4. ปญหาตนทุนการผลิตสูง เนื่องจากตนทุนคาอาหาร คายา – เคมีภัณฑ ทั้งที่นําเขาและ
ผลิตภายในประเทศมีราคาสูงขึ้น เนื่องจากผลกระทบจาการเปลี่ยนแปลงระบบอัตราแลกเปลี่ยนจาก
ระบบตะกราเงินมาเปนระบบลอยตัว รวมทั้งเกษตรการผูเล้ียงยังขาดความรูในดานเทคโนโลยีการ
เล้ียงและการจัดระบบฟารมที่ดี นอกจากนี้ยังมีปจจัยอื่นๆ ที่ทําใหเกษตรกรประสบปญหาตนทุนใน
การเลี้ยง ไดแก คาสาธารณูปโภค เชน ไฟฟา ระบบการกําจัดน้ําเสีย พอพันธุ แมพันธุ ที่มีราคา
สูงขึ้น 
 

5. ปญหาผลผลิตลดลง เนื่องจากเกษตรกรผูเล้ียงยังขาดการจัดการฟารมที่ดี รวมทั้งจาก
ปญหาคุณภาพของบอทรุดโทรมเนื่องจากผูเล้ียงขาดการจัดการที่ถูกวิธี มีอายุการใชงานนาน 
 

6. ปญหาการขาดสภาพคลองของผูประกอบการเพาะฟก เพาะเลี้ยง หองเย็น รวมไปถึง
โรงงานแปรรูปกุงตางๆ เนื่องจากธนาคารพานิชยและสถาบันการเงินตางๆ ไมปลอยเงินกูให 
เนื่องจากเห็นวามีความเสี่ยงสูง 
 

ปญหาดานการคากุง 
 
1. ปญหาการกีดกันทางการคาของประเทศคูคาทั้งการกีดกันทางภาษีและไมใชภาษี ทําให 

ราคากุงจากประเทศไทยสูงกวาคูแขง  จึงไมสามารถแขงขันกับประเทศคูแขงได  รวมถึง 
สหรัฐอเมริกาใชใชประเด็นสิ่งแวดลอมมากีดกันกุงไทย เปนตน 
 

2. การสงเสริมจากภาครัฐ สินคากุงสดแชเย็นแชแข็งไมคอยไดรับการสนับสนุน ในดาน
การสงเสริมการสงออก เนื่องจากเห็นวาเปนสินคาที่ติดตลาดอยูแลว ปจจุบันแมวาภาครัฐได
ปรับปรุงการบริการของกรมศุลกากรใหรวดเร็วขึ้น แตในทางปฎิบัติยังไมบรรลุผลมากนัก การขอ
คืนเงินชดเชยอากรรวมถึงการขอคืนภาษีมูลคาเพิ่ม (VAT) ของผูสงออกกุงที่ผลิตในราชอาณาจักร
ลาชา 
 

3. ปญหาคุณภาพสินคา  ปจจุบันสินคากุงสดแช เย็นแชแข็งที่สงออกไปยังตลาด
ตางประเทศ ยังขาดการควบคุมดานคุณภาพการสงออกทําใหโดนตีกลับเนื่องจากปญหาสารตกคาง
ในตัวกุง ทําใหผูซ้ือยกเปนมาตรการในการกีดกันการนําเขากุงจากประเทศไทย ดังนั้นการใช
สารเคมีในการเลี้ยงกุง ผูเล้ียงตองปฏิบัติตามเอกสารคําแนะนําวิธีการใชสารอาหารและสารเคมี
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อยางถูกวิธี รวมทั้งตองเปนไปตามขอบงชี้ของประเทศคูคา จึงไมกอใหเกิดสารตกคางที่เกินกวา
พิกัดที่ตางประเทศกําหนด 
 

4. ตนทุนดานแรงงานของไทยสูงเมื่อเปรียบเทียบกับประเทศคูแขง 
 

5. ปญหาดานการแขงขันกับประเทศคูแขงในการสงออกกุงของไทย  คือ ประเทศ
อินโดนีเซีย อินเดีย เวียดนาม และเอกวาดอร ซ่ึงเปนประเทศคูแขงที่ไดเปรียบไทยในแงที่มีตนทุน
การผลิตและราคาผลผลิตต่ํากวาไทย เนื่องจากประเทศดังกลาวมีทรัพยากรประมงที่อุดมสมบูรณ
กวา และมีคาจางแรงงานถูกกวาไทย นอกจากนี้รัฐบาลของประเทศดังกลาวยังใหการสนับสนุนดาน
การสงออกเปนอยางมากอาทิเชน การกําหนดอัตราภาษีนําเขาวัตถุดิบในอัตราที่ต่ําและหลาย
ประเทศ เชน อินโดนีเซีย อินเดีย และเวียดนาม ไมมีการเก็บภาษีนําเขาวัตถุดิบ อีกทั้งยังสนับสนุน
ดานการผลิตและการสงออกดวยการสรางสาธารณูปโภคที่เหมาะสมกับการเลี้ยงและการขนยาย
ผลิตภัณฑ โดยกลาวสามารถกลาวสรุปประเทศคูแขงของไทยมีความไดเปรียบประเทศไทยในดาน
ตางๆ (อรุณี  กฤตยานวัช, 2540) ดังตารางที่ 22 
 
ตารางที่ 22  ตารางเปรียบเทียบขอไดเปรียบเสียเปรียบระหวางประเทศไทยกับคูแขง 
 
 ขอไดเปรียบเสียเปรียบระหวางประเทศไทยกับคูแขง 
 ไทย คูแขง 
1)  ดานเทคโนโลยีการผลิต สูงกวา ต่ํากวา 
2)  ดานตนทุนการผลิต สูงกวา ต่ํากวา 
3)  อัตราภาษีนําเขาวัตถุดิบอาหาร  
      กุง 

เสียภาษีนําเขา 
และคาธรรมเนียมพิเศษ 

ไมเสียภาษีนําเขา 
และคาธรรมเนียมพิเศษ 

4)  ราคาสินคากุงที่สงออก สูงกวา ต่ํากวา 
 

6. ไทยเปนผูสงออกกุงที่ใหญที่สุดในโลก แตไมสามารถกําหนดราคาในตลาดโลกได ผู
กําหนดราคาสวนใหญจะเปนผูซ้ือรายใหญในตลาดญี่ปุนและสหรัฐอเมริกา 
 

7. มาตรการดานภาษีนําเขากุง เปนผลจากที่คณะทํางานปรับโครงสรางภาษีนําเขากุง ได
จัดใหกุงกุลาดาํเปนสินคากลุมที่ 1 คือ เปนวัตถุดิบหรือของที่ไดจากธรรมชาติ ซ่ึงไดกําหนดอัตรา
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ภาษีในการนําเขา 0 – 5% ในขณะที่ปลาปน แปง วตัถุดิบในการผลิตอาหารกุง ยา และเคมีภณัฑในการ
เล้ียงกุงถูกจดัอยูในกลุมที่ 2 อัตราภาษนีําเขารอยละ 5 -10 สวนไกสดแชแข็งซึ่งมีขบวนการผลติ
เหมอืนกุง จดัอยูในกลุมที่ 3 เสียภาษีรอยละ 10 – 15 ไดสรางผลกระทบตออุตสาหกรรมการเลีย้งกุง
มาก เนือ่งจากการปลอยใหมกีารนําเขาโดยเสรีหรือมีการเก็บภาษใีนอัตราที่ต่ํามากนี้ นอกจากสงผลให
ราคากุงตกต่ําแลว การปลอยใหนําเขากุงทีไ่มมีคุณภาพเพือ่มาทํา Re – Export ในนามกุงจากประเทศ
ไทย ยงัเปนการทําลายภาพพจนทีด่ีของกุงจากประเทศไทยดวย ซ่ึงผูที่เกีย่วของไดมีการออกมา
เรียกรองใหจดักุงกุลาดําอยูในกลุมที ่3 เชนเดยีวกับไกสดแชแข็ง 
 

8. จากมาตรการดานภาษีสําหรับอาหารและสวนผสมอาหารที่ใชในการเลี้ยงกุงกุลาดํา 
รัฐบาลไดกําหนดอัตราภาษีนําเขาในอัตราตางๆ และบางรายการมีการกําหนดคาธรรมเนียมเพิ่มขึ้น 
ซ่ึงเปนการเพิ่มตนทุนใหแกเกษตรกรผูเล้ียงกุงกุลาดํา 
 

9. รัฐบาลเก็บภาษีนําเขาพอแมพันธุกุงกุลาดําที่นําเขาจากตางประเทศทางเครื่องบินใน
อัตรารอยละ 60 ในขณะที่การนําเขาทางภาคพื้นดินไมเรียกเก็บภาษี ทําใหตนทุนการนําเขากุงทาง
เครื่องบินสูงมากเกินไป 
 

10. ปญหาอื่น ๆ 
 

11.1 ขาดแคลนแรงงาน เนื่องจากทางการไมอนุญาตใหใชแรงงานตางดาวทํางานใน
โรงงาน 
 

11.2 สิทธิประโยชนที่ไดจากคณะกรรมการสงเสริมการลงทุนที่หมดไปเมื่อลงทุน
ครบ 3 ป 
 

11.3 มาตรฐานโรงงาน โรงงานผูผลิตกุงสดแชเย็นแชแข็งและโรงงานแปรรูปยังมี
มาตรฐานต่ํา และไมถูกสุขอนามัย ทําใหผลผลิตที่ไดไมมีมาตรฐาน และ/หรือไมถูกสุขอนามัย 
 

11.4 การลงทุนของบริษัทฯ ของประเทศไทยนอกประเทศ มีผลทําใหกุงที่เกิดจากการ
ลงทุนนอกประเทศเขามาตีตลาดกุงที่สงไปจากตางประเทศ ทําใหขาดรายไดเขามาสูประเทศ เชน 



 
  

 

122

การไปลงทุนเลี้ยงในประเทศอินเดีย อินโดนีเซีย ทําใหผลผลิตจากประเทศทั้ง 2 เขามาแยงสวนแบง
ตลาดกุงของประเทศไทย 


