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บทคัดยอ 
             การแยกโปรตีน และการเปรียบเทยีบคุณสมบัตทิางเคมีกายภาพบางประการของสตารซมัน
เทศที่สกัดไดจากแปงมันเทศ 3 สายพันธุ คือ มันเทศเนื้อสีมวง (พนัธุตอเผือก) มันเทศเนื้อสีสม 
(พันธุไข) และมันเทศเนื้อสีเหลือง (พันธุเกษตร) โดยใชตัวทําละลายในการแยกโปรตีนออกจาก
แปงมันเทศ คอื น้ํา สารละลายโซเดียมคารบอเนต (Na2CO3) ที่มีความเขมขน 0.1 นอรมอล และ
สารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟต (Na2S2O5) ที่มีความเขมขน 3.12 มิลลิโมลาร จากการทดลอง
พบวาการใชน้าํ และสารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟตที่มีความเขมขน 3.12 มิลลิโมลาร จะไม
ทําลายพื้นผิวเม็ดแปงใหเกดิรอยแยก และจากการเปรยีบเทียบตัวทําละลายทั้ง 3 ชนิด พบวาน้ํามี
ราคาต่ํา ทําใหตนทุนในการสกัดสตารซมันเทศต่ํากวา จึงเหมาะสมในการนํามาสกดัสตารซมันเทศ
ทั้ง 3 สายพันธุ และเมื่อเปรียบเทียบคณุสมบัติทางเคมีกายภาพบางประการของสตารซมันเทศกับ
แปงมันเทศแตละสายพันธุ จะพบแนวโนมเดียวกันในมนัเทศทั้ง 3 สายพันธุ คือแปงมันเทศมีความ 
สามารถในการดูดซับน้ํา และความคงทนตอการแชแข็ง และการละลายต่ํากวาสตารซมันเทศอยาง
ชัดเจน ในขณะที่สตารซมันเทศมีความสามารถในการละลายน้ําต่ํากวาแปงมันเทศอยางชัดเจน และ
สตารซมันเทศซึ่งยกเวนมันเทศเนื้อสีมวงมคีวามคงทนตอแรงเฉือนต่ํากวาแปงมันเทศ สวนกําลัง
การพองตัวของแปงมันเทศ และสตารซมันเทศมีคาใกลเคียงกัน เมื่อพจิารณากราฟการเปลี่ยนแปลง
ความหนดืที่วเิคราะหจากเครื่อง Brabender Viscoamylograph พบวาอุณหภมูใินการเกิดเจล 
(Gelatinization temperature) ของแปงมันเทศ และสตารซมันเทศทั้ง 3 สายพันธุมีคา 73.18-73.85 
และ71.13-72.25 องศาเซลเซียส ตามลําดับ สวนคาความหนืดสูงสุด (Peak viscosity) ของสตารซ
มันเทศจะสูงกวาแปงมนัเทศในแตละสายพนัธุอยางชัดเจน แตสตารซมันเทศจะมี Gel consistency 
ต่ํากวาแปงมันเทศในแตละสายพันธุ สําหรับคา Breakdown ของแปงมนัเทศ และสตารซมันเทศทั้ง 
3 สายพันธุมคีา 281.50-518.75 และ3688.50-4487.50 BU ตามลําดับ ในขณะที่คา Setback ของแปง
มันเทศ และสตารซมันเทศทั้ง 3 สายพันธุมคีา 74.50-375.25 และ1218.00-1845.25 BU ตามลําดับ 
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