
บทท่ี 5 
สรุปผลการวิจัยและข้อเสนอแนะ 

 
5.1 สรปุผลการวิจัย 
      จากกการศึกษาอัตราการไหลของเฟสเคล่ือนที่ที่เหมาะสมในการวิเคราะห์หาปริมาณกรดเฟอร์รูลิก 
เมื่อใช้อัตราการไหลของเฟสเคล่ือนที่เป็น 0.6, 0.8 และ 1.0  มลิลลิติรต่อนาที อัตราส่วนผสมของเฟส
เคลื่อนที่ สารละลายอะซิโทไนไทรล์  : กรดอะซิติกเข้มข้น 2 %     15 : 85 ปริมาตรโดยปริมาตร 
ตรวจวัดด้วยตัวตรวจวัดยูวี ที่ความยาวคลื่น 310 นาโนเมตร พบว่าอัตราการไหลเฟสเคลื่อนที่  1.0  
มิลลลิิตรต่อนาที ทําให้กรดเฟอร์รูลิกมีเวลาอยู่ในคอลัมน์นานเพียงพอที่จะทําให้การแยกวิเคราะห์เป็นไป
อย่างสมบูรณ์ (tR = 17.18 นาที) ขณะที่การใช้อัตราการไหลเฟสเคลื่อนที่  0. 6 มิลลิลิตรต่อนาที ทําให้
กรดเฟอร์รูลิกใช้เวลาอยู่ในคอลัมน์นานเกินไป (tR = 28.31 นาที) และการใช้อัตราการไหลเฟสเคลือ่นที่  
0.8 มลิลลิิตรต่อนาที ทําให้กรดเฟอร์รูลิกใช้เวลาอยู่ในคอลัมน์นานเกินไป  (tR =  21.14 นาที)  
      สภาวะที่เหมาะสมในการวิเคราะห์หาปริมาณกรดเฟอร์รูลิก จะเปรียบเทียบอัตราส่วนของเฟส
เคลื่อนที่ที่ใช้ในการศึกษาคือ สารละลายอะซิโทไนไทรล์  : กรดอะซิติกเข้มข้น 2 %  10 : 90   15 : 85   
และ   20 : 80   ปรมิาตรโดยปริมาตร ตรวจวัดด้วยตัวตรวจวัดยูวี ที่ความยาวคลื่น 310 นาโนเมตร ใช้
อัตราการไหลเฟสเคลื่อนที่  1.0  มิลลิลิตรต่อนาที พบว่าอัตราส่วนสารละลายอะซิโทไนไทรล์  : กรดอะ
ซิติกเข้มข้น 2 %     15 : 85  ปริมาตรโดยปริมาตร      มีความแรงของตัวทําละลายสําหรับการแยกท่ี
เหมาะสมท่ีสุด โดยใช้เวลารีเทนชัน  17.18 นาที   
      การสร้างกราฟมาตรฐานของสารละลายมาตรฐานกรดเฟอร์รูลิกในช่วงความเข้มข้น 10-50 mg/L มี
สามการเชิงเส้น y = 67028x + 24831 และค่าสัมประสทิธ์ิการตัดสินใจ (R2) ของกราฟมาตรฐาน เท่ากับ 
0.9993 พบว่าปริมาณกรดเฟอร์รูลิกตํ่าสุดที่สามารถตรวจวัดได้(LOD) เท่ากับ  1.4995   mg/L และ
ปริมาณกรดเฟอร์รูลิกตํ่าสุดทีส่ามารถวิเคราะห์ได้(LOQ) เท่ากับ  4.9985    mg/L 
      การวิเคราะห์หาปริมาณกรดเฟอร์รูลิกในตัวอย่างข้าวกล้องงอกและข้าวกล้อง 3 สายพันธ์ุ คือ ดอก
มะลิ 105 หอมมะลิแดง  และเสาไห้  โดยเทคนิคสร้างการสร้างกราฟมาตรฐาน (External Standard 
Method) ทําการฉีดวิเคราะห์สารตัวอย่างซ้ําตัวอย่างละ 3 ครั้ง (n= 3) ตรวจวัดด้วยเทคนิค HPLC ในเฟส
เคลื่อนที่ สารละลายอะซิโทไนไทรล ์ : กรดอะซิติกเข้มข้น 2 %     15 : 85    ปริมาตรโดยปริมาตร อัตรา
การไหลเฟสเคลื่อนที่  1.0  มิลลลิิตรต่อนาที ตรวจวัดด้วยตัวตรวจวัดยูวี ที่ความยาวคลื่น 310 นาโนเมตร 
ปริมาณกรดเฟอร์รูลิกใน 100 กรัม ของข้าวกล้องงอกพันธ์ุ ดอกมะลิ105, หอมมะลแิดง และ เสาไห ้  คือ 
14.73, 13.74  และ 14.67   มลิลิกรมั ตามลําดับ และปริมาณกรดเฟอร์รูลิกในตัวอย่างข้าวกล้องพันธ์ุ 
ดอกมะลิ105 หอมมะลิแดง  และเสาไห้  คือ   14.48 ,13.64 14.80  มลิลิกรัม ตามลาํดับจากผลการวิจัย
ของ Ohtsubo,Suzuki,Yasui & Kasumi (2005) รายงานว่า การแช่เมล็ดข้าวกล้องก่อนงอกในนํ้าที่
อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซยีส เป็นเวลา 72 ช่ัวโมง ตามด้วยการลดความช้ืนจนถึงประมาณ 13-15 
เปอร์เซ็นต์ที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียสในห้องควบคุมความช้ืนตํ่า ทําให้ข้าวกล้องดังกล่าวมีใยอาหารรวม 
กรดเฟอร์รูลิกรวม และGABA สูงกว่าข้าวกล้องทั่วไปและข้าวขัดสี      
      ผลการวิเคราะห์ปริมาณกรดเฟอร์รูลิกในตัวอย่างข้าวกล้องงอก 3 สายพันธ์ุ คือ ดอกมะลิ 105  
หอมมะลิแดง  และเสาไห ้  โดยเทคนิคสร้างการสร้างกราฟมาตรฐาน และ เทคนิคสร้างการเติมสาร
มาตรฐาน ทั้ง 2 วิธี ผลที่ได้นําไปทดสอบโดยวิธี t-test โดยการคํานวณ t-test ซึ่งค่า tc ที่คํานวณได้มีค่า
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น้อยกว่า t จากตาราง แสดงว่าแต่ละวิธีวิเคราะห์หาปริมาณกรดเฟอร์รูลิกไม่มีความแตกต่างกันอย่างมี
นัยสําคัญที่ระดับความม่ันใจที่ 99 % (P0.01) 
 
5.2 ข้อเสนอแนะ 
      5.2.1 ควรทําการศึกษาสภาวะในการวิเคราะห์ก่อนเพ่ือช่วยประหยัดเวลา เมื่อทําการวิเคราะห์
ตัวอย่างที่เป็นเมล็ดพันธ์ุข้าว 
      5.2.2 ควรตรวจสอบประสิทธิภาพของคอลัมน์ก่อนการวิเคราะห์ให้อยู่ในค่าที่เหมาะสมเพ่ือให้ผลการ
วิเคราะห์มีประสิทธิภาพ 
 
 


