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บรรณานุกรม 
กรมปศุสัตว์.  2549.  สถิติการน าเข้า/ส่งออกโคเน้ือและผลิตภัณฑ์  (มกราคม – ธันวาคม 2549). 

www.dld.go.th (4 /12/2550) 
ก รมป ศุสั ตว์ .  2 5 4 9 .  ข้อมู ลส ถิ ติป ศุสั ตว์ .  ก รมป ศุสั ตว์  ก ระทรวง เ กษตรและสหกร ณ์   

http://www.dld.go.th/home/stat_L3.html.(28/5/2550) 
กรมปศุสัตว.์ 2552. ขอ้มูลจ านวนปศุสัตวใ์นประเทศไทย ปี 2551.  http: //www.dld.go.th/ict/stat 

web/yearly51/stock51.html  (5/3/2552) 
กรมปศุสัตว์.  2553. รายงานตลาดนัดโคกระบือ .http://www.dld.go.th/transfer/th/index.php? 

option=com_content&task=view&id=5269&Itemid=47 (25/2/2554). 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2547. โครงการววัลา้นตวัฉบบั “เนวิน ชิดชอบ” การันตีรายไดเ้กษตรกร 

ลดน าเขา้โคกวา่ 3 พนัลา้น/ปี. หนงัสือพิมพม์ติชน. (20 ตุลาคม 2547) หนา้ 6. 
กฤษณพร  แพกุล และภมรินทร์  โชคสุทินสกุล  การศึกษาสภาพการเล้ียงโคขุนของเกษตรกรในจงัหวดั

ชุมพร.  วารสารส านกัสุขศาสตร์สัตวแ์ละสุขอนามยัท่ี 8  ปีท่ี 8  ฉบบัท่ี 1  เดือน กรกฎาคม 2550. 
กฤษณะ  ด ารงคดี   ไชยวรรณ  วฒันจนัทร์   และสมพงษ ์ เทศประสิทธ์ิ.  2549 .  สมรรถภาพการเติบโต

และลกัษณะซากของลูกโควยัอ่อน . วิทยานิพนธ์ ปริญญาโท  บณัฑิตวิทยาลยั  มหาลยัสงขลา
นครินทร์ สงขลา. 

กองแผนงาน. 2549 .ข้อมูลจ านวนสัตวใ์นประเทศไทยประจ าปี  2549.  ฝ่ายประมวลผลและสถิติ      
กองแผนงาน  กรมปศุสัตว,์  กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 

กาญจนา  เศรษฐนันท์. 2550. การศึกษาโครงสร้างกระบวนการโลจิสติกส์ของจงัหวัดมุกดาหาร. 
ขอนแก่น : ศูนยว์จิยัพหุลกัษณ์สังคมลุ่มน ้าโขง. มหาวทิยาลยัขอนแก่น. 133 หนา้. 

คณาจารย์ภาควิชาวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 2546. จุลินทรีย์ในอาหาร.  
วิทยาศาสตร์และ เทคโนโลยีการอาหาร .   ส านักพิมพ์มหาวิทยาลัย เกษตรศาสตร์ . 
กรุงเทพมหานคร. 528  หนา้. 

คมแข  พิลาสมบติั  องัคณา  ทุมดี  พงษศ์กัด์ิ  ศรีธเนศชยั  และธ ารงค ์ เมฆโหรา.  2551.  การส ารวจการ
ปนเป้ือนของเช้ือจุลินทรียบ์นเน้ือโคในเขตกรุงเทพมหานคร.  การประชุมวิชาการสัตวศาสตร์  
คร้ังท่ี 4.  ภาควชิาสัตวศาสตร์  คณะเกษตรศาสตร์  มหาวทิยาลยัขอนแก่น.  หนา้ 318 – 321.                       

ค  านาย อภิปรัชญาสกุล. 2550. โลจิสติกส์ และการจดัการซพัพลายเชน. http://www.logisticsfocus. net  
(14/10/2552). 

จินดา  สนิทวงศ ์ ณ  อยุธยา.  2547.  การใชเ้ศษเหลือและผลพลอยไดจ้ากสับปะรดเป็นอาหารส าหรับ
สัตวเ์ค้ียวเอ้ือง.  กองอาหารสัตว ์ กรมปศุสัตว ์กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. หนา้  562 – 581. 

จิรสิทธ์ิ  สงคป์ระเสริฐ.  2531.  การขนุโค - กระบือ.  สถาบนัเทคโนโลยกีารเกษตรแม่โจ.้ โอ.เอส.  พร้ิน
ต้ิงเฮา้ส์  กรุงเทพฯ.  152  หนา้. 

http://www.dld.go.th/
http://www.dld.go.th/home/stat_L3.html
http://www.dld.go.th/transfer/th/index.php?%20option=com_content&task=view&id=5269&Itemid=47
http://www.dld.go.th/transfer/th/index.php?%20option=com_content&task=view&id=5269&Itemid=47
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จีรวฒัน์   เหรียญอารีย ์ สัมพนัธ์  รอดศรี  และ รัตนาภรณ์   มะโนกิจ. 2550.  อาหารไทยจากเน้ือโคไทย. 
รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์ ชุดโครงการการขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย กองทุนสนบัสนุนการ
วจิยั.  

จุฑารัตน์  เศรษฐกุล  และญาณิน  โอภาสพฒันกิจ.  2548.  คุณภาพเน้ือโคภายใตร้ะบบการผลิตและ
การตลาดของประเทศไทย.   สุพีเรียพร้ินต้ิงเฮาส์ จ  ากดั.  กรุงเทพมหานคร. 

จุฑารัตน์  เศรษฐกุล  อดิศร  เสวตวิวฒัน์ และรุจริน  ล้ิมศุภวานิช. 2552. การพฒันาผลิตภณัฑ์เน้ือท่ี
พร้อมขยายโอกาสทางการตลาด. รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์ชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจ
เน้ือโคของไทย” กองทุนสนบัสนุนการวจิยั. 

ฉลอง  วชิราภากร. 2541. โภชนศาสตร์และการให้อาหารสัตวเ์ค้ียวเอ้ืองเบ้ืองตน้. ภาควิชาสัตวศ์าสตร์ 
คณะเกษตรศาสตร์ . มหาวทิยาลยัขอนแก่น. 

ชฎารัตน์  บุญจนัทร์. 2552. ระบบเกษตรและสภาพการเล้ียงโคเน้ือของเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือพื้นเมือง 
แล ะ โค เ น้ื อ ลู ก ผสม  อ า เ ภอค วนข นุน  จัง ห วัดพัท ลุ ง .  วิ ท ย า นิ พน ธ์ ป ริญญา โท . 
มหาวทิยาลยัสงขลานครินทร์ สงขลา.  

ชาญชยั มณีดุล. 2536. การปลูกกระถินส าหรับเล้ียงสัตว.์ วารสารปศุสัตว ์10(1) : 57-67. 
ไชยวรรณ  วฒันจนัทร์   อุทยั สุขด า   อมรศกัด์ิ จริยานุกลู และ สมพงษ ์เทศประสิทธ์ิ.   2548.  การศึกษา

เบ้ืองตน้เก่ียวกบัการเจริญเติบโตของลูกโควยัอ่อนท่ีเล้ียงดว้ยนมหมกัเปรียบเทียบกบันมเทียม.   
ว. แก่นเกษตร  33:154-163.                                                                                                                                                                                                                                            

ญาณิน  โอภาสพฒันกิจ  และจุฑารัตน์ เศรษฐกุล. 2548. สถานภาพการผลิตและการตลาดเน้ือโคของ
ประเทศไทย. รายงานฉบบัสมบูรณ์โครงการสถานภาพการผลิตและการตลาดเน้ือโคของประเทศ
ไทย.  ส านกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั. 

ญาณิน  โอภาสพฒันกิจ.  2551.  โคพื้นเมืองจากวถีิรากหญา้สู่เน้ือทางเลือก. วารสารไทยคาวบอยแมกกา
ซีน. (19 ธนัวาคม 2550-มกราคม 2551). หนา้ 11-12. 

ทวีพร เรืองพร้ิม จรัญ  จนัทลกัขณา ผกาพรรณ สกุลมัน่ และ เมธา วรรณพฒัน์. 2546. การเปรียบเทียบ
การขนุโคนม โคเน้ือ และกระบือปลกั. ประชุมทางวิชาการของมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ คร้ังท่ี 
41: สาขาสัตว ์สาขาสัตวแพทยศาสตร์. กรุงเทพฯ,  หนา้ 363-371.  

เทียมพบ กา้นเหลือง  วราลี คงกระพนัธ์  สมศรี   ภู่เล้ียง   กรรณิกา หิรัญสถิตย ์  พรพรรณ  พุ่มพวง  ปิย
พร สุขวานิช และ กฤติยา    เทียมหิรัญยโ์สภิต.  2549.   ศึกษาค่า pH  และจ านวนแบคทีเรียใน
น ้านมคุณภาพต ่าท่ีเติมกรดอะซิติก. การประชุมทางวิชาการมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ วิทยาเขต
ก าแพงแสน. คร้ังท่ี  3    6-7  ธนัวาคม  2549. หนา้  603-610. 

ธนญัญา  วสุศรี  รวิพิมพ ์ ฉวีสุข  เจริญชัย  โขมพตัราภรณ์  ปรารถนา  ปรารถนาดี  วิเชียร  พาชยมยั  
สุทธิศกัด์ิ  ห่านนิมิตกุลชัย  อ าภา  ทนุถนอมราษฎร์  สุรเชษฎ์  ลิมป์กาญจนวฒัน์  และวิภาพร           
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วีระไวทยะ. 2550. การจดัการโซ่อุปทานของอุตสาหกรรมสับปะรด.  รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์
ชุดโครงการการพฒันาอุตสาหกรรมโลจิสติกส์.  ส านกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั. 

ธนัญญา  วสุศรี  และดวงพร  กริชชาญชัย  ศฤงคารินทร์. 2550. การจดัการโซ่อุปทาน : กรณีศึกษา 
ปฏิบติัการจากภาคธุรกิจ. กรุงเทพฯ : ไอทีแอล  เทรด  มีเดีย. 308 หนา้. 

ธนิต  โสรัตน์.  2548.  Supply chain กลยทุธ์ในการสร้างความพอใจใหก้บัลูกคา้.  จุลสารประชาสัมพนัธ์ 
V-Serve Group.  ฉบบัมกราคม  2548.  หนา้ 2. 

ธ ารงค์  เมฆโหรา  ปัญญา  หมัน่เก็บ  ปรเมศร์  อศัวเรืองพิภพ  และวลยัลักษณ์  อตัธีรวงศ์.  2551. 
การศึกษาระบบลอจิสติกส์และการจดัการโซ่อุปทานของโคเน้ือในประเทศไทย. รายงานวิจยั
ฉบบัสมบูรณ์ชุดโครงการขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย.  ส านกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั.   

นงลกัษณ์  สุวรรณพินิจ.  2547.  Enterobacteriaceae.  แบคทีเรียท่ีเก่ียวขอ้งกบัโรค. มหาวิทยาลยั   ศรีนค
รินทรวโิรฒ.  โรงพิมพ ์ Noble print.  367  หนา้. 

นัทนนา ช่วยชูวงศ์  ราชศกัด์ิ  ช่วยชูวงศ์ สมศกัด์ิ  เล่ียมนิมิต และสมหมาย คล้ายบ้านใหม่.  2552.  
การศึกษาระบบการผลิตเน้ือโคพื้นเมืองภาคใต้และโอกาสทางการตลาด กรณีศึกษาจงัหวดั
นครศรีธรรมราช และสุราษฎร์ธานี. รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์ ส านกังานกองทุนสนบัสนุนกการ
วจิยั. 

บวร เสนะเกตุ  ธนมณ บูรณภวงัค์ และ วิวฒัน์ ไชยชอุ่ม. 2550. การใช้อาหารโปรตีนจากถัว่เหลืองใน
สูตรอาหารขน้ลูกโคนมเพศผู.้ รายงานผลงานวิจยักองอาหารสัตว ์ประจ าปี พ.ศ. 2550 กรมปศุ
สัตว ์กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ หนา้ 51-61.  

บุญญฤทธ์ิ  มุ่งจองกลาง.  2544.  การศึกษาการน าผลพลอยไดท้างการเกษตรมาผลิตเป็นอาหารหยาบ
หมักเพื่อใช้เป็นอาหารหยาบส าหรับเล้ียงโคนมในฤดูแล้งในประเทศไทย.  วิทยานิพนธ์.  
สาขาวชิาเทคโนโลยกีารผลิตสัตว.์  มหาวทิยาลยัเทคโนโลยสุีรนารี.  118  หนา้.    

บุญลอ้ม  ชีวอิสระกุล.  2541. โภชนะศาสตร์สัตว.์ พิมพค์ร้ังท่ี 6. ธนบรรณการพิมพ.์ เชียงใหม่.  
บุญฤา วิไลพล. 2535. การจดัการทุ่งหญา้เพื่อการผลิตโคและกระบือในประเทศไทย. ภาควิชาสัตว

ศาสตร์ คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัขอนเก่น. 
บุษกร  อุตรภิชาติ.  2547.  การเน่าเสียของสัตวแ์ละผลิตภณัฑ์  และจุลินทรียท่ี์มีบทบาทในอาหาร.  จุล

ชีววทิยาทางอาหาร.  ภารกิจเอกสารและต ารา  มหาวทิยาลยัทกัษิณ. 451 หนา้ 
ประชาไท  ศิรประภาเดโช.  2549. มลพิษในโรงฆ่าสัตว.์ http ://www.Pasathaionline.co.th. 30 มีนาคม 

2551. 
ปรัชญา  ปรัชญลักษณ์ สุมน โพธ์ิจันทร์  วิโรจน์  วนาสิทธิชัยวฒัน์  และบวร  เสนะเกตุ.  2550.  

การศึกษาเปรียบเทียบน ้ าหนักเร่ิมตน้  และน ้ าหนักส้ินสุดการขุนท่ีต่างกนัของโคนมเพศผูต่้อ
สมรรถนะการผลิตและคุณภาพซาก.  รายงานผลงานวจิยักองอาหารสัตว ์ กรมปศุสัตว ์ กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ หนา้ 73-86. 
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ปริญญา จเรรัชต ์อานุภาพ  เส็งสาย  และสมศกัด์ิ เภาทอง.  2549. การทดสอบความน่ากินของพืชอาหาร
สัตวแ์หง้คุณภาพดีชนิดต่างๆ ในลูกโคนม. รายงานผลงานวจิยักองอาหารสัตวป์ระจ าปี พ.ศ. 2549 
กรมปศุสัตว ์กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ หนา้ 152-161. 

พร้อมลกัษณ์  สมบูรณ์ปัญญากุล และ สุภทัรา ลิลิตชาญ. 2551. การวิเคราะห์คุณค่าทางดา้นโภชนาการ
และสุขภาพของเน้ือโคไทย. รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์ ชุดโครงการวิจยัเร่ืองการขยายโอกาส
ธุรกิจเน้ือโคของไทย  กองทุนสนบัสนุนการวจิยั.  
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