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บทที ่4  
อภิปรายผลการวจัิยและวจิารณ์ 

4.1 การศึกษาประสิทธิภาพการผลติโคเนือ้จากลูกโคนมเพศผู้ 

1. สมรรถภาพการเจริญเติบโตของลูกโคนมเพศผู้วัยอ่อนที่ เลี้ยงด้วยนมคุณภาพต ่าเติม         
กรดอะซิติกและนมเทยีม 

การน าลูกโคนมเพศผูท่ี้เป็นผลพลอยได้จากการเล้ียงโคนมมาเล้ียงเป็นลูกโคนมวยัอ่อน 
(Veal calf)  โดยใช้น ้ านมดิบท่ีถูกปฏิเสธการรับซ้ือมาปรับปรุงคุณภาพโดยการเติมกรดอะซิติก  เป็น
แนวทางหน่ึงในการเพิ่มมูลค่าจากผลพลอยได ้      

เกษตรกรผูเ้ล้ียงโคนมส่วนใหญ่เป็นเกษตรกรรายยอ่ย  มีพื้นท่ี แรงงาน  และทุนจ ากดั  ท า
ให้ลูกโคนมเพศผูซ่ึ้งประมาณการวา่มีประมาณปีละ 27,871 ตวั (กรมปศุสัตว,์ 2549)  ถูกก าจดัออกจาก
ฟาร์มโดยเร็ว (ศิริรัตน์ และคณะ, 2542)   ส าหรับน ้ านมดิบคุณภาพต ่า  และถูกปฏิเสธการรับซ้ือ  หาก
น ามาถนอมโดยการเติมกรดอินทรีย ์เช่นกรดซิตริก กรดฟอร์มิก และกรดโพรพิโอนิค ท าให้สามารถเก็บ
ไวไ้ดน้านโดยไม่ตอ้งแช่เยน็ นอกจากน้ี ไพบูลย ์(2546)  และ Kaya et. al. (2000) ไดก้ล่าววา่การเติมกรด
อินทรียใ์นน ้ านมคุณภาพต ่ายงัช่วยลดปัญหาการเกิดโรคทอ้งเสียของลูกโคไดเ้ป็นอย่างดี ส่วน Fallon 
and Harte (1986) รายงานวา่น ้านมคุณภาพต ่าท่ีเติมดว้ยกรดอะซิติกช่วยเพิ่มปริมาณการกินไดข้องลูกโค
และมีอตัราการเพิ่มของน ้าหนกัตวัเฉล่ียสูงกวา่ลูกโคท่ีเล้ียงดว้ยนมเทียม  

เม่ือคัดเลือกลูกโคนมเพศผู ้ลูกผสมท่ีมีสายเลือดโฮลสไตน์ฟรีเช่ียนไม่ต ่ ากว่า  75  
เปอร์เซ็นต์  อายุ  7-15  วนั  จ  านวน  20  ตวั  ศึกษาโดยวางแผนการทดลองแบบ  Randomized  
Complete  Block  Design   จดั  Block ตามน ้าหนกัเร่ิมตน้ของลูกโค  และให้ไดรั้บอาหารตามอตัราส่วน
ของนมเทียมต่อน ้ านมคุณภาพต ่าท่ีเติมกรดอะซิติก  (ตามวิธีการของเทียมพบ  และคณะ (2549) เตรียม
โดยเติมกรดอะซิติกความเขม้ขน้ 98 เปอร์เซ็นต ์ปริมาณ 2 มิลลิลิตรต่อน ้ านมดิบคุณภาพต ่า  1 ลิตร) ใน
อตัราส่วน  100:0 (I),  75:25 (II),  50:50 (III),  25:75 (IV)  และ  0:100 (V)  ส าหรับการเตรียมนมเทียม
ซ่ึงอยูใ่นรูปผงดว้ยน ้ าอุ่นในอตัราส่วน  1:8  ส าหรับลูกโคน ้ าหนกั  28 – 75 กิโลกรัม  และ  1:6  ส าหรับ
ลูกโคน ้ าหนัก 75 กิโลกรัมข้ึนไป ให้อาหารวนัละ  2  คร้ัง  วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของน ้ านม  
บนัทึกการเปล่ียนแปลงของน ้าหนกัตวั   ความยาวรอบอก ความสูงของขาหนา้ ความยาวของล าตวัทุกๆ 
15 วนั บนัทึกพฤติกรรมการกิน และสภาพร่างกายทัว่ไป ส้ินสุดการทดลองเม่ือลูกโคมีอาย ุ 120 วนั 

จากการศึกษาสมรรถภาพการเจริญเติบโตของลูกโคนมเพศผูว้ยัอ่อน ท่ีเล้ียงด้วยนม
คุณภาพต ่าเติมกรดอะซิติก และนมเทียม พบวา่น ้ าหนกัตวัท่ีเพิ่มข้ึนเม่ือส้ินสุดการศึกษาพบวา่ลูกโคนม
เพศผูว้ยัอ่อนท่ีกินน ้านมสูตรท่ี V  มีน ้าหนกัมากท่ีสุด  คือ  101.77  กิโลกรัม  และมีความแตกต่างกบัทุก
สูตร (p<0.01)  ขณะท่ีสูตรท่ี I มีน ้าหนกัตวัท่ีเพิ่มนอ้ยท่ีสุดคือ 73.77  กิโลกรัมและไม่มีความแตกต่างกบั
สูตรท่ี II  ในส่วนของอตัราการเจริญเติบโต/ตวั/วนัของท่ีลูกโคกินน ้ านมสูตรท่ี V มีอตัราการ
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เจริญเติบโต/ตวั/วนั สูงท่ีสุด (895.83 กรัม) รองลงมาคือสูตรท่ี IV, II, II และ I (P<0.01) ซ่ึงสอดคลอ้ง
กบัการผลการวเิคราะห์องคป์ระกอบทางเคมีของน ้านมท่ีเล้ียงลูกโค   ท่ีพบวา่สูตรท่ี V มีปริมาณโปรตีน
และไขมนัสูงกวา่สูตรอ่ืนๆ  และสอดคลอ้งกบัรายงานของ Fallon and Harte (1986)  ซ่ึงพบวา่ลูกโคท่ี
เล้ียงดว้ยน ้ านมเติมกรดและลูกโคท่ีเล้ียงดว้ยนมเทียมมีอตัราการเจริญเติบโตเท่ากบั 850 และ 650 กรัม/
วนั ตามล าดบั  Woodford et. al. (1987) รายงานว่าลูกโคท่ีเล้ียงด้วยน ้ านมเติมกรดมีอตัราการ
เจริญเติบโตสูงกวา่ลูกโคท่ีเล้ียงดว้ยนมเทียม  (710  และ  300 กรัม/วนั)  นอกจากน้ี Nocek and Braund 
(1986) รายงานว่าลูกโคท่ีไดรั้บน ้ านมเติมกรดยงัมีอตัราการเจริญเติบโตสูงกว่าลูกโคท่ีไดรั้บนมเทียม 
(720 และ 420 กรัม/วนั) 

เม่ือพิจารณาถึงปริมาณการกินน ้ านมเม่ือเทียบเป็นวตัถุแห้ง  พบว่าโคนมเพศผูว้ยัอ่อนมี
ปริมาณการกินในสูตรท่ี  III และ IV  ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ  นอกนั้นมีความแตกต่างกนั (p<0.05)  
โดยสูตรท่ี II  มีปริมาณการกินน ้ านมเม่ือเทียบเป็นวตัถุแห้งสูงสุดคือ  144.16  กิโลกรัม  และสูตรท่ี V 
ต ่าสุดคือ 124.47 กิโลกรัม  ส าหรับประสิทธิภาพการใชอ้าหาร  พบวา่ในสูตรท่ี I  และ II  ไม่มีความ
แตกต่างกนัทางสถิติ (1.73  และ 1.72)  นอกนั้นมีความแตกต่างกนั (p<0.05)  โดยสูตรท่ี V  มี
ประสิทธิภาพการใชอ้าหารดีท่ีสุด  รองลงมาคือสูตรท่ี IV  และ III  โดยมีค่าเท่ากบั 1.15, 1.19  และ 1.35 

ในด้านสุขภาพของลูกโคนมเพศผูว้ยัอ่อนท่ีกินน ้ านมสูตรท่ี IV และ V  แสดงอาการขน
ร่วงตามบริเวณล าตวัในช่วง 30 วนัแรก        ซ่ึงเป็นผลมาจากระดบัความเป็นกรดของน ้ านมคุณภาพต ่า
เติมกรดอะซิติก ท าใหส้ภาพร่างกายตอ้งปรับตวั สอดคลอ้งกบัรายงานการศึกษาของ กฤษณะ และคณะ 
(2549)  แต่หลงัจาก 30 วนัของการศึกษาขนบนบริเวณท่ีมีการหลุดร่วงมีการงอกข้ึนมาใหม่ และไม่พบ
อาการป่วยอ่ืนๆ  ส่วนโคนมเพศผูว้ยัอ่อนท่ีกินน ้ านมสูตรท่ี I และ II จะมีลกัษณะขนหยาบกวา่ลูกโคนม
เพศผูว้ยัอ่อนท่ีกินน ้ านมสูตรอ่ืน  และจะพบอาการทอ้งเสียติดต่อกนัหลายวนัซ่ึงผลดงักล่าวสอดคลอ้ง
กบัรายงานการศึกษา ไชยวรรณ  และคณะ (2548) เม่ือส้ินสุดการศึกษาพบวา่โคนมเพศผูว้ยัอ่อนท่ีกิน
น ้านมสูตรท่ี V มีความยาวรอบอก  ความยาวของล าตวั   และความสูงของขาหนา้มากท่ีสุด รองลงมาคือ  
สูตรท่ี IV, III, II  และ I   

ผลการศึกษาแสดงใหเ้ห็นวา่ลูกโคนมเพศผูว้ยัอ่อนท่ีเล้ียงดว้ยนมเทียมต่อน ้ านมคุณภาพต ่า
เติมกรดอะซิติก  0:100  เปอร์เซ็นต ์(สูตรท่ี V)  มีผลการเจริญเติบโต และมีประสิทธิภาพการใชอ้าหาร
ดีกวา่ทุกสูตร  รองลงมาคือสูตรท่ี IV ในขณะท่ีท าการทดลองไม่แสดงอาการทอ้งเสีย   หรืออาการป่วย
อ่ืนๆ  แสดงให้เห็นว่าน ้ านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมด้วยกรดอะซิติกมีคุณภาพสูงกว่านมเทียม   ส่วน
การศึกษาในระยะต่อไปควรมีการศึกษาเร่ืองการตอบแทนทางเศรษฐกิจของการเล้ียงโคนมเพศผูว้ยัอ่อน
ดว้ยน ้านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมดว้ยกรดอะซิติก   และการยอมรับของเกษตรกร 
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2.  การศึกษาลกัษณะซากของลูกโควยัอ่อนทีเ่ลีย้งด้วยน า้นมคุณภาพต ่าเติมกรดอะซิติกและนมเทยีม 

จากการศึกษาการศึกษาลักษณะซากของลูกโควยัอ่อนท่ีเล้ียงด้วยน ้ านมคุณภาพต ่าเติม
กรดอะซิติกและนมเทียมน ้าหนกัมีชีวิตก่อนการช าเหละพบวา่สูตรท่ี III, IV  และ V แตกต่างกบัสูตรท่ี  I  
และ  II  (p<0.05)  ส าหรับน ้าหนกัซากอุ่น  น ้าหนกัซากเยน็  และน ้ าหนกัเน้ือแดงพบวา่สูตรท่ี  IV และ V 
แตกต่างกบัสูตรท่ี III (p<0.05)  และแตกต่างกบัสูตรท่ี  I  และ  II  (p<0.01)  ส่วนเปอร์เซ็นตซ์ากอุ่น และ
ซากเยน็  สูตรท่ี IV และ V แตกต่างกบัสูตรท่ี  III  (p<0.05)  และแตกต่างกบัสูตรท่ี  I  และ  II  (p<0.01) 
ซ่ึงใกลเ้คียงกบัการศึกษาของกฤษณะ  และคณะ  (2549)  แต่มีเปอร์เซ็นต์เน้ือแดงสูงกว่ารายงานของ
สดใส  และคณะ  (2548)   ท่ีขุนโคนมเพศผูโ้ดยใชใ้บกระถินสับเสริมร่วมกบัอาหารขน้ทั้งน้ีเปอร์เซ็นต์
เน้ือแดงอาจมีความแตกต่างอนัเน่ืองมากจากสายพนัธ์ุ  น ้ าหนักท่ีส่งฆ่า  ชนิดคุณภาพของอาหารท่ีขุน  
และวธีิการขนุ   

การตรวจสอบคุณภาพเน้ือทางกายภาพพบว่า  ค่าความเป็นกรดและด่างของเน้ือท่ี  24  
ชัว่โมง  (pH24)  พบวา่สูตรท่ี  III  แตกต่างกบัสูตรท่ี I, II, IV และ V  (p<0.05)  ซ่ึงมีค่าใกลเ้คียงกบั
การศึกษาของกฤษณะ  และคณะ  (2549)  โดยท่ีค่า  pH24  ท่ีไดจ้ากการทดลองอยูใ่นเกณฑ์ปกติแสดงวา่
กระบวนการเตรียมโคก่อนฆ่า  และวิธีการฆ่าสัตวด์ าเนินการถูกตอ้งตามหลกัวิชาการ   มีผลท าให้มีการ
เปล่ียนแปลงของไกลโคเจนภายในกลา้มเน้ือ  โดยกระบวนการท่ีไม่ใชอ้อกซิเจนเกิดข้ึนอยา่งปกติ  ท าให้
ความเป็นกรดและด่างของเน้ือลดลงอย่างปกติ  (สัญชยั, 2543)  ค่าความสว่างของเน้ือสันนอก  (L*)  
พบว่าสูตรท่ี V มีค่า 52.36 ซ่ึงสูงกว่าและแตกต่างกบัทุกสูตร (p<0.05)  ซ่ึงมีค่าใกลเ้คียงกบัการศึกษา
ของกฤษณะ  และคณะ  (2459)  

ค่าความแดงของเน้ือสันนอก  (a*)  ของลูกโคนมวยัอ่อนท่ีกินอาหารทั้ง  5  สูตร  พบวา่ไม่
มีความแตกต่างกนัทางสถิติสอดคลอ้งกบัการศึกษาของ  Cozzi  et al. (2002)  โดยค่า  a*  ของเน้ือลูกโคมี
ค่าเท่ากบั  12.60  และ  12.30  ส่วนค่าความเหลืองของเน้ือสันนอก (b*) ของลูกโคนมวยัอ่อนท่ีกินอาหาร
ทั้ง  5  สูตรไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ  และใกลเ้คียงกบัการศึกษาของ  วิษณุ  (2546)  ซ่ึงรายงาน ค่า  
b* ของลูกโคท่ีไดกิ้นน ้ านมดิบมีค่าเท่ากบั 2.51โดยค่า L* ค่า a* และค่า b* ท่ีไดจ้ากการศึกษายงัมีค่า
ใกลเ้คียงกบัการศึกษาของ Lagoda et al.(2002)  หลงัจากการตาย 24  ชัว่โมง  พบวา่มีค่า  L* อยูใ่นช่วง  
47.80  ถึง  48.80  มีค่า  a* อยูใ่นช่วง 8.70  ถึง 9.00  และค่า b* อยูใ่นช่วง 3.50 ถึง  3.80  

เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน ้ าระหว่างการเก็บรักษาของเน้ือลูกโคท่ีได้รับอาหารทั้ง 5 สูตร  
พบวา่ไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ  สอดคลอ้งกบัการศึกษาของ  วิษณุ  (2546)  โดยค่าการสูญเสียน ้ า
ของเน้ือจะสูงข้ึนเม่ือความเป็นกรดและด่างลดลง ซ่ึงสอดคลอ้งกบัการศึกษาสัญชยั (2543) ท่ีพบวา่ ค่า  
pH  ท่ีลดลงจะท าใหค้วามสามารถในการจบัตวัระหวา่งโมเลกุลของโปรตีนกบัน ้าในเน้ือลดลง  จึงท าให้
มีการสูญเสียน ้ าออกจากเน้ือเพิ่มมากข้ึน  เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน ้ าระหว่างการปรุงสุก  พบว่ามีความ
แตกต่างระหวา่งสูตรท่ี  I  กบัสูตรท่ี  V (P<0.01) และระหวา่งสูตรท่ี  II  กบัสูตรท่ี  III, IV (P<0.05)  
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และระหวา่งสูตรท่ี  II  กบัสูตรท่ี  V  (P<0.01) สอดคลอ้งกบัการศึกษาของ  Cozzi  et al.  (2002)  ค่าแรง
ตดัผ่านช้ินเน้ือของลูกโคท่ีไดรั้บอาหารทั้ง  5  สูตร  พบว่าไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ และมีค่าสูง
กวา่การศึกษาของ  Cozzi  et al.  (2002)  และการศึกษาของ Gottardo  et al. (2002) แต่มีค่าต ่ากว่า
รายงานของ  วิษณุ  (2546)  การทดสอบคุณภาพเน้ือโดยวิธีประสาทสัมผสั  ดว้ยการให้ระดบัคะแนน
ความนุ่มของเส้นใยกลา้มเน้ือ  ระดบัคะแนนความฉ ่าน ้ า  และระดบัคะแนนปริมาณเน้ือเยื่อเก่ียวพนัท่ี
เหลือในปากของเน้ือลูกโคท่ีไดรั้บอาหารทั้ง  5  สูตร  พบว่าไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ  ซ่ึงมีค่า
ใกลเ้คียงกบัการศึกษาของวษิณุ  (2546)   

จากการศึกษาพบว่าน ้ าหนักมีชีวิตก่อนการช าแหละ  น ้ าหนักซากอุ่น  น ้ าหนักซากเย็น  
น ้ าหนกัเน้ือแดง  เปอร์เซ็นตซ์ากอุ่น  เปอร์เซ็นตข์องซากเยน็ของลูกโควยัอ่อนในสูตรท่ี III, IV  และ V  
แตกต่างกนัทางสถิติกบัสูตรท่ี I  และ  II        แสดงให้เห็นวา่น ้ านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมดว้ยกรดอะซิติก
มีคุณภาพสูงกว่านมเทียม  จึงส่งผลให้โควยัอ่อนท่ีกินน ้ านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมด้วยกรดอะซิติกมี
น ้ าหนกัและเปอร์เซ็นตซ์ากประเภทต่างๆ  แตกต่างกบัโควยัอ่อนท่ีกินนมเทียม    ส่วนคุณภาพเน้ือท่ีได้
จากการทดสอบโดยวิธีประสาทสัมผสัในทุกประเภทไม่มีความแตกต่างกนัระหว่างโควยัอ่อนท่ีกิน
น ้ านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมด้วยกรดอะซิติกและนมเทียมส่วนการศึกษาในระยะต่อไปควรมีการศึกษา
เร่ืองการตอบแทนทางเศรษฐกิจของการเล้ียงโควยัอ่อนดว้ยน ้ านมดิบคุณภาพต ่าท่ีเติมดว้ยกรดอะซิติก    
และการยอมรับของเกษตรกร 

3. สมรรถภาพการเจริญเติบโตของโคนมเพศผู้ที่เลีย้งด้วยอาหารข้น  ใบกระถินหมักร่วมกับมัน
เส้น   และใบกระถินหมักร่วมกบัเปลอืกสับปะรดหมัก  

ผลพลอยไดท่ี้เกิดจากการเล้ียงโคนม คือ ลูกโคนมเพศผู ้ซ่ึงเกษตรกรส่วนใหญ่มีความเห็น
วา่เป็นภาระ  แนวทางการจดัการของเกษตรกร  คือ การขายทิ้ง หรือการปล่อยให้แทะเล็มภายในฟาร์ม 
และบางส่วนขุนเพื่อทดแทนความตอ้งการของโคเน้ือ แต่เน่ืองจากอตัราการเจริญเติบโตต ่าท าให้ไม่คุม้
ทุนในการขุนดว้ยอาหารขน้  ดงันั้นแนวทางการพฒันาพืชอาหารหยาบ  และการใช้ผลพลอยไดท้าง
การเกษตร และอุตสาหกรรมเกษตรท่ีมีอยูใ่นทอ้งถ่ิน เพื่อใชเ้ป็นพืชอาหารหยาบส าหรับเล้ียงโคนมเพศ
ผูอ้าจเป็นแนวทางหน่ึงในการพฒันาธุรกิจการเล้ียงโคนมเพศผู ้  จากรายงานของส านกังานเศรษฐกิจ
การเกษตร ปี 2551 จงัหวดัชุมพรมีปริมาณผลผลิตสับปะรดประมาณ 32,351 ตนั/ปี (ส านกังานเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2551) หากคิดเฉพาะเปลือกและเศษเหลือใชจ้ากการท าสับปะรดกระป๋องจะท าให้มีผลพลอย
ไดจ้ากอุตสาหกรรมประมาณ 19,410 ตนั/ปี หรือคิดเป็น 60%  ของผลผลิตสับปะรดทั้งหมด   

ในการทดลองใชโ้คนมเพศผูลู้กผสมโฮลส์สไตน์ฟรีเช่ียนไม่ต ่ากวา่  75เปอร์เซ็นต ์  ท่ีหยา่
นมแลว้อาย ุ  9  สัปดาห์จ านวน  15  ตวั  วางแผนการทดลองแบบ  Randomized  Complete  Block  
Design  จดั  Block  ตามน ้าหนกัเร่ิมตน้ของลูกโค  เล้ียงดว้ยอาหารขน้  2.5เปอร์เซ็นต,์  ใบกระถินหมกั
ร่วมกบัมนัเส้น  2.5  :  1.5เปอร์เซ็นต ์และใบกระถินหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรด 2.5 : 6.0 เปอร์เซ็นต ์
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ของน ้าหนกัตวั ให้อาหารวนัละ  2  คร้ัง และใหห้ญา้สดกินเตม็ท่ี   บนัทึกการเปล่ียนแปลงของน ้าหนกั
ตวัทุกๆ 30  วนั  ส้ินสุดการทดลองเม่ือลูกโคมีอาย ุ 300 วนั และสุ่มอาหารท่ีใชใ้นการทดลองตรวจ
วเิคราะห์องคป์ระกอบดว้ยวิธี Proximate analysis   

สมรรถภาพการเจริญเติบโตของโคนมเพศผูท่ี้เล้ียงดว้ยอาหารขน้  ใบกระถินหมกัร่วมกบั
มนัเส้น  และใบกระถินหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรดหมกั จากการวเิคราะห์องคป์ระกอบทางเคมี  พบวา่
อาหารทั้ง 4 ชนิด ซ่ึงไดแ้ก่ อาหารขน้  เปลือกสับปะรดหมกั ใบกระถินหมกั มนัเส้น มีความช้ืน โปรตีน
มีค่าเท่ากบั  13.00, 86.79, 68.85, 13.56  และ 14.21, 6.40, 25.40, 1.86   เปอร์เซ็นต ์  

เม่ือส้ินสุดการทดลอง 300 วนั พบว่าโคท่ีรับอาหารขน้  2.5 เปอร์เซ็นต์ ใบกระถินหมกั
ร่วมกบัมนัเส้น  2.5 : 1.5เปอร์เซ็นต์   และ ใบกระถินหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรด 2.5 : 6.0 เปอร์เซ็นต ์
ของน ้ าหนกัตวั มีน ้ าหนกัท่ีเพิ่มข้ึนตลอดการทดลองมีค่าเท่ากบั 114.00, 82.00 และ 113.25 กิโลกรัม
ตามล าดบั โดยอตัราการเจริญเติบโตเฉล่ียเท่ากบั 380.00, 273.33 และ 377.50 กรัม/ตวั/วนั ตามล าดบั  
ปริมาณอาหารท่ีกินคิดเป็นวตัถุแหง้เท่ากบั  2.92, 3.63 และ 3.54 กิโลกรัม/ตวั/วนั  

หากพิจารณาอตัราการเจริญเติบโตของโคนมเพศผูท่ี้ไดรั้บอาหารขน้ 2.5 เปอร์เซ็นต ์ และ
ใบกระถินหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรด  2.5 : 6.0 เปอร์เซ็นต ์      เปรียบเทียบกบัใบกระถินหมกัร่วมกบั
มนัเส้น  2.5 : 1.5 เปอร์เซ็นตข์องน ้าหนกัตวั   พบวา่อตัราการเจริญเติบโตต่อตวัต่อวนัมีความแตกต่างกนั
ทางสถิติ (P<0.05) และท่ีไดรั้บอาหารขน้ 2.5เปอร์เซ็นต์  เปรียบเทียบกบัใบกระถินหมกัร่วมกบัเปลือก
สับปะรด  2.5 : 6.0 เปอร์เซ็นต์ ของน ้ าหนักตวั   พบว่าอตัราการเจริญเติบโตต่อตวัต่อวนัไม่มีความ
แตกต่างกนัทางสถิติ  ซ่ึงเกษตรกรสามารถใชใ้บกระถินหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรดส าหรับลดตน้ทุน
จากการใชอ้าหารขน้  ในการผลิตโคนมเพศผู ้ ซ่ึงมีความน่ากินและสามารถทดแทนพืชอาหารหยาบได้
ถึง 50 เปอร์เซ็นต ์(Sruamsiri, 2007)   และเป็นวตัถุดิบท่ีหาไดง่้ายในพื้นท่ีจงัหวดัชุมพร  เน่ืองจากสภาพ
ภูมิอากาศเหมาะส าหรับการเจริญเติบโตของตน้มนัส าปะหลงั  รวมทั้งมีโรงงานสับปะรดตั้งอยูใ่นพื้นท่ี 

ส าหรับโคนมเพศผูท่ี้ใชใ้นการทดลองมีอตัราการเจริญเติบโตต ่า อาจเน่ืองมาจากลูกโคนม
เพศผูท่ี้น ามาทดลองท่ีซ้ือมาจากเกษตรกรมีน ้าหนกัหยา่นมต ่า  ท าให้มีน ้ าหนกัตวัท่ีเพิ่มข้ึนและอตัราการ
เจริญเติบโตต่อตวัต่อวนัต ่าไปดว้ย สอดคลอ้งกบัสมชาย (2540) ท่ีกล่าววา่การคดัเลือกโคนมเพศผูม้าขุน
ควรคดัเลือกโคท่ีมีน ้าหนกัหยา่นมสูง   ปรัชญา  และคณะ (2550)  กล่าววา่ลูกโคหยา่นมอายุ 4 เดือนควร
มีน ้าหนกัไม่ต ่ากวา่ 100 กิโลกรัมเพราะจะช่วยลดตน้ทุนในการขนุ   
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4.2 การศึกษาพชือาหารหยาบ  และ ผลผลิตพลอยได้ที่เหมาะสมส าหรับการ เลีย้งโคเนื้อในเขตพืน้ที่
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ และภาคใต้ตอนบน (ชุมพร ระนอง และสุราษฎร์ธานี) การจัดการพืชอาหาร
หยาบส าหรับเกษตรกรผู้เลีย้งโคเนื้อรายย่อยในฤดูแล้ง 

1. การศึกษาองค์ประกอบทางเคมี ค่าความเป็นกรด - ด่าง ไฮโดรไซยานิค และอตัราส่วนที่
เหมาะสมของใบมันส าปะหลังหมักร่วมกบัเปลอืกสับปะรดทีร่ะยะเวลา 15, 21  และ  30  วนั 

เปลือกสับปะรดซ่ึงเป็นผลพลอยไดท้างอุตสาหกรรมท่ีเกษตรกรนิยมน ามาใช้เป็นอาหาร
สัตวเ์น่ืองจากสามารถเพิ่มความน่ากิน  สามารถทดแทนพืชอาหารหยาบไดถึ้ง  50  เปอร์เซ็นต์  โดย
ผลผลิตของโคนมไม่ลดและเก็บรักษาไดใ้นสภาพสดและตากแหง้  (Sruamsiri,  2007)   

ใบมนัส าปะหลงัเป็นทางเลือกหน่ึง  การศึกษาของ  Ty et al.  (2001)  พบว่าใบมนั
ส าปะหลงัหมกัมีวตัถุแห้ง  โปรตีน  NDF  และ HCN  เท่ากบั  21.30,  18.10,  23.70  เปอร์เซ็นต ์ และ  
86.60  มิลลิกรัม/กิโลกรัมของใบสด  สอดคลอ้งกบั  Hang and Preston  (2005)  รายงานว่าใบมนั
ส าปะหลงัมีวตัถุแห้งและโปรตีน  ประมาณ  23.70–31.10,  23.70–29.50  เปอร์เซ็นต์  และมี  HCN  
ประมาณ  610–1,840  มิลลิกรัม/กิโลกรัมของวตัถุแห้ง  ซ่ึง  HCN  น้ีเป็นขอ้จ ากดัในการใชเ้ป็นอาหาร
สัตว ์ (De Pinho et al.,  2004)  วธีิลดสารพิษ  HCN  สามารถท าไดด้ว้ยการหมกั  (จิรสิทธ์ิ,  2531; Loc et 
al.,  2000)  โดยใช ้ จุลินทรียเ์ป็นตวัท าลายสารพิษ  (พนัทิพา,  2539)  ท าการบดให้ละเอียด  จากนั้น
น าไปตม้ประมาณ  20-80  นาที  พบวา่สามารถลดความเป็นพิษของ  HCN  ไดถึ้ง  60 เปอร์เซ็นต ์ 
(Maduagwu  and  Umoh , 1982)  ขณะท่ีเมธา  และฉลอง (2533)  รายงานวา่  ใบมนัส าปะหลงัมีเถา้และ
โปรตีน  7.90 และ 24.80  เปอร์เซ็นต ์ 

 การหมกัเป็นวิธีการหน่ึงเน่ืองจากเป็นวิธีการท่ีไม่ยุง่ยาก  โดยวตัถุดิบอาหารสัตวท่ี์น ามา
หมักนั้นอาจจะเป็นหญ้าหรือเป็นผลพลอยได้อ่ืนๆ  ท่ีมีอยู่มากในบางฤดูกาล  และเม่ือน าใบมัน
ส าปะหลงัหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรดในอตัราส่วน  100:0 (I),  70:30 (II),  60:40 (III),  50:50 (IV)  
และ  0:100 (V)  ท่ีระยะเวลาการหมกั  15,  21  และ  30  วนั  วิเคราะห์องคป์ระกอบทางเคมีโดยวิธี  
Proximate  analysis  ตรวจวดัค่า  pH  และตรวจ  HCN  

 เม่ือวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีโดยวิธี  Proximate  analysis  ตรวจ  pH  และตรวจ  
HCN  ในใบมนัส าปะหลงัหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรดในอตัราส่วน  100:0 (I),  70:30 (II),  60:40 (III),  
50:50 (IV)  และ  0:100 (V)  ท่ีระยะเวลาการหมกั  15,  21  และ  30  วนั  แลว้วิเคราะห์หาความแปรปรวน
โดยใชแ้ผนการทดลองแบบ 5x3  Factorial  on  CRD   

ผลการศึกษาองคป์ระกอบทางเคมี  ค่าความเป็นกรด - ด่าง ไฮโดรไซยานิค และอตัราส่วน
ท่ีเหมาะสมของใบมนัส าปะหลงัหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรดท่ีระยะเวลา  15,  21  และ  30  วนั พบวา่
เปอร์เซ็นตโ์ปรตีนในแต่ละสูตรมีความแตกต่างกนั  (p<0.05)  โดยสูตรท่ี  I  มีค่าสูงกวา่ทุกสูตร  (16.21-
18.80)  และสูตรท่ี  V  มีค่าต ่าท่ีสุด  (6.06-6.40)  เน่ืองจากสูตรท่ี  I  เป็นใบมนัส าปะหลงั  และสูตรท่ี V 
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เป็นเปลือกสับปะรดเพียงอยา่งเดียว  ส่วนจินดา  (2547)  รายงานวา่สับปะรดมีโปรตีน 4.4 เปอร์เซ็นต์ 
ไขมนั  1.5  เปอร์เซ็นต์  เยื่อใย  8.1  เปอร์เซ็นต์  ขณะท่ีสูตรท่ี  II,  III  และ  IV  ของทุกระยะเวลาการ
หมกัมีเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนท่ี  12.34-13.52,  12.98-13.58  และ  10.32-11.31  โดยท่ีระยะเวลาการหมกัไม่
มีผลต่อเปอร์เซ็นตโ์ปรตีน 

ค่า  pH  พบวา่สูตรท่ี  V  มีค่าเท่ากบั  3.42-3.89  ซ่ึงมีค่าต ่ากวา่ทุกสูตรในทุกระยะเวลาการ
หมกั (p<0.05)  และสูตรท่ี  I  มีค่า  pH  สูงสุดซ่ึงมีค่าเท่ากบั  3.93-4.79  ขณะท่ีสูตรท่ี  II,  III  และ  IV  
ของทุกระยะเวลาการหมกัมีค่า  pH  เท่ากบั 3.86-4.15,  3.85-4.12  และ  3.70-4.11  ซ่ึงสามารถกล่าวได้
ว่าเปลือกสับปะรดจะมีผลท าให้พืชอาหารหมกัมีค่า  pH  ลดลง  และระยะเวลาการหมกัของใบมนั
ส าปะหลงัร่วมกบัเปลือกสับปะรดในแต่ละอตัราส่วน  (สูตรท่ี  II, III  และ IV)  ท่ีเหมาะสมควรจะเป็น 
21 วนั  เน่ืองจากมีค่า pH  ไม่ต ่าเกินไป  (4.11-4.15) เม่ือเทียบกบัช่วงเวลาท่ี 15  และ 30 วนั  (3.70-3.86, 
3.99-4.09) ซ่ึงสุรีลกัษณ์ และคณะ (2545) รายงานวา่พืชหมกัท่ีมีคุณภาพดีควรมีค่า pH อยูใ่นช่วง 4.00 – 
4.50   

ส าหรับเปอร์เซ็นตไ์ขมนัพบวา่ในใบมนัส าปะหลงัหมกัเพียงอยา่งเดียว  (สูตรท่ี  I)  ในทุก
ช่วงระยะเวลาการหมกัมีค่าสูงสุดคือมีค่าเท่ากบั  4.47-5.32  และมีความแตกต่างกบัทุกสูตรในทุก
ระยะเวลาการหมกั  (p<0.05)  ยกเวน้ในระยะเวลาการหมกัท่ี  30  วนั  ท่ีไม่แตกต่างกนัทางสถิติกบัสูตร
ท่ี  II  และ  III  โดยในภาพรวมของเปอร์เซ็นตไ์ขมนัจะลดลงตามอตัราส่วนของเปลือกสับปะรดท่ี
เพิ่มข้ึน  ขณะท่ีเปอร์เซ็นตค์วามช้ืนจะเพิ่มข้ึนตามอตัราส่วนท่ีเพิ่มข้ึนของเปลือกสับปะรด 

ส่วน  HCN  พบว่าในใบมนัส าปะหลงัหมกัเพียงอย่างเดียว  (สูตรที่ I)  ในทุกช่วง
ระยะเวลาการหมกัมีค่าเท่ากบั  37.45-48.88  mg/kg ซ่ึงมีค่าน้อยที่สุดเมื่อเทียบกบัทุกสูตร  ขณะท่ี
สูตรที่  II,  III  และ  IV  ในทุกระยะเวลาการหมกัมีค่าเท่ากบั  50.23-54.12,  45.36-49.52  และ  
52.83-56.92  mg/kg  โดยที่สูตรที่  IV  มีค่าสูงสุด  เมื่อพิจารณาเฉพาะใบมนัส าปะหลงัหมกัเพียง
อย่างเดียวพบว่าระยะเวลาการหมกัที่  15,  21  และ  30 วนั  ไม่มีผลท าให้  HCN  แตกต่างกนัทาง
สถิติ   

สามารถกล่าวไดว้า่เปลือกสับปะรดจะมีผลท าให้พืชอาหารหมกัมีค่า  pH  ลดลง  และ
ระยะเวลาการหมกัของใบมนัส าปะหลงัร่วมกบัเปลือกสับปะรดในแต่ละอตัราส่วน  (สูตรท่ี  II, III  และ 
IV)  ท่ีเหมาะสมควรจะเป็น 21 วนั  เน่ืองจากมีค่า pH  ไม่ต ่าเกินไป  (4.11-4.15) เม่ือเทียบกบัช่วงเวลาท่ี 
15  และ 30 วนั  (3.70-3.86, 3.99-4.09) ซ่ึงสุรีลกัษณ์ และคณะ (2545) รายงานวา่พืชหมกัท่ีมีคุณภาพดี
ควรมีค่า pH อยูใ่นช่วง 4.00 – 4.50   

และพบว่าเปอร์เซ็นต์ไขมนัจะลดลงตามอตัราส่วนของเปลือกสับปะรดท่ีเพิ่มข้ึน  ขณะท่ี
เปอร์เซ็นตค์วามช้ืนจะเพิ่มข้ึนตามอตัราส่วนท่ีเพิ่มข้ึนของเปลือกสับปะรด 
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ส่วนเปอร์เซ็นตเ์ยือ่ใย  พบวา่มีค่าใกลเ้คียงกนัในแต่ละสูตรและแต่ในละช่วงเวลา  ส าหรับ
ค่า  HCN  ของการหมกัใบมนัส าปะหลงัร่วมกบัเปลือกสับปะรด  (สูตรท่ี  II,  III  และ  IV)  มีค่าสูงกวา่
การหมกัใบมนัส าปะหลงัเพียงอยา่งเดียว  (สูตรท่ี  I)  ซ่ึงจะไดท้  าการศึกษาต่อไปถึงสาเหตุของการเพิ่ม
มากข้ึนของ  HCN  เม่ือมีการหมกัร่วมกบัเปลือกสับปะรด  ส่วนระยะเวลาในการหมกั  คือ  15, 21  และ 
30 วนั ไม่มีผลท าใหค้่า HCN แตกต่างกนั 

ตวัอยา่งเช่นเกษตรกรสมาชิกของสหกรณ์โคนมอ่าวน้อย และสหกรณ์โคนมชุมพร ได้
แกไ้ขปัญหาการขาดแคลนอาหารหยาบส าหรับเล้ียงโคนม โดยเลือกแนวทางการใชว้สัดุเศษเหลือทาง
การเกษตร เช่น เปลือกสับปะรด มาทดแทนอาหารหยาบ ท่ีมาของเปลือกสับปะรดไดจ้ากโรงงานผลิต
สับปะรดกระป๋อง โดยจะมีรถบรรทุกไปรอรับมาจากโรงงานแลว้จึงมาส่งยงัฟาร์ม เกษตรกรจะกอง
เปลือกสับปะรดท่ีซ้ือมาจากโรงงานไวบ้นพื้นดินหรือซีเมนต์ ซ่ึงเปลือกสับปะรดน้ีจะอยู่ได้นาน
ประมาณ 15 วนั แต่การเก็บรักษาดว้ยวิธีน้ีมกัก่อให้เกิดความเสียหายต่อเปลือกสับปะรดเป็นอยา่งมาก 
เช่นเกิดการเน่าเสีย มีเห็ด รา หรือหนอน เกิดข้ึนบนกองเปลือกสับปะรด นอกจากน้ียงัคาดวา่น่าจะเกิด
การสูญเสียสารอาหารในน ้ าสับปะรด ท าให้คุณค่าทางอาหารของเปลือกสับปะรดต ่าลงนอกจาการใช้
เปลือกสับปะรดซ่ึงยงัมีขอ้จ ากดัของโรงงาน เน่ืองจากในแต่ละปีจะผลิตเพียง 9 เดือนเท่านั้น เกษตรกร
ยงัไดป้รับใชว้สัดุเศษเหลือทางการเกษตรชนิดอ่ืน เช่น ตน้สับปะรด ตน้ขา้วโพด ออ้ย ใบปาล์มน ้ ามนั 
ใบกระถินหญา้ชนิดต่างๆ แมแ้ต่หญา้คา หรือเศษมะละกอจากโรงงานผลิตผลไมก้ระป๋อง  ก็เป็นอีก
ทางเลือกของการน าวสัดุเศษเหลือทางการเกษตรมาใช้ทดแทนอาหารหยาบ ท าให้เกษตรกรสามารถ
จดัการอาหารหยาบไวเ้ล้ียงโคนมไดต้ลอดทั้งปี และลดความตอ้งการใชอ้าหารขน้  
4.3 การประเมินความเส่ียงและการจัดการความเส่ียงของการปนเป้ือน Aflatoxin ในอาหารข้นของโคเนือ้ 

Mycotoxin เป็นสารพิษจากเช้ือราท่ีพบปนเป้ือนในอาหาร โดยมากมาจากเช้ือรา 4 สาย
พนัธ์ุ คือ Fusarium, Claviceps, Aspergillus  และ Penicillium  (Petzinger และ Weidenbach, 2002) ส าหรับ
สายพนัธ์ุท่ีส่งผลกระทบต่อสุขภาพของผูบ้ริโภค และปศุสัตว ์คือ Aspergillus, Penicillium และ Fusarium 

(Shull and Cheeke, 1983)  ซ่ึง Aspergillus flavus  และ Aspergillus parasiticus สามารถผลิตสารพิษชนิด  aflatoxin 
B1  aflatoxin B2  aflatoxin G1  และ aflatoxin G2 (Richard et al., 1993; Edrington et al.,  1994)  

มกัพบการปนเป้ือน Aflatoxin ในผลิตผลทางการเกษตร เช่น ขา้วโพด ถัว่เหลือง เป็นตน้ 
Aflatoxin สามารถแพร่กระจายไดใ้นสภาพความช้ืนท่ีเหมาะสม ละลายไดใ้นตวัท าละลายอินทรีย ์และ
ทนความร้อนไดถึ้ง 250 องศาเซลเซียส ดงันั้นการปรุงอาหารทัว่ไปจึงไม่สามารถท าลายสาร Aflatoxin 
ได ้

ความเป็นพิษของ Aflatoxin เกิดในกระบวนการเมตาบอลิซึมของร่างกาย ระบบต่อมไร้ท่อ 
กระดูก ระบบภูมิคุม้กนั นอกจากน้ียงัส่งผลต่อการท างานของตบั และเป็นสารก่อมะเร็ง (Shull and 
Cheeke, 1983) ระบบนิเวศวิทยา ในกระเพาะของสัตว์เค้ียวเอ้ือง สามารถลดความเป็นพิษของ 
Mycotoxin ลงได ้(Yiannikouris and Jouany, 2002) ความเป็นเฉียบพลนัเม่ือสัตวกิ์นอาหารท่ีปนเป้ือน
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สารพิษ เช่น ในโคนมจะท าให้ปริมาณน ้ านมลดลง ตบัถูกท าลาย ส่วนอาการเร้ือรังเน่ืองจากการไดรั้บ
สารพิษ เช่น ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารด้อยลง ส่งผลต่อระบบฮอร์โมน และระบบสืบพนัธ์ุ 
(Diekman and Green, 1992; Pier, 1992) สาร Aflatoxin B1 เป็นสารท่ีมีพิษสูงท่ีสุด (Lanyasunya et al., 
2005) ซ่ึงหากสัตว์ได้รับในปริมาณสูงอาจท าให้ตายได้ (lethal dose) หรือหากได้รับปริมาณต ่า        
(sub-lethal dose ) อยา่งต่อเน่ือง จะเป็นสาเหตุใหเ้ป็นมะเร็ง โดยเฉพาะมะเร็งตบั (Oveisi et al. (2007) 

การเล้ียงโคเน้ือในอ าเภอปะทิว และท่าแซะ จงัหวดัชุมพร เกษตรกรมกัเล้ียงเป็นอาชีพเสริมกบั
การท าการเกษตรชนิดอ่ืน เช่น ยางพารา กาแฟ ปาลม์น ้ามนั มีจ  านวนโคเน้ือเฉล่ียฟาร์มละประมาณ  15-20  
ตวั อาหารท่ีเกษตรกรใชเ้ล้ียง คือ palm kernel meal, palm meal, อาหารขน้ส าเร็จรูป  อาหารขน้ผสมเอง และ 
มนัเส้น โดยการเสริมฟางแห้งราดกากน ้าตาลให้โคดว้ย  ผลการตรวจสอบพบวา่มีปริมาณสาร Aflatoxin B1 
และ B2 ปนเป้ือนใน palm kernel meal  0.75–4.04  และ 0.20–1.52 ppb ตามล าดบั ในมนัเส้นพบปริมาณสาร 
Aflatoxin B1 ปนเป้ือน 1.70 ppb   ตรวจไม่พบ Aflatoxin B1, B2, G1  และ G2  ในมนัเส้น  ส าหรับในตวัอยา่ง
ท่ีตรวจพบ Aflatoxin B1 จะตรวจพบ Aflatoxin B2 ดว้ย  อาหารขน้ส าเร็จรูปพบปริมาณสาร Aflatoxin 
B1, B2 และ G1 ปนเป้ือน 1.60-12.68, 0.24–0.57  และ 3.34–5.25  ppb. และตรวจพบปริมาณสาร 
Aflatoxin B1, B2  และ G1 ปนเป้ือนในอาหารขน้ท่ีเกษตรกรผสมเอง 4.05–15.37, 0.28–1.14 and 
1.17–5.25  ppb ตามล าดบั 

ซ่ึง Charoenpornsook และ Kavisarasai (2006) ไดศึ้กษาการปนเป้ือน Mycotoxin จาก 
Aspergillus spp. Penicilium spp.  และ  Fusarium  spp. ในอาหารสัตวใ์นประเทศไทยพบว่า มีการ
ปนเป้ือน Aflatoxin B1 92 เปอร์เซ็นต์ (23/25 ตวัอย่าง) ปริมาณเฉล่ียคือ 7.56 ppb พบ Ochratoxin  30 
เปอร์เซ็นต์ (3/10 ตวัอย่าง) ในปริมาณ 10.48, 11.14  และ  12.35 ppb  พบ Deoxynivalenol  86 เปอร์เซ็นต ์
(13/15 ตวัอยา่ง) ในปริมาณเฉล่ีย 33.77 ppb และพบ T-2 toxin จ านวน 10 ตวัอย่าง ในปริมาณ 6.91 ppb 
เม่ือเปรียบเทียบกบั Feed quality control Act B.E. 2525 ซ่ึงไดก้ าหนดให้ อาหารสัตวเ์ก็บรักษาไม่เกิน 1 
ปี ตอ้งพบไม่เกิน 100 ppb และ 200 ppb และในวตัถุดิบอาหารสัตวต์อ้งพบไม่เกิน 20 ppb ซ่ึงเป็นระดบั
ท่ีสามารถสลายไดโ้ดยไม่เป็นพิษต่อสัตว ์(A.D. 1982) 

4.4 การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคต่อการแบ่งเกรดคุณภาพเนื้อโค       การจัดการด้านสุขศาสตร์
โรงฆ่าสัตว์ด้วยระบบ GMP  และ HACCP 

จากการศึกษาขั้นตอนการจดัท าระบบ GMP หรือ Good Manufacturing Practice  ตาม     
มอกช. ไดใ้ชเ้ป็นเกณฑห์รือขอ้ก าหนดขั้นพื้นฐานท่ีจ าเป็นในการผลิตและควบคุม เพื่อใหผู้ผ้ลิตปฏิบติั
ตาม และท าใหส้ามารถผลิตอาหารไดอ้ยา่งปลอดภยัสูงสุดรวมทั้งดา้นสุขลกัษณะต่างๆ ของสถานท่ีตั้ง 
อาคารการผลิต เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์การผลิตกระบวนการผลิต การท าความสะอาด และฆ่า
เช้ืออุปกรณ์ ตลอดทั้งบุคลากร ระบบ GMP จดัเป็นหลกัเกณฑท่ี์ประกาศเป็นมาตรฐานการบงัคบัใชแ้ลว้
ส าหรับสถานประกอบการผลิตอาการทุกประเภท (สุวมิล,2544) 
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หลกัเกณฑป์ฏิบติัท่ีดีในโรงฆ่าสัตว ์ จะกล่าวถึงเฉพาะโรงฆ่าโค ในอ าเภอเมือง     อ าเภอ
ปะทิว และอ าเภอหลงัสวน จงัหวดัชุมพร โดยใชห้ลกัเกณฑก์ารประเมินมาตรฐาน GMP  ตามท่ี  มกอช. 
มาประเมินโรงฆ่าโคในทุก ๆขั้นตอนของการผลิต เร่ิมจากการประเมินสภาพโรงฆ่า สถานท่ีตั้ง โรงพกั
สัตว ์ อาคารโรงฆ่าสัตว ์ เคร่ืองมือเคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ต่างๆ ระบบบ าบดัเสีย การขนส่ง และการ
เคล่ือนยา้ยสัตวมี์ชีวิต พาหนะขนส่งซากสัตว ์ แลชะเน้ือสัตว ์ วธีิการฆ่าสัตว ์ การตรวจสัตวก่์อนฆ่าและ
หลงัฆ่า การจดัการ และการควบคุมสุขลกัษณะ และการบนัทึกขอ้มูล 

ผลการประเมินองคป์ระกอบของโรงฆ่าโคตามหลกัเกณฑ์ GMP ของโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอ 
ส่วนใหญ่ยงัมีไม่ครบถว้น และบางส่วนท่ีมีแต่ยงัไม่เหมาะสมแต่สามารถปรับปรุงได ้ พบวา่ท าเลท่ีตั้ง
โรงฆ่าทั้งสอบยงัไม่เหมาะสม เพราะอยูใ่กลแ้ห่ลงชุมชน น ้าท่วมถึง สภาพพื้นท่ีมีน ้าท่วมขงั พื้นอาคารมี
รอยแตกร้าว ประชาไท (2549) รายงานวา่ ปัจจุบนัสถานท่ีตั้งโรงฆ่าส่วนใหญ่อยูใ่นใจกลางพื้นท่ีชุมชน 
สร้างปัญหาเดือดร้อนร าคาญแก่ประชาชนท่ีอยูอ่าศยัโดยรอบบริเวณโรงฆ่าสัตว ์  ทั้งมลพิษทางกล่ิน  
ทางเสียง และอ่ืนๆ ท่ีส่งผลต่อสุขภาพอนามยั และส่ิงแวดลอ้ม รวมทั้งวถีิชีวิตความเป็นอยูข่อง
ประชาชน และชุมชน  ตามกฎเกณฑข์อ้ก าหนด มกอช. สถานท่ีตั้งโรงฆ่าสัตว ์  ควรตั้งอยูใ่นท าเลท่ี
เหมาะสม และมีบริเวณเพียงพอท่ีจะประกอบกิจการโรงฆ่าสัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์ไม่อยูใ่กล้
วดั สถานท่ีส าหรับปฏิบติัพิธีกรรมทางศาสนา โรงเรียนหรือสถานท่ีศึกษา โรงพยาบาล ไม่อยูใ่นยา่นท่ี
ประชาชนอยูอ่าศยั อนัจะก่อใหเ้กิดอนัตรายเหตุร าคาญ หรือความเสียหายต่อบุคคลหรือทรัพยสิ์นของ
คนอ่ืน 

วสันต ์ และคณะ (2550) กล่าววา่ โรงฆ่าสัตวเ์ป็นสถานท่ีฆ่าสัตว ์ และผลิตเน้ือสัตวท่ี์มี
ความส าคญั ซ่ึงตอ้งมีโครงสร้างของโรงฆ่าสัตว ์ อุปกรณ์ เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการผลิตท่ีเหมาะสม ไม่
ก่อใหเ้กิดการปนเป้ือนสู่เน้ือสัตว ์ และมีกระบวนการการฆ่าสัตว ์ และผลิตเน้ือสัตวท่ี์ถูกสุขลกัษณะ
อนามยัรวมทั้งการจดัการดา้นสุขาภิบาลท่ีดี ท าใหเ้น้ือสัตวท่ี์ผลิตจากโรงฆ่าสัตวส์ะอาด และปลอดภยั
ต่อการบริโภค และในส่วนอุปกรณ์ และเคร่ืองมือเคร่ืองใชข้องโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอยงัไม่ทนัสมยั 
ประกอบกบัไม่มีอุปกรณ์ติดตั้งท่ีไวใ้ชส้ าหรับแขวนซาก ท่ีใชส้ าหรับการช าแหละซาก เน่ืองจากผูฆ่้ามี
ความเคยชินในการช าแหละซากกบัพื้น ซ่ึงคิดวา่เป็นวิธีการท่ีสะดวกต่อการด าเนินงานมากท่ีสุด จึง
จ าเป็นท่ีจะตอ้งมีการปรับปรุงเปล่ียนแปลงในเร่ืองทศันคติ และพฤติกรรม ใหผู้ท่ี้ด าเนินการช าแหละโค
เขา้ใน วธีิการด าเนินงานท่ีถูกสุขลกัษณะ 

ดา้นสภาพโรงฆ่าสัตวจ์  าแนกตามการมีใบอนุญาตพบวา่ โรงฆ่าทั้งสามอ าเภอ มีใบอนุญาต
เป็นกิจการท่ีเจา้ของด าเนินการเองโดยมีขนาดของกิจการเป็นกิจการขนาดเล็ก (สัตว ์ 1-50 ตวัต่อวนั) มี
เทศบาลเป็นหน่วยงานควบคุม ภายในโรงฆ่าโคของทั้งสองอ าเภอ พบวา่ มีลกัษณะเป็นหอ้งโล่ง โดยจะ
มีกิจกรรมทั้งหมดด าเนินการภายในพื้นท่ีแห่งน้ี โดยไม่มีการก าหนดพื้นท่ีในการปฏิบติังานใหเ้หมาะสม 
ควรท่ีจะมีการปรับปรุงใหมี้บริเวณท่ีท าใหส้ัตวส์ลบ  บริเวณท่ีเอาเลือดออก บริเวณท่ีเอาเคร่ืองในออก 
หอ้งตดัแต่งซาก หอ้งส าหรับการท าความสะอาด อ่างลา้งมือ เน่ืองจาก มกอช. ได ้ ก าหนดวา่กิจกรรมท่ี
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ด าเนินการภายในโรงฆ่า ตอ้งมีการแบ่งสัดส่วนใหเ้หมาะสมกบัการปฏิบติังาน ซ่ึงตอ้งมีบริเวณท่ีท าให้
สัตวส์ลบ บริเวณท่ีเอาเลือดออก บริเวณลวกหนงั ลอกหนงั หอ้งลา้งท าความสะอาเคร่ืองใน หอ้งแช่เยน็ 
หอ้งลา้งภาชนะ และอุปกรณ์ อ่างลา้งมือ 

ดา้นแหล่งวตัถุดิบมาจากหลายทาง ประกอบกบัโรงฆ่าสัตวข์องทั้งสองแห่งไม่มีการตรวจ
สัตวก่์อน และหลงัฆ่า อาจเส่ียงต่อการติดเช้ือโรค ซ่ึงตามหลกัเกณฑข์อ้ก าหนดการปฏิบติัท่ีดีโรงฆ่าของ
สัตวข์องส านกังานมาตรฐานสินคา้เกษตร และอาหารแห่งชาติ ตอ้งมีการตรวจโรคสัตวก่์อนฆ่า และ
หลงัฆ่า รวมถึงการขนส่ง และการเคล่ือนยา้ยสัตวมี์ชีวติ ตอ้งมีระยะเวลาท่ีเหมาะสมตามชนิดสัตวมี์การ
พกัสัตวก่์อนเขา้โรงห่า มีการงดใหอ้าหารสัตวก่์อนฆ่า วธีิการในการฆ่ามีหลายวธีิ ไดแ้ก่ทุบหวั และแทง
คือ ท าใหส้ลบโดยการช๊อตไฟฟ้า ท าใหส้ลบโดยการใชปื้นยงิ แทงคอ วกีารฆ่าของทั้งสองอ าเภอใช้
วธีิการแทงคอ ตามขอ้ก าหนดหลกัเกณฑก์ารฆ่าสัตวเ์ลือกใชว้ธีิการฆ่าท่ีเหมาะสมกบัสัตวต์ามแต่ละ
ชนิดโดยค านึงถึงสวสัดิภาพสัตว ์ยกเวน้การฆ่าสัตวต์ามพิธีกรรมหรือขอ้บญัญติัทางศาสนา 

การจดัการและควบคุมสุขลกัษณะผูป้ฏิบติังานในอาคารโรงฆ่าสัตวต์อ้งรักษาความสะอาด
ส่วนบุคคล สวมชุดกนัเป้ือน ผูป้ฏิบติังานควรละเวน้จากการประพฤติท่ีสามารถท าใหเ้กิดการปนเป้ือน
ในอาหาร เช่น การสูบบุหร่ี การถ่มน ้าลาย แต่โรงฆ่าทั้งสองอ าเภอไม่มีการจดัการ และควบคุม
สุขลกัษณะ ยงัมีการสูบบุหร่ี ถ่มน ้าลาย ไม่มีการสวมชุดกนัเป้ือน ควรท่ีจะตอ้งมีการปรับปรุงแกไ้ข เพื่อ
ลดอตัราการปนเป้ือนเช้ือโรคท่ีก่อใหเ้กิดอนัตรายต่อผูบ้ริโภคได ้ จากการศึกษา สารกิจ (2546) เน้ือสัตว์
ท่ีมาจากโรคฆ่าสัตวท่ี์ไม่ไดม้าตรฐานเส่ียงต่อเช้ือโรคต่างๆ และผูฆ่้าสัตวอ์าจน าเช้ือโรคมาติดท่ีเน้ือสัตว ์
เช่น เช่ือ E.coli โรคบิด  อาหารเป็นพิษมาสู่ผูบ้ริโภคได ้Mather และคณะ (2007) พบวา่ปัจจยัเส่ียงต่อ
การปนเป้ือนเช้ือต่างๆ นั้นมาจากขั้นตอนของการผลิตในโรงฆ่าสัตวข์องเน้ือโค เช่นการผา่ซาก การ
ช าแหละซาก การลอกหนงั รวมไปถึงทุกๆ ขั้นตอนการผลิต โดยพบวา่กระบวนการผลิตนั้นเส่ียงต่อการ
ปนเป้ือนเช้ือ E. coli 0157 และยงัเส่ียงต่อการเพิ่มจ านวนเช้ืออีกดว้ย รวมไปถึงขั้นตอนการขนส่งสัตว์
ไปโรงฆ่าสัตว ์  Lan และคณะ (2007) ไดท้  าการทดสอบอุปกรณ์ท่ีใชใ้นโรงฆ่าสัตว ์ โดยทดสอบกบัมีด
ของผูป้ระกอบการโรงฆ่าสัตวโ์ดยใชมี้ดจุ่มน ้าท่ีมีอุณหภูมิ 20 ถึง 40 องศาเซลเซียส แลว้เพิ่มอุณหภูมิไป
ถึง 60 องศาเซลเซียส พบวา่จ านวนเช้ือ E.coli  ลดจ านวนลงหลงัจากท่ีผูใ้ชช้ าแหละเน้ือเสร็จแลว้ แต่
ส่วนเคร่ืองมือท่ีใชใ้นการช าแหละสัตวท์ั้งโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอ เจา้ของจะเป็นผูม้าเอง จึงยากท่ีจะ
ด าเนินการควบคุมไม่ให้เกิดการปนเป้ือนเช้ือโรคต่างๆ  

สุวมิล (2544) กล่าววา่ ผูป้ระกอบการจะตอ้งรับผดิชอบ และควบคุมดูแลไม่ใหผู้ท่ี้เป็น
โรคติดต่อ เป็นพาหะของโรคติดต่อ เป็นฝี บาดแผลหรืออาการติดเช้ือ ปฏิบติังานในสถานท่ีผลิตอาหาร 
และใหมี้การตรวจสุขภาพอยา่งนอ้ยปีละคร้ัง เจา้หนา้ท่ีผูป้ฏิบติังานทุกคน ในขณะท่ีด าเนินการผลิตและ
มีการสัมผสัโดยตรงกบัอาหารหรือส่วนผสมของอาหาร หรือส่วนใดส่วนหน่ึงของพื้นผวิท่ีอาจมีการ
สัมผสัอาหาร จะตอ้งท าความสะอาดร่างกายในสภาพท่ีเหมาะสม โรงฆ่าทั้งสองอ าเภอ พบวา่ไม่มีการ
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ตรวจสุขภาพอนามยั เพราะโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอท่ีด าเนินการฆ่าสัตว ์ และช าแหละ จะเป็นลูกจา้งของ
เจา้ของสัตวซ่ึ์งจะพามาเอง ดงันั้นในการควบคุมเร่ืองสุขภาพจึงไม่เป็นไปตามท่ีก าหนด 

ระบบบ าบดัน ้าเสียในโรงฆ่าสัตวค์วรตั้งใหห่้างจากอาคารการผลิต เพื่อป้องกนักล่ินเหมน็
ตอ้งมีระบบบ าบดัน ้าเสีย เพื่อการปรับปรุงคุณภาพของน ้ าทิ้ง โดยโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอควรจะตอ้งมีการ
ปรับปรุงระบ าบดัน ้าเสีย ใหมี้คุณภาพไม่เป็นมลพิษทางกล่ิน อภิชยั (2546) โรงฆ่าสัตวเ์ป็นแหล่งก าเนิด
น ้าเสียท่ีส าคญั กรมควบคุมมลพิษ จึงด าเนินโครงการน าร่องการน าเทคโนโลยกีารผลิตท่ีสะอาดไปใช้
ในการจดัการส่ิงแวดลอ้มโรงฆ่าสัตว ์ เพื่อป้องกนัและลดมลพิษโดยไดด้ าเนินการในโรงฆ่าสัตวเ์ทศบาล
นครเชียงใหม่ เทศบาลนครล าพนู สามารถลดการใชน้ ้าและไฟฟ้าลงร้อยละ 30 นอกจากน้ี ยงัไดจ้ดัท า
โครงการพฒันาสาธิตการน าเทคโนโลยกีารผลิตท่ีสะอาดไปใชใ้นการจดัการส่ิงแวดลอ้มโรงฆ่าสัตว ์

จากการประเมินโรงฆ่าทั้งสองอ าเภอ ส่วนใหญ่ยงัไม่มีความครบถว้น และบางส่วนท่ีมีแต่
ยงัไม่เหมาะสมแต่สามารถปรับปรุงได ้ ไม่วา่จะดา้นอาคารโรงฆ่า เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร อุปกรณ์ต่างๆ 
การท าระบบบ าบดัน ้าเสีย การขนส่ง เคล่ือนยา้ยสัตว ์พาหะขนส่งซากหรือเน้ือสัตว ์วธีิการฆ่า การตรวจ
สัตวก่์อนและหลงัฆ่า การจดัการและควบคุมสุขลกัษณะ และดา้นการบนัทึกขอ้มูล กล่าวโดยสรุป คือ 
โรงฆ่าโคของทั้งสองอ าเภอ ยงัเป็นโรงฆ่าท่ีไม่ผา่นมาตรฐาน GMP  ตามท่ี มกอช. ก าหนดการท่ีจะ
ปรับปรุงเปล่ียนแปลงโรงฆ่าใหเ้ป็นไปตามมาตรฐานจะตอ้งมีความสมคัรใจท่ีจะปรับปรุงเปล่ียนแปลง 
จ าเป็นตอ้งปรับทศันคติของผูบ้ริโภคใหเ้ห็นความส าคญัของการบริโภคเน้ือท่ีสะอาด  ถูกสุขลกัษณะ  
มาจากแหล่งท่ีมีมาตรฐาน เพื่อเป็นแรงผลกัดนัให้เกิดการเปล่ียนแปลงส าหรับผูป้ระการกิจการโรงฆ่า
สัตว ์ใหพ้ฒันากระบวนการผลิตใหเ้ป็นไปตามมาตรฐานต่อไป 

4.5 การศึกษาวิเคราะห์ความเส่ียงและการจัดการความเส่ียงของผู้บริโภค  จากการบริโภคเนื้อโคใน
ท้องตลาด 

การปนเป้ือนจุลินทรียใ์นเน้ือโคอาจก่อให้เกิดปัญหาดา้นสาธารณสุขกบัผูบ้ริโภคได ้ ซ่ึง
การปนเป้ือนจุลินทรียน์ั้นเกิดข้ึนไดต้ลอดกระบวนการผลิตเน้ือโค  เร่ิมตั้งแต่ขั้นตอนการฆ่า การตดัแต่ง
ซาก การขนส่ง ร้านจ าหน่าย  โดยเฉพาะจุลินทรียก่์อโรคในระบบทางเดินอาหาร  (Food Borne Disease) 
ซ่ึงเป็นจุลินทรียท่ี์ติดต่อสู่คนโดยการบริโภคอาหารท่ีมีจุลินทรียเ์ขา้สู่ร่างกาย (มารุต และคณะ, 2552)   
จุลินทรียก่์อโรคในอาหารท่ีส าคญั  ไดแ้ก่ Salmonella spp. Listeria monocytogenes Staphylococcus 
aureus และ Escherichia coli  เป็นตน้  (Minami et al., 2010) 

สภาพทัว่ไปของร้านจ าหน่ายเน้ือโคในจงัหวดัชุมพรร้านจ าหน่ายเน้ือโคในจงัหวดัชุมพร 
ส่วนมากเป็นร้านคา้ปลีกขนาดเล็กตั้งอยูบ่ริเวณตลาดสดของเทศบาลในแต่ละอ าเภอ โดยเน้ือโคท่ีน ามา
จ าหน่ายส่วนมากเป็นการฆ่า และช าแหละโดยเจา้ของร้านจ าหน่ายเอง และจะฆ่าเพื่อจ าหน่ายวนัต่อวนั 
แต่หากจ าหน่ายไม่หมดจะน าไปจ าหน่ายในตลาดนดั หรือน ามาจ าหน่ายในวนัต่อไป 
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จ านวนจุลินทรียท์ั้งหมด (Total bacteria count) ส านกังานมาตรฐานสินคา้เกษตรและ
อาหารแห่งชาติ (มกอช.) (2547) ก าหนดมาตรฐานดา้นจุลินทรียใ์นเน้ือโค คือจ านวน Total bacteria 
count  ไม่เกิน log 5.7 cfu/g ผลการวิเคราะห์ตวัอยา่งเน้ือโคจากร้านจ าหน่ายในตลาดสดจ านวน 10 ร้าน 
พบวา่มี Total bacteria count ในเน้ือโคเกินกวา่ค่ามาตรฐานจ านวน  8 ร้าน และมีค่าเฉล่ียอยูใ่นช่วง log 
6.11-7.05 cfu/g  โดยเฉพาะในเน้ือโคท่ีเหลือจากการจ าหน่ายในวนัแรก และน ามาขายต่อในวนัท่ี 2 ส่วน
เคร่ืองมือ อุปกรณ์ท่ีใชก้ารจ าหน่ายพบวา่ เขียง  มีด  บริเวณท่ีวางเน้ือ และมือของผูข้ายมีปริมาณ Total 
bacteria count  ดงัแสดงในตารางท่ี 3-13  

คมแข  และคณะ  (2551) ไดท้  าการศึกษาการปนเป้ือนของเช้ือจุลินทรียบ์นเน้ือโคพบว่า
เม่ือจ านวนจุลินทรียเ์พิ่มถึง 107  cell/cm2 (log 7 cfu/g) พบวา่เน้ือเร่ิมมีกล่ินเน่าเหม็น  และเม่ือเพิ่มถึง 108  
cell/cm2  (log 8 cfu/g) จะพบเมือกบริเวณผิวหนา้ของเน้ือ  อาจเน่ืองมาจากสภาพร้านท่ีจ าหน่าย  เน้ือจะ
ถูกวางไวบ้นโต๊ะ  ไม่ไดแ้ช่เยน็ ซ่ึง Pilasombut และคณะ (2007) พบว่าเน้ือสัตวท่ี์วางไวบ้นโต๊ะ  หรือ
แขวนไวใ้หส้ัมผสักบัอากาศ  โดยไม่มีตูแ้ช่เยน็เป็นปัจจยัส าคญัท่ีท าใหจุ้ลินทรียเ์พิ่มข้ึนอยา่งรวดเร็ว 

มกอช.  (2547) ก าหนดมาตรฐานดา้นจุลินทรียใ์นเน้ือโคตอ้งมีจ านวน Total coliforms ไม่
เกิน  log 3.7 MPN/g ( 5×103 MPN/g) ผลการวิเคราะห์ตวัอย่างเน้ือโค   จากร้านจ าหน่ายในตลาดสด
จ านวน 10 ร้าน พบวา่มี Total coliforms ในเน้ือโคเกินกว่าค่ามาตรฐานจ านวน  8 ร้าน ซ่ึงมีค่าเฉล่ียอยู ่
ในช่วง log  3.87- 4.71 MPN/g  พบวา่ Fecal coliforms มีค่าเฉล่ียอยูใ่นช่วง log 3.10-4.58 MPN/g และ 
E. coli มีค่าเฉล่ียอยูใ่นช่วง log 2.76-4.07 MPN/g  ส่วนเคร่ืองมือ อุปกรณ์ท่ีใชก้ารจ าหน่ายพบวา่ เขียง  
มีด  บริเวณท่ีวางเน้ือ และมือของผูป้ฏิบติังานมีปริมาณ Total coliforms ดงัแสดงในตารางท่ี 2  ส าหรับ
การตรวจพบ Faecal coliforms และ E.coli  เป็นดชันีบ่งช้ีวา่เน้ือสัตวมี์สุขลกัษณะการผลิตท่ีไม่ดี  และท า
ใหเ้น้ือสัตวมี์อายกุารเก็บรักษาสั้นลง  (Mead, 2007)  

ผลการส ารวจพบว่ามีจ านวน Salmonella spp  ท่ีปนเป้ือนเน้ือโคอยูร้่อยละ 7.50  (n=40)  
และพบ         S. aureus  ร้อยละ 2.50 (n=40) โดยมีปริมาณเท่ากบั log 2.01 MPN / g  ซ่ึง มกอช.(2547)  
ก าหนดวา่ตอ้งไม่พบ Salmonella spp. ในตวัอยา่งอาหาร 25 กรัม และ S. aureus ไม่เกิน  log 2.00 MPN / 
g (1x102 MPN / g) ผลการตรวจสอบการปนเป้ือน Salmonella spp.  และ S. aureus  บนพื้นผิวของ
เคร่ืองมือ อุปกรณ์ท่ีใช้การจ าหน่ายคือ เขียง มีด  และบริเวณท่ีวางเน้ือไม่พบการปนเป้ือนบนอุปกรณ์
ดงักล่าว 
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4.6 การศึกษารูปแบบที่เหมาะสมในการส่งเสริมการเลีย้งโคเนื้อส าหรับเกษตรกรรายย่อย รูปแบบที่
เหมาะสมในการจัดตั้งตลาดกลางโคเนื้อ ในเขตพื้นที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  และภาคใต้ตอนบน 
(ชุมพร  ระนอง  และสุราษฎร์ธานี) และพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้บริโภค 
เพือ่การเพิม่มูลค่า 

สถานภาพการผลิตโคเน้ือในจงัหวดัชุมพร  และประจวบคีรีขนัธ์ เน้ือโคเป็นสินคา้เกษตร
ชนิดหน่ึงท่ีในภาพรวมยงัขาดศกัยภาพในการแข่งขนัโดยเฉพาะอย่างยิ่งในกลุ่มของผูผ้ลิตรายย่อย 
จงัหวดัชุมพรเป็นจงัหวดัท่ีมีเกษตรกรประกอบอาชีพการเล้ียงโคเน้ือ 8,823 ครัวเรือน มีจ านวนโคเน้ือ 
34,140 ตัว (ส านักงานปศุสัตว์จงัหวดัชุมพร, 2550) ส่วนจงัหวดัประจวบคีรีขันธ์มีจ านวนโคเน้ือ 
122,029 ตวั (ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2550) ส่วนใหญ่เป็นเกษตรกรรายย่อย และเล้ียงโคเน้ือ
ร่วมกบัการท าอาชีพเกษตรอ่ืนๆ 

กรมปศุสัตว ์ (2552)  รายงานว่าจ านวนโคเน้ือท่ีเล้ียงในภาคใต ้ ณ  1  มกราคม  2551 มี
จ านวนทั้งส้ิน  779,435  ตวั  ซ่ึงประกอบดว้ยโคพื้นเมือง  672,308  ตวั  โคพนัธ์ุและโคลูกผสม  107,121  
ตวั  มีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือทั้งส้ิน  179,402  ครัวเรือน  ส าหรับจงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ ซ่ึงอยู่ใน
จงัหวดัภาคกลางและเป็นพื้นท่ีท่ีใชส้ าหรับการวิจยัในคร้ังน้ี  มีจ  านวนโคทั้งส้ิน  142,557  ตวั  แบ่งเป็น
โคพื้นเมือง  43,201  ตวั  โคพนัธ์ุและโคลูกผสม 99,356  ตวั  มีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือทั้งส้ิน  15,910  
ครัวเรือน  ส่วนในจงัหวดัชุมพรมีจ านวนโคเน้ือทั้งส้ิน  15,104  แบ่งเป็นโคพื้นเมือง  5,602  ตวั  โคพนัธ์ุ
และโคลูกผสม  9,502  ตวั  มีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือ  3,026  ครัวเรือน 

เม่ือพิจารณาถึงข้อมูลพื้นฐานของเกษตรกรท่ีใช้ในการส ารวจ พบว่าแบ่งเป็นเพศชาย
จ านวน   2,339 คน  คิดเป็นร้อยละ 79.00  เพศหญิงจ านวน 623 คน  คิดเป็นร้อยละ 21.00 อายุโดยเฉ ล่ีย 
50.14  ปี  โดยมีอายุต  ่าสุดท่ี 15 ปี  และสูงสุดท่ี 87 ปี สถานภาพการสมรสพบว่า  มีสถานภาพโสด
จ านวน 204 คน  คิดเป็นร้อยละ 7.00  สมรสจ านวน 2,558 คน  คิดเป็นร้อยละ 87.50  หมา้ย/หยา่/แยกกนั
อยูจ่  านวน 161 คน คิดเป็นร้อยละ 5.50 ในส่วนของระดบัการศึกษาสูงสุดพบว่าเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือ
ส่วนใหญ่ร้อยละ 66.40  จบประถมศึกษา  รองลงมาคือมธัยมศึกษาตอนตน้  และมธัยมศึกษาตอนปลาย
หรือเทียบเท่า  คิดเป็นร้อยละ  15.10  และ  11.80  ตามล าดบั 

อาชีพประจ า  แบ่งเป็นรับราชการ/รัฐวิสาหกิจจ านวน 97 คน  คิดเป็นร้อยละ 3.30 
เกษตรกร/ประมงจ านวน 1,733 คน  คิดเป็นร้อยละ 58.70 ลูกจา้ง/พนกังานบริษทัจ านวน 94 คน  คิดเป็น
ร้อยละ 3.20 รับจา้งทัว่ไปจ านวน 620 คน  คิดเป็นร้อยละ 21.00 ผูป้ระกอบการ/เจา้ของธุรกิจจ านวน 50  
คน    คิดเป็นร้อยละ 1.70  เล้ียงโคเน้ืออย่างเดียวจ านวน 161 คน  คิดเป็นร้อยละ 5.50 และคา้ขายราย
ย่อย/อาชีพอิสระจ านวน 133 คน  คิดเป็นร้อยละ  4.50  ซ่ึงแสดงให้เห็นว่าการเล้ียงโคเน้ือในทั้งสอง
จงัหวดัเป็นการเล้ียงเพื่อเป็นอาชีพเสริม    
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เม่ือพิจารณาเฉพาะอาชีพทางการเกษตรท่ีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือท าควบคู่ไปกบัการเล้ียง       
โคเน้ือพบวา่ในพื้นท่ีจงัหวดัชุมพรจะประกอบอาชีพท าสวนปาล์มน ้ ามนัมากท่ีสุดคิดเป็นร้อยละ 53.58 
รองลงมาคือท าสวนยางพาราคิดเป็นร้อยละ  18.45  ส าหรับในพื้นท่ีจงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ พบวา่อาชีพ
ทางการเกษตรท่ีท าควบคู่ไปกบัการเล้ียงโคเน้ือคือ การท าสวนมะพร้าว ไร่สับปะรด  และวา่นหางจระเข้
สูงสุดคิดเป็นร้อยละ 42.91 รองลงมาคือการท าสวนปาล์มน ้ ามนัคิดเป็นร้อยละ 15.17 และมีบางส่วนท่ี
ประกอบอาชีพทางการเกษตรหลายชนิดร่วมกบัการเล้ียงโคเน้ือ 

พื้นท่ีท าการเกษตร  สถานท่ีอยูอ่าศยั  และแหล่งน ้าท าการเกษตรในส่วนของขอ้มูลพื้นท่ีท า
การเกษตร  สถานท่ีอยูอ่าศยั  และแหล่งน ้ าท าการเกษตร ในภาพรวมทั้งสองจงัหวดัพบวา่โดยส่วนใหญ่
มีพื้นท่ีดินเป็นของตนเองจ านวน 1 – 10  ไร่ คิดเป็นร้อยละ 42.40 พื้นท่ีส าหรับเล้ียงโคเน้ือจ านวน 1 – 10 
ไร่ คิดเป็นร้อยละ 56.10 โดยส่วนใหญ่ผูเ้ล้ียงโคเน้ือไม่ไดป้ลูกหญา้ส าหรับเล้ียงโคเน้ือ   คิดเป็นร้อยละ    
85.90     หากพิจารณากรณีท่ีใชพ้ื้นท่ีส าหรับปลูกหญา้เล้ียงสัตวพ์บวา่ผูเ้ล้ียงโคเน้ือใชพ้ื้นท่ีส าหรับปลูก
หญา้จ านวน 1 – 10 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 8.90    พนัธ์ุหญา้ท่ีปลูกส าหรับเล้ียงโคเน้ือมากท่ีสุดคือ หญา้กินนี  
คิดเป็นร้อยละ 33.91 รองลงมาคือหญ้าขน  และหญ้ารูซ่ี  คิดเป็นร้อยละ  31.83  และ  29.76  จาก
เกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือท่ีปลูกหญา้ส าหรับเล้ียงโคเน้ือ 

นอกจากน้ียงัพบว่าเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือโดยส่วนใหญ่ใช้ท่ีดินของตนเองเป็นพื้นท่ี
ส าหรับ เล้ียงสัตว ์ คิดเป็นร้อยละ 79.39 สถานท่ีอยูอ่าศยัอยูบ่ริเวณเดียวกบัฟาร์มคิดเป็นร้อยละ  62.30 
ส าหรับแหล่งน ้ าท่ีใชใ้นการเล้ียงโคเน้ือคือน ้ าบ่อขุดเอง คิดเป็นร้อยละ 34.56        รองลงมาคือน ้ าในล า
คลองสาธารณะ  คิดเป็นร้อยละ  28.98  โดยท่ีมีน ้ าใช้เพียงพอตลอดทั้งปี คิดเป็นร้อยละ  88.20  โดย
จังหวดัประจวบคีรีขันธ์เกษตรกรจะมีปัญหาเร่ืองของความขาดแคลนน ้ ามากกว่าจังหวดัชุมพร 
รายละเอียดแสดงใน  

ในส่วนของสถานภาพดา้นการเล้ียงโคเน้ือในภาพรวมของประเภทธุรกิจการเล้ียง  พบวา่มี
การเล้ียงโคเน้ือของตนเองทั้งหมดจ านวน  2,754 ราย คิดเป็นร้อยละ 94.06 เล้ียงโคเน้ือของตนเองและ
รับจา้งเล้ียง 38 ราย  คิดเป็นร้อยละ 1.30 และเล้ียงโคเน้ือของตนเองทั้งหมด และรับเล้ียงแบ่งลูกโค
จ านวน  136 ราย   คิดเป็นร้อยละ 4.64 ส าหรับรูปแบบการเล้ียงโคเน้ือพบวา่โดยส่วนใหญ่เกษตรกรจะ
ปล่อยแปลงในเวลากลางวนั ขงัคอกเวลากลางคืน คิดเป็นร้อยละ  51.43 ในส่วนของการปล่อยแปลงนั้น
มีทั้งการปล่อยในพื้นท่ีสาธารณะท่ีมีหญา้ธรรมชาติข้ึน คิดเป็นร้อยละ  6.41  และปล่อยในแปลงพืช
เศรษฐกิจชนิดอ่ืนๆ  เช่น     สวนผลไม ้ยางพารา ปาล์มน ้ ามนั คิดเป็นร้อยละ  24.97   ซ่ึงจะเห็นไดว้า่ใน
พื้นท่ีจงัหวดัชุมพรจะมีการปล่อยโคเน้ือในสวนมากกว่าในพื้นท่ีจงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ เน่ืองจาก
เกษตรกรในจงัหวดัชุมพรประกอบอาชีพการท าสวนผลไม ้ ยางพารา และปาล์มน ้ ามนัควบคู่ไปกบัการ
เล้ียงโคเน้ือ ซ่ึงพื้นท่ีเหมาะส าหรับการเจริญเติบโตของหญ้าธรรมชาติ ขณะท่ีในพื้นท่ีจังหวัด
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ประจวบคีรีขนัธ์เกษตรกรจะประกอบอาชีพทางการเกษตรอ่ืนๆ  เช่น  ไร่สับปะรด และวา่นหางจระเข ้ 
เป็นตน้ 

เม่ือพิจารณาถึงขนาดของฟาร์ม  พบวา่ฟาร์มส่วนใหญ่เป็นฟาร์มขนาดเล็ก  คือจ านวน1– 5  
ตวั  คิดเป็นร้อยละ 53.30  จ  านวน  6 –10  ตวั คิดเป็นร้อยละ 25.60 จะเห็นไดว้่าฟาร์มท่ีมีขนาด 1 – 10  
ตวัมีจ  านวนร้อยละ 78.90  ขณะท่ีฟาร์มขนาดใหญ่ซ่ึงมีโคเน้ือมากกวา่ 25 ตวั คิดเป็นร้อยละ 4.60  หาก
พิจารณาในรายละเอียดจะพบวา่ในพื้นท่ีจงัหวดัชุมพรจะเป็นฟาร์มโคเน้ือขนาดเล็กในสัดส่วนท่ีมากกวา่
ฟาร์มโคเน้ือในพื้นท่ีจงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ อายุของโคเน้ือในฟาร์มส่วนใหญ่อายุประมาณ 1 – 2 ปี  
ร้อยละ 21.18  รองลงมาคืออาย ุ2 – 3 ปี และนอ้ยกวา่ 1 ปี คิดเป็นร้อยละ  19.03  และ  18.26   ตามล าดบั 

ส าหรับเพศของโคเน้ือพบว่าโดยส่วนใหญ่ร้อยละ 65.26 เป็นเพศเมียซ่ึงสอดคลอ้งกบัผล
ของแหล่งท่ีมาของพนัธ์ุโคเน้ือพบว่าเกษตรกรส่วนใหญ่ร้อยละ 55.93ซ้ือโคเพศเมียมาเล้ียงและ
ขยายพนัธ์ุภายในฟาร์ม    ในส่วนของการจดัการผสมพนัธ์ุพบวา่โดยส่วนใหญ่ร้อยละ 53.91 ใชก้ารผสม
เทียมโดยเจา้หนา้ท่ีของส านกังานปศุสัตวอ์  าเภอ  และใช้โคเน้ือเพศผูใ้นฟาร์มเป็นพ่อพนัธ์ุในการผสม
พนัธ์ุคิดเป็นร้อยละ  23.85  ซ่ึงมีบางส่วนท่ีใชพ้อ่พนัธ์ุจากฟาร์มอ่ืนๆ  ท่ีรับจา้งผสม 

การให้อาหารหยาบโคเน้ือ พบว่าโดยส่วนใหญ่ปล่อยแทะเล็มหญ้าตามธรรมชาติเพียง
อย่างเดียว  คิดเป็นร้อยละ 45.01 รองลงมาคือการซ้ือพืชอาหาร เช่น ตน้ขา้วโพด ฟาง หรือหญา้จาก
ภายนอก  และการตดัหญ้าท่ีข้ึนตามธรรมชาติมาให้โคกินในคอก คิดเป็นร้อยละ 15.11 และ 14.70  
ส าหรับการให้อาหารขน้พบว่าโดยส่วนใหญ่ร้อยละ 80.75 เกษตรกรไม่ได้ให้อาหารขน้โคเน้ือ  และ
ไม่ไดท้  าการถนอมพืชอาหารสัตวคิ์ดเป็นร้อยละ 93.80 ในขณะท่ีมีการเสริมแร่ธาตุกอ้นให้โคเน้ือคิดเป็น
ร้อยละ 52.10 และมีการฉีดวคัซีนป้องกนัโรคทุกตวัคิดเป็นร้อยละ 84.20 ฉีดบางตวั  14.70  และไม่ได้
ฉีดคิดเป็นร้อยละ  1.00  ส าหรับวคัซีนท่ีฉีดคือวคัซีนป้องกนัโรคปากเท้าเป่ือยคิดเป็นร้อยละ 73.07 
รองลงมาคือโรคเฮโมเรยกิเซพติดซีเมียร้อยละ 22.56 มีการถ่ายพยาธิ ร้อยละ  85.20  

  ในส่วนของแหล่งการซ้ืออาหารข้นและเวชภณัฑ์สัตวพ์บว่าเกษตรกรซ้ือจากร้านขาย
อาหารและเวชภณัฑ์สัตวคิ์ดเป็นร้อยละ 39.73 รองลงมาคือจากสหกรณ์ซ่ึงเป็นสหกรณ์โคนมท่ีอยู่ใน
พื้นท่ีคิดเป็นร้อยละ 36.18 และจากกลุ่มผูเ้ล้ียงโคเน้ือท่ีตั้งข้ึนมาในพื้นท่ีคิดเป็นร้อยละ19.11  รายละเอียด
แสดงใน 

ในส่วนดา้นเศรษฐกิจ  และสังคมของผูเ้ล้ียงโคเน้ือในจงัหวดัชุมพร  และประจวบคีรีขนัธ์  
พบว่ารายไดท้ั้งหมดของครัวเรือนมีค่าเฉล่ียเท่ากบั  12,972 บาท/เดือน รายไดจ้ากการเล้ียงโคเน้ือมีค่า
เท่ากบั  3,219  บาท/เดือน โดยมีตน้ทุนซ่ึงประกอบดว้ย ค่าจา้งแรงงาน  ค่าอาหารขน้ ค่าอาหารหยาบ  ค่า
เช่าท่ีดิน  ค่าวสัดุอุปกรณ์  ค่าผสมเทียม ค่าเวชภณัฑมี์ค่าใชจ่้ายเฉล่ียเท่ากบั  208,  980, 542, 8.78, 60.60, 
109.40 และ  196.35  บาท/เดือน ตามล าดบั   



 178 

เม่ือส ารวจด้านการท าบญัชีฟาร์ม พบว่าเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือโดยส่วนใหญ่ คือร้อยละ  
94.20  ไม่ไดท้  าบญัชีฟาร์ม และไม่มีการรวมกลุ่มเป็นกลุ่มผูเ้ล้ียงโคเน้ือหรือเขา้ร่วมเป็นสมาชิกของ
สหกรณ์ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการเล้ียงโคเน้ือคิดเป็นร้อยละ  84.90 

ในส่วนของสาเหตุการรวมกลุ่มเป็นกลุ่มผูเ้ล้ียงโคเน้ือ  เกษตรกรท่ีเขา้ร่วมกลุ่มให้เหตุผล
วา่  เน่ืองจากตอ้งการแลกเปล่ียนความรู้ทางวิชาการร้อยละ 41.06 รองลงมาคือ เพื่อขอความช่วยเหลือ
ทางดา้นแหล่งเงินทุน  ความรู้ทางวิชาการจากหน่วยงานภายนอก  เพื่อตอ้งการพฒันาศกัยภาพการผลิต
และผลิตภณัฑ์  เพื่อสร้างอ านาจการต่อรองการขายโคเน้ือมีชีวิต และสร้างอ านาจการต่อรองในการซ้ือ
วตัถุดิบซ่ึงไดแ้ก่  พนัธ์ุโคเน้ือ  อาหาร และเวชภณัฑ์ คิดเป็นร้อยละ  22.83,  13.45, 12.92  และ  9.73  
ตามล าดบั  ดงัแสดงใน  

จากการส ารวจขอ้มูลการจ าหน่ายโคมีชีวิตพบวา่โดยส่วนใหญ่  คือร้อยละ  55.51  มีพ่อคา้
มารับซ้ือท่ีฟาร์ม  รองลงมาคือตอ้งหาคนรับซ้ือ  คิดเป็นร้อยละ  36.73  เม่ือพิจารณาในรายละเอียดจะ
พบว่าจังหวัดชุมพรจะมีพ่อค้ามารับซ้ือท่ีฟาร์มสูงกว่าจังหวดัประจวบคีรีขันธ์  ขณะท่ีจังหวัด
ประจวบคีรีขนัธ์จะตอ้งหาคนมารับซ้ือมากกวา่ในพื้นท่ีจงัหวดัชุมพร  ส าหรับการซ้ือขายโดยส่วนใหญ่
ร้อยละ  88.47  ใช้วิธีการเหมาตวั  และมีเพียงร้อยละ  11.53  ใช้วิธีการชัง่น ้ าหนกัตวั  โดยจ านวนโคมี
ชีวิตท่ีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือทั้งในพื้นท่ีจงัหวดัชุมพรและประจวบคีรีขนัธ์ขายมีค่าเฉล่ียเท่ากบั  0.82  
ตวั/เดือน 

พบวา่โดยส่วนใหญ่ร้อยละ  82.40  ของเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือไดรั้บการสนบัสนุนส่งเสริม
จากหน่วยงานภาครัฐ  โดยเฉพาะส านกังานปศุสัตวอ์  าเภอ  ซ่ึงเขา้ไปมีบทบาทในการผสมเทียมให้กบัโค
เน้ือของเกษตรกร   ในส่วนของการช่วยเหลือ  พบว่าโดยส่วนใหญ่เป็นการช่วยเหลือทางดา้นวิชาการ  
คิดเป็นร้อยละ  46.64  รองลงมาคือดา้นปัจจยัการผลิต  คิดเป็นร้อยละ  25.95  ในส่วนของแหล่งของการ
ไดรั้บขอ้มูลข่าวสารทางดา้นการเล้ียงโคเน้ือพบวา่เกษตรกรไดรั้บความรู้  และขอ้มูลข่าวสารการเล้ียงโค
เน้ือจากเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือดว้ยกนัเองสูงสุด  คิดเป็นร้อยละ  37.90  รองลงมาคือจากหน่วยงานภาค
ราชการ  และจากส่ือโทรทศัน์  วทิย ุ หนงัสือพิมพ ์ คิดเป็นร้อยละ  36.74  และ  20.17  ตามล าดบั 

ในส่วนของการเขา้รับการฝึกอบรมเก่ียวกบัเล้ียงโคเน้ือ  พบวา่เกษตรกรโดยส่วนใหญ่ร้อย
ละ  79.30  ไม่เคยไดเ้ขา้รับการฝึกอบรมเก่ียวกบัการเล้ียงโคเน้ือ  ซ่ึงสอดคลอ้งกบัร้อยละ  83.24   ของ
เกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือท่ีตอบวา่ไม่เคยศึกษาดูงานฟาร์มท่ีประสบความส าเร็จ 

ส าหรับปัญหาของเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคเน้ือท่ีประสบในการเล้ียงโคเน้ือ  คือ  ปัจจยัดา้นการ
ผลิต  ซ่ึงประกอบไปดว้ย  โคมีชีวติท่ีซ้ือเขา้ฝงูมีราคาแพง  ขาดแคลนพืชอาหารหยาบในฤดูแลง้ พนัธ์ุโค
ท่ีเล้ียงไม่ดี คิดเป็นร้อยละ  28.73  รองลงมาคือปัญหาดา้นการจ าหน่ายของโคมีชีวติ   ราคารับซ้ือถูก  
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พอ่คา้กดราคา  ด่านกกัสัตว ์ และดา้นเงินทุนคิดเป็นร้อยละ  27.62 และ  25.70  ตามล าดบั  ขณะท่ีปัญหา
ดา้นความรู้ทางวชิาการในการเล้ียงโคเน้ือคิดเป็นร้อยละ  11.35 

 
 

 
 

 


