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ขาวหอมมะลิ ๘๐ เปนพันธุขาวขาวดอกมะลิที่ไดปรับปรุงใหมีลักษณะทนนํ้าทวมฉับพลันที่เปนปญหา
สําคัญในการปลูกขาวแบบนานํ้าฝน ขาวหอมมะลิ ๘๐ ไดถูกนําไปสงเสริมใหกับเกษตรกรรูจักครั้งแรกที่จังหวัด
ยโสธร อํานาจเจริญ และอุตรดิตถ ในป พ.ศ. 2550 จึงไดมีการประเมินการยอมรับของเกษตรกรและผูบริโภคตอ
พันธุขาวหอมมะลิ ๘๐ ในป พ.ศ. 2550-2551 ไดทําการทดสอบขาวหอมมะลิ ๘๐ในพ้ืนที่เสี่ยงภัยนํ้าทวมฉับพลัน 
โดยใชแบบสอบถาม การสัมภาษณ และการทดสอบการชิม เปนเครื่องมือ 
 

จากการวิเคราะหเจตคติของเกษตรกร พบวา สวนใหญเกษตรกรชอบลักษณะรวง เมล็ดขาว ความหอม 
และความนุม ของขาวหอมมะลิ ๘๐ ที่ระดับคะแนนเทากับขาวขาวดอกมะลิ 105 ยกเวนลักษณะทรงตนที่
เกษตรกรชอบขาวหอมมะลิ ๘๐ มากกวา เน่ืองจากขาวหอมมะลิ ๘๐ มีลําตนแข็งแรง แตกกอดี ทั้งยังขายไดราคา
เดียวกันกับขาวดอกมะลิ 105 เมื่อประกอบกับคุณสมบัติในการทนนํ้าทวม เกษตรกรจงึตัดสินใจปลูกขาวหอม
มะลิ ๘๐ ตอไปแมวาในสภาพปลูกในป 2551 จะไมมีปญหาน้ําทวมก็ตาม เมื่อนําเมล็ดขาวหอมมะลิ ๘๐ ไป
วิเคราะหขอมูลคุณภาพการหุงตมและเคมี พบวาปริมาณสารความหอม 2AP ของขาวกลองอยูในชวง 1.5-2.7 ppm 
เปรียบเทียบกับ 1.8-2.5 ppm ในขาวขาวดอกมะลิ 105 รอยละของอะมัยโลสอยูในชวง 12-17 อุณหภูมิแปงสุก
นอยกวา 70 องศาเซลเซียส ซึ่งใกลเคียงกับขาวดอกมะลิ 105 ยกเวนความกวางของเมล็ด และรอยละการขัดสีที่
ขาวหอมมะลิ ๘๐ สูงกวาขาวดอกมะลิ 105    

 
เมื่อประเมินการยอมรับของผูบริโภคจากขาวที่เก็บเก่ียวจากพ้ืนที่ดังกลาว พบวา สวนใหญใหการ

ยอมรับคุณภาพหุงตมของขาวหอมมะลิ ๘๐ เน่ืองจากขาวหุงสุกแลวมีลักษณะความหอม นุม เมล็ดยาวและสวย ที่
เหมือนกับขาวขาวดอกมะลิ 105 ผูบริโภคมีความตองการท่ีจะซื้อไปหุงรับประทาน 
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