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 ปลานิลเปนปลาน้ําจืดที่มีมลูคารวมของการสงออกสูงสุดในประเทศไทย แต ณ เวลานี้
เนื่องจากมีปญหาเกี่ยวกับความไมเหมาะสมของอาหารตอการเพาะเลี้ยงปลานิล ทําใหสงผลกระทบ 
ตอการพัฒนาสายพันธุ อัตราการรอด และการเจริญเติบโต งานวิจยันี้มวีัตถุประสงคเพื่อพัฒนา 
สูตรอาหารใหเหมาะสมตอการเพาะเลี้ยงโดยใชวิธี in vitro digestibility และศึกษาคุณลักษณะของ
ไอโซไซมทริปซินโดยวิธี polyacrylamide gel electrophoresis (SDS-PAGE) and Substrate-SDS-
PAGE ผลจากการศึกษา crude enzymes ที่สกัดจากลําไสปลานิลแปลงเพศ มาวิเคราะหความสามารถ 
การยอยวัตถุดบิอาหารที่ผานการฉายและไมผานฉายรังสี พบวา วตัถุดบิอาหารที่ผานการฉายรังสี
สามารถเพิ่มประสิทธิภาพการยอยโปรตีนและคารโบไฮเดรทไดดกีวาวตัถุดิบที่ไมผานการฉายรังสี 
จากขอมูลที่ไดบงชี้วา ปลาปน กากถั่วเหลือง และวัตถุดบิอาหารแหลงคารโบไฮเดรทจากพืชที่ผาน
การฉายรังสีสามารถนํามาพัฒนาสูตรอาหารใหความเหมาะสมตอการเพาะเลี้ยงปลานิล  นอกจากนี้ 
การศึกษาเปรยีบเทียบระหวางสูตรอาหารที่พัฒนาจากวัตถุดิบอาหารแหลงโปรตีนจากพืชและสัตว 
ดวยการวเิคราะหไซโมแกรม  เพื่อศึกษารปูแบบไอโซไซมของทริปซินบน SDS-PAGE สามารถ
นํามาใชศึกษาการแสดงออกของไอโซไซมทริปซิน  ซ่ึงเปนดัชนีบงชีก้ารเจริญเติบโต  แสดงให 
เห็นวาไอโซไซมทริปซินที่พบในปลามีรูปแบบที่แตกตางกัน 
 
 In vitro digestibility เปนวิธีการเบื้องตนสาํหรับการคัดเลือกวัตถุดิบอาหารใหม ี
ความเหมาะสมตอการเลี้ยงปลา จากประสิทธิภาพการยอยทริปซินและอะไมเลสของวัตถุดิบ
อาหารที่ผานการฉายรังสี  นอกจากนี้ รูปแบบของเอนไซมทริปซินมีความแตกตางกันเมื่อเปรียบเทียบ
ปลาที่ไดรับวตัถุดิบอาหารแหลงโปรตีนจากพืชและสัตว 

     
/  / 

 

              ลายมือช่ือนิสิต                ลายมือช่ืออาจารยที่ปรึกษาวิทยานพินธหลัก 
 


