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การตรวจสอบคุณภาพภายในผลแกวมงักรดวยเทคนิค Near Infrared Spectroscopy 
 

Determination of Internal Quality of Dragon Fruit  
Using Near Infrared Spectroscopy 

 
คํานํา 

 
 ปจจุบันผูบริโภคเริ่มตระหนกัถึงสุขภาพของตนเอง ดังนัน้จึงมองหาสิ่งที่เปนประโยชนตอรางกาย 
ผลไมอยางแกวมังกรก็เปนอกีทางเลือกหนึง่สําหรับการรับประทานผลไมเพื่อสุขภาพ ซ่ึงอยางที่ทราบกันดี
วาผลไมชนิดนี้มีประโยชนตอรางกาย โดยมีสรรพคุณคลายยา สามารถชวยลดน้ําตาลภายในเสนเลอืดหรือ
เปนยาระบายเมื่อรับประทานเปนประจําชวยใหระบบขบัถายดีขึ้น และ ภาวการณตลาดภายในประเทศนัน้
ผูบริโภคของไทยในปจจุบันไดนยิมการรับประทานแกวมังกรมากขึ้น ประกอบกับสรรพคุณที่หลากหลาย
ทางโภชนาการสามารถทําใหแกวมังกรกลายเปนผลไมเพื่อสุขภาพเลยทีเดียว และภาวการณตลาด
ตางประเทศของแกวมังกรนัน้เปนที่ทราบกันดวีาประเทศที่นิยมรับประทานแกวมังกรก็คือ ประเทศเอเชีย
ตะวนัออก เชน จีน ไตหวนั ญ่ีปุน เกาหลี เปนตน สวนตลาดทางยุโรปนั้นจะมี เนเธอรแลนด อังกฤษ 
แคนาดา ซ่ึงปจจุบันแกวมังกรสามารถตีตลาดผลไมไดทั่วโลกแลว ซ่ึงแกวมังกรสามารถเปนอีกทางเลือก
หนึ่งของเกษตรกรไทยในการพัฒนาศักยภาพ 
 
 แตส่ิงที่สําคัญก็คือเร่ืองคุณภาพภายในของผลไม  ซ่ึงจะชวยในการเพิ่มมูลคาผลไมได ในปจจุบนั
การคัดเลือกผลไมสวนใหญจะเปนการคัดขนาด และรูปรางภายนอกของผลไมซ่ึงจะชวยในการคัดคุณภาพ
ไดสวนหนึ่งแตยังไมแนนอน และเทคนิค Near Infrared Spectroscopy ก็นับเปนวิธีหนึ่งที่นาสนใจในการ
นําไปคัดคุณภาพภายในเชน ความหวาน ปริมาณกรด คณุสมบัตใินเนื้อ และความแนนเนื้อของผลไมได 
โดยไมทําใหผลไมเกิดการเสยีหาย 
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การศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงคคือ 
 

1. เพื่อศึกษาความเปนไปไดในการตรวจสอบปริมาณของแข็งที่ละลายได และปริมาณกรด
ทั้งหมดในผลแกวมังกร โดยวิธี Near Infrared Spectroscopy 
 

2.  เพื่อศึกษาความสัมพันธของปริมาณของแข็งที่ละลายได และปริมาณกรดทั้งหมดในผลแกว
มังกรที่อายุการเก็บเกีย่วแตกตางกันกับสเปกตรัมกับการดดูกลืนแสงยานใกลอินฟราเรด  
 

3. เพื่อศึกษาวิธีทีเ่หมาะสมสําหรับการตรวจสอบคุณภาพที่สัมพันธกับการเก็บเกีย่ว 
 
 


