
บทที่ 2 
เอกสารและงานวิจยัที่เก่ียวของ 

                
  “การศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ” โดยไดการศึกษาขอมูล 
คนควาเอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวของดังนี้ 

2.1 ขอมูลเอกลักษณจังหวัดเพชรบูรณ 
2.1.1 ตราสัญลักษณ 
2.1.2 สถานที่สําคัญ 
2.1.3 เทศกาล  งานประเพณ ี
2.1.4 ศิลปกรรม 

 2.2 ขอมูลเกี่ยวกับกลุมรัฐวสิาหกิจชุมชนและผลิตภัณฑมะขามหวาน 
2.2.1 กลุมแมบานมะขามทองอําเภอเขาคอ 
2.2.2 กลุมเกษตรกรทําสวนชนแดนอําเภอชนแดน 
2.2.3 กลุมเกษตรกรผูปลูกมะขามหวานตะเบาะอําเภอเมือง 
2.2.4 กลุมสหกรณมะขามหวานหลมเกา  จํากัดอาํเภอหลมเกา 
2.2.5 กลุมสตรีสหกรณชุมชนวดัไพรสณฑศักดารามอําเภอหลมสัก 
2.2.6 กลุมแมบานยาวีรวมใจพัฒนาอําเภอเมือง 
2.2.7 กลุมสตรีบานใหมสามัคคีอําเภอหนองไผ 
2.2.8 กลุมแมบานเกษตรกรตําบลซับนอยอําเภอวิเชียรบุรี 
2.2.9 โครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 
2.2.10 คุณลักษณะของมะขาม 

 2.3 ขอมูลเกี่ยวกับดานโครงสรางบรรจุภัณฑ 
2.3.1 การพัฒนาบรรจุภัณฑ 
2.3.2 การออกแบบระบบบรรจุภณัฑเพื่อปองกันความเสียหายทางกายภาพ 
2.3.3 วัสดุบรรจุภณัฑ 
2.3.4 การทดสอบบรรจุภัณฑ 

2.4 ขอมูลเกี่ยวกับกราฟกบนบรรจุภณัฑ 
2.4.1 การใชบรรจุภณัฑเปนกลยุทธการตลาด 
2.4.2 ขั้นตอนการออกแบบกราฟกบรรจุภณัฑ 
2.4.3 เทคนิคการออกแบบ 
2.4.4 กฎหมายเกีย่วกับบรรจภุณัฑ 
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 2.5 ขอมูลเกี่ยวกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
2.5.1 ประวัติมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
2.5.2 การดําเนินงานของ สมอ. 
2.5.3 ขอแนะนําในการจัดทํารางมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

 2.6 ขอมูลเกี่ยวกับองคการอาหารและยา 
2.6.1 การขออนุญาตผลิตภัณฑ 
2.6.2 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข(ฉบับที่ 223) พ.ศ.2544 
2.6.3 อาหารและการแบงกลุมผลิตภัณฑอาหาร  

 2.7 งานวิจยัที่เกี่ยวของ 
 
2.1 ขอมูลเอกลักษณจังหวัดเพชรบูรณ 
 

2.1.1 ตราสัญลักษณ ตราประจําจังหวัดเพชรบูรณ  ประกอบดวยเพชรกับภูเขาและ ไรยาสูบ  
อยูในรูปวงกลมมีลายกนกไทยลอมโดยรอบ เพชรเจียรนัยเปนรูปหัวแหวน รูปคลายสามเหลี่ยมหัวกลับลงดิน
ลอยอยูบนทองฟา เหนือภูเขา พื้นดินเปนไรยาสูบ และมีอักษรเขียนวา “จังหวัดเพชรบูรณ” 
 

 
 

ภาพที่ 2.1  ตราสัญลักษณ ตราประจําจังหวัดเพชรบูรณ 
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ความหมายเกี่ยวกับเพชร  มีความหมาย เนื่องจากจังหวัดเพชรบูรณ  มีทรัพยากรธรรมชาติ  
ที่มีคุณคาสมบูรณเชน  ไมสักและแรธาตุที่มีคาจนประมาณคามิได  ซ่ึงนับวามีคาสูงเชนเดียวกับคา
ของเพชรทีเดียวและประกฎวาในเขตตําบลน้ํากอ  อําเภอหลมสัก  เดิมชาวบานเรียกวา  “บานน้ํากอ
บอคํา”  ซ่ึงมีประวัติวาเคยเปนที่ตั้งโรงหลอแรทองคําของฝรั่งชาวยุโรป 

 ความหมายเกี่ยวกับภูเขา  เนื่องดวยพื้นที่จังหวัดเพชรบูรณ  มีภูเขามากมายสลับซับซอน
เปนทิวเขาเทือกใหญเรียกวา “เทือกเขาเพชรบูรณ”   

ความหมายเกี่ยวกับไรยาสูบ เนื่องจากจังหวัดเพชรบูรณมียาสูบพื้นเมืองพันธุดีเปนสินคา
สําคัญของจังหวัดเพชรบูรณแตดั้งเดิม  มีรสเลิศกวายาสูบที่อ่ืนทั้งหมดของเมืองไทย  ยาสูบพันธุดีที่
มีช่ือเสียงนี้  ปลูกไดผลดีที่บานปาแดง อําเภอเมืองเพชรบูรณ  แตปจจุบันนี้ยาสูบพื้นเมืองชนิดนี้มี
นอยลง  เพราะราษฎรชาวบานกลับมานิยมปลูกยาสูบพันธุเบอรเลยเพื่อบมใหแกสํานักงานยาสูบ  
เพราะไดราคาดีกวายาสูบพื้นเมือง(ศูนยวัฒนธรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2539 : 12 ) 
 

 2.1.2 สถานที่สําคัญ 
 1. วัดมหาธาตุ ตั้งอยูในเขตเทศบาลเมืองเพชรบูรณ เปนวัดเกาแกคูบานคูเมือง
เพชรบูรณมีพระเจดียทรงพุมขาวบิณฑแบบสุโขทัย  สูงประมาณ  3  วา  สมเด็จกรมพระยาดํารงรา
ชานุภาพทรงสันนิษฐานวา  วัดนี้คงสรางมาแตสมัยสุโขทัย  เมื่อเดือนมีนาคม 2510 ทางกรม
ศิลปากรไดบูรณะพระเจดียองคนี้  ไดขุดพบลานทองจารึกในพระเจดียองคใหญหลังพระอุโบสถ
และไดนําโบราณวัตถุที่บรรจุกรุเจดียนั้นขึ้นมาดวย  มีส่ิงหนึ่งที่ไดมาพรอมกับพระเครื่องพระบูชา
เปนรูปชางรูปหมูในทองหมูมีลานทองจารึกอยู  3  แผน  มีขอความตามอักษรจารึกวา “พระเจาเพชร
บุรเปนลูกพระยาอันรงประดิษฐไว”  จึงทําใหทราบวา  “เพชรบูรณ” แตเดิมนั้นเปน  “เพชรบูร”  
และมีพระเจดียทรงพุมขาวบิณฑ  สันนิษฐานวา  ไดสรางประมาณ  พ.ศ. 1926  และเปนที่บรรจุ 
พระบรมสารีริกธาตุ  อัฐิพระอรหันต  พระบูชาและพระเครื่องแบบตางๆ  (หนวยอนุลักษณ
ส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2542 : 39) 
 

 
 

ภาพที่  2.2 พระเจดยีทรงพุมขาวบิณฑ 
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 2. วัดพระแกว  ที่ตั้งเลขที่ 6 วัดพระแกว ตําบลในเมือง อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ 
เปนวัดที่อยูระหวางวัดพระสิงหกับวัดพระเสือส่ิงสําคัญ   พระปรางควัดพระแกว  
 

 
 

ภาพที่  2.3  พระปรางค วัดพระแกว 
 

  กรมศิลปากรไดสันนิษฐานพระพุทธรูปที่ขุดพบวาสรางมานานกวา 700 ป ขณะนี้
พระปรางคและเจดยียังมีใหเห็นอยู ตามคําบอกเลาของคนเกาเลาใหฟงวาวัดสามวัดนี้สามพีน่อง
สรางแขงกันและลายแทงไววา   “วัดพระสิงหอยูเหนือ วัดพระเสืออยูใต วัดพระแกวอยูกลาง จระเข
ฟาดหางเอาคางทับไว” ใครคิดไดใหเอาไป 

ชาวบานก็เลยสันนิษฐานเอาบอน้ําวัดพระแกววาตองมีของสําคัญ เดี๋ยวนี้บอน้ําก็ยัง
อยู ชาวบานไดอาศัยตักกินเสมอมา ตอมา พ.ศ. 2508 ไดมีหญิงสาวลงไปในบอน้ําตั้งแตนั้นมาน้ําก็
เลยไมไหลออกมาเหมือนเมื่อกอนและปากบอก็ทรุดลงไป  เพราะเขาใจวาของสําคัญไดเคลื่อนที่ไป
ตามปกติน้ําบอนี้จะไมมีแหง ตามคําบอกเลาของชาวบานจะมีหินปดพระพุทธรูปอยูใตบอน้ํานั้น แต
ยังไมมีใครพบเห็น ตามคําบอกเลาของนายสมาน  ตั้งใจ วาตาผาขาวเคยเลาใหฟงวา วัดพระแกวนี้
เปนวัดพระมารดาสราง วัดมหาธาตุเปนวัดพระบิดาสราง (จะเห็นไดจากพระพุทธรูปมากที่สุดในวัด
มหาธาตุ) นาจะสันนิษฐานไดวา    สรางวัดมหาธาตุเสร็จแลวจึงมาสรางวัดพระแกว ถาจะพิจารณา
จากที่ตั้งของวัดซึ่งอยูใจกลางจังหวัดเพชรบูรณ (หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัด
เพชรบูรณ.  2542 : 38) 
 3. ศาลเจาพอหลักเมือง    เร่ืองนี้ไดรับคําบอกเลาจากนายริศ เด็ดแกว อายุ 93 ป อยู
บานเลขที่ 201 ตําบลในเมือง อําเภอเมือง จงัหวัดเพชรบูรณ 
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ภาพที่  2.4  ศาลเจาพอหลักเมือง 
 

 เมื่อคร้ังสรางเมืองเพชรบูรณ (มลฑล) เพชรบูรณ เขามีประเพณีอยูวาเมื่อสรางเมือง
เสร็จจะตองมีการสรางศาลหลักเมืองเพื่อใชเปนที่สักการะชาวบาน เมื่อกําหนดที่จะสราง
ศาลหลักเมืองตรงสี่แยกโรงเรียนโฆษิตวิทยาทุกวันนี้ เจาเมืองใหลูกนองตีฆองรองปาววา “กระจอง
งองเจาขาเอยใครชื่อ มั่น ช่ือคง ลงมาตรงนี้” ฝายเณร 2 องคกําลังจะฉันเพลอยูก็รองขึ้นพรอมกันวา 
“โฮย” พวกรองปาวจึงตรงเขาไปจับเณรทั้ง 2 มาไมวายอาจารยจะขอรองใหเณรฉันใหอ่ิมกอนคอย
เอาไป ก็ไมยอมฟงคงจับเอาตัวไปถึงที่ขุดหลุม ซ่ึงเตรียมจะตั้งเสาหลักเมืองก็ผลักเณรทั้ง 2 พุงลงไป
ในหลุมตอกหลักลงไป เลือดเณรทั้ง 2 ก็พุงกระฉูดขึ้นมาบนปากหลุม ขางฝายอาจารยโกรธ ก็เลย
สาปแชงไววา “ถาใครมาเปนเจาเมืองใหมาอยูไดไมเกิน 3 ป” และการเดินทางมาเปนเจาเมืองครั้ง
นั้นก็ลําบากมาก เพราะถนนหนทางไมดี ไขปาก็ชุกชุม ตองเดินทางโดยใชมา เกวียน  
 4. อนุสาวรียพอขุนผาเมือง   ตั้งอยูบริเวณสี่แยกพอขุนผาเมือง (ส่ีแยกหลมสัก)      
บานน้ําชุน อําเภอหลมสัก จังหวัดเพชรบูรณ หางจากที่วาการอําเภอหลมสัก ประมาณ 3 กิโลเมตร 
พระรูปทําดวยโลหะ ประดิษฐานในอิริยาบถยืน พระหัตถขวาทรงดาบปกดิน พระหัตถซายชี้ลงพื้น 
เปนที่เคารพสักการะ ของชาวเพชรบูรณ และผูที่เดินทางผานไปมา 

 

 
 

ภาพที่  2.5  อนุสาวรียพอขนุผาเมือง 
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พอขุนผาเมือง วีระกษัตริยที่ชาวไทยทุกคน โดยเฉพาะชาวจังหวัดเพชรบูรณเคารพสักการะ เพื่อ
ระลึกถึงเกียรติคุณความดีวีรกรรม ความกลาหาญ ความเสียสละ ซ่ึงมีบทบาทสําคัญในการสถาปนา
อาณาจักร สุโขทัยรวมกับพอขุนบางกลางหาว จากศิลาจารึกสุโขทัยหลักที่ 2 (จารึกวัดศรีชุม)      
ระบุวา บรรพบุรุษของพอขุนผาเมืองคือ พอขุนศรีนาวนําถม ซ่ึงครอบครองเมืองสุโขทัย และ    
ศรีสัชนาลัย มีโอรสและธิดา 2 องค คือ พอขุนผาเมือง และนางเสือง สวนบรรพบุรุษของขุนบาง
กลางหาว ทราบแตเพียงวาครองเมืองบางยาง (หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัด
เพชรบูรณ.  2542 : 42) 
 5.  พระตําหนักเขาคอ พระตําหนักเขาคอตั้งอยูบนบริเวณเขายา  ตําบลทุงสมอ  
กิ่งอําเภอเขาคอ  อําเภอหลมสัก  จุดมุงหมายที่สรางพระตําหนักเขาคอข้ึนก็เนื่องมาจาก  เมื่อเดือน
กุมภาพันธ  พ.ศ. 2527  พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวไดเสด็จฯ มาทรงทําพิธีเปดอนุสาวรียผู
เสียสละเขาคอทรงปรารภกับพลโทพิจิตร  กุลละวณิชย แมทัพภาคที่ 1 และนายจําเนียร ปฏิเวธ
วรรณกิจ  ผูวาราชการจังหวัดเพชรบูรณในขณะนั้นวา  บริเวณเขายามีพื้นที่สวยงาม  นาจะจัดทํา
โครงการอะไรสักอยางหนึ่งเพื่ออนุรักษปา  ดังนั้น  แมทัพภาคที่  1  และผูวาราชการจังหวัด
เพชรบูรณจึงตกลงใจกันสรางพระตําหนักเขาคอขึ้น  เพื่อนอมเกลาฯ  ถวายแดองคพระบาทสมเด็จ
พระเจาอยูหัว  สําหรับใชประทับแรมในโอกาสที่พระองคเสด็จฯ  ตรวจเยี่ยมงานในโครงการ
พระราชดําริและทรงเยี่ยมเยียนราษฎรในพื้นที่และจังหวัดใกลเคียง   
 

 
 

ภาพที่  2.6 พระตําหนกัเขาคอ 
 

 ลักษณะตัวอาคารพระตําหนักเขาคอ  เปนอาคารชั้นเดียวสรางติดตอกันเปนรูปครึ่ง
วงกลม  มีอาคารบางสวนสรางเปนสองชั้นตรงหองบรรทม  ระยะทางขึ้นพระตําหนักประมาณ  5  
กิโลเมตร  จากสามแยกรื่นฤดี  ที่ตั้งพระตําหนักอยูสูงกวาระดับน้ําทะเลประมาณ 1,050 เมตร  บัดนี้
การกอสรางไดแลวเสร็จ  พระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวไดเสร็จฯ มาทรงทําพิธีเปดพระตําหนักเขา
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คอเมื่อวันที่  25  กุมภาพันธ  2528(หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2542 : 
44) 
 6.  อนุสรณสถานผูเสียสละเขาคอ อนุสรณสถานผูเสียสละเขาคอสรางดวยหินออน
รูปทรงสามเหลี่ยมตั้งอยูบนยอดเขาคอ  หมูที่  13  ตําบลทุงสมอ  อําเภอเขาคอ สรางขึ้นเพื่อเทิดทูน
วีรกรรมของ พลเรือน ตํารวจ-ทหาร ที่ไดเสียสละเลือดเนื้อและชีวิตเพื่อปองกันผืนแผนดินไทยให
รอดพนจากภัยของผูหลงผิดคิดรายตอประเทศชาติในเขตพื้นที่รอยตอ 3 จังหวัด  คือ พิษณุโลก 
เพชรบูรณ  เลย  ตั้งแตป  พ.ศ. 2511 ถึง พ.ศ.  2525   
 

 
 

ภาพที่  2.7 อนุสรณสถานผูเสียสละเขาคอ 
 

อนุสรณสถานดังกลาวออกแบบโดย  ศาสตราจารยกฤษฎา อรุณวงษ ณ อยุธยา     
มีความหมายแหงขนาดและรูปทรงของอนุสรณสถาน  ดังนี้ 

รูปทรงสามเหลี่ยม  หมายถึง  การปฏิบัติการรวมกันระหวาง  พลเรือน  ตํารวจ  
ทหาร  ฐานอนุสรณสถานกวาง  11 เมตร หมายถึง พ.ศ. 2511   อันเปนปที่เร่ิมการปฏิบัติการรุนแรง
ของผูกอการรายคอมมิวนิสตในพื้นที่นี่ 

ความสูงจากแทนบูชาถึงยอดอนุสรณสถาน  24 เมตร หมายถึง พ.ศ. 2524 อันเปน
ปที่เปดยุทธการครั้งยิ่งใหญความสูงจากฐานถึงยอดอนุสรณสถาน  25 เมตร หมายถึง พ.ศ. 2525 อัน
เปนปที่ส้ินสุดการตอสูดวยอาวุธความกวางฐานสามเหลี่ยมดานละ  2.6  เมตร  หมายถึง  พ.ศ. 2526  
อันเปนปที่เร่ิมการกอสรางอนุสรณสถานแหงนี้  อันจะเปนสิ่งเตือนใจใหปวงชนชาวไทยทั้งมวลได
มีจิตสํานึกมุงมั่น  สมานฉันทในอันที่จะตอสูศัตรูของแผนดินเพื่อพิทักษไวซ่ึงสถาบันชาติ  ศาสนา  
พระมหากษัตริย  และเอกราชของชาติไทยใหคงอยู ช่ัวนิรันดร (หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอม
ศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2542 : 48) 



 16

2.1.3  เทศกาล  งานประเพณ ี
 1. ประเพณีอุมพระดําน้ํา ของจังหวัดเพชรบูรณคนทั่วไปตางมองวาเปนประเพณีที่
แปลก แตมีคุณคาทางวัฒนธรรมที่แฝงไปดวยความเชื่อที่เปยมลนดวยความศักดิ์สิทธิ์ เชื่อกันวา 
หลังจากประกอบพิธีกรรมดังกลาวจะทําใหฟาฝนตกตองตามฤดูกาล พืชพันธุธัญญาหารอุดม
สมบูรณและยังปราศจากโรคระบาดอีกดวย 

ความเชื่อดังกลาวสืบเนื่องมาจากตํานานที่ถูกเลาขานกันมานานกวา 400 ป และ
เปนจุดกอกําเนิดพิธีกรรมอันศักดิ์สิทธิ์นี้ขึ้น โดยมีการเลาสืบทอดกันตอ ๆ มาวา มีชาวประมงกลุม
หนึ่งมีอาชีพจับปลาในแมน้ําปาสัก อยูมาวันหนึ่งชาวประมงกลุมนี้ไดออกหาปลาตามปกติ แตจูๆได
เกิดเหตุการณประหลาดขึ้นตั้งแตเชาจนบายไมมีใครสามารถจับปลาไดแมแตตัวเดียว สรางความ
งุนงงใหกับชาวประมงกลุมนี้มาก ทําใหตางก็ตองมานั่งปรับทุกขกัน แตทันใดนั้นก็ไดเกิดเหตุ
มหัศจรรยขึ้น เนื่องจากมีกระแสน้ําที่เชี่ยวกรากบริเวณ "วังมะขามแฟบ" เร่ิมหยุดนิ่งอยูกับที่ 
จากนั้นก็คอย ๆ มีพรายน้ําผุดขึ้นมาทีละนอยจนแลดูคลายน้ําเดือด กลายเปนวังน้ําวนขนาดใหญ
คอยๆดูดเอาองคพระพุทธรูปองคหนึ่งลอยขึ้นมาเหนือน้ําและมีลักษณะอาการคลายดําผุดดําวายอยู
ตลอดเวลา ทําใหชาวประมงกลุมนี้ตองลงไปอัญเชิญพระพุทธรูปดังกลาวขึ้นมาประดิษฐานไว     
บนบก เพื่อกราบไหวสักการบูชา 

 

 
 

ภาพที่  2.8  ประเพณีอุมพระดําน้ํา 
 

แตในปถัดมา ซ่ึงเปนว ันแรม 15 ค่ํา เดือน 10 ตรงกับวัน ประเพณีสารทไทย 
พระพุทธรูปดังกลาวก็หายไปจนกระทั่งชาวบานตองชวยกันระดมหากันจาละหวั่นจนในที่สุดไป
พบพระพุทธรูปองคนี้กลางแมน้ําปาสักบริเวณวังมะขามแฟบ (สถานที่ที่ชาวประมงพบพระพุทธรูป
องคนี้ในครั้งแรก) กําลังอยูในอาการดําผุดดําวายอยู จึงไดรวมกันอัญเชิญขึ้นมามอบแดเจาเมือง     
ซ่ึงทานไดนําไปประดิษฐานไวที่วัดไตรภูมิพรอมรวมกันถวายนามวา   “พระพุทธมหาธรรมราชา” 
หลังจากนั้นตอมาเจาเมืองเพชรบูรณในยุคนั้น จึงดําริใหมีการอัญเชิญพระพุทธมหาธรรมราชาไป
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ประกอบพิธี “อุมพระดําน้ํา” ที่บริเวณวังมะขามแฟบหนาวัดโบสถชนะมารในวันแรม 15 ค่ํา เดือน 
10 ซ่ึงตรงกับวันประเพณีสารทไทยเปนประจําทุกป เพื่อไมใหองคพระทานหายไปอีก  

 

 
 

ภาพที่  2.9  พระพุทธมหาธรรมราชา 
 

สําหรับ “พระพุทธมหาธรรมราชา” เปนพระพุทธรูปปางสมาธิ ศิลปะสมัยลพบุรี 
หลอดวยเนื้อทองสัมฤทธิ์ หนาตักกวาง 13 นิ้ว สูง 18 นิ้ว ไมมีฐาน มีพุทธลักษณะพระพักตรกวาง 
พระโอษฐแบะ พระกรรณยาวยอยจนจรดพระอังสาที่พระเศียรทรงชฎาเทริดหรือมีกระบังหนา  
ทรงสรอยพระศอพาหุรัด และประคดเปนลวดลายงดงาม แลดูนาเกรงขามอยางยิ่ง (หนวยอนุลักษณ
ส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2542 : 72) 
  

2.1.4 ศิลปกรรม 
 สํานักศิลปวัฒนธรรมและหนวยอนุรักษส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ  ตระหนัก
ในความสําคัญของแหลงศิลปกรรมเปนอยางยิ่ง  จึงไดเพียรบันทึกขอมูลเปนหลักฐานตามโอกาส
อันควร   สมบัติเมืองเพชรบูรณ  เปนหนังสือที่บรรจุขอมูลทองถ่ินไวใหมากที่สุด  เพื่อยุวชนและ
ผูสนใจจะศึกษาคนควา  ไปใชประโยชนตามควรแกกรณี  อันจะสงผลใหคุณคาของโบราณสถาน
และศิลปกรรมของจังหวัดเพชรบูรณดํารงตอไป ในสมบัติเมืองเพชรบูรณ  เลม 2 จึงไดบันทึกขอมูล
แหลงศิลปกรรมสําคัญสืบเนื่องกันไป  ตามขอมูลที่ศึกษาคนควาไดเปนระยะๆ   

1.  จิตกรรมฝาผนงัวัดนาทราย 
วัดนาทรายปจจุบันนี้  มีช่ือเปนทางการวา  “วัดศรีมงคล”  ตั้งอยูบานนาทราย  

ตําบลวังบาล  อําเภอหลมเกา  จะสรางมาตั้งแต  พ.ศ.  ใดไมสามารถสืบได  เพียงแตอาศัยคําบอกเลา
ของผูมีอายุมากที่สุดในหมูบานนาทราย  ไดแกนางมุรี  ซ่ึงมีอายุ  95  ปแลว  จึงพอจะสันนิษฐานได
วา  วัดนี้คงสรางสมัยตอนปลายกรุงศรีอยุธยา  โบสถก็คงสรางในเวลาไลเล่ียกับการสรางวัดขึ้นครั้ง
แรก  ดังนั้นโบสถดังกลาวคงสรางประมาณ  200  ปเศษ  และพระประธานในโบสถฝมือชางคงเปน
ชางในทองถ่ิน  สวนพระสาวกหรือพระอันดับนั้นเลาวาไดนํามาจากประเทศลาว   
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ภาพที่  2.10  ภาพจิตกรรมฝาผนังวัดนาทราย 
 

ผนังภายในโบสถทั้งสี่ดานมีภาพเขียนสวยงาม  มีผูที่เคยไปเห็นภาพเขียนที่วัด
พระเชตุพนแลวเปรียบเทียบวาเหมือนกันถือวาเปนภาพเขียนที่เกาแก  มีความสวยงามแบบโบราณ  
ภาพที่เขียนเปนประวัติพระเจาสิบชาติ  เปนภาพที่สะทอนใหเห็นวิถีชีวิตของสังคมในขณะนั้นใน
แตละชาติ  เชน  การประกอบอาชีพ  หาเนื้อ  หาปลา  การคาขายทางเรือ  มีภาพกลุมหมูบานคนจีนมี
ผมเปย   มีภาพนรก  สวรรค  มีผูเลาวาเมื่อกอนนั้นมีตัวหนังสือจีนกํากับไวแหงหนึ่ง  ไดใหคนจีนที่
อานหนังสือจีนไดไปดูก็อานไมออกเพราะเลือนราง(หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอมศิลปกรรมจังหวัด
เพชรบูรณ.  2542 : 76) 

2. อุทยานประวัติศาสตรศรีเทพ  
เมืองศรีเทพนี้บางทานก็เรียกวา   เมืองอภัยสารี  เดิมตั้งอยูในเขตอําเภอวิเชียรบรีุแต

ปจจุบันเปลี่ยนมาตั้งอยูในอําเภอศรี เทพแลว   ตั้งอยูทางฝงซายของแมน้ํ าปาสักประมาณ                   
8  กิโลเมตร  สมเด็จกรมพระยาดํารงราชานุภาพไดทรงคนพบเมืองนี้เมื่อ พ.ศ. 2448  และหลังจาก
นั้นประติมากรรมศิลา  ซ่ึงคนพบก็ไดนํามาเก็บรักษาไวในพิพิธภัณฑสถานแหงชาติพระนครสวน
ใหญเปนเทวรูปในศาสนาพราหมณเชนเทวรูปพระนารายณ พระกฤษณะ และอาทิตยแมจะมี
ลักษณะคลายศิลปะขอมสมัยเกาคือ  นุงผาโจงกระเบนสั้นแตก็มีลักษณะแตกตางกันไป   

 

 
 

ภาพที่  2.11  รูปยักษ  และเทพารักษ 
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เมืองศรีเทพนี้มีความสําคัญมาแตโบราณกาล  อาจเปนเมืองที่ชาวอินเดียมาตั้งขึ้น
แตเดิมเพราะตั้งขึ้นอยูบนเสนผานจากลุมแมน้ําเจาพระยา  เขาไปยังอาณาจักรฟูนัน และตอมาพวก
ขอมไดเขามาครอบครองจนกระทั่งพวกขอมหมดอํานาจลงเมืองศรีเทพจึงถูกทอดทิ้งไปในราว
ปลายพุทธศตวรรษที่  18 กลางเมืองมีสระส่ีเหล่ียมอีกสระ 1 กวางประมาณสักเสน 1 ยาวสัก  3  เสน  
ออกจากสระไปผานกําแพงอีกชั้นหนึ่ง  จึงถึงเทวสถานเปนปรางค 3 ยอด  

 

 
 

ภาพที่  2.12  พระปรางคสมัยลพบุรี 
 

ส่ิงที่สําคัญๆในเมืองศรีเทพ นอกจากภาพประกอบของปรางคสมัยลพบุรี สระแกว  
สระขวัญ  เขาคลัง  ระฆังหินแลวยังมี 

เทวรูป  มีแทงศิลาจารึกสลักลวดลายอยางเดียวกับที่ เมืองพิมาย   มีศิวลึงค            
รูปพระนารายณ  รูปยักษ  และเทพารักษ  ทําดวยศิลามีหลายรูป 

ศิลาจารึก  เปนของแปลกมาก  สัณฐานคลายตะปูหัวเห็ดดานปลายเสี้ยมแหลม  
จารึกอักษรที่หัวเห็ดเปนอักษร “คฤน” ศิลาแทงนี้คือหลักเมืองศรีเทพ(หนวยอนุลักษณส่ิงแวดลอม
ศิลปกรรมจังหวัดเพชรบูรณ.  2542 : 79) 

 
2.2  ขอมูลกลุมรัฐวิสาหกิจชุมชน 
 

2.2.1    กลุมแมบานมะขามทองอําเภอเขาคอ 
ที่ทําการกลุมรานมะขามทอง เลขที่ 71 หมู  8 ตําบลแคมปสน อําเภอเขาคอ จังหวัด

เพชรบูรณ  67280  ในสภาพเทือกเขาสูงของอําเภอเขาคอ  แหลงการทองเที่ยวหลักของจังหวัด
เพชรบูรณ  ในแตละปนักทองเที่ยวจะเดินทางมาสัมผัสกับสภาพธรรมชาติและอากาศที่หนาวเย็น
ตลอดทั้งปประชาชนสวนใหญประกอบอาชีพทางการเกษตรเปนหลัก  แตเดิมสมาชิกประกอบ
อาชีพเกษตรกรรม  ปลูกพืชไร  ทํานา  ปลูกขาวไร  และปลูกพืชผัก  เมื่อมีเวลาวางจากงานจึงตั้งเปน
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กลุมผลิตดอกไมจันทน  จากนั้นไดทดลองผลิตมะขามกวนและมะขามคลุกจําหนาย  และไดสงเขา
ประกวดผลิตภัณฑในจังหวัดเพชรบูรณ  ปรากฏวา  มะขามกวนไดรับรางวัลชนะเลิศ  มะขามคลุก
ไดรับรางวัลรองชนะเลิศ  จากนั้นจึงดําเนินการแปรรูปมะขามอยางจริงจัง  กลุมมีการกอตั้งเมื่อวันที่  
10  ธันวาคม  พ.ศ. 2545  โดยไดจดทะเบียนเปนกลุม  OTOP  ประกอบกับรัฐบาลใหงบประมาณ
กระตุนเศรษฐกิจโครงการหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ  สนับสนุนกลุม  จึงนํามาเปนทุนในการจัดซื้อ
เครื่องมืออุปกรณตาง ๆ ในการผลิตมะขามแปรรูป  เชน  เครื่องคลุกมะขามแบบอัตโนมัติเตาอบ
และเครื่องซีลแบบสูญญากาศ เปนตน  จากนั้นจึงขยายธุรกิจแปรรูปผลิตภัณฑมะขามหลากชนิดขึ้น  
มีการขยายงานครั้งสุดทาย ป  พ.ศ. 2548  โดยกูยืมเงินจาก  ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ
การเกษตร  จํานวน  300,000 บาท 
 ชนิดของวัตถุดิบที่ใช  ไดแก  มะขามฝกสด  ทั้งชนิดที่เปนมะขามหวาน  และมะขามเปรี้ยว  
โดยแหลงที่มาของวัตถุดิบ  ไดมาจากการซื้อมะขามฝกจากพอคาคนกลาง  และจากเกษตรกรใน
อําเภอหลมเกา  นํามาแกะเปลือกและเมล็ดออก  จากนัน้นําไปฝากเก็บในหองเย็น  ในอําเภอหลมสัก  
โดยเจาของหองเย็น  คิดคาบริการรับฝาก  ในกิโลกรัมละ 1 บาท ตอเดอืน  เมื่อตองการนํามาใชก็นาํ
ออกมาเปนครัง้ ๆ  ไป ในฤดูกาลทองเที่ยวชวงเดือนตุลาคมถึงเดือนกมุภาพันธโดยเฉลี่ยจะนํามาใช
ในการทําผลิตภัณฑมะขามเดือนละประมาณ  5  ตัน 
 

 
 

ภาพที่  2.13  ผลิตภัณฑมะขามคลุก 
 

 ปริมาณการผลิตในแตละป  ตองใชมะขามประมาณ  12  ตันตอป  มีการผลิตและจําหนาย
มะขามแปรรูปไดอยางตอเนื่องตลอดทั้งป  แตชวงที่ขายดีมาก  คือประมาณเดือนตุลาคมถึงเดือน
กุมภาพันธ 
 การควบคุมคุณภาพ / มาตรฐานสินคา  ผลิตภัณฑมะขามของกลุมแมบานของขามทอง
ไดรับเครื่องหมายมาตรฐานสินคา  อย.  เรียบรอยแลว  ผลิตภัณฑที่ขายดีที่สุด  คือ  มะขามคลุกรส
ธรรมดา  สวนมะขามคลุกรสชาติอ่ืนที่ผลิต  ไดแก  มะขามคลุกสมุนไพรรสขิง รสแครอท รสมะตูม  
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รสบวย  รสใบเตย  นอกจากนี้ยังมีมะขามแชอ่ิม  มะขามแชอ่ิมหยี  เปนตน โดยมะขามคลุกและ
มะขามกวนไดรับการคัดสรร  OTOP  สามดาว  ประจําจังหวัดเพชรบูรณ  ป 2547 ระดับประเทศ  
สวนน้ําเสาวรสเขมขนพรอมดื่มและน้ําเสาวรสผสมแครอท  ยังไมไดเครื่องหมายมาตรฐานสินคา  
อย.  เนื่องจากคาตรวจวิเคราะหราคาคอนขางสูง  คือ  ชนิดละ  4,000  บาท 
 

 
 

ภาพที่  2.14  ผลิตภัณฑมะขามฝก 
 

 ชองทางการจัดจําหนายผลิตภัณฑของกลุม  มีหลายชองทาง ไดแก  การขายปลีกหนาที่ทํา
การกลุมแมบานมะขามทอง  การวางจําหนายตามแหลงทองเที่ยว  เชน  เขาคอรีสอรทเมาทเทน
พารค  อิมพีเรียบภูแกวรีสอรท  การวางจําหนายในหางทอปซุปเปอรมารเก็ต  รวมทั้งสงสินคา
ใหกับผูคารายยอย 
 การสงเสริมการขาย  ทางกลุมแมบานมะขามทองมีวิธีการหลากหลายในการจูงใจลูกคา  
เชน  การใหชิมผลิตภัณฑฟรี  มีการเตรียมขาวเหนียวดํานึ่ง  วางเสริฟกับปลาสมทอด  ที่วางจํานาย
สําหรับใหลูกคาชิม  มุมกาแฟและน้ําดื่มใหบริการ  มีการลดราคา  และใหของแถมกับลูกคา มีทิป
ใหแกพนักงานขับรถพานักทองเที่ยวและรถทัวรมาและที่ราน  รถตูตางๆ  มีบริการลางรถฟรีใหกับ
พนักงานขับรถ  เปนตน 
 การโฆษณาประชาสัมพันธ มีการประชาสัมพันธผานทางเว็บไซตของการทองเที่ยวจังหวัด 
มีการจัดทําแผนพับและแจกนามบัตร(อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 : 55) 
 

2.2.2    กลุมเกษตรกรทําสวนชนแดนอําเภอชนแดน 
เปนกลุมเกษตรกรและเปน OTOP  ประเภทกลุมโดยลักษณะของการประกอบการปลูก

มะขามหวานพันธุตางๆ โดยเฉพาะอยางยิ่งพันธุประกายทอง  จําหนายมะขามฝก  และมะขามแปร
รูปบางสวน  เชน  มะขามคลุก  อําเภอชนแดนเปนพื้นที่ที่มีศักยภาพและภูมิอากาศเหมาะสมในการ
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ปลูกผลไม เกษตรกรในพื้นที่จึงมีการทําสวนไมผลหลากหลายชนิด ทั้งนอยหนา  มะขามหวาน และ
สมโอ  โดยเฉพาะอยางยิ่ง  มะขามหวาน  ชนแดนเปนถ่ินกําเนิดมะขามหวานพันธุประกายทอง  
และเปนแหลงปลูกมะขามหวานี่มีช่ือเสียงของจังหวัดเพชรบูรณเหมาะสําหรับการปลูกมะขาม
หวานพันธุนี้มาก  ทําใหคุณภาพของมะขามหวานดีที่สุด  เกิดเชื้อรานอยกวาพื้นที่อ่ืน การจําหนาย
จะเปนที่นาเชื่อถือ(อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 : 40) 

 

2.2.3 กลุมเกษตรกรผูปลูกมะขามหวานตะเบาะอําเภอเมือง 
มะขามหวานนับเปนผลไมที่มีช่ือเสียงของบานตะเบาะ  เนื่องจากฝกมีคุณภาพดี  ฝกใหญ  

เนื้อหนา  รสหวาน  ยากที่จะหามะขามจากแหลงอื่นมาเทียบได  โดยเฉพาะพันธุสีชมภูทองปลิง
เกษตรกรตําบลตะเบาะมีการปลูกมะขามหวานมานานกวา  30  ปมาแลว  โดยมากปลูกกันแทบทุก
บานอยางนอย  10  ไร  ปจจุบันเปนแหลงปลูกมะขามหวานที่ใหญที่สุดของจังหวัดเพชรบูรณ  มี
เกษตรกรปลูกมะขามหวานทั้งสิ้น  622  ราย  คิดเปนพื้นที่ปลูกรวม  7,371 ไร อยางไรก็ตาม
เกษตรกรสวนใหญไมไดดูแลเอาใจใสเทาที่ควร  ผลผลิตจึงไมดีเทาที่ควรราคาขายจึงถูกลง  ตอมา
ปญหาตาง ๆ  จึงเริ่มรุนแรง  เกิดการระบาดของแมลงศัตรูพืช  ดังนั้น   

 

2.2.4    กลุมสหกรณมะขามหวานหลมเกา  จํากัดอําเภอหลมเกา 
เปนกลุมสหกรณที่สมาชิกทํามะขามหวาน  มีการจดทะเบียนเปนกลุมสหกรณ  วัตถุดิบใน

การผลิต  เนื่องจากลักษณะของผลิตภัณฑของกลุมสหกรณนี้  ไดแก  มะขามฝกทั้งพันธุสีทอง           
สีชมภู  ขันตี และอื่น ๆ  นอกจากนี้สมาชิกกลุมบางรายมีการแปรรูปเปนผลิตภัณฑอ่ืน ๆ เชน  
มะขามกวน  มะขามคลุก  มะขามแชอ่ิม  และมะขามหยี  เปนตน  ซ่ึงเปนในลักษณะตางคนตางทํา
ตางคนตางขาย  (อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 : 51) 

 

2.2.5    กลุมสตรีสหกรณชุมชนวัดไพรสณฑศักดารามอําเภอหลมสัก 
ไดรวบรวมสมาชิกจัดตั้งกลุมขึ้นโดยใชวัตถุดิบในพื้นที่  คือ  มะขามหวาน  ซ่ึงในแตละป

จะมีผลผลิตออกสูตลาดมีปริมาณมาก  จึงนํามะขามทั้งของตนเอง และสมาชิกมาแปรรูปเปนมะขาม
คลุกน้ําตาล ตอมาไดพัฒนาผลิตภัณฑหลายชนิด  ไดแก มะขามคลุกน้ําตาลไอซิ่ง  มะขามคลุกบวย 
มะขามกวน  มะขามแชอ่ิมอบน้ําผ้ึง ชนิดมีเมล็ดและไมมีเมล็ด จากนั้นสํานักงานสหกรณจังหวัด
เพชรบูรณ โดยกรมสงเสริมสหกรณใหการสนับสนุนงบประมาณ  ทําใหมีจํานวนสมาชิกเพิ่มขึ้น 
และไดจัดฝกอบรมดานการแปรรูปผลิตภัณฑ โดยเชิญวิทยากรจากมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร มาให
ความรูแกสมาชิกอยางตอเนื่อง ป   พ.ศ. 2544  ไดจดทะเบียนเปนกลุมสตรีสหกรณวัดไพรสณฑฯ 
สังกัดสหกรณการเกษตรสตรีสามัคคีหลมสัก จํากัด ปจจุบันเปนกลุมนํารองในโครงการหนึ่งตําบล 
หนึ่งผลิตภัณฑ  (OTOP) ใชช่ือวา “กลุมสตรีสหกรณชุมชนวัดไพรสณฑศักดาราม” มีทุนจด
ทะเบียน 100,000 บาท  แบงเปนทุนจากหุนของสมาชิก 20,000บาท และ 80,000 บาท เปนงบของ
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กรมสงเสริมสหกรณจายขาดให  เนื่องจากเปนกลุมนํารอง  ผลิตภัณฑของกลุมใชเครื่องหมายการคา
ตรา “เจตุม 
 

 
 

ภาพที่  2.15  ผลิตภัณฑมะขามแกว 
 

 ปริมาณการผลิตในรอบป สมาชิกกลุมมีกําลังการผลิตปละ 10 ตันขึ้นไป มีการผลิตตลอด
ทั้งปในกระบวนการผลิต เร่ิมตั้งแตการคัดเลือกมะขามฝก โดยดูจากสีเนื้อของมะขาม การแกะ
เปลือกและเมล็ด  การตากแดด  และอบดวยความรอน  การคลุกสวนผสม / ปรุงรส  การผลิตจะผลิต
ในปริมาณไมมากเพียงเพื่อใหผลิตภัณฑมีความสดใหม และมีคุณภาพ อยางไรก็ตาม เมื่อมีการ
ส่ังซื้อในปริมาณมากจนสมาชิกในกลุมไมสามารถผลิตไดทันเวลา  กลุมจะมีเครือขายในการผลิต
ชวยสนับสนุนเพิ่มเติม  โดยกลุมสมาชิกสามารถผลิตไดตามความตองการของตลาด  การผลิตการ
บรรจุภัณฑ  และการจัดสงจําหนายผลิตภัณฑจะใชถุงพลาสติกหลายขนาด ตั้งแต คร่ึงกิโลกรัม ถึง 
10  กิโลกรัม  แลวบรรจุในกลอง  ผูซ้ือจะสามารถซื้อเพื่อนําไปจําหนายขายปลีกตอไป 
 การสงเสริมการขายและการประชาสัมพันธ ไดมีการสงเสริมการขายหลายรูปแบบ เชน     
มีการใหชิมผลิตภัณฑฟรี  มีการลดราคาและใหของแถมกับลูกคา หากมีการซื้อในปริมาณมาก   
สวนของการโฆษณาประชาสัมพันธ  มีการแจกบัตรและจัดทําแผนพับ(อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 
: 62) 
 

2.2.6 กลุมแมบานยาวีรวมใจพัฒนาอําเภอเมือง 
เร่ิมจากกลุมแมบานยาวี  ไดกอตั้งขึ้นเมื่อป  พ.ศ. 2536  โดยเปนกลุมสตรีอาสาพัฒนาชุมชน  

มีการผลิตดอกไมจันทน  ดอกไมประดิษฐจากรังไหม และเกล็ดปลา แตไมประสบความสําเร็จ
เทาที่ควร  เดือนพฤศจิกายน  พ.ศ. 2544  อาจารยจากมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรมาศึกษาเกีย่วกบัการ
ผลิตและปจจัยที่ทําใหมะขามหวานมีคุณภาพรวมทั้งการแปรรูปมะขามหวานที่ตําบลวังชมภู อําเภอ
เมือง  สมาชิกกลุมไดของเขารวมในกิจกรรมการแปรรูปมะขามหวานดวย  โดยอาจารย มัณฑนา 
รวมรักษ  อาจารยธนวรรณ บุญปน อาจารยอุษา ภูคัสมาส และทีมงานของสถาบันคนควาและ
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พัฒนาผลิตภัณฑอาหารไดอบรมและใหแนวคิดในการเพิ่มมูลคามะขามฝกผลไมประจําจังหวัดให
เปนที่รูจักกันแพรหลายขึ้น (อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 : 67) 

 

 2.2.7    กลุมสตรีบานใหมสามัคคีอําเภอหนองไผ 
 การสงเสริมการขายและการประชาสัมพันธ  กลุมใชกลยุทธในการแสดงหรือนําเสนอ
กระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑใหผูซ้ือและผูสนใจไดชมและชิมฟรีซ่ึงเปนการดึงดูดใจและตัดสนิใจ
ซ้ือของลูกคาไดดี  อีกทั้งวิธีการขายยอย  ประเภทชั่งกิโลขายควบคูกับการขายแบบแพ็คใสในบรรจุ
ภัณฑสําเร็จรูป  ทําใหลูกคามีโอกาสเลือกซื้อตามความสดใหมของผลิตภัณฑ  กําลังซื้อและตรง
ความตองการ  นอกจากนี้ยังอาศัยวิธีการแถมและแจกชิมฟรี  รวมทั้งการมอบเปนของที่ระลึกใน
งานประชุมสัมมนา  หรือฝกอบรมที่กลุมไดไปเขารวมดวยประกอบกับผลิตภัณฑมีความสดใหม  
และรสชาติดีจึงเปนที่สนใจของลูกคา  ดังนั้นชองทางในการโฆษณา  ประชาสัมพันธ  จึงเปนใน
ลักษณะปากตอปาก  นอกจากนี้ยังมีการออกรายการในเคเบิ้ลทีวี  และวิทยุชุมชน  การลง
หนังสือพิมพทองถ่ิน  ซ่ึง  กศน. ใหการสนับสนุน รวมทั้งการโฆษณาทางเว็บไซตของการทองเที่ยว
และปายโฆษณาหนาที่ทําการกลุมอีกดวย(อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2548 : 55) 
 

2.2.8  กลุมแมบานเกษตรกรตําบลซับนอยอําเภอวิเชียรบรีุ 
ที่ทํางานกลุม  ศูนยรวมผลิตภัณฑตําบลซับนอย  ตําบลซับนอย  อําเภอวิเชียรบุรี  จังหวัด

เพชรบูรณ  67180    เกษตรกรหมูที่  1  ของตําบลซับนอย  สวนใหญมีอาชีพทําไร  เชน  ขาวโพด  
ไรถ่ัวเขียว  ผิวมัน  ซ่ึงสวนมากจะทําไดปละ  2  คร้ัง  ดังนั้น  จึงมีเวลาวางปละประมาณ  5  เดือน  
ประกอบกับตัวแมบานเกษตรกรหมู1ไดรับความรูและอาชีพเสริมจากเกษตรอําเภอในเรื่องการแปร
รูปผลิตภัณฑอาหาร  จึงมีการรวมกลุมกันมากขึ้นในป  พ.ศ.  2535  ใชช่ือวา  กลุมแมบานเกษตรกร
ตําบลซับนอย  เพื่อรวมกันทํามะขามแปรรูปและจัดจําหนายในรูปของกลุม โดยจํานายในหมูบาน
และรานคาภายในตําบลกอน  เกษตรกรเห็นวามะขามมีรสชาติดี  และเปนที่ตองการของตลาด  ซ่ึง
ไดรับการสนับสนุนจากองคการบริหารสวนตําบลซับนอย  ปจจุบันจัดอยูในกลุม  OTOP  ที่ทําการ
ผลิตมะขามแปรรูป  ทั้งมะขามคลุก  ทอฟฟมะขาม  และมะขามกวน  3  รส โดยใชช่ือตราสินคาวา  
“ธนาทิพย” ปจจุบันมีเงินทุนของกลุมและทุนหุนรวมทั้งสิ้น  16,700  บาท (อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล. 
2548 : 81) 

 

 2.2.9  โครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ 
โครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ  รัฐบาลภายใตการนําของ ฯพณฯ นายกรัฐมนตรี      

พันตํารวจโททักษิณ  ชินวัตร  ที่ตองการสงเสริมกระบวนการพัฒนาทองถ่ิน  สรางชุมชน   ให
เขมแข็งพึ่งตนเองได ใหประชาชนมีสวนรวมในการสรางงานสรางรายไดดวยการนําทรัพยากร       
ภูมิปญญาทองถ่ินมาพัฒนาเปนผลิตภัณฑและบริการคุณภาพที่มีจุดเดน และมูลคาเพิ่มเปนที่
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ตองการของตลาดทั้งในและตางประเทศ  สอดคลองกับวัฒนธรรมและวิถีชีวิตของทองถ่ิน  
ผูเกี่ยวของในขบวนการนี้จําเปนตองอุทิศพลังการ (Energy) ความคิดสรางสรรค (Creativity) และ
ความปรารถนา (Desire) ที่จะใชทรัพยากรที่หาพบในทองถ่ินเปนหลัก  เพื่อที่จะเกิดการสรางงาน
สรางรายได  และนําไปสูเปาหมายของการกินดีอยูดี  คุณภาพที่ดีของประชาชน  แสวงหารากฐานที่
สําคัญของประเทศ  นอกจากนี้เปนการสืบสารวัฒนธรรมที่ดีงามของทองถ่ินใหคงอยูตอไป  สราง
ความภาคภูมิใจใหกับคนรุนตอ ๆ ไป  และวางรากฐานที่สําคัญของประเทศและสังคมไทย   
 นอกจากนี้  เปนแนวคิดที่ตองการใหแตละหมูบานมีผลิตภัณฑ ( หลัก )  1  ประเภท  เปน
ผลิตภัณฑที่ใชวัตถุดิบ  ทรัพยากรของทองถ่ิน  ลดปญหาการอพยพทองถ่ินไปสูเมืองใหญ  ซ่ึงถือได
วาเปนการสรางเศรษฐกิจชุมชนใหเกิดขึ้น  เปนแนวคิดที่สอดคลองกับการพัฒนาเศรษฐกิจพอเพียง
ตามแนวพระราชดําริของพระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวและเปนเครื่องมือที่กระตุนใหเกิด
กระบวนการเรียนรูของประชาชน  เกิดการดําเนินงานพัฒนาเศรษฐกิจอยางตอเนื่อง  นับเปนกลยทุธ
การพัฒนาที่อาศัยหมูบานเปนหนวยพัฒนา  (unit of development)  ซ่ึงผลิตภัณฑไมไดหมายถึงตัว
สินคาเพียงอยางเดียว    แต เปนกระบวนการทางความคิดรวมถึงการบริการดูแลอนุรักษ
ทรัพยากรธรรมชาติ  และสิ่งแวดลอม  การรักษาภูมิปญญาไทย  การทองเที่ยว  ศิลปวัฒนธรรม
ประเพณี  การตอยอดภูมิปญญาไทย  การแลกเปลี่ยนเรียนรู  เพื่อใหกลายเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ
มีจุดเดนจุดขายที่รูจักกันแพรหลายไปทั่วประเทศและทั่วโลก 
 ดังนั้น “ หนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ ” จึงเปนแนวทางการสงเสริมและสรางสรรคผลิตภัณฑ
โดยมีกิจกรรมทางการตลาด  การผลิต  การบริหารจัดการ  และการประยุกตใชเทคโนโลยีทางดาน
การผลิต  ซ่ึงจะนําไปสูการพัฒนาชนบท  และสรางความเจริญใหแกชุมชน  สามารถยกระดับฐานะ
ความเปนอยูของคนในชุมชนใหดีขึ้น  โดยการผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยูในทองถ่ินให
กลายเปนสินคาที่มีคุณภาพ  ที่จุดเดนและจัดขายสอดคลองกับวัฒนธรรมในแตละทองถ่ิน  เพื่อให
รูจักแพรหลายทั่วประเทศ  และทั่วโลก 
 กิจกรรมทางเศรษฐกิจ “ หนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ ” นี้จะเปนเครื่องมือที่กระตุนใหเกิด
กระบวนการเรียนรูของชุมชน  เกิดการดําเนินการพัฒนาเศรษฐกิจอยางตอเนื่อง  นับเปนกลยุทธการ
พัฒนาที่อาศัยหมูบานเปนหนวยการพัฒนา (unit of development)  หนักการพื้นฐาน  3  ขอ  ไดแก   

1.  ภูมิปญญาทองถ่ินสูสากล  ( local  yet  global ) ผลิตสินคาและบริการที่ใชภูมิปญญาและ
วัฒนธรรมทองถ่ินใหเปนทีย่อมรับในระดบัสากล 

2.  พึ่งตนเองและคิดอยางสรางสรรค ( self – reliance – creativity ) ทําความฝนใหเปนจริง
ดวยกระบวนการหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภณัฑ  โดยสรางกจิกรรมที่อยูอาศัยศักยภาพของทองถ่ิน 

3.  การสรางทรัพยากรมนษุย ( human resource development )  ฟูมฟกประชาชนใหสูชีวิต
ดวยความทาทาย และจิตวิญญาณแหงการสรางสรรค 
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 หลักการของขบวนการนี้ไมเนนการใหเงินสนับสนุน ( subsidy )  แกทองถ่ิน เพราะอาจจะ
ไปทําลายความสามารถในการพึ่งตนเองของชุมชน  รัฐบาลเพียงใหการสนับสนุนแกชุมชนดาน
เทคนิคเพื่อที่จะพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ  ตลอดจนชวยเหลือในดานโฆษณาประชาสัมพันธ
การตลาดชุมชนทองถ่ินจะรับความชวยเหลือเพื่อสรางมูลคาเพิ่มของผลิตภัณฑเพื่อเพิ่มยอดการขาย
หรืออาจจะจัดตั้งบริษัทหนึ่งผลิตภัณฑ (one product corporation)  เพื่อใหเปนชองทางการกระจาย
สินคาสูตลาดตางๆ เพื่อนําไปสูเปาหมายหลัก  3 ประการ คือ 

1.  มาตรฐานผลิตภัณฑคุณภาพระดับโลก  ผลิตภัณฑที่ผลิตขึ้นตองมีคุณภาพไดมาตรฐานมี
การพัฒนาอยางตอเนื่อง  สอดคลองกับวัฒนธรรมและมีจุดเดนเฉพาะ  เปนที่ยอมับของตลาด
ภายในประเทศและตลาดโลก 

2.  มีเอกลักษณเปนที่ลือช่ือเพียงหนึ่งเดียว  ตองมีการระดมความคิดในการคิดคน  และ
พัฒนาผลิตภัณฑเพื่อใหไดส่ิงที่ดีที่สุดเทาที่จะชวยกันทําได โดยคํานึงถึงการฟนวัฒนธรรมประเพณี
ในแตละทองถ่ินใหสอดคลองอยางเหมาะสมไมซํ้าแบบกันและเปนเอกลักษณเฉพาะของหมูบาน
หรือตําบลใหเปนที่ยอมรับทั่วไป 

3.  พัฒนาทรัพยากรมนุษยและการปรับปรุงเทคโนโลยี  การสรางบุคคลที่มีความคิด
กวางไกล  มีความรู  ความสามารถใหเกิดขึ้นในสังคม  มีการวางแผน  การตลาด  มุงเนนการผลิต
และบริการโดยคํานึงถึงผูบริโภคเปนหลัก 
 พลังขับเคลื่อนที่สําคัญของกระบวนทัศน  “หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภณัฑ” คือ  ประชาชนที่
อาศัยในทองถ่ินนั้นเอง  ประชาชนเปนผูนําเอาปจจยัตางๆ  มาสรางพลังรวม  ปจจยัเหลานัน้ไดแก
ดังนี้  (คณะอนุกรรมการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑจังหวัดเพชรบูรณ. 2548 : 35) 

1.  ระบบราชการ  เนื่องจากกระบวนทัศนเพื่อการพัฒนา  “หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ”เปน
การสรางการพัฒนาจากภายใน  ดังนั้นแทนที่จะเปนการชี้นําโดยภาครัฐ  ขบวนการนี้เปนการคิด
และทําจากลางสูบน  โดยประชาชนมีสวนรวม  ราชการเปนเพียงผูคอยติดตามการขับเคลื่อนเพื่อ
สรุปเปนรายงานแตละจังหวัด  เมือง  อําเภอ  หมูบาน  ตางก็มีวิธีการแตกตางกันไป 
 ในแตละขั้นตอนของการพัฒนา  ระบบราชการ  คือ  ตัวจังหวัดเองเปนฐานของระบบการ
การปกครอง  ไมไดมีการสรางระบบชวยเหลือตางๆ  ไวรองรับโดยตรง  อาจมีเพียงหนวยงานเล็ก ๆ  
คอยรับเรื่องราวตาง ๆ ตลอดจนติดตามฟนฟูทองถ่ินวามีความกาวหนาไปเพียงใด  สํานักงานเล็ก ๆ 
ของจังหวัดนี้จะทําการออกสํารวจเพื่อประเมินผล  รวบรวมขอมูลขาวสารเทานั้น  อยางไรก็ดี  ใน
ระดับตําบล  และหมูบานตลอดจนการบริหารสวนทองถ่ินตาง ๆ จะมีการรวมกลุมของประชาชน
โดยมีเจาหนาที่ระดับลาง เหลานี้ของจังหวัดเปนพี่เล้ียงเพื่อชวยผลักดันและสนับสนุนการพัฒนาให
ผานขั้นตอนตางๆ  ของกระบวนทัศน   “หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ” ภายใตกระบวนทัศนการ
พัฒนาขั้นตางๆ  นี้  ภาคราชการตองคอยชวยเหลือเพื่อสอนเทคนิคการผลิต  การแปรรูปผลิตภัณฑ
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ตาง ๆ นี้  จะใชงบประมาณของหนวยราชการซึ่งในระดับลางๆ  หรือ ตําบล  หมูบาน  จะมี
เจาหนาที่ผูรับผิดชอบดานตาง ๆ ของหนวยงานที่จัดตั้งขึ้นเปนผูคอยใหความชวยเหลือ 

2.  บริษัท  ทางจังหวัดตองการ  การมีสวนรวมของบริษัทในทองถ่ิน  ถาบริษัทเหลานี้
ตองการมีสวนรวมในการพัฒนา  เพราะจังหวัดเชื่อวาบริษัทในทองถ่ินเหลานี้จะรับผิดชอบ  และ
แกปญหารวมกับประชาชนในพื้นที่โดยตรง 

3.  ผูนํา  ผูนําเปนสิ่งที่ขาดไมไดสําหรับขบวนการพัฒนาเชนนี้พอ ๆ กับการจัดตั้งองคการ
ที่เขมแข็ง  อยางไรก็ตาม  ผูนําในที่นี้ไมไดหมายถึง  เฉพาะกํานัน  ผูใหญบาน  ที่เปนผูนําในการ
ปกครองเทานั้น  แตยังรวมถึงผูนําธรรมชาติที่มาจากภาคประชาชนอื่น ๆ เชน  จากสหกรณชาวนา
ผูบริหารโรงงาน  ผูบริหารสถานที่บริการอื่น ๆ ผูนําเหลานี้จะทราบถึงความตองการ  และผูนํา
เหลานี้เปนผูนําตามธรรมชาติของทองถ่ินที่สามารถเปนตัวแทนของความตองการเหลานั้นได 

4.  องคกรประชาชน  ไดแก  สหกรณของกลุมเกษตรกรตาง ๆ หอการคา  กลุมผูบริโภค 
ฯลฯ  กลุมเหลานี้เปนตัวแทนของผลประโยชนของประชาชน  วางรูปและบรรทัดฐาน  ที่แตละฝาย
เสนอมา  รวมถึงการผลิตผลิตภัณฑใด ๆ  การวางแผนกลยุทธตางๆ เปนตน ในกระบวนการของ
การขับเคลื่อนนี้ตามระเบียบสํานักนายกรัฐมนตรีวาดวยคณะกรรมการอํานวยการหนึ่งตําบลหนึ่ง
ผลิตภัณฑแหงชาติ  พ.ศ. 2544  ไดจัดกลไกการบริหารงานแบงเปน  2  สวน  คือ  สวนกลาง  ซ่ึง
ไดแก  คณะกรรมการอํานวยการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ กอ.นตผ. คณะอนุกรรมการที่เกี่ยวของ
และสํานักงานอํานวยการ  กอ.นตผ.  อําเภอ/ กิ่งอําเภอ  ซ่ึงประกอบดวยผูวาราชการจังหวัด/ 
นายอําเภอ  หัวหนาสวนราชการที่เกี่ยวของในระดับจังหวัด/อําเภอ  ภาคเอกชน/ผูทรงคุณวุฒิ  โดยมี
พัฒนาการจังหวัด/ อําเภอ  เปนอนุกรรมการและเลขานุการในระดับจังหวัด/อําเภอ  โดยภารกิจหลัก
ของกลไกสวนภูมิภาค  ไดแก  การคัดเลือกผลิตภัณฑดีเดนของตําบลตาง ๆ  เพื่อเสนอตอ  กอ.นตผ.  
การบูรณาการแผนงานและงบประมาณของราชการที่เกี่ยวของในภูมิภาคเพื่อพัฒนาคุณภาพ/
มาตรฐานผลิตภัณฑและสงเสริมการตลาดในระดับพื้นที่ 
 ยุทธศาสตร OTOP ของจังหวัดเพชรบูรณ 2548 จากวิสัยทัศนจังหวัดเพชรบูรณ  ที่วา 
“เพชรบูรณ : ดินแดนแหงความสนุกของคนอยูและผูมาเยือน ” และยุทธศาสตรการพัฒนาจังหวัด
เพชรบูรณแบบบูรณาการ  “พัฒนาเพื่อเปนดินแดนแหงความสุข  ประชาชนมีคุณภาพชีวิตที่ดี และ
เปนเมืองทองเที่ยวที่ปลอดภัย”  จังหวัดเพชรบูรณไดกําหนดเปาประสงคของยุทธศาสตรพัฒนา
จังหวัดแบบบูรณาการเพื่อการพัฒนาที่ยั่งยืน 4 ขอ ดังนี้ 

1.  มีการพัฒนาเกษตรกรรมที่มีคุณภาพ  โดยการมุงเนนการพัฒนาแหลงน้ํา  การบริหาร
จัดการน้ําเพื่อการเกษตรและเพื่อแกไขปญหาอุทกภยัและภัยแลง  ตลอดจนสงเสริมการเกษตรแบบ
ครบวงจร  และการผลิตสินคาเกษตรที่ปลอดภัย 
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2.  มีการพัฒนาแหลงทองเที่ยวทางประวัติศาสตร วัฒนธรรมและธรรมชาติและการ
ทองเที่ยวที่ประทับใจ  ปลอดภัย  เพื่อเพิ่มจํานวนนักทองเที่ยว  รวมทั้งเพิ่มรายไดจากการทองเที่ยว
ใหมากขึ้น 

3.  เปนดินแดนเชื่อมตอภาคเหนือ- ภาคอีสาน โดยพัฒนาใหเปนแหลงกระจายสินคา 
4.  มุงไปสูการพัฒนาที่ยั่งยืน 

 สําหรับเปาประสงค  กลยุทธ / โครงการของจังหวัดที่เกี่ยวของกับ นตผ. นั้น ไดกําหนด
ตามเปาประสงคที่  2  เพื่อสงเสริมการทองเที่ยวที่หลากหลาย  และกลยุทธที่ 5 การสงเสริมการ
ทองเที่ยวตลอดปที่ประทับใจ  โดยจะจัดใหมีโครงการรองรับโดยมุงหวัง  2  โครงการ  คือ 

1.  โครงการเที่ยวเพชรบูรณไมไกล ไปได  12 เดือน เพื่อใหมีรายไดจากการจําหนาย
ผลิตภัณฑ  OTOP เพิ่มขึ้นรอยละ 10 จาก ปที่แลว 

2.  โครงการบูรณาการพัฒนาแหลงจําหนายสินคา  นตผ.  มุงเนนใหมียอดจําหนายสินคา 
นตผ.  เพิ่มขึ้นรอยละ  5  และมีสถานที่จําหนายสินคา  นตผ.  เพิ่มขึ้นปละไมนอยกวา  5  แหง 
 นอกจากนี้ยังไดกําหนดยุทธศาสตรแบงได  4  ดาน  คือ   

1.  การสงเสริมการผลิตให “ผลิตสินคาไดมาตรฐานสากล” โดยมียทุธศาสตรในการลด
ตนทุน  เพิ่มผลผลิต  และมีคุณภาพระดับสากล 

2.  การสงเสรมิการตลาด  “นําตลาด  ขายคลอง  สงของ  ( OTOP )   รอบโลก”โดยใช
ยุทธศาสตรการขายสูมืออาชีพเพื่อเสริมคุณคาภูมิปญญาทองถ่ิน 

3.  การสงเสริมาตรฐานและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑให  สินคา  นตผ.  มีคุณภาพได
มาตรฐาน  และเปนที่พอใจของผูบริโภค  โดยอาศัยยุทธศาสตรการบูรณาการหนวยงานที่เกี่ยวของ
เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ  นตผ.  ใหไดรับการรับรองคุณภาพมาตรฐาน  มผช.  อย.  มอก.  ฮาลาล  รหัส  
แหงประเทศไทย  และ  GMP(คณะอนุกรรมการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑจังหวัดเพชรบูรณ. 2548 : 
73) 

 

2.2.10   คุณลักษณะของมะขาม 
 ฝกมะขาม  เปนผลแบบเดี่ยวแตมีหลายเมล็ด  ตั้งแต 1 – 8  เมล็ด หรือข้ึนอยูกับความยาว
ของแตละพันธุ  เมื่อฝกมะขามยังออนจะมีสีเขียวสด  สีเขียวปนน้ําตาล  และสีนวล  หรือละออง      
สีน้ําตาลจับอยูจึงดูเปนสีเขียวปนสีน้ําตาล  เนื้อในสีขาวนวลมีรสเปรี้ยวจัด  ตอมาเมื่ออายุของ      
ฝกมากขึ้นเนื้อจะมีสีเหลืองนวล  แลวเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลเขม  ยุบตัวแหงลอนจากเปลือกฝก         
ซ่ึงตอมาเปลือกฝกก็จะแหง  เปลี่ยนจากสีเขียวเปนสีน้ําตาลและสามารถบีบใหแตกไดงาย  สวน     
เนื้อหุมเมล็ดอยูติดกันยาวเปนพืด  มีลักษณะเหนียว   และมีเสนใยยึดอยู  3  เสน  ตามยาวของฝกซึ่ง
เรียกวา “รก” เนื้อมีสีน้ําตาล  สวนเมล็ดมีสีน้ําตาลเขม 
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 ลักษณะของฝกมะขามหวานมีทั้งฝกแบบกลมและแบบแบน  เปลือกฝกแหงและแตกไดงาย
ฝกจะเปนขอ ๆ  แตละขอจะคอดเล็กนอย  ฝกมะขามหวานมีความยาวประมาณ  3 – 8 นิ้ว  กวาง      
( เสนผาศูนยกลาง )  ประมาณ  1  นิ้ว  คุณภาพของเนื้อมะขามหวานที่ดีจะตองไมมีเสนไมมีใยและ
ส่ิงเจือปน  มีความชื้น  20 – 30  % ความเปนกรด ( ความเปรี้ยว )10 – 13 % มีน้ําตาล (ความหวาน)  
10 – 30  %  และสารละลายอื่น ๆ 3 – 4   %  สําหรับความเปนกรดและความหวานของฝกมะขาม
หวานเปลี่ยนแปลงไดขึ้นอยูกับชนิดของพันธุ  พื้นที่การปลูกและการดูแลรักษา 
 รูปรางและลักษณะของฝกมะขามหวาน  แบงแยกไดตามลักษณะดังตอไปนี ้

1.  ฝกดาบ  เปนฝกมะขามหวานที่มีลักษณะคอนขางแบน  โคงเล็กนอย  เหมือนรูปดาบ 
2.  ฝกฆอง  เปนฝกมะขามหวานที่มีลักษณะคอนขางกลม  สวนปลายของฝกจะโคงงอมาก

จนเกือบจรดกนัเปนวงกลมเหมือนฆองวง 
3.  ฝกดิ่ง  เปนฝกมะขามหวานที่มีลักษณะเหยียดตรงคอนขางยาว  ไมโคงงอ  หรือโกง

เหมือนฝกชนิดอื่น  ฝกคอนขางกลม 
4.  ฝกดูกหรือฝกกระดูก  เปนฝกมะขามหวานที่มีลักษณะงอเปนปลอง ๆ  ขอถ่ี  โคงบาง

ตรงบาง  ฝกมีทั้งกลมและแบน  เปลือกจะนูนขึ้นมาเปนเหล่ียมมองเห็นเดนชัด  ซ่ึงลักษณะนี้เปน
ลักษณะที่ไมดีของมะขามหวาน 
 ลักษณะของเนื้อมะขามหวานแตละพันธุไมเหมือนกัน  ทั้งรสชาติและสีของเนื้อมะขาม
หวาน  จะมีตั้งแตสีน้ําตาลเขมเกือบดํา  สีน้ําตาลออน  สีเหลือง  คลายขี้ผ้ึง  สีน้ําตางแดงเขม  และสี
คอนขางเหลือง  รสชาติของมะขามหวานทั้งชนิดเปรี้ยวและชนิดหวาน  จะมีองคประกอบที่
เหมือนกันคือ  มีกรดทารทาริก ( tartaric acid )  แตในมะขามเปรี้ยวจะมีมากกวามะขามหวานจึงทํา
ใหมีรสเปรี้ยวสวนในมะขามหวานจะมีกรดทารทาริกอยูนอยมาก จึงทําใหมะขามหวานมีความ
หวานตั้งแต  35  %  แตถามะขามหวานพันธุใดมีรสชาติกลมกลอมก็ขึ้นอยูกับชนิดของพันธุมะขาม
แตละพันธุ    พันธุสีชมภู  พันธุอินทผาลัม  พันธุขันตี  พันธุหมื่นจง พันธุสีทอง (นายหยัด)  และ
พันธุเพชรเกษตร  พันธุมะขามเหลานี้ยังเปนพันธุที่นิยมนํามาแปรรูปทําผลิตภัณฑเพื่อจําหนายใน
หลาย ๆ  รูปแบบเพื่อเพิ่มมูลคาใหกับมะขามฝก  (จินตนา สนามชัยสกุล.  2548 : 9) 
 1) พันธุสีทอง เดิมมีช่ือเรียกตามเจาของคือ พันธุนายหยัด กลาวคือ นายหยัด กองมูล อยู
บานเลขที่ 126 หมู 6 บานกุด ตําบลหลมสัก อําเภอหลมเกา จังหวัดเพชรบูรณ เนื่องจากมะขาม
หวานพันธุนี้จําหนายฝก และ พันธุกิ่งไดดีมาก ไดทําการทาบกิ่งขายไมเพียงพอตอความตองการ
ของตลาด มีพอคาเกษตรกรสั่งจองมาซื้อเปนจํานวนมากแมแตเมล็ดก็ยังมีคนตองการซื้อจึงมีการตั้ง
ช่ือใหมวาพันธุสีทอง  ลักษณะประจําพันธุ มะขามหวานพันธุนี้เปนพันธุหนัก มีลําตนคอนขางเรียบ
สีน้ําตาล กิ่งยาวเกงกาง การแตกกิ่งไมเปนระเบียบ ยอดออนและใบออนมีสีแดง ใบแกเขียวสนิท 
ดอกทั่วไปมีสีเหลืองออน ฝกใหญคอนขางกลมโคงเล็กนอยเปลือกนอกหนา ฝกที่สุกเปนสีน้ําตาล 
เนื้อหนา รสชาติหวานสนิท(จินตนา สนามชัยสกุล.  2548 : 13) 
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 2) พันธุประกายทอง มะขามหวานพันธุนี้แตเดิมมีช่ือวา พันธุตาแปะ ปลูกครั้งแรกใน
อําเภอชนแดน จังหวัดเพชรบูรณ กลาวคือ นายเจียง แซเฮง ไดนําเมล็ดมะขามไปเพาะไว หลังจาก
นั้นนําตนมะขามที่เพาะไวปลูกในไรขาวโพด เพียงแตตองการรมเงาเทานั้น ตอมาเมื่อมะขามอายุ 8-
9 ป มะขามติดฝกดกมาก จึงไดนําเอาฝกมารับประทานปรากฏวา มีเพียงตนเดียวเทานั้นที่มีรสชาติ
หวานจัด เนื้อหนา สีของเนื้อฉ่ําเปนสีน้ําผ้ึงออกทรายแดง และไดเปลี่ยนชื่อใหมเปนพันธุประกาย
ทอง  ลักษณะประจําพันธุ มะขามหวานพันธุนี้เปนพันธุกลาง ที่กลายพันธุมาจากพันธุ อินทผาลัมลํา
ตนสูงไมมากนัก ฝกใหญยาว โคงงอไมมีเหล่ียม เปลือกขาว เมื่อฝกสุกจะเปนสีน้ําตาล เนื้อฉํ่าเปน
รายหนามีสีน้ําผ้ึง เมล็ดเล็ก รกมีเพียง 3-4 เสน ลอกออกไดงาย(จินตนา สนามชัยสกุล.2548:12) 
 3) พันธุศรีชมพู   มะขามหวานพันธุนี้ นายอุดม ศรีชมพู ครูใหญโรงเรียนบานโคก 
ตําบลน้ํารอน อยูบานเลขที่ 97/1 หมูที่ 2 อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ เปนผูตั้งชื่อมะขามพันธุนี้ ซ่ึง
แตเดิมชื่อพันธุน้ํารอน เพราะปลูกที่ตําบลน้ํารอน อําเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณลักษณะประจําพันธุ 
มะขามหวานพันธุนี้เปนพันธุเบา ลําตนคอนขางเรียบสีน้ําตาล ฝกตรงกลมใหญแบน เหมือนทอง
ปลิง ฝกสุกมีสีเหลืองน้ําตาล เปลือกบางเนื้อหนาสีน้ําตาลอมเหลืองเมล็ดเล็กและลอน รสชาติหวาน
กรอบสาแหรกหุมเนื้อมีนอย (จินตนา สนามชัยสกุล.2548:14) 
 
2.3 ขอมูลเกีย่วกับโครงสรางบรรจุภณัฑ 
 

การออกแบบโครงสราง   หมายถึง  การกําหนดลักษณะรูปราง  รูปทรง   ปริมาตร          
สวนปริมาณอื่นๆ  ของวัสดุที่จะนํามาผลิตและประกอบเปนภาชนะบรรจุภัณฑ  ใหเหมาะสมกับ
หนาที่ใชสอย  ตลอดจนกรรมวิธีการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษาและการขนสง 
 การออกแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑนั้นผูออกแบบจะมีบทบาทสรางสรรคบรรจุภัณฑ
ประเภท Individual  Package  และ Inner  Package  ที่สัมผัสอยูกับผลิตภัณฑช้ันแรกและชั้นที่  2  
เปนสวนใหญ  แตจะมีรูปรางลักษณะอยางไรนั้นก็ขึ้นอยูกับผลิตภัณฑ  วาเปนผลิตภัณฑประเภทใด
เปนตัวกําหนดขึ้นมา  ซ่ึงผูออกแบบจะตองศึกษาขอมูลของผลิตภัณฑที่จะตองการบรรจุ  และ
ออกแบบโครงสรางเพื่อรองรับการบรรจุใหเหมาะสม  โดยอาจจะกําหนดใหมีลักษณะพิเศษเฉพาะ  
หรือใหมีรูปรางที่เหมาะสมแกการจับถือ  หิ้ว  และอํานวยความสะดวกตอการเอาผลิตภัณฑภายใน
ออกมาใช  พรอมทั้งทําหนาที่ใหความปองกันคุมครองผลิตภัณฑโดยตรงอีกดวย  ตัวอยางการ
กําหนด Individual  Package  เชน ครีมเทียมสําหรับชงกาแฟบรรจุในซองอลูมิเนียมฟอยล  แลว
บรรจุลงในกลองกระดาษแข็งแบบพับ  (Folding   Carted)  รูปสี่เหล่ียมอีกชั้นหนึ่ง  ทั้งนี้ก็เพราะวา
เนื้อ  (Content)  ผลิตภัณฑเปนผง  จึงตองการวัสดุสําหรับบรรจุที่สามารถกันความชื้นไดดี  การใช
แผนอลูมิเนียมฟอยลบรรจุก็เพราะสามารถปองกันความชื้นไดดีสามารถพิมพลวดลายหรือขอความ
ไดดีกวาถุงพลาสติก  อีกยังเสริมสรางภาพพจนความพึงพอใจ (The  Prestige Desired)  ใน
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ผลิตภัณฑใหเกิดแกผูใช  และเชื้อถือในผูผลิตตอมา  การบรรจุในกลองกระดาษแข็งอีกชั้นหนึ่งก็
เพราะวาบรรจุภัณฑช้ันแรกเปนวัสดุประเภทออนตัว  (Flexible)  มีความออนแอ  ดานการปองกัน
ผลิตภัณฑจากการกระทบกระแทกทะลุในระหวางการขนยาย  ตลอดจนยากแกการวางจําหนายหรือ
ตั้งโชว  จึงตองอาศัยบรรจุภัณฑช้ันที่  2  เขามาชวยเพื่อกระทําหนาที่ประการหลังดังกลาว 
 จากที่กลาวมาจะเห็นไดวา  เพียงแคขั้นตอนการกําหนดการเลือกวัสดุใหเหมาะสมกับ
ผลิตภัณฑนั้น  ผูออกแบบจะตองอาศัยความรูและขอมูลตลอดจนปจจัยตางๆ  เขามาพิจารณา
ตัดสินใจรวมในกระบวนการออกแบบ  เชน  ราคาวัสดุ การผลิต  เครื่องจัด  การขนสง  การตลาด  
การพิมพ ฯลฯ  ที่จะตองพิจารณาวามีความคุมทุนหรือเปนไปไดในระบบการผลิตและจําหนาย
เพียงใด  แลวจึงมากําหนดเปน  รูปราง  รูปทรง  (SHAPE & FORM)  ของบรรจุภัณฑอีกครั้งหนึ่งวา  
บรรจุภัณฑควรจะออกมาในรูปลักษณะอยางไร  ซ่ึงรูปทรงทางเรขาคณิต  รูปทรงอิสระก็มีขอดี 
ขอเสียในการบรรจุ  การใชเนื้อที่  และมีความเหมาะสมกับชนิด  ประเภทของผลิตภัณฑที่แตกตาง
กันไป  วัสดุแตละชนิดก็มีขอจํากัดและสามารถดัดแปลงประโยชนไดเพียงใด  หรือใชวัสดุใดมา
ประกอบจึงจะเหมาะสมดีกวาหรือลดตนทุนในการผลิตไดมากที่สุด  ส่ิงตางๆ  เหลานี้คือส่ิงที่
ผูออกแบบจะตองพิจารณาประกอบดวย   
 ดังนั้นจึงเห็นไดวา  ในขั้นตอนของการออกแบบโครงสรางบรรจุภัณฑนั้น  นักออกแบบ
มิใชวาจะสรางสรรคไดตามอําเภอใจ  แตกลับตองใชความรูและขอมูลจากหลายๆ  ดานมาประกอบ
กันจึงจะทําใหผลงานที่ออกแบบนั้นมีความสมบูรณและสําเร็จออกมาได  ในขั้นตอนการออกแบบ
โครงสรางนี้ผูออกแบบจึงตองเริ่มตั้งแตการสรางแบบดวยการสรางเสก็ตแนวคิดของรูปรางบรรจุ
ภัณฑและสรางภาพประกอบรายละเอียดดวยการเขียนแบบ แสดงรายละเอียดมาตรสวนที่กําหนด
แนนอนเพื่อแสดงใหผูผลิต  ผูเกี่ยวของเขาใจ  อานแบบไดการใชทักษะทางศิลปะในการออกแบบ  
ก็คือเครื่องมือที่ผูออกแบบจะตองกระทําขึ้นมาเพื่อเปนการนําเสนอ  ตอเจาของงานหรือผูวาจาง  
ตลอดจนผูที่เกี่ยวของใหชวยพิจารณาปรับปรุงเพื่อใหไดผลงานที่จะสําเร็จออกมามีประสิทธิภาพใน
การใชงานจริง 
 สวนการออกแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑ  ช้ันที่  3   Outer  Package  นั้นสวนใหญเปน
บรรจุภัณฑที่มีรูปแบบ คอนขางแนนอน  และเปนสากลอยูแลวตามมาตรฐานการผลิตในระบบ
อุตสาหกรรมที่สอดคลองกับระบบการขนสงที่เนนการบรรจุและการบรรทุกเพื่อขนสงไดคราวละ
มากๆ  เปนการบรรจุขนาดใหญหรือขนาดกลาง  เชน  การขนสงทางบก  ทางเรือ  ทางอากาศ  เพื่อ
การสงออกหรือภายในประเทศ  และการเก็บรักษาในคลังสินคา  ซ่ึงตองบรรจุเขาตู  Contaner  
ขนาดใหญที่มีมิติภายในแนนอน  ดังนั้นการออกแบบบรรจุภัณฑประเภท  Outer  Package จึงไม
นิยมออกแบบรูปรางแปลกๆ  มากนัก  สวนใหญจะเนนประโยชนใชสอย  ประหยัด  สามารถ
ปองกันผลิตภัณฑจากแรงกระทบกระแทก  การรับน้ําหนัก  การวางซอน  การตานทานแรงดันทะลุ
หรือปองกันจากความเปยกชื้นจากไอน้ํา  สภาวะอากาศ ฯลฯ  เปนตน  การออกแบบกราฟก  เพื่อ
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แสดงความเปนเอลักษณ  เฉพาะของผูผลิตและผลิตภัณฑ  กลวิธีของการออกแบบ  สรางบรรจุ
ภัณฑประเภทนี้จึงเนนการออกแบบเพื่อใหมีโครงสรางที่สามารถเอื้ออํานวยประโยชนและ
ประหยัดเวลาในการประกอบใหมากที่สุดเชน  การประกอบเปนรูปทรงดวย  ลวดเย็บ  เทปกาว  
สลัก  ล้ินพับซอนกัน  หรือตามแบบใหมีโครงสรางภายใน  ชวยปองกันผลิตภัณฑหรือถายแรง    
รับน้ําหนักดวยการ ทําใหเปด – ปดงาย  นําเอาผลิตภัณฑภายในออกมาไดไว  และยังใชวางจําหนาย  
จัดโชว  และประชาสัมพันธการขายไดทันทีถึงจุดหมาย  ซ่ึงกลยุทธทางการตลาดเหลานี้กําลังเปนที่
นิยม  และเห็นความสําคัญกันมาก  โดยเฉพาะในภาวการณแขงขันทางการคาเชนสภาพปจจุบัน
(ประชิด  ทิณบุตร.  2531 : 86) 
 

2.3.1 การพัฒนาบรรจุภัณฑ 
การพัฒนาบรรจุภัณฑเปนงานที่ตองทําอยูเร่ือย ๆ  เนื่องจากไมมีบรรจุภัณฑใดในโลกนี้จะ

สามารถใชไดตลอดกาล  สาเหตุเพราะมีการเปลี่ยนแปลงทางดานการตลาด  และเปลี่ยนแปลงไป
ตามสมัยนิยมของผูบริโภค  รวมทั้งระบบการจัดจําหนายที่พัฒนาขึ้นและเทคโนโลยีใหม ๆ  ดวย
เหตุนี้จึงเปนหนาที่ของผูเกี่ยวของทางดานบรรจุภัณฑ  จําตองตื่นตัวอยูเสมอและพัฒนาบรรจุภัณฑ
ใหสอดคลองกับตนทุน  ตลาด  ภาพพจน  กราฟก  การใชงาน  และความตองการในการรักษา
ส่ิงแวดลอม (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 71) 

2.3.1.1  ปจจัยท่ีตองพิจารณาขอมูลเบื้องตนท่ีตองคาํนงึในการออกแบบ 
 1) สินคานั้นคืออะไร การออกแบบตองเริ่มตนดวยมีขอมูลดานสินคา อยาง

เพียงพอ  ไดแก  ประเภทของสินคา  คุณสมบัติทางกายภาพและเคมี  ขนาด  รูปทรง  ปริมาตร  
สวนประกอบหรือสวนผสม  คุณคาทางโภชนาการ  กระบวนการผลิตหรือกรรมวิธีการแปรรูป
อาหาร  การตรวจสอบคุณภาพ  ขอแนะนําในการบริโภค  และสินคาจะเสื่อมคุณภาพจากปฏิกิริยา
อะไรเพื่อจะนํามาออกแบบโครงสรางบรรจุภัณฑ  ใหลวดลายสีสันอยางเหมาะสม  สรางการ
ยอมรับจากผูซ้ือ  และที่สําคัญที่สุด  คือ  การสรางจุดขายของสินคา  (Unique  Selling  Point)       
ดวยเหตุนี้  คุณสมบัติของสินคาที่ตองพิจารณาจึงมี คุณสมบัติทางกายภาพ  ประกอบดวยของแข็ง  
ของเหลว  ผูออกแบบตองทราบความเหนียวขนในกรณีที่เปนของเหลว  และตองรูน้ําหนัก / 
ปริมาตรหรือความหนาแนนสําหรับสินคาที่ตองเปนของแข็ง คุณสมบัติทางเคมี  คือ  สาเหตุที่ทําให
สินคาเนาเสียหรือเสื่อมคุณภาพจนไมเปนที่ยอมรับได  และปฏิกิริยาอื่น ๆ  ที่อาจจะเกิดขึ้น 
คุณสมบัติพิเศษอื่น ๆ  เชน  กล่ิน  การแยกตัว  เปนตน เปนคุณสมบัติพื้นฐานของสินคาที่ตองการ
ทราบเพื่อเร่ิมตนเลือกบรรจุภัณฑที่เหมาะสม 

 2) ประโยชนและความตองการของผูบริโภค การกําหนดเปาหมายของ
ผูบริโภคและการวิจัยตลาดยอมสามารถประเมินวาจุดขายของสินคาสามารถตอบสนองความ
ตองการของผูบริโภค  นอกจากนี้ยังทราบถึงปริมาณการบริโภคแตละคร้ังการนํามาปรุงรวมกับ
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อาหารชนิดอื่นๆ  และโอกาสในการบริโภคหรือฤดูในการเลือกซื้อ  ขอมูลเหลานี้จะชวยใหสามารถ
ออกแบบบรรจุภัณฑใหสอดคลองกับความตองการของผูบริโภค  เชน  การบรรจุรวมหอการ
ออกแบบบรรจุภัณฑและลวดลายใหสอดคลองกับเทศกาล  การออกแบบใหเปนของกํานัล  เปนตน  
เพื่อเปนการสนองความตองการของผูซ้ือ  และทําใหสินคาของเรามีความแตกตางหรือสราง
คุณประโยชนมากกวาคูแขงไมวาในแงของคุณคาอาหารหรือความสะดวกในการบริโภค 

 3) บรรจุภัณฑ คุณสมบัติของบรรจุภัณฑที่ตองพิจารณามีดังนี้  พิจารณาตาม
หนาที่ของบรรจุภัณฑ  ไดแก  การปองกัน  การรักษาคุณภาพ  ความสะดวกในการใชงาน  ความ
ประหยัดในการขนสง  การออกแบบกราฟกที่สอดคลองกับความตองการ  การใชฉลากและ
สวนประกอบของฉลาก  โดยแบงเปน 

บรรจุภัณฑช้ันใน    พิจารณาความเขากันไดระหวางสินคาและบรรจุภัณฑ
(Compatibility) ความสามารถในการดึงดูดความสนใจของผูบริโภค 

บรรจุภัณฑช้ันที่สองความจําเปนในการรวมกลุมบรรจุภัณฑช้ันในเขาดวยกัน
ความจําเปนในการนําบรรจุภัณฑช้ันที่สองวางขาย  ณ  จุดขาย 

บรรจุภัณฑขนสง  ความสามารถในการปองกันสินคา  ขอมูลที่พิมพลงบรรจุภัณฑ
ที่ชวยใหถึงจุดหมายปลายทางดวยความปลอดภัย 

พิจารณาถึงคุณสมบัติทางกายภาพของบรรจุภัณฑ  สามารถแบงบรรจุภัณฑ
ออกเปน 3  ประเภทใหญๆ  คือ  บรรจุภัณฑแข็งตัว ( Rigid ) บรรจุภัณฑกึ่งแข็ง ( Semi-rigid ) และ
บรรจุภัณฑออนนุม ( Flexible ) (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.2541:74) 

2.3.1.2  ขั้นตอนในการพัฒนา   
ขั้นตอนในการพัฒนาบรรจุภัณฑอาจแบงเปน 2 ประเภท คือ ประเภทแรกเปนการ

พัฒนาทั้งระบบ เร่ิมจากแนวความคิดจนกระทั่งการจําหนายสูตลาด และประเภทที่สอง คือ การ
พัฒนาสวนใดสวนหนึ่งของบรรจุภัณฑ เชน การพัฒนาเฉพาะฉลากแตเก็บรูปทรงไว เปนตน  

 1) กําหนดจุดมุงหมายการใชประโยชนจากบรรจุภัณฑ กระบวนการพัฒนา
ออกแบบบรรจุภัณฑเร่ิมตนดวยการตั้งจุดมุงหมาย  กลาวอีกนัยหนึ่งคือจะไดรับผลอะไรจากการ
พัฒนาออกแบบบรรจุภัณฑ  จุดมุงหมายที่ตั้งนี้ควรมีจุดมุงหมายหลักเพียงอยางเดียว  แตอาจมี
จุดมุงหมายตอเนื่องอีกหลายประการก็ได  จุดมุงหมายนี้จําเปนตองเขียนอยางเดนชัด  และถาเปนไป
ไดอาจจะกํากับเปาหมายเปนตัวเลข  เชน ทําใหสวนแบงการตลาดเพิ่มขึ้นอีก 10% จากการออกแบบ
พัฒนาบรรจุภัณฑใหม  หรืออาจจะเปนการลดตนทุนลงอีก 5%  เปนตน  การเขียนจุดมุงหมายในรปู
ของผลกําไรอาจไมเดนชัดและเปนไปไดยากเนื่องจากมีหลายองคประกอบเขามาเกี่ยวของมาก
เกินไป จุดมุงหมายที่ตั้งไวจะตองเฉพาะเจาะจงและเขาใจไดงายระหวางทีมงานที่พัฒนาออกแบบ  
เพื่อวาแตละบุคคลจะสามารถกําหนดขอบเขตรับผิดชอบและกําหนดเวลาที่ตองทําใหเสร็จ  การตั้ง
จุดมุงหมายอาจใชหลักของมูลเหตุที่ตองพัฒนาบรรจุภัณฑที่กลาวไปแลวเปนจุดมุงหมายในการพัฒนา 
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 2) การวางแผนพัฒนาบรรจุภัณฑ ขั้นตอนนี้นับไดวาเปนขั้นตอนที่มักจะ
ไดรับการละเลยมากที่สุด  เนื่องจากการทํางานในบานเราชอบทํางานแบบแกปญหาเฉพาะหนาถา
ไมจวนตัวแลวจะไมคอยทํา  การวางแผนจําทําใหทราบวาการพัฒนาจะมุงไปทางไหนและพัฒนา
อยางไร  ดวยเวลาและงบประมาณคาใชจายที่นอยที่สุดหรือกลาวไดวาการวางแผน  คือ  การตั้ง    
กลยุทธหรือขั้นตอนพรอมกรอบในการทํางานในแตละขั้นตอนเพื่อบรรลุถึงจุดประสงคที่ตั้งไว  ใน
การวางแผนพัฒนาจะเริ่มตนจากขั้นตอนดังตอไปนี้ 

2.1 การหาขอมูลของสินคาที่จะพัฒนาออกแบบบรรจุภัณฑ เชนขอมูล
ทางเทคนิค  ทางดานการตลาด  การจัดสง  คาใชจาย 

2.2 ความตองการของบรรจุภัณฑ  ทั้งทางดานเทคนิคและการใชงาน 
2.3 รายละเอียดของรูปแบบของบรรจุภัณฑ 
2.4 ขอกําหนดบังคับของกฎหมาย 
2.5 รวบรวมรายละเอียดรับบรรจุภณัฑและวัสดุที่เหมาะสม 
2.6 ประเมินงบประมาณที่ตองใชในการพัฒนา 
2.7 กําหนดมาตรการที่จะดําเนนิการพัฒนาตอหรือจะทิ้งโครงการ 
2.8 กําหนดมาตรการที่จะทําการทดสอบตลาดหรือทดสอบภายใน

สถานที่จําลอง เมื่อทราบคุณลักษณะและมาตรการตาง ๆ อยางครบถวนแลว  จะเริ่มเห็นแนวทาง
ของบรรจุภัณฑที่เหมาะสมกับสินคานั้น ๆ 

3) ปฏิบตัิการพัฒนาบรรจภุณัฑ การพัฒนาเริ่มตนจากการเก็บขอมูล  และขอมูลที่
สําคัญที่สุด  คือ  ขอมูลของสินคา 

  3.1 สินคา คุณสมบัติของสินคาที่ตองการทราบเปนอันดับแรก คือ  คุณสมบัติ
ทางกายภาพและทางเคมี  คุณสมบัติทางกายภาพ  ดังไดกลาวมาแลว  ผลิตภัณฑอาหารสามารถ
จําแนกตามคุณสมบัติทางกายภาพได  3  รูปแบบ  คือ  ของแข็ง  ของเหลว  และกาซ  ผลิตภัณฑ
อาหารสวนใหญจะอยูในสภาพของแข็งและของเหลว  สวนผลิตภัณฑเปนกาซมีนอยมาก  นอกจาก
จะเติมเขาไปในอาหาร  เชน  น้ําอัดลมที่บรรจุกาซคารบอนไดออกไซด  หรือกาซเฉื่อยที่ฉีดเขาไป
ในบรรจุภัณฑปรับสภาวะ  เปนตน ผลิตภัณฑที่เปนของแข็ง  เมื่อพิจารณาจากวิธีการบรรจุใส
ผลิตภัณฑอาหารที่ เปน  ของแข็ง   คือผลิตภัณฑอาหารที่ เปนชิ้นเปนกอน  เชน  กลวยตาก 
ผลิตภัณฑอาหารที่รวงหลนไดงาย  (Free  Flowing  Products)  ผลิตภัณฑอาหารที่รวงหลนไดยาก  
(NO - Free  Flowing  Products)  อาหารที่ฟุงกระจายและใชเวลารวงหลนมาเปนกอง  เชน แปงชนิด
ตาง ๆ คุณสมบัติทางเคมี   ส่ิงสําคัญที่จะตองรูคือ  สินคาจะเนาเสียหรือเสื่อมคุณภาพจากปฏิกิริยา
อะไร  เชน  การทําปฏิกิริยากับออกซิเจนหรือความชื้น  เพื่อวาจะสามารถประเมินอายุการเก็บของ
อาหารได  และเพื่อเปนแนวทางที่จะสรรหาวัสดุบรรจุภัณฑที่เหมาะสมมาคุมครองรักษาคุณภาพ
อาหารไดตามกําหนดอายุที่ตองการ 
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 3.2 บรรจุภัณฑ   การพัฒนาถึงขั้นตอนนี้  เมื่อทราบคุณลักษณะของสินคา  
ความตองการดานการตลาดที่จะสนองตามจุดมุงหมายที่ไดตั้งไว   จะเริ่มเห็นแนวทางของบรรจุ
ภัณฑที่จะใชและเตรียมรางตนแบบขึ้นมาได  ในขณะเดียวกัน  บรรจุภัณฑที่พัฒนานี้อาจจะมีความ
ตองการคุณสมบัติพิเศษหรืออาจมีขอจํากัดอื่น ๆ ที่เพิ่งจะทราบ  ยกตัวอยางเชน  กฎหมายใหมที่จะ
ออกบังคับ  หรือขอมูลทางดานตลาดที่เปลี่ยนขอกําหนดของปริมาตรที่บรรจุหรือขนาดของสินคา  
ความไมแนนอนในขอจํากัดตาง ๆ ดังที่ยกตัวอยางมานี้  จะตองกําหนดใหชัดเจนในขั้นตอนการราง
ตนแบบเพื่อที่จะไดนําเอาขอจํากัดดังกลาวมากําหนดเปนแนวทางในการพัฒนา 

  นอกเหนือจากบรรจุภัณฑช้ันในที่เปนบรรจุภัณฑติดกับสินคาแลว  การพัฒนา
บรรจุภัณฑช้ันนอกและบรรจุภัณฑขนสงใหสัมฤทธิ์ผลนั้น  จําตองทราบถึงวิธีการขนถายสินคา
พาหนะที่ใช  เวลาและอุปกรณที่ใชในการขนยาย  เชน  มีการใชกระบะ ( Pallet )  หรือไม  วิธีเก็บ
ในคลังสินคา  โดยปกติการขนถายสินคายิ่งนอยคร้ังเทาไร  อันตรายที่จะเกิดขึ้นก็จะยิ่งนอยลง  
นอกจากนี้  การขนสงในระยะใกล  ยอมตองการระดับการปกปองนอยกวาการขนสงระยะไกล  
ยกตัวอยางเชน  การพัฒนาบรรจุภัณฑสําหรับสินคาสงออก  ตองมีระดับการปองกันมากกวาบรรจุ
ภัณฑที่ใชภายในประเทศสภาพภูมิอากาศระหวางการขนสงและในคลังสินคา  ก็เปนขอมูลที่จําเปน
มากในการคัดเลือกวัสดุบรรจุภัณฑ  พรอมทั้งการจําลองสภาวะในการทดสอบบรรจุภัณฑ 
  3.3 เคร่ืองจักร   สืบเนื่องตอจากบรรจุภัณฑที่ไดเลือกไวแลว  ขั้นตอน
ตอไปจะเลือกสรรหาเครื่องจักรบรรจุที่เหมาะสมกับการใชงานซึ่งคลายคลึงกับการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ  เครื่องจักรที่สรรหามาพิจารณาควรจะมีประเภทตาง ๆ กันเพื่อเปรียบเทียบประสิทธิผล  
คาใชจาย  และตนทุน   

4)  การประเมินรอบแรก จากรางตนแบบบรรจุภัณฑหลายแบบที่ไดพัฒนาขึ้นมา  
ขั้นตอนนี้จะทําการเปรียบเทียบและคัดบางแบบออก  มาตรการหนึ่งที่ใชในการเปรียบเทียบเพื่อ
คัดลอกนี้คือ  ขอมูลจากการสัมภาษณกลุมเปาหมายและตนทุนของบรรจุภัณฑ  ตัวเลขของตนทุนที่
ไดมาจากผูผลิตบรรจุภัณฑแหลงตาง ๆ ที่นํามาเปรียบเทียบนั้น   ควรจะขอในเวลาเดียวกัน  และ
เปนราคาที่ไดผานขั้นตอนการตอรองที่เหมือนกัน  เพื่อจะนํามาเปรียบเทียบใหเห็นถึงความแตกตาง
ของราคาเมื่อเทียบกับอรรถประโยชนอ่ืน ๆ ของบรรจุภัณฑที่ออกแบบ 

มาตรการอยางอื่น ๆ ที่จะใชในการประเมิน  คือ การทดสอบความเขากันได
ระหวางสินคาและบรรจุภัณฑ (Product Compatibility Test)  ซ่ึงเปนการทดสอบวาสินคาและบรรจุ
ภัณฑทําปฏิกิริยากันในเวลาใชงานจริง  การทดสอบในหองปฏิบัติการมักจะใชสภาวะการเก็บที่เรง
สภาวะ ( Accelerated  Condition )  เพื่อศึกษาสภาวะการทําปฏิกิริยาและการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติ
ภายในสภาวะอุณหภูมิสูง (Accelerated Temperature Condition)  และความชื้นสัมพัทธสูง  เพื่อ
ศึกษาสภาวะการทําปฏิกิริยาและสภาวะการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติ  เชน  ความเปราะแตกหัก
สําหรับสินคาที่เปนของแหงหรือของเหลวที่อาจเปลี่ยนความเขมขนจนเปนของเหลวขนมากหรือ
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จับตัวแข็งเทไมออก  เปนตน การประเมินรอบแรก จะจบลงเมื่อสามารถคัดเลือกบรรจุภัณฑที่
สอดคลองกับจุดมุงหมายดวยคาใชจายที่ประเมินแลวเปนที่ยอมรับกันในทีมทํางานและสอดคลอง
ตามเปาหมายที่ไดกําหนดไว 

5)  การประเมินรอบสอง     การพัฒนาขั้นตอนตอมา  เร่ิมพิจารณารายะเอียด
ปลีกยอยของบรรจุภัณฑช้ันนอกและบรรจุภัณฑขนสงของบรรจุภัณฑช้ันใน  ที่ไดรับการคัดเลือก
ไวแลว เชน จะมีการสั่งทําตัวอยางและทําการทกสอบคุณสมบัติการใชงานตาง ๆ  การทดสอบ
ความสามารถเรียงซอนของกลองลูกฟูก  เปนตน  รายละเอียดของการทดสอบจะไดกลาวตอไปใน
บทการทดสอบวัสดุและบรรจุภัณฑ 

6)  การทดสอบการใชงาน  ขั้นตอนนี้เปนการทดสอบการใชงานบรรจุภัณฑที่
ออกแบบในแผนกตาง ๆ  ที่เกี่ยวของ  เชน  ทดสอบการบรรจุ  การเดินเครื่อง  เพื่อพิจารณาความเขา
กันไดของบรรจุภัณฑกับเครื่องจักรที่จะใชการทดสอบการความเขากันไดกับเครื่องจักรที่มีช่ือ
เฉพาะทางเทคนิควา  Mach inability  บรรจุภัณฑที่เลือกเอาไวจะมีการทดสอบในชองทางการจัด
จําหนาย  การขนสง  การเก็บในคลังสินคา  ความหลากหลายของการทดสอบจะมีมากหรือนอย
ขึ้นอยูกับจุดมุงหมาย  ขอบเขตในการพัฒนาออกแบบ  พรอมทั้งงบประมาณของการพัฒนานั้น 

การที่ทดสอบที่สําคัญที่สุด  คือ  การทดสอบทางการตลาด  โดยอาจมีการทดลอง
วางจําหนาย  สรุปผลการยอมรับจากกลุมเปาหมายในสภาวะจุดขายจริง ๆ  ในบางกรณีถากลัว
ความลับร่ัวไหลอาจจะตองปดบังชื่อบริษัทและสินคา  หรือทําการทดสอบในสถานที่จําลองแทนที่
จะเปนสถานที่จริง  จุดมุงหมายในการทดสอบตลาด  คือ  ทดสอบการยอมรับในตัวสินคา  การ
ประเมินวากลุมเปาหมายพอใจในสินคาพรอมบรรจุภัณฑ ที่พัฒนามาอยางดีแลวนี้ที่ราคาเทาไร  
พรอมทั้งประเมินยอดขาย เพื่อที่จะไปกําหนดกลยุทธทางดานการตลาดในทางกลับกันสามารถ
ทราบถึงจุดบกพรองของบรรจุภัณฑที่พัฒนาเพื่อนําไปแกไขกอนวางตลาดจริง 

7) การประเมินครั้งสดุทาย 
การประเมินครั้งสุดทาย เปนการประเมินวาบรรจุภัณฑที่ออกแบบนี้ตรงตาม

จุดประสงคที่ตั้งไวหรือไมและสมควรที่จะวางตลาดตามเวลาที่กําหนดไว  นอกจากนั้นยังเปนการ
ตัดสินใจจะวางจําหนายสินคาหรือไม  ถาไมวางจําหนายสินคา  ส่ิงที่สูญเสีย  คือ  คาพัฒนาที่เกิดขึ้น 
แตถาตัดสินใจวางจําหนายและสินคาไมประสบความสําเร็จ  ความสูญเสียที่จะเกิดขึ้นจะมีมูลคา
มากกวาคาพัฒนาที่ไดทําไปอีกมากมาย 

มาถึงขั้นตอนนี้  ขอมูลตาง ๆ  ไดรับการออกแบบพัฒนามาเปนตัวบรรจุภัณฑ
พรอมดวยตัวเลขของคาใชจายโดยรวมที่จะจําหนายสินคาเพื่อตัดสินใจลงทุน  การกําหดเวลาที่จะ
สามารถผลิตออกสูตลาดได  เปนปจจัยที่สําคัญที่ตองพิจารณา  เนื่องจากในขณะที่พัฒนากับเวลาที่
วางตลาดจริงอาจจะหางกันถึง  1  ป  สภาวการณตางๆ  อาจจะเปลี่ยนไปแลว  ดวยเหตุนี้  อาจจะมี
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การจางผลิตและบรรจุนอกบริษัท  และมีการปรับปรุงแกไขจนกวาเครื่องจักรใหมจะเขามาและทํา
การผลิตจริงเพื่อวางตลาดตัดหนาคูแขงขัน (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 78) 

 

 2.3.2 การออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อปองกันความเสียหายทางกายภาพ 
ความเสียหาย ที่เกิดขึ้นระหวางการขนสงนับเปนปรากฏการณที่เกิดขึ้นมาแตดึกดําบรรพ

ระดับความรุนแรงของความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นนั้นคอนขางจะประเมินไดยาก  เนื่องจากมีโอกาส
เกิดอุบัติเหตุไดตลอดเวลาระหวางการขนสง อยางไรก็ตาม การออกแบบพัฒนาบรรจุภัณฑที่
ตองการ  คือ  ใหสามารถปองกันอันตรายในระดับเฉลี่ย  แตยอมใหเกิดความเสียหายบางจาก
อุบัติเหตุที่อาจเกิดขึ้น  เนื่องจากความไมคุมทุนในการปองกันความเสียหายที่เกิดขึ้นทั้งหมด  
ในทางตรงกันขาม  การขนสงสินคาใดๆ  ที่ไมประสบความเสียหายเลยในชวงระยะเวลาเปนเดือนๆ  
กลับเปนที่ไมพึงประสงคในทางธุรกิจ  เนื่องจากเปนการแสดงวาบรรจุภัณฑมีระดันการปองกัน
มากเกินไป  (Overpackging) (ประชิด  ทิณบุตร.  2531 : 91) 

2.3.2.1  อันตรายทางกายภาพ  สภาวะอันตรายระหวางอันตรายทางกายภาพ
สามารถแบงเปน 3 กลุม  ไดแก  อันตรายจากการขนถายสินคา  (Loading  and  Unloading) อันตราย
จากการขนสง  และอันตรายจากการเก็บในคลังสินคา และมีรายละเอียดดังตอไปนี้ 

 1. อันตรายจากการขนถายสินคา  ระหวางการขนถายสินคามักจะเกิดการตก
หลนอาจเปน การตกกระแทกพื้นหรือตกกระแทกลงบนวัสดุอยางอื่นหรือตกลงบนบรรจุภัณฑอ่ืนๆ  
โดยปกติแลวการตกกระแทกมักจะเกิดกับสินคาที่มีน้ําหนักไมเกิน  50  กิโลกรัม  เนื่องจากน้ําหนัก
ของสินคาสวนใหญจะอยูในชวง  10-25  กิโลกรัม  สวนความสูงของการตกกระแทกนั้น  จะแปร
ผันตามสภาวะการขนถายสินคา  เนื่องจากมีโอกาสไดรับการขนยายมากกวาและสภาวะของการขน
ยายในแตละจุดของแตละประเทศแตกตางกัน 

 2. อันตรายจากการขนสง สามารถแยกตามประเภทของการขนสงได 4  ประเภท 
        2.1 ทางรถไฟ  ระหวางการขนสงโดยรถไฟ  โอกาสที่จะเกิดความ

เสียหายตอสินคานั้นอาจเกิดขึ้นได  3  โอกาส  คือ  ชวงระหวางการตอตูรถไฟ  การออกรถไฟอยาง
กระชากหรือการหยุดอยางกะทันหัน  และการสั่นสะเทือนระหวางการขนสง  การตอตูรถไฟอาจ
กอใหเกิดการกระแทกอยางรุนแรงและอันตรายที่มีตอสินคาและบรรจุภัณฑจะแปรผันตามวิธีการ
จัดเรียงสินคาภายในตูรถไฟและการใชวัสดุปองกันการกระแทกภายในตูรถไฟ  สวนอันตรายที่เกิด
จากการออกรถและหยุดนั้นจะแปรผันตามประเภทของหัวจักรและระบบเบรกที่ใช  สวนโอกาสที่
เกิดจากสั่นสะเทือนจะแปรผันตามความเร็วและรางรถไฟพรอมทั้งชนิดของตูรถไฟ 

 2.2 ทางรถยนต อันตรายท่ีเกิดขึ้นมักจะเกิดการสั่นสะเทือนและการ
กระแทก ซ่ึงแปรตามสภาวะของถนนที่แลนผาน ความรุนแรงของอันตรายจะแปรตามความถี่ของ
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การสั่นสะเทือนและการกระแทกเกิดจากตัวรถยนต สวนการสั่นสะเทือนมากนอย (Amplitude) จะ
แปรตามสภาวะของถนนและความเร็วในการวิ่งรถ 

 

  
 

ภาพที่  2.16 แหลงทําใหเกิดการสั่นสะเทือนของการขนสงทางรถยนต 
 

 2.3 ทางน้ํา  ความรุนแรงของอันตรายที่เกิดขึ้นนั้นจะอยูกับสภาวะคลื่น
และการจัดเรียงวางสินคาบนเรือ  โดยทางปฏิบัติทั่วไปสินคาที่ขนสงโดยทางเรือจะเรียงซอนสูง     
6-10  เมตร  และจะไดรับการสั่นสะเทือนที่ความถี่ต่ําอันเนื่องมาจากเครื่องยนตเรือและใบพัดเรือ
สวนการโยก  (Pitching)  และการโคลง  (Roll)  ของยานพาหนะเรือจะสงผลใหสินคาที่เรียง
ซอนทับอยูขางลางไดรับความเครียดมาก 

 2.4 ทางอากาศ  ในกานขนสงทางอากาศ  สินคามักถูกจํากัดดวยปริมาตร
และน้ําหนักของสินคา  สวนอันตรายที่จะเกิดขึ้นระหวางการขนสง  มักจะเกิดการสั่นสะเทือนที่มี
ความถี่สูงอันเปนผลจากตัวเครื่อง  นอกจากนี้สินคาจะประสบกับความดันและอุณหภูมิต่ําระหวาง
การเดินทาง  โดย  ปกติสินคาที่ขนสงทางอากาศมักจะตองไดรับการขนสงรวมกับการขนสงดวยวิธี
อ่ืนๆ  เชน  ทางรถยนต  เปนตน  ดวยเหตุนี้บรรจุภัณฑที่ใชในการขนสงทางอากาศมักจะตอง
แข็งแรงกวาปกติ 

3.  อันตรายจากการเก็บในคลังสินคา   อันตรายที่เกิดขึ้นนี้มักจะลดลง  ถามีการใช
หิ้งหรือช้ันในคลังสินคา  หรือมีการคํานวณความสามารถรับน้ําหนักไดของสินคาหรือบรรจุภัณฑ  
อยางไรก็ตามสําหรับสินคาสงออกไปยังตางประเทศ  การพัฒนาบรรจุภัณฑจําเปนตองคํานึงถึง
สภาวะคลังสินคา  ณ  จุดหมายปลายทาง  ปรากฏการณที่พบประจํา  คือ  การจัดเรียงสินคาในกลอง
ลูกฟูกบนกระบะสําหรับสงออกหรือสินคาที่จําหนายเปนจํานวนมาก  การจัดเรียงวางสินคาควร
จัดเรียงวางเปนแนวตรง  แทนที่จะเปนการไขวกัน   เนื่องจากความสามารถในการรับแรงในแนวดิ่ง
ของกลองอยูที่ 4 มุม (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 94) 
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ภาพที ่ 2.17  การจัดเรียงวางกลองบนกระบะเปนแบบแนวตรงและแบบไขวกนั  
 

 
 
ภาพที่  2.18  ความสามารถในการรับแรงของกลองลูกฟูกอยูที่ 4 มุมของกลอง 

 
2.3.3  วัสดุบรรจุภัณฑ 

2.3.3.1 วัสดุปองกันการสั่นสะเทือน การออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อการปองกัน
อันตรายทางกายภาพ  แนวทางการออกแบบที่เสียคาใชจายนอยและสามารถปกปองสินคาไดดี  คือ  
การเลือกใชวัสดุกันการสั่นกระแทก (Cushioning  Materials)  ภายในบรรจุภัณฑขนสงวัสดุการสั่น
กระแทกสามารถผลิตจากวัสดุบรรจุภัณฑตาง ๆ  มากมาย  ตัวอยางวัสดุบรรจุภัณฑที่นิยมใชใน
อุตสาหกรรมอาหาร  ไดแก 

 1) กระดาษลูกฟูก สําหรับกระดาษลูกฟูกแบบ  3  ช้ัน  นิยมใชเปนแผนรอง
หรือแผนแยก  และแผนกั้นหรือใสกลองเพื่อจะเก็บหรือยึดผลิตภัณฑใหอยูกับที่ในบรรจุภัณฑ  
สําหรับกระดาษลูกฟูกแบบ  2  ช้ัน  นิยมใชเปนกระดาษหอ  แตกระดาษมีความสามารถในการรับ
แรงกระแทกจํากัดเนื่องจากไมสามารถคืนตัวกลับสูสภาพเดิมหลังจากมีการกระแทกและเปอยงาย
ตอการหมุนเวียนนํากลับมาใชใหมและมีราคาถูกจึงทําใหเปนที่ยอมรับกันอยางแพรหลาย 
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  ตัวอยางการใชกระดาษลูกฟกูเปนวัสดุกันกระแทก  ไดแก  การใชกระดาษลูกฟูก
เปนแผนกั้นเพือ่ปองกันบรรจุภณัฑแกวกระทบกระทั่งกนัหรือใชปองกันผลิตภัณฑดวยการปูพื้น
หรือฝากกลองกอนปด 

 2) กระดาษดราฟต  สวนมากจะใชกระดาษรีไซเคิลมาเปนกระดาษหอ  
กระดาษดราฟตจะมีความสามารถในการดูดซับแรงกระแทกจํากัด  แตมีขอดีคือไมไวตอความชื้น
เหมือนกระดาษลูกฟูก  วัสดุกันกระแทกที่ทําจากกระดาษงายตอการรีไซเคิล  และไดรับการพัฒนา
ใหเปนคูแขงกับพลาสติกฟองอากาศ (Air Bubble Film) และโฟมชนิดตางๆ  เพื่อส่ิงแวดลอมที่ดีขึ้น 

 3) เยื่อกระดาษขึ้นรูป  คุณสมบัติของเยื่อกระดาษขึ้นรูป  คือ  มีน้ําหนักเบา
และไมคืนตัวแตสามารถขึ้นรูปตามตองการได  ความสามารถในการดูดซับแรกกระแทกมีขอจํากัด  
และมีความไวตอความชื้นพอสมควรถาไมไดผานกรรมวิธีการผลิตภัณฑเพิ่มเติม  เยื่อกระดาษขึ้น
รูปจะปองกันผลิตภัณฑไมใหเคลื่อนตัวภายในบรรจุภัณฑ  และสามารถทําจากกระดาษรีไซเคิลซ่ึง
เปนที่นิยมใช  แตมีขอจํากัดที่วา  หามบรรจุอาหารเนื่องจากทํากระดาษรีไซเคิล  ยกเวนจะมีการ
เคลือบ 
 4) พลาสติกฟองอากาศ  (Air Bubble  Film) ทําจากฟลม  Polyethylene  
และประกบกันเพื่อใหเกิดฟองอากาศเล็กๆ   ระหวางชั้นสวนใหญจะวางรองในกลองผลไมสด  
พลาสติกฟองอากาศที่มีคุณสมบัติเหนียว  สะอาดและไมเปนสนิม  ไมดูดซับความชื้น  จึงเหมาะสม
ที่จะใชเปนวัสดุกันกระแทกสําหรับผลิตภัณฑที่ตองการปองกันการตกกระแทกมากกวาที่จะ
ปองกันการสั่นสะเทือน 

 5) กระดาษที่ยอยเปนเศษ  (Shredded  Paper)   มีราคาถูกและหางาย  แตมี
ขอดอย  คือ  มีคุณสมบัติในการเปนวัสดุกันกระแทกที่เลว  เพราะวากระดาษพวกนี้จะดูดซับ
ความชื้นและไมถูกสุขอนามัย  ในประเทศอุตสาหกรรม  กระดาษที่บดยอยเปนเศษโดยเฉพาะที่เปน
พวกกระดาษหนังสือพิมพไมไดรับการยอมรับ ในปจจุบันประเทศอุตสาหกรรมนิยมใชวัสดุกัน
กระแทกประเภทพลาสติก  แตก็กําลังเผชิญกับการแขงขันของวัสดุกันกระแทกประเภทกระดาษ  
เนื่องจากกระแสรักษส่ิงแวดลอมทวีความรุนแรงขึ้น(ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.2541:104) 

2.3.3.2 บรรจุภัณฑพลาสตกิ 
  ในปจจุบันนี้มีพลาสติก PE (Polyethylene) สามารถแยกไดตั้งแต LLDPE (Linear 
Low Density Polyethylene), LDPE (Low Density Polyethylene), MDPE (Medium Density 
Polyethylene) และ HDPE (High Density Polyethylene) พลาสติกแตละประเภทยังสามารถ
เปลี่ยนแปลงคุณสมบัติโดยการทําปฏิกิ ริยากับพลาสติกอีกตัวใหเกิดพลาสติกใหมเกิดขึ้น     
นอกจากนี้กระบวนการผลิตที่แตกตางกันจะไดพลาสติกที่มีคุณสมบัติที่แตกตางกัน เชน PP กับ 
OPP เปนตน                                                                                                                                                     
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1. โพลิเอทิลีน (Polyethylene-PE) PE นับเปนพลาสติกที่มีการใชมากที่สุดและ
ราคาถูก สืบเนื่องจาก PE มีจุดหลอมเหลวต่ําเมื่อเทียบกับพลาสติกอื่นๆ ทําใหมีตนทุนในการผลิต
ต่ํา PE ผลิตจากกระบวนการโพลิไรสเซชั่น (Polymerization) ของกาซเอธิลิน (Ethylene) ภายใต
ความดันและอุณหภูมิสูงโดยอยูในสภาวะปราศจากตัวเรงปฏิกิริยาโลหะ (Metal Catalyst) ตัวอยาง
การใชงานของ PE ที่สําคัญมีดังนี้ 
  - ใชผลิตเปนถุงรอน (HDPE)และถุงเยน็ (LDPE) สําหรับการใชงานทัว่ไปสามารถ
หาซื้อไดงายใน   ทองตลาดทั่วไป ขอสังเกตถุงรอนที่ผลิตจาก LDPE จะมีสีขาวขุน 
  - ใชหอหรือบรรจุอาหารไดเกือบทุกชนิดโดยไมกอใหเกดิอันตรายตอผูบริโภค แต
ไมควรใช LDPE กับอาหารรอน 
  - นิยมใชทําเปนบรรจุขนมปง เนื่องจาก PE ปองกันการซึมผานของไอน้ําไดดี จึง
ชวยปองกันมใิหขนมปงแหง เนื่องจากสญูเสียความชื้นออกไป นอกจากนั้นราคาของ PE ไมสูง
เกินไปเมื่อเปรียบเทียบกับราคาของขนมปง      

- นิยมใชทําถุงบรรจุผักและผลไมสด เนื่องจาก PE ยอมใหกาซซึมผานไดดีทําใหมี
กาซออกซิเจนซึมผานเขามาเพียงพอใหพืชหายใจ  และกาซคารบอนไดออกไซดที่พืชคายออกมาก็
สามารถซึมผานออกไปไดงายในบางกรณีจําเปนตองเจาะรูที่ถุงเพื่อชวยระบายไอน้ําที่พืชคาย
ออกมา  

- นิยมใช LDPE เปนชั้นสําหรับการปดผนึกดวยความรอน เนื่องจาก กระดาษและ
แผนเปลวอะลูมิเนียมซึ่งนิยมนํามาใชเปนถุงหรือซองบรรจุอาหาร ไมสามารถปดผนึกดวยความ
รอนไดจึงนิยมนํา LDPE มาประกบติดกับวัสดุตางๆเหลานี้ โดยให LDPE อยูช้ันในสุด และทํา
หนาที่เปนชั้นสําหรับปดผนึกดวยความรอน ตัวอยางการใชงาน เชน ซองบะหมี่สําเร็จรูป แผนปด
ถวยโยเกิต กลองนมยูเอชที เปนตน 

- ฟลม PE ชนิดยืดตัวได ( Stench  Film ) นิยมใชหออาหารสดพรอมปรุง เนื้อสด 
และอาหารทั่วไป รูปแบบที่นิยมใชคือ ใชถาดรองอาหารแลวหอดวยฟลมยืดตัวได PE ไมนิยมใช
เปนภาชนะบรรจุอาหารที่ไขมันสูง เชน เนย ถ่ัวทอด ขนมขบเคี้ยว(สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีแหงประเทศไทย.2546:33) 

2. โพลิโพรพิลีน ( Polypropylene – PP ) PP มักจะรูจักกันในนามของถุงรอน ดวย
คุณสมบัติเดนของ PP ซ่ึงมีความใส และปองกันความชื้นไดดี มากกวาครึ่งหนึ่งของ PP ที่นิยมใช
กันจะเปนรูปของฟลม อยางไรก็ตาม การปองกันอากาศซึมผานของ PP ยังไมดีเทาพลาสติกบาง
ชนิด เนื่องจากชวงอุณหภูมิในการหลอมละลายมีชวงอุณหภูมิส้ันทําให PP เชื่อมติดไดยาก 
โดยเฉพาะอยางยิ่ง ฟลมประเภท OPP ที่มีการจัดเรียงโมเลกุลในทิศทางเดียวกันจะไมสมารถเชื่อม
ติดไดเลย คุณสมบัติเดนอีกประการหนึ่งของ PP คือ มีจุดหลอมเหลวสูงทําใหสามารถใชเปนบรรจุ
ภัณฑอาหารสําหรับบรรจุอาหารในขณะรอน การใชงานของ PP กับผลิตภัณฑอาหารดังนี้ 
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  -  ใชบรรจุอาหารรอน เชน ถุงรอน ( ชนิดใส ) 
  -  ใชบรรจุอาหารที่ตองผานความรอนในการฆาเชื้อ โดยที่ PP จะเปนองค   
ประกอบหนึ่งของวัสดุที่ผลิตซองประเภทนี้ ซ่ึงนิยมเรียกวา Retort Pouch ซองนี้จะสามารถใชแทน
กระปองโลหะไดบางครั้งจึงเรียกวา Flexible Can  
  -  ใชทําถุงบรรจุผักและผลไม 
  - ใชทําซองบรรจุอาหารแหง เชน บะหมี่สําเร็จรูป และอาหารที่มีไขมันอายุการ
เก็บรักษาไมสูง เชน คุกกี้ ถ่ัวทอด เปนตน 
  -  ใชทํากลองอาหาร ลัง ถาด และตะกรา บรรจุภัณฑขนสงอีกประเภทหนึ่งที่มีการ
ใช PP อยางมากมาย คือ ถุงพลาสติกสาน ( Woolen Sacks ) ที่มีขนาดบรรจุมาตรฐาน 50 กิโลกรัม
ซ่ึงทนทานตอการใชงาน วิวัฒนาการทางดานนี้ไดกาวไปสูการผลิตถุงขนาดใหญที่บรรจุสินคาได 
เปนตน ที่เรียกวา FIBC ( Flexible Intermediate Bulk Containers ) (สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีแหงประเทศไทย.2546:34) 

3. โพลิเอทิลีน เทเรฟทาเลต ( Polyethylene Terephthalate – PET )  PET บรรจุ
ภัณฑที่ไดรับการคิดคนขึ้นมาเพื่อการบรรจุน้ําอัดลม โดยเฉพาะ คุณสมบัติเดนทางดานความใสแวว
วับเปนประกาย ทําใหไดรับความนิยมในการบรรจุน้ํามันพืชและน้ําดื่ม นอกจากขวดแลว PET ใน
รูปฟลมซึ่งมีคุณสมบัติในการปองกันการซึมผานของกาซไดเปนอยางดี จึงมีการนําไปเคลือบหลาย
ช้ันทําเปนซองสําหรับบรรจุอาหารที่มีความไวตอกาซ เชน อาหารขบเคี้ยว เปนตน นอกจากนี้ฟลม 
PET ยังมีคุณสมบัติเดนอีกหลายประการ เชน ทนแรงยืดและแรงกระแทกเสียดสีไดดี จุด
หลอมเหลวสูง แตขอดอย คือ ไมสามารถปดผนึกดวยความรอนและเปดฉีกยาก ทําใหโอกาสใช
ฟลม PET อยางเดียวนอยมาก แตมักใชเคลือบชั้นกับพลาสติกอื่นๆ (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.
2541 : 64) 

4. โพลิไวนิลคลอไรด ( polyvinylchloride – PVC )  PVC เปนพลาสติกที่สามารถ
แปรเปลี่ยนคณุสมบัติได โดยการเติมสารเคมีปรุงแตง ( Additives ) ตางๆ เชน Plasticizer, Modifier  
และ Fillers ทําให PVC นิยมใชในอุตสาหกรรมอื่นๆ มากกวาอุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ โดย PVC 
มักใชในรูปแบบของขวด ฟลม และแผน แมวาครั้งหนึ่งเคยมีขาวจะใหเลิกใช PVC ในบรรจภุัณฑ 
เนื่องจากมีสารตกคางของไวนิลคลอไรด ซ่ึงกอใหเกิดมะเร็งในตับได และววิัฒนาการทางดานการ
ผลิตในปจจุบนัทําใหสามารถผลิต PVC ที่มีไวนิลคลอไรดตกคางนอยกวา 1 สวนในลานสวน 
สงผลใหบรรจุภัณฑทีท่ําจาก PVC นี้ปลอดภัยสําหรับที่ใชเปนบรรจภุณัฑอาหารในแงของการผลิต
ฟลม PVC จะผลิตยากกวาฟลม PE หรือ PP จุดเดนของฟลม PVC คือ ทนตอน้ํามันและกันกลิ่นไดดี 
ใส แข็งแรงทนทานและทนตอการเสียดสี ในขณะทีค่วามตานทานตอการซึมผานของความชื้นอยู
ในขั้นปานกลาง อุณหภูมิใชงานของ PVC ไมเกนิ 90 องศาเซลเซียส และถาอุณหภูมกิารใชงานเกิน
กวา 137 องศาเซลเซียส จะเริ่มเปลี่ยนคุณภาพ ขวด PVC สามารถใชแทนที่ขวดแกว เนื่องจากเบา
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กวาและตกไมแตก แตในระยะหลังถูกแยงตลาดโดยขวด PET เนื่องจากเหตุผลทางดานสิ่งแวดลอม
ดังไดกลาวมาแลวสวนแผน PVC มักใชกับบรรจุภณัฑแบบการดประเภทลิสเตอรแพ็คเนื่องจากมี
ความใสและเหนียวการใชงานของPVCกับผลิตภัณฑอาหาร 

4.1 นิยมใชทําฟลมยืดสําหรับหอเนื้อสด ผักและผลไมสด เนื่องจากความ
ใสและมันวาวทําใหเห็นผลิตภัณฑไดดแีละอัตราการซึมผานกาซและไอน้ําอยูในชวงทีเ่หมาะสม 

4.2 นิยมใชทาํถาดบรรจุอาหารแหง เชน ขนมปงกรอบ คุกกี้ ช็อกโกแลต
และอื่นๆ เพื่อแบงเปนสัดสวนและปองกนัการแตกหัก 

4.3 นิยมใชทําถาดหรือกลองบรรจุอาหารสด 
4.4 นิยมใชทําขวดบรรจุน้ํามนัพืชปรุงอาหาร (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.

2541 : 65) 
5.  โพลิสไตรีน ( Polystyrene – PS ) PS พลาสติกจําพวก PS นี้ ใชผลิตเปนบรรจุ

ภัณฑ โดยการอัดขึ้นรูปดวยความรอนเปนรูปถวย ถาด ในกรณีที่มีการเติมสารพองตัว ( Blowing 
Agent ) PS จะสามารถผลิตออกมาเปนโฟมที่เรียกวา EPS ซ่ึงนํามาใชเปนวัสดุปองกันการสั่น
กระแทก ( Cushioning ) เมื่อทําเปนฟลม PS จึงจํากัดอยูเพียงการใชหอสินคา เชน ผลไม ดอกไม 
เปนตน หรือทําเปนบอลิสเตอรแพ็ค ถาดที่ขึ้นรูปจากแผน PS จะมีความใสและแข็งแรงพอสมควร 
ในสภาวะปกติ PS จะเปราะจึงมีการพัฒนาดวยการเติมสาร Butadiene เพื่อเพิ่มความแข็งแรงซึ่งรูจัก
กันในนามของ HIPS ( High Impact Polystyrene )การใชงานของ PS กับผลิตภัณฑอาหารนิยมใชทาํ
ชองหนาตางของกลองกระดาษ  ใชหอผัก ผลไมสด และดอกไมสด เนื่องจากความใสและยอมให
กาซซึมผานไดงาย  ใชทําโฟมทั้งเปนภาชนะบรรจุและแผนฉนวนกันความรอน  นิยมใชทําถวย 
ถาด หรือแกวน้ําสําหรับใชคร้ังเดียว  ใชทําถาดหลุมสําหรับทําขนมปงกรอบ คุกกี้  ช็อกโกแลต และ
อ่ืนๆบรรจุภัณฑพลาสติกเปนบรรจุภัณฑอาหารที่ตองใหความระมัดระวังในเรื่องความปลอดภัย
และการเลือกใชมากที่สุด โดยเฉพาะใชในการบรรจุอาหารรอน หรือตองไปผานกระบวนการให
ความรอนซึ่งอาจเปนกระบวนการฆาเชื้อ การปรุงสุก หรือการอุนอาหารพรอมกับบรรจุภัณฑ
อันตรายที่อาจเกิดจากการใชภาชนะพลาสติกอยางไมถูกตอง(ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.
2541:66) 
 
ตารางที่  2.1 ประเภทของบรรจุภัณฑทีเ่หมาะสมกับประเภทของอาหารแปรรูป 
กลุมอาหาร ประเภทบรรจภุัณฑ คําแนะนําและเหตุผล 
1.อาหารถนอม
ดวยน้ําตาลและ
ทําแหง 

1.1  ซองพลาสติก  PE มีราคาถูกและปดผนึกดวยความรอนไดงาย 
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ตารางที่  2.1 (ตอ) 
กลุมอาหาร ประเภทบรรจภุัณฑ คําแนะนําและเหตุผล 
 1.2ซองพลาสติก  PP สามารถปองกันความชื้นไดดี  แตปดผนกึยาว

กวาฟลม  PE  เปนพลาสติกที่มีความใสชวย
เพิ่มคุณคาของสินคา 

 1.3เซลโลเฟลนหรือกระ
ดาษแกว 

สามารถปองกันความชื้นไดระดับหนึ่งมักนิยม
ใชหอปดปลาย(Twist  Wrap) 

 1.4 แถบพลาสติกใสชนิดมี
ฝาเปนแบบกาบหอย 

ควรปดฝาดวยความรอนแทนที่จะใชลวด
ตะเข็บหรือใชเทป 

 1.5 ถุงเคลือบหลายชั้นอาจ
ใชแบบวางตั้งไดอาจมีซิป
ดวย 

เปนบรรจุภณัฑรูปลักษณใหมกอใหเกดิความ
สะดวกในการบริโภคเปดโอกาสใหใชเทคนิค
ระบบบรรจุภณัฑใหมๆ เชน ระบบสุญญากาศ  
ระบบการปรับสภาวะ (MAP) เปนตน  ซ่ึงชวย
ยืดอายุอาหารเก็บไดนาน 

 1.6 ถุงพลาสติกในกลอง
กระดาษลูกฟกู(Bag In 
Bog) 

ถุงพลาสติกและกลองกระดาษลูกฟูกสามารถ
แยกออกจากกนัไดและพับเกบ็ไดงาย ตวักลอง
กระดาษลูกฟกูสามารถนํากลับมาใชใหม  
เปลี่ยนเฉพาะถุงพลาสติก  ซ่ึงวัสดุนี้จัดเปน
มิตรแกส่ิงแวดลอม 

2.อาหารถนอม
ดวยการฆาเชือ้ที่
มีความรอนสูง 

2.1 ขวดแกว มีขนาดขวดมาตรฐานจากผูผลิต  ควรเลือกฝา
ที่มีคุณภาพสูง  ทนอุณหภูมฆิาเชื้อได 

 2.2 กระปองหรือ  Retort  
Pouch) 

มีขนาดมาตรฐานจําเพาะของสินคาแตละ
ประเภทและฆาเชื้อไดงาย  ถุงเคลือบหลายชั้น
มีศักยภาพสูงใชปริมาณวัสดบุรรจุภัณฑตอ
หนวยสินคานอยจึงเปนการสนองตอการ
รณรงคลดปริมาณขยะ 

 2.3 ถุงพลาสติกในกลอง
กระดาษลูกฟกู 

พิจารณาใชพลาสติกที่ฆาเชื้อดวยความรอนได 
เชน CPP  สามารถลดตนทุนขนสงได 
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ตารางที่  2.1 (ตอ) 
กลุมอาหาร ประเภทบรรจภุัณฑ คําแนะนําและเหตุผล 
3.เบเกอรี่และ 
ขนมหวาน 

3.1 กลองกระดาษแข็ง บรรจุภัณฑทีส่ามารพิมพตกแตงไดสวยงาม 
ราคาถูก 

 3.2 ถาดพลาสติกใสแบบ
กาบหอย(Clam  Shell) 

สามารถมองเห็นสินคา เพิ่มคุณคาใหแกสินคา  
ถาใชพลาสติกที่มีอัตราการซึมผานของกาซ
นอยสามารถใชเทคนิคระบบบรรจุภัณฑ
สมัยใหม  เชน  การปรับสภาวะโดยการฉีด
กาซเฉื่อย(ไนโตรเจนหรือ
คารบอนไดออกไซด)เพื่อยดือายุอาหาร  แตตัว
ฝาตองปดสนิทดวยความรอนได 

 4.3 ถาดพลาสติกหรือ
กระดาษปดผนึกดวยความ
รอนบนแผนฟลม 

ราคาถูกกวา  แตตองคัดเลือกประเภทของ
พลาสติกใหเหมาะสมกับสินคา  และสามารถ
ใชเทคนิค การปรับสภาวะได 

 
2.3.4  การทดสอบบรรจุภัณฑ 

2.3.4.1   มาตรฐานการทดสอบ จํานวนตัวอยางที่ใชในการทดสอบและวิธีการทดสอบ
จะขึ้นอยูกับมาตรฐานที่ใชในการทดสอบ เชน มาตรฐานของสํานักงานมาตรฐานอุตสาหกรรมไทย 
มาตรฐานการทดสอบแบงไดหลายระดับ  ดังตอไปนี้  

2.3.4.2  มาตรฐานขององคกรระดับประเทศและระหวางประเภท ซ่ึงประสานงาน
โดยตรงกับ ISO หรือ International Standard Organization สําหรับวงการบรรจุภัณฑมีองคกรที่
เรียกวา ISTA     ( International Safe Transit Association ) ที่มีเครือขายทั่วโลก โดยเรื่องในการ
ทดสอบกอนทําการขนสงเพื่อลดความเสียหายที่อาจเกิดขึ้น  ในวงการอาหารมาตรฐานระหวาง
ประเทศที่ไดรับการอางถึงมากที่สุด คือ Codex ซ่ึงมีช่ือเต็ม Codex Alimentarius Commission ซ่ึง
เปนองคกรรวมระหวาง Food and Agriculture Organization of the United nations และ World 
Health Organization สวนองคกรแตละประเทศที่มีรางมาตรฐานเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ ไดแก 

- ASTM, American Society for Testing and Materials 
- BS, British Standard 
- JIS, Japan Institute of Standard 
- Nomes Francaise ( มาตรฐานฝรั่งเศส ) 
- Deutsche Industrie Normen ( มาตรฐานเยอรมันที่รูจักในนาม DIN) 
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การเลือกใชมาตรฐานใดเปนแนวทางในการทดสอบตองขึ้นอยูกับการใชงาน 
ตัวอยางเชนมีการสงสินคาไปประเทศใด ยอมจะใชมาตรฐานการทดสอบของประเทศนั้น หรือ
อาจจะใชมาตรฐานการทดสอบในจุดมุงหมาย 2 และ 3 เพื่อเปนแนวทางในการกําหนดมาตรฐาน
การทดสอบของระดับ 1 สําหรับเพื่อใชในการองคกรของตัวเอง(ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.
2541:153) 
   2.3.4.3  การทดสอบวัสดุกระดาษ 
           1) น้ําหนักมาตรฐาน ความหนา และความหนาแนน วัสดุบรรจุภัณฑที่เปน
แผนๆมักจะซื้อขายกันดวยน้ําหนักมาตรฐานหรือBasis Weight ตัวอยางเชน ระดาษที่เรียกวา      
100 กรัม ความจริงเปนการเรียกจากน้ําหนักมาตรฐานเปนกรัมตอตารางเมตรแตเรียกงายๆวากรัม
บางครั้งอาจจะไดยินคําวา gsm ซ่ึงยอมาจาก “gram per square-meter” หรือกรัมตอตารางเมตร
นั่นเอง  ในอดีตมีการเรียกน้ําหนักมาตรฐานเปนปอนดตอรีม คําวารีม คือ จํานวนกระดาษ 500 แผน 
ของขนาด 24 นิ้ว×36 นิ้ว ซ่ึงพื้นที่เทากับ 432,000 ตารางนิ้ว ดังนั้น น้ําหนักมาตรฐาน 40 ปอนดตอ
รีม คือ กระดาษขนาดและจํานวนดังกลาวชั่งไดน้ําหนัก 40 ปอนด 
 สวนความหนานั้นเปนคุณสมบัติที่สองที่มักจะกลาวถึง เนื่องจากความหนามี
ผลโดยตรงความเหนี่ยวหรือความสามารถในการงอพับของวัสดุบรรจุภัณฑ  และยังสัมพันธกับ
ความสามารถในการซึมผานของไอน้ําหรือกาซของวัสดุบรรจุภัณฑนั้นๆ ศัพทคําวา ความหนา ใน
ภาษาอังกฤษ นอกจาก Thickness แลว บางครั้งเรียกวา Caliper 
 2)  ความตานทานตอแรงดึง ( Tensile Strength ) การทดสอบความตานทาน
ตอแรงดึงเปนการทดสอบศักยภาพความทนทานตอแรงดึงของวัสดุ โดยวัสดุบรรจภุัณฑจะถูกแรง
ดึงอยางชาๆ จนกระทั่งขาดออกจากกนั แลววดัคาแรงดึงสูงสุดขณะที่ขาด การทดสอบนี้นับเปนการ
ทดสอบคุณสมบัติทางกลอยางงายของวัสดุที่เปนแผนฟลมการทดสอบมักจะทําใน 2 ทิศทางคือ ใน
แนวทิศทีว่ัสดผุลิตจากเครื่องจักรแปรรูป เรียกวาทิศในแนวของเครื่องจักร (Machine Direction หรือ 
MD)และอีกทศิหนึ่ง คือแนวที่ตั้งฉากกับ MD (Crossw-Machine Direction หรือCD) ผลการทดสอบ 

 3) ความตานทานแรงดนัทะลุ ( Bursting Strength )การทดสอบแรงดันทะลุ
เปนการทดสอบขั้นพื้นฐานของอุตสาหกรรมกระดาษ โดยการเพิ่มแรงดันตอแผนกระดาษที่ถูกยึด
ไวใหแนน เพือ่ทดสอบวากระดาษจะทนแรงดันไดมากนอยแคไหน  
 4) ความตานทานการฉีก  ( Tear Strength ) การทดสอบแบบนี้คลายคลึงกับ
การทดสอบความตานทานตอแรงทะลุ คือ เปนการทดสอบขั้นพื้นฐานเพื่อการศึกษาความแข็งแรง
ของวัสดุ ใชทดสอบกับกระดาษ เนื่องจากเปนการทดสอบงายและอุปกรณไมแพงนักการทดสอบ
ความตานทานการฉีกขาดมีอยูหลายวิธีที่มีการใชมาก คือ การใชเครื่องมีช่ือวา     เปนการวัด
พลังงานที่ใชในการฉีกกระดาษออกจากกัน(ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.2541:157) 
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2.3.5  การทดสอบบรรจุภัณฑ  
การทดสอบบรรจุภัณฑอาจแบงเปน  2  ประเภท  คือ  การทดสอบเพื่อควบคุมคุณภาพของ

บรรจุภัณฑและการทดสอบบรรจุภัณฑเพือ่การขนสง  การทดสอบทั้ง  2  ประเภทนี้เปนการจําลอง
การใชงานจริงของบรรจุภัณฑ  มาทําการทดสอบในหองปฏิบัติการ   

2.3.5.1  การทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อควบคุมคุณภาพ การทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อ
ควบคุมคุณภาพ  เพื่อใหบรรจุภัณฑไดมาตรฐานใชอุปกรณในการทดสอบที่มีราคาสูงกวามาแลว 
การทดสอบที่มีความสําคัญมาก  

2.3.5.2 การทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อการขนสง การทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อการ
ขนสงการทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อการขนสงตองใชอุปกรณในการทดสอบที่มีราคาสูงกวามาแลว 
การทดสอบที่มีความสําคัญมาก ไดแกการทดสอบการสั่นกระแทกและความตานทานแรงกดใน
แนวดิ่ง เพื่อเปนการจําลองการขนยายผลิตภัณฑ 
 1) การทดสอบการสั่นกระแทก การทดสอบจะทําการปลอยบรรจุภัณฑ
พรอม สินคาใหตกกระแทกลงสูพื้น ส่ิงสําคัญในการทดสอบ คือ อุปกรณที่ใชในการทดสอบนี้
จะตองสามารถควบคุมบริเวณที่ตกกระแทกของบรรจุภัณฑได ก็สามารถศึกษาความแข็งแรงใน
ทุกๆดานของบรรจุภัณฑ วิธีการทดสอบการตกกระแทกจะสามารถแยกเปนการปลอยใหตก
กระแทกจะสามารถแยกเปนการปลอยใหตกกระแทก ณ ความสูงคงที่ ดวยการกําหนดจํานวนครั้งที่
ปลอยใหตก ณ ความสูงนั้นๆ หรืออาจจะทดสอบโดยการเพิ่มความสูงมากขึ้นเรื่อยๆ จนกระทั่ง
บรรจุภัณฑไมสามารถปกปองสินคาตอไปไดวิธีการนี้เหมาะสมสําหรับใชในการเปรียบเทียบบรรจุ
ภัณฑขนสงตางชนิดกันวา สามารถปองกันสินคาไดดีกวากันมากนอยแคไหนในหองปฏิบัติการ 
การทดสอบประเมินความสามารถของบรรจุภัณฑที่ปองกันผลิตภัณฑอาหารจากการตกกระแทกใช
ในเกณฑการทดสอบ ดังตอไปนี้  
 
ตารางที่  2.2  น้ําหนักของบรรจุภัณฑความสูงที่ปลอยตก 
น้ําหนกัของบรรจุภัณฑ (กก.) ความสูงที่ปลอยตก ( มม.) 
นอยกวา 10 
10ถึง 20 
20 ถึง 30 
30 ถึง 40 
40 ถึง 50 
50 ถึง 100 
มากกวา 100 

800 
600 
500 
400 
300 
200 
100 
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การสั่นสะเทือน เร่ิมจากการกําหนดความสัมพันธ ระหวางความถี่และความเรงของ
ส่ันสะเทือนที่มีโอกาสเกิดในระหวางการขนสง การสั่นสะเทือนที่เกิดขึ้นระหวางการขนสง
คอนขางสลับซับซอนและไมแนนอน  (Random)  ดวยแหตุนี้การออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อปองกัน
อันตรายจากการสั่นสะเทือนจึงจําเปนตองทราบถึงคาความถี่ธรรมชาติ (Natural  Frequencies) ของ
สินคาและชิ้นสวนของสินคาบริเวณที่แตกหักงายที่สุดแลวหาวิธีปองงกันหรือหนวงใหสินคาพน
จากความถี่อันตรายดังกลาว 
 นักออกแบบบรรจุภัณฑจําเปนตองเลือกหาคาความสัมพันธระหวางความเรงและความถี่  
พรอมทั้งใชขอมูลอ่ืนๆ ประกอบในการออกแบบ เชน ขอมูลเกี่ยวกับสินคา สําหรับความสัมพันธ
ระหวางความเรงและความถี่นี้ องคประกอบที่จะทําใหสินคาแตกหัก คือ  คา  Amplitude  ของ
ความเรงซึ่งสูงพอที่จะกอใหเกิดอันตรายตอช้ินสวนของสินคา พรอมทั้งชวงความถี่ที่กอใหเกิด
ความเรงนี้  โดยปกติในความนี้จะพิจารณาเฉพาะชวง  1-200 Hz  ซ่ึงเปนชวงความถี่ในสภาวะ
ขนสงจริง   
 

 
 

ภาพที ่ 2.19  การทดสอบการตกกระแทกบรรจุภัณฑตามความสูงกําหนด 
 

 
 

ภาพที่   2.20   การทดสอบการสั่นสะเทือนโดยบรรจุภณัฑวางบบนหิ้งที่ส่ันสะเทือน 
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  การทดสอบการตกกระแทกและการสั่นสะเทือน  เปนวิธีการทดสอบแบบงาย ๆ 
ในบรรจุภัณฑนี้เทคโนโลยีทางดานนี้ไดรับการพัฒนามากขึ้นโดยการนําเอาระบบคอมพิวเตอรเขา
มาจําลองและวิเคราะหการทดสอบ กลาวโดยสรุปแลว การทดสอบการสั่นกระแทกในการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ  คือ  การกําหนดความสูงที่จะตกความสัมพันธของความเรงและความถี่ของ
การสั่นสะเทือนในสภาวะขนสง (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 164) 
  2)  การทดสอบความตานทานแรงกดในแนวดิ่ง 
   นับเปนการทดสอบที่นิยมมากเนื่องจากทดสอบไดสะดวกและเขาใจ
ไดงาย  สวนมากจะใชทดสอบกับกลองกระดาษและขวดพลาสติก การทดสอบจะเปนการเพิ่มแรง
กดตอบรรจุภัณฑจนกระทั่งบรรจุภัณฑเสียหายหรือรับแรงตอไปอีกไมได  การทดสอบนี้จะจําลอง
การกดเรียงซอนของบรรจุภัณฑจริงๆ  เนื่องจากแผนกระดาษโลหะที่กดทับลงมาจะเคลื่อนที่ลงมา
ตรงๆ  สวนในสภาวะจริง  เมื่อสวนไหนของบรรจุภัณฑออนตัวรับแรงไมได แรงกดตอไปในจุด
ยุบตัวหรือออนตัวนั้นเรื่อยๆ ดังนั้นความตานทานในแนวดิ่งที่ไดจากการทดสอบ  จะมีคานอยกวา
คาความเปนจริงที่บรรจุภัณฑจะถูกกระทําในระหวางการขนสง  การประเมินคาความเปนจริงที่ถูก
กระทํานี้อาจจะสูงถึง  5  เทาของคาที่ไดจากการทดสอบในหองปฏิบัติการตามที่ไดกลาวมาแลว
ความชื้นที่มีอยูในกระดาษลูกฟูกมีผลตอการใชงานตานทานแรงกดในแนวดิ่งจะลดนอยลงเมื่อ
ความชื้นในกระดาษมากขึ้นแสดงความสมารถในการรับแรงกดในแนวดิ่งที่ลดนอยลงเปน
เปอรเซ็นต  โดยตั้งขอสมมติฐานวา  ที่ปริมาณความชื้นในกระดาษที่ 5 % มีความสามารถในการรับ
แรงกดในแนวดิ่ง 100 % เต็ม เมื่อความชื้นในกระดาษเพิ่มถึง 22 % ความสามารถในการรับแรงจะ
ลดเหลือ 20 % เทานั้น 
  นอกจากความชื้นในตัวกลองกระดาษลูกฟูกแลว  ความสามารถในการรับแรงยัง
แปรผันตามเวลาที่ไดรับแรงกด  ถากลองไดรับการกดซอนกันนาน ๆ จะลดความตานทานในการ
รับแรง  เนื่องจากมีความลา (Fatigue ) เกิดขึ้น  จะพบวาในชวง  1 วันแรกนั้น  ความตานทานในการ
รับแรงกดจะลดลงคอนขางมากจาก  85 %  เหลือ 73 %  หลังจาก  1  วันแรกความลาที่เกิดขึ้นจะยังมี
อยางตอเนื่องแตไมมากเทาใน  24  ช่ังโมงแรก 
  การทดสอบความสามารถในการรับแรงกดในแนวดิ่งนั้น   แมจะเปนที่นิยม
เนื่องจากสามารถทําไดงาย  แตยังมีปจจัยอ่ืนๆ  ที่ลดความสามารถในการรับแรงเขาอีกมาก  ตั้งแต
การดูแลกลองกอนการบรรจุ  ระหวางการบรรจุ  การปดกลอง  และโดยเฉพาะอยางยิ่งระหวางการ
ขนสง  ดังนั้นบุคลากรที่รับผิดชอบการพัฒนาบรรจุภัณฑจําตองหมั่นตรวจสอบปจจัยตาง ๆ เหลานี้
อยูเสมอ  (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 166) 
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2.4 ขอมูลเกีย่วกับกราฟกบนบรรจุภณัฑ 
 

บรรจุภัณฑเปนตัวแทนของกระบวนการสงเสริมการขายทางดานการตลาด  ณ  จุดขายที่
สามารถจับตองได  เปรียบเสมือนกุญแจดอกสุดทายที่จะไขผานประตูแหงการตัดสินใจซื้อ          
บรรจุภัณฑสามารถทําหนาที่เปนสื่อโฆษณาไดอยางดีเยี่ยม  ณ  จุดขาย  เพราะบรรจุภัณฑเปนงาน
พิมพ  3  มิติและมีดานทั้งหมดถึง  6 ดาน  ที่จะสามารถใชเปนสื่อโฆษณาไดดีกวาแผนโฆษณาที่มี
เพียง  2  มิติหรือดานเดียว 

นักออกแบบบางทานไดเปรียบเทียบการออกแบบบรรจุภัณฑวาเปรียบเสมือนรางกายของ
มนุษย  เร่ิมจากรูปทรงของบรรจุภัณฑ  อันไดแก  ทรงส่ีเหล่ียมของกลอง  ทรงกลมของขวด  หรือ
กระปอง  เปนตน  รูปทรงเหลานี้เปรียบไดกับตัวโครงรางกายของมนุษย  สีที่ออกแบบบรรจุภัณฑ
เปรียบเสมือนผิวหนังของมนุษย  คําบรรยายบนบรรจุภัณฑเปรียบเสมือนระบบการทํางานของ
มนุษย  ในการออกแบบนักออกแบบจะนําเอาองคประกอบตาง ๆ อันไดแก  กลยุทธการตลาด  ชอง
ทางการจัดจําหนายและสภาวะคูแขงขันมาเปนแนวความคิดในการออกแบบใหสนองกับ
จุดมุงหมายที่ตั้งไว  ดวยเหตุนี้ในแงของนักออกแบบบรรจุภัณฑ  การออกแบบอาจเขียนเปนสมการ
อยางงาย ๆ ไดดังนี้ 

การออกแบบ   =    คําบรรยาย    +   สัญลักษณ   +   ภาพพจน 
                                Design         =    Words       +   Symbols     +    Image  
 ในสมการนี้  คําบรรยายและสัญลักษณมีความเขาใจตามความหมายของคํา  สวนภาพพจน
นั่นคอนขางจะเปนนามธรรม เนื่องจากการออกแบบภาพพจนเปนศิลปะอยางหนึ่งซึ่งอาจแสดงออก
ไดดวย  จุด สน สี รูปวาด และรูปถาย ผสมผสานกันออกมาเปนพาณิชยศิลปบนบรรจุภัณฑ ดวย
หลักการงายๆ  4  ประการ  คือ  SAFE ซ่ึงมีความหมายวา 

                         S   =   Simple      เขาใจงายสบายตา 
                         A   =   Aesthetic  มีความสวยงาม  ชวนมอง 
                         F   =   Function    ใชงานไดงาย  สะดวก 
                         E   =   Economic   ตนทุนหรือคาใชจายที่เหมาะสม 

 

2.4.1 การใชบรรจุภัณฑเปนกลยุทธการตลาด 
บรรจุภัณฑมีบทบาทที่สําคัญยิ่งตอผูผลิตสินคา  เนื่องจากบรรจุภัณฑสามารถทําหนาที่

สงเสริมการขาย  กระตุนยอดขายใหเพิ่มขึ้น  ในเวลาเดียวกันมีโอกาสลดตนทุนสินคาอันจะนําไปสู
ยอดกําไรสูงซึ่งเปนเปาหมายของทุกองคกรในระบบการคาเสรี 

คํานิยาม   การตลาด  คือ  กระบวนการทางดานบริหารที่รับผิดชอบตอกลุมเปาหมายโดย
การคนหาความตองการและสนองความตองการนั้นเพื่อบรรลุถึงกําไรตามที่ตองการ 
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 ตามคํานิยาม  การตลาดประกอบดวยองคประกอบสําคัญ  3  ประการ  คือ  กลุมเปาหมาย
การสนองความตองการ  และกําไร  การกําหนดกลุมเปาหมายเฉพาะนั้น  จําเปนตองหาขอมูลจาก
ตลาดพรอมทั้งคนหาความตองการของกลุมเปาหมายในรูปของการบริโภคสินคาหรือบริการ  สวน
การตอบสนองความตองการนั้น  ตองใชกลไกทางดานสวนผสมทางการตลาด  เพื่อชักจูงให
กลุมเปาหมายหรือผูซ้ือเลือกซื้อสินคาเราแทนที่จะซื้อของคูแขงเพื่อบรรลุถึงกําไรที่ไดกําหนดไว 

2.4.1.2 แหลงขอมูลท่ีใชในการออกแบบบรรจุภัณฑ 
บรรจุภัณฑเปนการออกแบบงานพิมพแบบ 3 มิติที่เปนพาณิชยศิลป  ดังนั้น  

บุคลากรที่รับผิดชอบการพฒันาบรรจุภณัฑทางกราฟก นอกจากเปนนักออกแบบแลวยังจะตองเปน
คนชางสังเกตมีความรูทางดานธุรกิจ  เนื่องจากบรรจภุัณฑที่ออกแบบนั้นเปนสื่อและเกีย่วของกับ
กิจกรรมตาง ๆ ทางธุรกิจการจําหนาย  ในการออกแบบขอมูลที่ผูพัฒนาบรรจุภณัฑควรรู  มีดังนี ้

 1) ดานการตลาด  เนื่องจากบรรจุภัณฑเปนองคประกอบสวนหนึ่งของ
การตลาด  การออกแบบบรรจุภัณฑจึงตองคํานึงถึงหลักการและเทคนิคทางดานการตลาด  อัน
ประกอบดวย  การตั้งเปาหมาย  การจัดกลยุทธ  การวางแผนการตลาด  การสงเสริมการจําหนาย  
เปนตน  นอกจากนี้ยังตองทราบวิธีการจัดเรียงและบรรยากาศของการจําหนาย  ณ  จุดขาย  การ
คํานึงถึงสถานที่ที่วางขายสินคาเปนปจจัยแรกในการออกแบบ  เชน  การวางขายในตลาดสดหรือ
วางขายในหาง  เปนตน 

 2) ตัวสินคาท่ีจะใชบรรจุ  การออกแบบบรรจุภัณฑจะประสบความสําเร็จได
ตอเมื่อผูออกแบบและผูที่เกี่ยวของทราบถึงคุณลักษณะของตัวสินคาอยางถองแท  คุณสมบัติเดน
ของสินคาที่จะสนองความตองการของลูกคาหรือกลุมเปาหมายเปนสิ่งจําเปนอยางยิ่งที่จะตองสราง
ขึ้นมา  มิฉะนั้นจะไมทราบเลยวาจะเสนออะไรเพื่อสนองความตองการของผูซ้ือและกลุมเปาหมาย  
การออกแบบบรรจุภัณฑก็จะไมสามารถบรรลุถึงเปาหมาย  ทายที่สุดการตลาดของสินคานั้นก็       
พังพินาศ 

 3) กลุมเปาหมายหรือกลุมผูซ้ือ  ซ่ึงอาจเปนผูบริโภคสินคาเองหรือไมได
เปนผูบริโภคอาจแยกตามสถานะทางสังคม  การออกแบบที่ดีจะตองทราบความตองการของ
กลุมเปาหมาย  ปริมาณที่บริโภค  ความสะดวกในการนําอาหารออกจากบรรจุภัณฑมาบริโภค   

 4) กฎขอบังคับ  ในกรณีของบรรจุภัณฑอาหาร  องคกรของรัฐที่เขามามี
บทบาทควบคุมดูแล  คือ  สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา  หรือ  อย.  สําหรับผลิตภัณฑ
อาหารที่บรรจุในภาชนะบรรจุภัณฑปดสนิท  จําตองขออนุญาตจาก  อย.  พรอมหมายเลขกํากับ 

 5) ชองทางการจําหนาย  กุญแจสําคัญของผลิตภัณฑอาหาร  คือ  อายุการ
เก็บของสินคาโดยปกติอาหารสด  เชน กวยเตี๋ยวสด  กระยาสารท  เปนตน  มีอายุการเก็บที่ส้ันเพียง
ไมกี่วันเนื่องจากสูญเสียสภาวะคุณสมบัติของอาหาร   ดวยวิวัฒนาการทางเทคโนโลยีของ         
บรรจุภัณฑ  เชน ถามีการประยุกต ใชวิธีการปรับสภาวะบรรยากาศภายในบรรจุภัณฑ  ( Modified  
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Atmosphere  Packaging )  สําหรับกวยเตี๋ยวสด  พรอมกับการเลือกใชวัสดุบรรจุภัณฑ  ที่ถูกตองเพือ่
ชวยยืดอายุการเก็บสินคาและสงขายไดทั่วราชอาณาจักรแทนที่จะขายเฉพาะที่ตลาดสดหรือสงขาย
วันตอวัน   

 6) สภาวะการแขงขัน  การเก็บขอมูลของคูแขงขันเปนสิ่งจําเปนอยางยิ่งที่จะ
ทําใหบรรจุภัณฑที่ออกแบบมาเดนกวาคูแขงขันภายใตสภาวะชองทางการจําหนายหรือจุดขายที่
เปนจริง  เชน  การวางขาย  ณ แหลงทองเที่ยวซ่ึงไมมีช้ันหิ้งวางอยางเรียบรอยเชนเดียวกับใน
ซุปเปอรมารเก็ต  การออกแบบบรรจุภัณฑยอมตองคํานึงถึงความสามารถในการวางเรียงซอนได
อยางมั่นคง  เนื่องจากไมมีช้ันหิ้งรองรับ  เปนตน 

 7)  สิ่งแวดลอม    แมวาในประเทศไทยยังไมมีองคกรใดหรือหนวยงานของ
รัฐออกกฎขอบังคับตอการควบคุมดูแลปญหาของบรรจุภัณฑที่มีผลกระทบตอสภาพสิ่งแวดลอม
อยางจริงจัง แตกระแสการรณรงคใชบรรจุภัณฑที่เปนมิตรกับสภาพสิ่งแวดลอมไดรับความสนใจ
จากชุมชนเมืองมากยิ่งขึ้นการออกแบบบรรจุภัณฑโดยใชวัสดุที่นํากลับมาผลิตใหมสามารถลด
ปริมาณขยะและกําจัดไดงาย จึงเปนจุดขายเพื่อเปนการสงเสริมการจําหนายไดอยางดี 

 ส่ิงสําคัญที่สุดของการพัฒนาบรรจุภัณฑ  คือ  การพัฒนาอยางตอเนื่อง
เพราะวาปจจัยตาง ๆ  ที่มีอิทธิพลในการออกแบบอาจเปลี่ยนแปลงไดอยูเสมอ  โดยเฉพาะอยางยิ่ง
ปจจัยทางดานตลาดและชองทางการจําหนาย  ดวยเหตุนี้ความตองการดานตัวสินคาและบรรจุภัณฑ
จึงตองพัฒนาใหสอดคลองกับความเปลี่ยนแปลงดังกลาว  โดยคํานึงถึงปจจัยทางดานการผลิตและ
ความสามารถในการแปรรูปบรรจุภัณฑเปนเกณฑ (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 179) 

2.4.1.3  องคประกอบการออกแบบ  ตามที่ไดทราบกันแลว  องคประกอบบน 
บรรจุภัณฑมีอยูหลากหลายประเภท  ณ  จุดขายที่มีสินคาเปนรอยใหเลือก องคประกอบตาง ๆ ที่
ออกแบบไวบนบรรจุภัณฑจึงเปนปจจัยสําคัญในการเลือกซื้อบรรจุภัณฑและสินคานั้น  รายละเอียด
หรือสวนประกอบบนบรรจุภัณฑจะแสดงออกถึงจิตสํานึกของผูผลิตสินคาและสถานะ  ( Class )  
ของบรรจุภัณฑ  ซ่ึงสามารถขยับเปนสื่อโฆษณาระยะยาว  สวนประกอบที่สําคัญบนบรรจุภัณฑ
อยางนอยที่สุดควรประกอบดวย  ช่ือสินคา ตราสินคา  สัญลักษณทางการคา  รายละเอียดของสินคา  
รายละเอียดสงเสริมการขาย   รูปภาพ   สวนประกอบของสินคา   ปริมาตรหรือปริมาณ   ช่ือผูผลิต
และผูจัดจําหนาย (ถามี)   รายละเอียดตามขอบังคับของกฎหมาย  เชน วันผลิต วันหมดอายุ  เปนตน 
เมื่อมีการเก็บขอมูลของรายละเอียดตาง ๆ  ดังกลาวมาแลวจึงเริ่มกระบวนการออกแบบดวยการ
เปลี่ยนขอมูลที่ไดรับมาเปนกราฟกบนบรรจุภัณฑ  จุดมุงหมายทั่ว ๆ ไปในการออกแบบมีดังนี้ 

 1) เดน  ( Stand  Out )  ภายใตสภาวะการแขงขันอยางรุนแรง  ตัว           
บรรจุภัณฑจําตองออกแบบใหเดนสะดุดตา (Catch the Eye)จึงจะมีโอกาสไดรับความสนใจจาก
กลุมเปาหมายเมื่อวางประกบกับบรรจุภัณฑของคูแขง  เทคนิคที่ใชกันมากคือ  รูปทรงและขนาดซึ่ง
เปนองคประกอบพื้นฐานของบรรจุภัณฑหรืออาจใชการตั้งตราสินคาใหเดน  เปนตน 
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 2) ตราภาพพจนและความแตกตาง  (Brand Image Differentiate)  เปน
ความรูสึกที่จะตองกอใหเกิดขึ้นกับกลุมเปาหมายเมื่อมีการสังเกตเห็น  แลวจูงใจใหอานรายละเอียด
บนบรรจุภัณฑการออกแบบตราภาพพจนใหมีความแตกตางนี้   

 3) ความรูสึกรวมท่ีดี  การออกแบบบรรจุภัณฑเปนพาณิชยศิลปที่สรางขึ้น
เพื่อใหผูซ้ือเกิดความรูสึกที่ดีตอศิลปะที่ออกแบบบรรจุภัณฑโดยรวมทั้งหมดเริ่มจาการกอใหเกิด
ความสนใจดวยความเดน  เปรียบเทียบรายละเอียดตาง ๆ  เพื่อจูงใจใหตัดสินใจซื้อ สรางความมั่นใจ
เพิ่มขึ้นสําหรับกลุมเปาหมายบางกลุม  และจบลงดวยความรูสึกที่ดีที่สามารถสนองตอความตองการ
ของผูซ้ือได  จึงกอใหเกิดการตัดสินใจซื้อ    ซ้ือฉันสิ (Buy Me)  จึงนับเปนรูปธรรมสุดทายที่    
บรรจุภัณฑตองทําใหอุบัติขึ้นดวยเหตุนี้  การชักจูงหวานลอมโดยรูป  คําบรรยาย  สัญลักษณ  หรือ
รางวัลที่ไดรับยอมสรางใหเกิดความรูสึกอยากเปนเจาของและอยากทดลองสินคาพรอมบรรจุภัณฑ
นั้น 

 4)  ตราสินคา  ( Brand )  และสัญลักษณทางการคา  ( Logo )  จากที่กลาว
มาแลวจะพบวาตราสินคาเปนการรวมสิ่งที่มีคุณคา (Set of Values )  ของตัวบรรจุภัณฑไวในความ
ทรงจําของกลุมเปาหมาย  ตราสินคาที่ดีจะสื่อใหทราบถึงกลุมบริโภคสินคา  ชองทางการจัด
จําหนายของสินคาและความรูสึกที่มีตอบรรจุภัณฑ  สืบเนื่องจากตราสินคามีหนาที่ทําใหผูซ้ือ / 
กลุมเปาหมายจําสินคาได ( Recognition )  โดยมีสัญลักษณทางการคา  และการออกแบบกราฟก
ผนวกอยูบนบรรจุภัณฑ  เราจึงกลาวไดวาสัญลักษณทางการคาเปนสวนหนึ่งของตราสินคา 

 การใชตราสินคาในเมืองไทยนั้น ยังนิยมใชรูปของเจาของกิจการมาเปน
สัญลักษณทางการคา  ซ่ึงอาจจะเปนสมัยนิยมในอดีต  แตในปจจุบันนี้ถาใชหลักทางดานการตลาด
สมัยใหมในการออกแบบตราสินคาแลว  จะพบวาสัญลักษณทางการคาดังกลาวไมสามารถสนอง
กับจุดมุงหมายในการออกแบบตราสินคาไดดีนัก  เนื่องจากการสรางภาพพจนและการจําไดเปนไป
ไดยาก  ยกเวนวารูปเจาของกิจการที่ใชเปนสัญลักษณทางการคานั้นเปนที่เปนรูจักของคนทั่ว
ประเทศหรือทั่วโลกที่ตองการสินคานั้นไปจําหนาย  (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 185) 

 5) ความชัดเจนในการอาน  บรรจุภัณฑนอกจากจะสวยดึงดูดสายตาแลว  
ขอความบรรจุภัณฑนั้นก็ตองอานงาย ชัดเจน เพราะรายละเอียดเหลานั้นคือส่ิงที่เราตองการสื่อสาร
สูผูบริโภคจากการศึกษาพบวาขนาดของตัวอักษรที่เปนเนื้อความภาษาอังกฤษขนาด 10-12 พอยท 
(สําหรับภาษาไทยราว 14-16 พอยท) เหมาะสําหรับการอาน  ตัวอักษรแบบมีเชิงและน้ําหนักเสน
ขนาดกลางก็ชวยใหอานงายยิ่งขึ้น สวนตัวอักษรเอนจะทําใหอานไดชาลงนอกจากนั้นยังพบวาเด็ก
จะชอบตัวอักษรแบบไมมีเชิง (sans  serif)   หากจําเปนตองพิมพอักษรขนาดเล็ก  ขนาดของตัว
อักษรบนพื้นขาวไมควรเล็กกวา  3.5  พอยท  (ภาษาอังกฤษ) สวนตัวเจาะขาวนั้นจะอานยากกวาและ
อาจเกิดการอุดตันในขั้นตอนในการพิมพ จึงไมควรมีขนาดเล็กกวา  4.5  พอยท  และควรเลือก
ฟอนทแบบไมมีเชิงและเสนอักษรหนา 
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 การกําหนดสีใหตัวอักษรที่มีขนาดเล็ก  ไมควรใหมีการผสมแมสี (cmyk)  
มากกวา 2 สี  เพื่อปองกันการพิมพเหล่ือม และหากตองการเวนขอบขาวรอบตัวอักษรขนาดเล็ก ควร
เวนไมนอยกวา 0.5 มิลลิเมตร เพื่อปองกันการพิมพเหล่ือมเชนกัน  สวนเรื่อความชัดเจนในการ
มองเห็นนั้นสีดําบนพื้นสีเหลืองนั้นใหความชัดเจนสูงสุด นั้นเปนเหตุผลที่ปายเครื่องหมายจราจร
บนทองถนนใชคูสีนี้(ชัยรัตน  อังศวางกูร.  2548 : 127) 

 6) ภาพประกอบ  ภาพที่ปรากฏบนบรรจุภัณฑนั้นเปนเรื่องที่สําคัญ  ซ่ึงนัก
ออกแบบจะละเลยเสียมิได เพราะภาพนั้นมีบทบาทสําคัญทั้งในเรื่องการดึงดูดสายตา สรางความ
แตกตาง ส่ิงเรา  และการจดจําเพื่อใหงายตอการพิจารณาเลือกใชภาพ เราอาจแบงภาพประกอบ
ออกเปน 2 กลุมหลัก คือภาพถาย ซ่ึงมีคุณสมบัติเดนคือส่ือสารใหผูบริโภครูสึกไดวาเปนของจริง 
และภาพวาด ซ่ึงไดเปรียบตรงที่สามารถตรงตามความคิดความตองการมากกวา  ดวยเทคนิคที่
หลากหลาย ทั้งภาพลายเสน และภาพวาดตางๆ(ชัยรัตน  อังศวางกูร.2548:133) 

7) หลักการใชสีในการออกแบบ  แมสีมีความแตกตางตามรูปแบบการใชงาน
ได 3 ประเภทคือ 

- แมสีที่ใชในงานศิลปะการออกแบบ คือ แดง  เหลือง  น้ําเงิน   
- แมสีของแสง คือ  แดง    เขียว น้ําเงิน    
- แมสีที่ใชในการพิมพ  ไดแก บานเย็น(magenta)เหลือง(yellow) ฟา(cyan) 

ไมมีสีที่เรียกวาดีหรือเลว  เราสามารถเลือกใชสีตางๆในการสื่อสารใหมีประสิทธิภาพ โดยเฉพาะ
อยางยิ่งในการออกแบบบรรจุภัณฑ  ซ่ึงจะมีอิทธิพลโดยตรงตอพฤติกรรมผูบริโภค 
   ผลิตภัณฑทุกวันนี้ ไมใชวามีจุดขายที่เปนเอกลักษณก็จบ หากแตหนาตา
ตองดูดี และดึงดูดใจเมื่ออยูบนชั้นขาย การเลือกสีอยางระมัดระวังจะชวยดึงดูดความสนใจของ
ผูบริโภค และสงสารที่ถูกตองเกี่ยวกับผลิภัณฑนั้นออกไป การเลือกใชสี  แมไมใชเร่ืองงาย แตก็ไม
ยากเกิน หากมีความเขาใจในพื้นฐานของสีและการใชงาน  ตองทําเขาใจกอนวาในการออกแบบ
บรรจุภัณฑนั้น แมสีซ่ึงเปนจุดเริ่มตนของสีสันตางๆที่เราใชคือ แมสีที่ใชงานศิลปะ  อันไดแก สีแดง
(red)  เหลือง(yellow)   น้ําเงิน(blue) เมื่อจะเลือกใชสี เราควรมาทําความรูจักกับวงจรสี ซ่ึงเปน
พื้นฐานของสีสันและการใชงาน   

อารมณไมมีส่ิงใดสรางอารมณไดมากกวาสี  สีสงผลตอมุมมองและ
พฤติกรรมของมนุษยเรา คูสีที่นาสนใจสามารถตรึงเราใหหยุด เปลี่ยนมุมมอง หรือทําใหมอง
ผลิตภัณฑนั้นในมุมมองใหมๆ ในวันที่อากาศรอนจัด คุณอยากกระโดดลงไปในสระน้ําสีสมหรือสี
แดงหรือเปลา  เพื่อใหไดอารมณตามความตองการ คุณจําเปนตองเลือกสีมาใชใหเหมาะสม สําหรับ
การรับรูสีของคนไทยนั้นผูเขียนไดรับการสนับสนุนเปนอยางดีจากภาควิชาวิทยาศาสตรทาง
ภาพถายและเทคโนโลยีทางการพิมพจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย ในการดําเนินการวิจัยเร่ือง อารมณสี
ของคนไทย ผลวิจัย นี้คงจะชวยผูประกอบการและนักออกแบบบรรจุภัณฑไดมาก 
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สุขภาพดี  สีโทนเย็น ใหความรูสึกมีสุขภาพแข็งแรง อายุยืนยาว เปนกลุม
ที่ดูสบายตา อาจจะไมโดดเดน แตไมนาเบื่อ ใหความรูสึกออนโยนและผอนคลาย 

มีรสชาติ  รอนในโทนสีแดงรวมถึงสีตรงขามอยางสีเขียว ที่ใหความรูสึก
ที่มีรสชาติ มีชีวิตชีวา สนุกสนานรื่นเริง กลุมสีนี้ดูโดดเดนสะดุดตาชวนใหล้ิมลอง 

มีพลัง สีโทนเขม ส่ือถึงความมีอํานาจ พละกําลัง การควบคุม เปน
สัญลักษณถึงอารมณที่เขมขนของมนุษยในทางการโฆษณาประชาสัมพันธ สวนผสมของสีที่มีพลัง
จะใชในการสงสารไดแรง ดึงดูดความสนใจไดเสมอ 

เยือกเย็น  สีโทนเย็น เชน สีฟาหรือเขียวอมเหลือง พบเห็นไดในธรรมชาติ
ทําใหเกดิความรูสึกสดชื่น ผอนคลาย และสงบเยือกเย็น 

สีผอนคลาย  สีโทนนุม เหมาะแกการแตงบาน สีกลุมนี้ใหความรูสึกผอน
คลาย แตแฝงไวดวยความราเริงและเชื้อเชญิ 

คลาสสิค เกาแก เครงครึม แตดูดีไมลาสมัย บงบอกถึงความแข็งแรงและ
อํานาจ ความจริง ความรับผิดชอบและความไววางใจ 

สดชื่น  สีที่ใหความรูสึกสดชื่น มีชีวิตชวีา สดใส มีสีสัน สุขภาพแข็งแรง
กระชุมกระชวยและมั่งคั่ง  

ตื่นเตน  สีสดใสฉูดฉาด เมื่อเห็นแลวจะคึกคัก หัวใจเตนเร็วความดนัเลือด
เพิ่ม หายใจรวั เปนปฏิกิริยาโดยอัตโนมัติของรางกายที่เราไมสามารถควบคุม 

เปนผูหญิง  สีที่ใหความรูสึกนุมนวลเปนผูหญิง มคีวามออนโยน มักใช
สําหรับบรรจุภัณฑเครื่องสําอางและผลิตภณัฑสําหรับผูหญิง 

หรูหรา  หรูหรามีระดับ ดูมคีุณคา ใหความรูสึกถึงความมั่งคั่ง รํ่ารวย มีชน
ช้ัน ชวยเสริมใหผลิตภัณฑดมูีราคา 

เปนธรรมชาต ิ สีโทนธรรมชาติ คือกลุมสีเอิรธโทนและสีเขียว เมื่อเหน็
แลวชวนใหนกึถึงธรรมชาติ ตนไมใบหญา โดยเฉพาะสีเขียวที่มหีลายเฉดสีใหความรูสึกที่แตกตาง
กันออกไป เชน  สีเขียวสดนกึถึงการเริ่มตนใหม ความสดชื่น สีเขียวมรกตสงางาม เขียวใสมีเกียรติ
และมั่นคง 

สนุกสนาน สีสดใส ใหความรูสึกสนุกสนาน ราเริง ลักษณะเดนของสี
กลุมนี้คือ ความสวาง ชวยใหรูสึกความมีพลัง ความมุงมั่น พรอมกาวไปดวยความเบิกบาน(ชัยรัตน  
อังศวางกูร.  2548 : 173)    

2.4.1.6  สรีระในการอานและประสาทสัมผัส 
  สวนประกอบตาง ๆ  ที่บรรจุภัณฑจะไดรับการอานโดยทางประสาทตา  ประสาท
ความรูสึกของคนจะอานขอมูลเปรียบเทียบกับประสบการณเดิมที่มี  เชน  ยี่หอสีสันในการ
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ออกแบบ  หรืออาจมีการเปรียบเทียบกับขอมูลของบรรจุภัณฑคูแขงที่อยูใกล ๆ แลวทําการวิเคราะห  
ขบวนการตัดสินใจดังกลาวนี้จะกระทําอยางเร็วมากโดยใชเวลาไมกี่วินาที   
  ภายใตสภาวะการจัดจําหนายในซุปเปอรมารเก็ต  ขั้นตอนของความสนใจใน    
บรรจุภัณฑใด ๆ ที่วางอยูบนหิ้งมักจะเกิดในระยะประมาณ  3  เมตร  ขึ้นไปหรือในระยะที่คนผาน
หิ้งมักจะเกิดในระยะที่คนผานหิ้งชั้น  การออกแบบใหเกิดความสนใจในระยะนี้  มักจะเกิดจาก
รูปทรงและสวนประกอบโดยรวมของบรรจุภัณฑ  เชน  ตราสินคา บอยครั้งที่เกิดจากโฆษณาหรือมี
ความทรงจําที่ดีมากอน อาจเกิดจากปายโฆษณา ณ จุดขาย ราคาลดพิเศษมีการสงเสริมการขาย 
  ขั้นตอนความประทับใจในบรรจุภัณฑจะเกิดในระยะไมเกิน  3 เมตร  ซ่ึงเปนระยะ
ที่กลุมเปาหมายเริ่มอานไดวาเปนสินคาอะไรผลิตโดยใคร  ในชวงระยะไมเกิน 3 เมตร   ที่
กลุมเปาหมายเริ่มอานรายละเอียดบนบรรจุภัณฑได  สวนประกอบในการออกแบบในการออกแบบ
ที่สําคัญ  ซ่ึงบรรจุภัณฑพยายามจะอวดและเชิญชวนใหติดตามรายละเอียดบนบรรจุภัณฑดวยการ
หยิบขึ้นมากพิจารณาและเปรียบเทียบขั้นตอนที่เหลือ  คือ  การเปรียบเทียบหารายละเอียดเพื่อความ
มั่นใจ  การตัดสินใจซื้อหรือไมซ่ือนั้นมักจะเกิดในระยะไมเกิน  1 เมตร ระยะนี้เกิดขึ้นที่ระยะ
ประมาณ  20 เซนติเมตร  คือ  ในระยะที่กลุมเปาหมายจะหยิบขึ้นมาศึกษาเปรียบเทียบและตัดสินใจ 
 

 
 

ภาพที่  2.21  ความกวางที่มองเห็นในแตละระยะจากหิ้ง 
 

1. สรีระการอาน  ณ  จุดขาย   
ภายในซุปเปอรมารเก็ต หิ้งชั้นที่วางสินคามีอยูหลายสวนหลายประเภท  สินคาใน

แตละสวนจะถูกจัดวางเรียงเปนชั้น ๆ  จากการศึกษาสรีระการอานของคนจะพบวา  โดยเฉลี่ยการ
อานรายละเอียดบนบรรจุภัณฑที่อยูบนหิ้งจะอยูที่ระยะหางไมเกิน  1  เมตร  หรือประมาณ 90  
เซนติเมตร  จากหิ้งชั้นที่วางแสดงสินคา  ณ  ระยะหางประมาณ  90 เซนติเมตรนี้  สายตาที่กวาดอาน
ไปตามแนวราบหรือแนวของหิ้งชั้นจะอยูในระยะประมาณ  130  เซนติเมตร  ดังแสดงใน รูปที่  
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2.24  ซ่ึงจากการศึกษาการอานในแนวดิ่งพบวา  ระดับความสูงที่สายตาจะใหความสนใจมากที่สุด  
อยูที่ระดับความสูงจากพื้นประมาณ 110  เซนติเมตร ดังแสดงใน รูปที่ 2.24 หิ้งชั้นที่อยูสูงจากพื้น
ตั้งแตระดับ  60  เซนติเมตร ถึง  125  เซนติเมตรจะเปนหิ้งชั้นที่ไดรับความสนใจมากกวา 

 

 
 

ภาพที่  2.22  ผลการศึกษาการอานตามแนวดิ่งของหิ้งชัน้ 
 

การศึกษานี้ยังไดศึกษาถึงโอกาสที่สินคาจะถูกหยิบจากชั้นที่มีความสูงตางๆ  กัน  
ผลปรากฏวาสินคาที่วางอยูในระดับความสูงที่  93 – 100  เซนติเมตร  จากพื้นจะมีโอกาสไดรับการ
หยิบมากที่สุดเนื่องจากเปนชั้นที่สะดวกตอการหยิบมากที่สุดซึ่งใหคะแนนเต็ม  100  หิ้งชั้นที่มี
โอกาสไดรับการหยิบรองลงมา  คือ  หิ้งชั้นที่มีความสูงจากพื้น  120 – 145  เซนติเมตร นับเปน
คะแนนได  85  คะแนน  แตในความเปนจริงแลว  ระดับความสูงนี้เปนระดับความสูงที่สินคาจะ
ไดรับการมองเห็นมากที่สุด  สําหรับความสูงอื่น ๆ  ที่ลดหล่ันกันไปตามที่แสดงเปนคะแนนไวใน 
รูปที่ 2.25  กลาวสรุปไดวาเมื่อเทียบความสูงของหิ้งชั้นจากความสูงของไหล  หิ้งชั้นที่หางจากไหล
ทางดานลางจะมีโอกาสไดรับการหยิบมากกวาหิ้งชั้นที่อยูในระดับสูงกวาไหล (ปุน และสมพร      
คงเจริญเกียรติ.  2541 : 191) 
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ภาพที่  2.23  ผลการศึกษาโอกาสถูกหยิบและขายไดของสินคา ณ ความสูงที่แตกตางกันบนหิ้งชั้น 
 

จากขั้นตอนและระยะทางที่เกี่ยวของดังกลาวนี้ เปนหนาที่ของผูออกแบบบรรจุ
ภัณฑจําตองออกแบบสวนประกอบของบรรจุภัณฑตางๆ   ดังที่กลาวมา  เชน  ช่ือ  ตราสินคา  เปน
ตน  ไวที่ดานใดดานหนึ่งทั้ง 6  ดานของบรรจุภัณฑเพื่อดึงดูดความสนใจของผูซ้ือ  นอกจากนั้นการ
จัดสรรเลือกตําแหนงของสวนประกอบการออกแบบบรรจุภัณฑเรียงตามลําดับกอนหลังวาจะไวที่
ไหนบนบรรจุภัณฑแตละดานนั้นจะตองเขาใจถึงสรีระการอานของสายตาคนเมื่อเพงมองสิ่งของ  
ใดๆ  ในระยะไมเกิน  1  เมตร 

2. สรีระในการอานบรรจุภัณฑ 
จากการทดลองโดยใชอุปกรณวดัการเคลื่อนไหวของสายตาคนพบวาคนสวนใหญ

มีการเคลื่อนไหวของลูกนยันตาในการอานคลายคลึงกัน  กลาวคือ 
2.1  เมื่อสายตาเริ่มเพงจากจดุเริ่มตนจุดใดจุดหนึ่งเหมือน ๆ กนั  สายตาจะ

เร่ิมอานจากทางซายมือขึ้นสูขางบน   
2.2  การกวาดสายตาจะเริ่มกวาดจากดานซายไปยังดานขวาในแนวทาง

ตามเข็มนาฬิกา 
2.3 สายตาจะเสาะหาจุดสิ้นสุดในการอานซึ่งมักจะเปนขวามือขางลาง   

การคนพบสรีระการอานดังกลาวนี้  จะพบวาตําแหนงของบรรจุภัณฑทางซายมือจะไดรับการอาน
กอนทางขวามือ  ในขณะเดียวกันตําแหนงทางสวนบนของบรรจุภัณฑจะไดเปรียบกวาสวนลางของ
บรรจุภัณฑ  ดังนั้นในการออกแบบบรรจุภัณฑจากขอมูลที่ไดรับ  เชน  กลยุทธทางการตลาด  
สภาวะคูแขง  และปจจัยอ่ืนๆ  ผูออกแบบจะสามารถจัดเรียงสวนประกอบตางๆ  ของการออกแบบ
ใหสอดคลองกับเปาหมายในการออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑ   
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ภาพที่  2.24  แสดงถึงการเคลื่อนไหวของสายตาในการอาน 
 

ในภาพที่  2.24  แสดงถึงการเคลื่อนไหวของสายตาในการอาน  โดยมีสรีระในการ
อานดังนี้ถาแบงพื้นที่บนบรรจุภัณฑออกเปน  5  จุด  ตําแหนงที่ดีที่สุดจากสายตาของผูซ้ือมักจะ
ควานหาจากสวนประกอบของการออกแบบจะเริ่มจากจุดที่ 1 คือ สวนซายมือดานบน  และคอย
เคลื่อนมาจุดที่  2  คือ  สวนซายดานบน  ( บนจุดที่ 1 )  ตําแหนงสําคัญ  คือ  จุดที่ 3 สวนขวาดานบน  
ถาผูบริโภคยังมีความสนใจอานตอ  สายตาจะเบนไปสูจุดที่  4  คือ  สวนซายดานลางซึ่งเปนจุดที่
แสวงหาสิ่งที่ตองการ  (Point  of  Pleasure)  และจบลงที่มีความสําคัญนอยที่สุด  คือ  จุดที่  5    สวน
ขวามือดานลาง โดยเริ่มจากสวนประกอบอาหารจากธรรมชาติ  (1)  แลวมาที่ช่ือสินคารายละเอียด
ของสินคา  และจบลงดวยวิธีการปรุงและน้ําหนักที่บรรจุ  จุดสําคัญที่จะดึงใหกลุมเปาหมายอานได
ครบวงจรกอนละสายตาไปที่อ่ืน  คือ  เมื่อสรีระการอานจากจุดที่ 1 มาถึงจุดที่ 3 พบวาไมมีอะไร
นาสนใจนักสายตาจะกวาดออกนอกบรรจุภัณฑดวยเหตุนี้จุดที่ 4  จึงเปนจุดสําคัญที่จะดึงความ
สนใจของคนอานใหมีโอกาสอานขอมูลไดครบบริบูรณจนถึงจุดที่ 5 ในกรณีที่มีขอมูลมากพอที่จะ
ส่ือใหผูซ้ือเกิดความสนใจและสามารถตัดสินใจซื้อได (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 194) 

 

 2.4.2 เทคนิคการออกแบบ 
รูปลักษณของบรรจุภัณฑนั้นสามารถจับตองได  ซ่ึงโดยปกติแลวมักจะเปนรูปทรง

เรขาคณิต  เชน  ส่ี เหล่ียมและทรงกลมรูปที่แตกตางกันยอมกอใหความรู สึกที่แตกตางกัน  
ความกาวหนาทางเทคโนโลยีคอมพิวเตอรทําใหเพิ่มขีดความสามารถในการออกแบบรูปทรงตางๆ 
กันของวัสดุหลัก 4 ประเภทอันไดแก กระดาษ โลหะ แกว  และพลาสติกที่เห็นไดชัด คือ  กระปอง
โลหะที่แตเดิมมักเปนรูปทรงกระบอกเทคโนโลยีสมัยใหม สามารถออกแบบเปนรูปทรงอื่นที่
เรียกวา  Contour  Packaging รูปลักษณใหมนี้ยอมกอใหเกิดความสะดุดตาและสรางความสนใจ
ใหแกกลุมเปาหมาย นอกจากรูปลักษณของตัวบรรจุภัณฑ  การออกแบบกราฟกตามที่ไดบรรยาย
อยางละเอียดมาแลว  ยอมมีบทบาทอยางมากในการสรางภาพลักษณที่ดีแกกลุมเปาหมาย   
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2.4.2.1  การออกแบบเปนชดุ  (Package  Uniform) 
  การออกแบบเปนชุดเปนเทคนิคที่มีความนิยมใชกันมาก  จากกราฟกงาย ๆ  ที่เปน
จุดเสนและภาพ  มาจัดเปนรูปแบบบนบรรจุภัณฑ  สรางอารมณรวมจากการสัมผัสดวยสายตา  
หลักเกณฑในการออกแบบ  คือ  ใหดูงายสะอาดตา  แตตองทันสมัยและเหมาะแกการใชงาน  ความ
งายสะอาดตามีผลตอการดึงดูดความสนใจ  ความทันสมัยชวยสรางความแปลกใหมเสริมความรูสึก
วาคุมคาเงินและความมั่นใจในตัวสินคา อาจใชสัญลักษณทางการคา  ใชสไตลการออกแบบ  ใชการ
จัดเรียงรายละเอียดบนบรรจุภัณฑใหอยูในระดับเดียวกัน  นอกจากนี้รูปแบบของตัวอักษรจะตอง
เปนแบบสไตลเดียวกัน  เปนตัวอยางเทคนิคการออกแบบเปนชุด 

2.4.2.2 การเรียงตอเปนภาพ  ณ  จุดขาย   
เทคนิคการออกแบบวิธีนี้ยึดหลักในการสรางภาพ  ณ  จุดขายใหเปนภาพใหญ  

อาจจะดูเปนภาพที่ปะติดปะตอ  หรืออาจเปนภาพกราฟกขนาดใหญโดยมีจุดมุงหมายเพื่อดึงดูด
ความสนใจของผูบริโภคในระยะทางไกลตามรายละเอียดเรื่องสรีระในการอานและประสาทสัมผัส
ของผูซ้ือ  ณ  จุดขาย  เนื่องจากโอกาสที่ตัวบรรจุภัณฑและรายละเอียดบนบรรจุภัณฑจะสามารถ
มองเห็นในระยะเกิน  10  เมตร  ขึ้นไปนั้นเปนไปไดยาก  ดวยเหตุนี้จึงตองใชพื้นที่บนหิ้งที่วาง
สินคานั้นจัดเปนภาพใหญเพื่อดึงดูดความสนใจ ส่ิงพึงระวังในภาพที่ตอข้ึนจากการเรียงบรรจุภัณฑ
นั้น  จะตองเปนภาพที่สรางความประทับใจหรือกระตุนใหเกิดความอยากไดของกลุมเปาหมายที่
อาจเคยเห็นภาพดังกลาวจากสื่ออ่ืนๆ  เชน  บนตัวบรรจุภัณฑที่เคยบริโภค  หรือส่ือโฆษณาตางๆ  
เปนตน  การตอเปนภาพของบรรจุภัณฑนี้ยังตองระมัดระวังขั้นตอนการแปรรูปบรรจุภัณฑ  เชน  
การทับเสน  การพิมพบนบรรจุภัณฑจะตองแนนอนมีคุณภาพดี เพื่อวาภาพที่ตอข้ึนมาจะเปนภาพที่
สมบูรณตามตองการ 

2.4.2.3  การออกแบบศิลปะทองถิ่น 
  เทคนิคการออกแบบวิธีนี้มีจุดมุงหมายอันดับแรก  คือ  การสงเสริมสินคาที่ผลิต

ภายในทองถ่ินเพื่อเสนอแกนักทองเที่ยวใหซ้ือกลับไปเปนของฝาก  ถาสินคาดังกลาวไดรับความ
นิยมในวงกวางก็สามารถนําออกขายในตลาดที่มีขนาดใหญขึ้นหรืออาจสงขายออกยังตางประเทศ
ได  ถาสามารถควบคุมคุณภาพการผลิตและมีวัตถุดิบมากพอ  พรอมทั้งกระบวนการผลิตแบบ
อัตโนมัติที่สามารถวางแผนงานการผลิตได 

  รายละเอียดบนบรรจุภัณฑที่ใชส่ือความหมายเพื่อเปนของฝากนี้  มักจะใชส่ิงที่
รูจักกันดีในทองถ่ิน  ภูมิประเทศในทองถ่ิน  เปนตนในบางกรณีอาจนําวัสดุที่ผลิตไดในทองถ่ินมา
ใชเปนบรรจุภัณฑ  เพื่อความแปลกใหม  รายละเอียดบนบรรจุภัณฑประเภทนี้  มักจะพบวามีการ
พิมพประโยคที่วา  “ของฝาก” เพื่อเนนหรือกระตุนใหนักทองเที่ยวที่อานพบเกิดความตองการที่จะ
ซ้ือเปนของฝากไปใหทางบานหรือญาติมิตร นอกเหนือจากรายละเอียดของกราฟก การออกแบบ
บรรจุภัณฑเพื่อซ้ือไปเปนของฝากจําเปนตองพิจารณาถึงความสะดวกในการนํากลับของผูซ้ือและ
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ความแข็งแรงของบรรจุภัณฑในการนํามอบเปนของขวัญ ตัวอยางของกลองบรรจุอาหารทะเล
อบแหงมีการออกแบบหูหิ้วเพื่อความสะดวกในการนํากลับ (ปุน และสมพร คงเจริญเกียรติ.  2541 : 
199) 

 

 2.4.3  กฎหมายเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ 
 กฎหมายที่เกี่ยวของกับบรรจุภัณฑนับวันมีบทบาทมากยิ่งขึ้น  เนื่องจากความตื่นตัวของ
ผูบริโภคและกระแสโลกานุวัตรกระตุนใหรัฐตองออกกฎหมายมาควบคุม  ในบทนี้จะไดบรรยาย
กฎหมายและขอบังคับที่มีความสําคัญตอวงการบรรจุภัณฑ  พรอมทั้งแหลงที่จะคนหารายละเอียด
ขอมูลเหลานี้ 

2.4.3.1  พระราชบัญญัติ  มาตราชั่งตวงวัด  พ.ศ. 2466 พ.ร.บ. ฉบับนี้รางขึ้นเพื่อ
คุมครองผูบริโภคใหไดบริโภคสิคาตามปริมาณที่กําหนด  ซ่ึงจะไดผลดีเพียงใดอยูกบัความรวมมือ
ของผูประกอบการในการดแูลเอาใจใสในการบรรจุสินคาของตนเองใหถูกตองตามกฎหมาย  โดย
ครอบคลุมสินคาที่ผลิตแลวจัดจําหนายภายในประเทศ  และยังรวมถงึสินคาหีบหอที่นําเขามาหรอื
สงออกนอกราชอาณาจักร  ดงันั้น  อุปกรณหรือเครื่องจกัรใดๆ  ที่ใชในการชั่งตวงวดัจะตองไดรับ
ใบรับรอง  สวนหนวยทีแ่สดงปริมาณของสินคาตามตราชั่งตวงวดั  ควรใชระบบเมตริกและตวัเลขที่
ใชสามารถใชตัวเลขอารบิคหรือตัวเลขไทยได  ขนาดของตัวเลขและตวัอักษรทีใ่ชตองไมเล็กกวา  2  
มิลลิเมตร นอกจากนีใ้นประกาศกระทรวงพาณิชยฉบับลาสุดคือ  ฉบับที่  13  ป  พ.ศ. 2539  ได
กําหนดใหสินคาบางประเภทบรรจุสินคาตามปริมาณทีก่ําหนด  ผลิตภัณฑอาหารทีก่ําหนดใหบรรจุ
ตามปริมาณทีก่ําหนดระบุอยูในบัญชีทายประกาศดังกลาวประกอบดวย  อาหารปรุงแตง  เครื่องดืม่
และน้ําสมสายชู (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.2541:307) 

2.4.3.2  พระราชบัญญัติอาหาร  พ.ศ. 2522 สาระสําคัญในพระราชบญัญัติฉบับนี้
สามารถแบงเปน  2  สวน  คือ  การขึ้นทะเบียนตํารับอาหารและฉลากอาหาร 

1. การขอขึ้นทะเบียนตํารับอาหาร  ตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.  2522  
กําหนดใหผูผลิตหรือผูนําเขาซึ่งอาหารควบคุมเฉพาะ  ตองนําอาหารนั้นมาขอขึ้นทะเบียนตํารับ
อาหารกอน  เมื่อไดรับใบสําคัญการขึ้นทะเบียนแลวจึงผลิตหรือนําเขาเพื่อจําหนายได   หากฝาฝน
ตองระวางโทษจําคุกไมเกิน  2  ป  หรือปรับไมเกิน  20,000  บาท  หรือทั้งปรับทั้งจํา   

 ประเภทอาหารที่ตองขอขึ้นทะเบียนตํารับอาหาร  แบงออกเปน  3 กลุมใหญๆ คือ 
1.1 อาหารควบคุมเฉพาะมี  39   
1.2 อาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานมี 9 ประเภท 
1.3 อาหารที่กําหนดใหเปนอาหารที่ตองมีฉลากมี  2  กลุม 
1.4 กลุมอาหารที่ตองสงมอบฉลากใหคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)  

พิจารณา กอนนําใช 
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1.5 กลุมอาหารไมตองสงมอบใหคณะกรรมการอาหารและยา (อย) พิจารณา 
2.  การขอขึ้นทะเบียนฉลากอาหาร  อาหารควบคุมเฉพาะที่กําหนดคณุภาพและ

ที่กําหนดใหมฉีลากตองขึ้นทะเบียนอาหารและขออนุญาตใชฉลาก  เมื่อไดรับอนุญาตแลวจึงทําการ
ผลิต  อาหารที่ตองขออนุญาตใชฉลากอาหารมี  4  กลุมคือ 

2.1  อาหารควบคุมเฉพาะที่ผลิตจากสถานที่ผลิตที่ไมเขาขายเปนโรงงาน  คือ  
มีเครื่องจักรตั้งแต 5 แรงมาหรือคนงาน  7  คนขึ้นไป  ฉลากอาหารที่ใชของกลุมนี้จะเริ่มตนดวย
ตัวอักษร “ผ” โดยท่ี “นป” หมายถึงน้ําปลา  และ “ช”หมายถึงน้ําสมสายชูซ่ึงเปนอาหารควบคุม  
เฉพาะใน  39  ประเภท  ในกรณีที่ผลิตจากผูผลิตในประเทศที่ไมเขาขายโรงงานอุตสาหกรรมจะใช
อักษรยอ  “ ฉผ”  หมายถึง ฉลากผลิต  ดังนั้นบนทะเบียนฉลากอาหารจะกลายเปน “ฉผนป”  และ     
“ ฉผช”  ตามลําดับ  สวนหมายเลขที่    

 

 
 

ภาพที่  2.25  ตัวอยางฉลากพรอมเครื่องหมาย  อย. 
 

  ในป   พ .ศ .   2536  กระทรวงสาธารณสุขอนุญาตใหขึ้นทะเบียนที่
สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดของแตละที่ได  ดังนั้นจึงเกิดอักษรตัวยอของจังหวัดนําหนาอักษรรหัส  
เชน  การขอขึ้นทะเบียนฉลากอาหารที่นครปฐม  จะมีตัวอักษรยอ  นฐ.  ระบุไวในเครื่องหมาย  อย.  
ดวยดังแสดงในภาพที่  2.25 

2.2  อาหารที่ถูกกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 
2.3  อาหารที่ถูกนําเขาประเทศเพื่อจําหนายซึ่งไมใชอาหารควบคุมเฉพาะ 
2.4 อาหารอื่นที่มีการจําหนายและรัฐมนตรีออกประกาศกําหนดใหเปน

อาหารที่ตองมีฉลากคืออาหารประเภทที่  1  ที่  2  และบางสวนของประเภทที่  4  ตามที่ประกาศ
กําหนดตองมีฉลากที่ไดรับอนุญาตจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (ปุน และสมพร       
คงเจริญเกียรติ.  2541 : 308) 
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  2.4.3.3 พระราชบัญญัติคุมครองผูบริโภค พ.ศ.  2522 
  พระราชบัญญัติคุมครองผูบริโภค  พ.ศ. 2522  ถือไดวาเปนกฎหมายฉบับแรกของ
ประเทศไทยที่มีการจัดตั้งหนวยงานของรัฐขึ้นเพื่อคุมครองสิทธิของผูบริโภคโดยตรง  เนื่องจาก
กฎหมายอื่น ๆ  บัญญัติขึ้นควบคุมการประกอบธุรกิจนั้นเปนการคุมครองผูบริโภคทางออม   
ผูบริโภคจึงไมอาจใชสิทธิในการฟองรองผูประกอบธุรกิจตอศาลอาญาได  สวนการดําเนินทางแพง
ก็เปนภาระและเสียคาใชจายมาทั้งผูบริโภคสวนใหญยังไมอยูในฐานะที่จะดําเนินคดีดวยตนเองได 
  วิธีดําเนินการตามพระราชบัญญัติคุมครองผูบริโภค  พ.ศ.  2522  ไดบัญญัติให
องคกรของรัฐมีอํานาจหนาที่ในการควบคุม  กํากับดูแล  และประสานงานปฏิบัติงานของ          
สวนราชการตาง ๆ  เพื่อใหความคุมครองผูบริโภค  รวมทั้งเปนหนวยงานที่ใหผูบริโภคไดใช    
สิทธิรองเรียนเพื่อขอใหไดรับการพิจารณาและชดเชยความเสียหายเมื่อถูกผูประการธุรกิจละเมิด
สิทธิของผูบริโภค 

1.  สิทธิของผูบริโภค  ผูบริโภคมีสิทธิจะไดรับความคุมครองตามกฎหมาย  4  ขอ
ดังนี้    สิทธิที่ไดรับขาวสาร  รวมทั้งคําพรรณนาคุณภาพที่ถูกตองและเพียงพอเกี่ยวกับสินคาและ
บริการ   สิทธิที่จะมีอิสระในการเลือกหาสินคาและบริการ  โดยปราศจากการผูกขาด   สิทธิที่จะ
ไดรับความปลอดภัยจากการใชสินคาหรือบริการ   สิทธิที่จะไดรับชดเชยความเสียหายจากการใช
สินคาหรือบริการ 

2  องคกรของรัฐตาม  พ.ร.บ.  องคกรของรัฐที่จัดตั้งขึ้นเพื่อคุมครองสิทธิของ
ผูบริโภคทั้ง  4  ขอขางตนนี้  คือ  สํานักงานคณะกรรมการคุมครองผูบริโภค(สคบ.)  มีการแบงการ
คุมครองผูบริโภคเปน  2  ดานใหญ   คือ  ดานโฆษณา  (มีคณะกรรมการวาดวยการโฆษณา)  และ
ดานฉลาก  (มีคณะกรรมการวาดวยฉลาก)  และตางก็มีคณะอนุกรรมการยอยลงไปอีกเพื่อสอดสอง
ดูแล  รับเรื่องรองทุกขพิจารณาความผิดที่เกิดขึ้นทั้งในกรุงเทพฯและจังหวัดอื่น ๆ 

3.  การคุมครองผูบริโภคดวยฉลากสินคา  ความหมายของฉลากพระราชบัญญัติ
คุมครองผูบริโภค  พ.ศ.  2522   มีดังนี้  คือ  คําวา  ฉลาก  ตามมาตรา  3  แหงพระราชบัญญัติ
คุมครองผูบริโภค   พ.ศ.  2522  กําหนดใหหมายความถึง  รูป  รอยประดิษฐ  กระดาษหรือส่ิงอื่นใด
ที่ทําใหปรากกฎขอความเกี่ยวกับสินคาซึ่งแสดงไวที่สินคาหรือภาชนะบรรจุหีบหอบรรจุสินคา  
หรือสอดแทรกหรือรวมไวกับสินคาหรือภาชนะบรรจุหรือหีบหอบรรจุสินคาและหมายความ
รวมถึงเอกสารหรือคูมือสําหรับใชประกกอบสินคาพรอมทั้งปายที่ติดตั้งหรือแสดงไวที่สินคาหรือ
ภาชนะบรรจุหีบหอที่บรรจุสินคานั้น สวนสินคาควบคุมฉลากจากตางประเทศที่นําเขามารขายใน
ประเทศไทย   ตองทํ าฉลากเปนขอความภาษาไทย   มีความหมายตรงกับขอความใน
ภาษาตางประเทศ  โดยระบุช่ือพรอมสถานที่ประกอบการของผูไดรับใบอนุญาตใหนําเขาสินคานั้น
และตองมีรายละเอียดเกี่ยวกับสินคาตามประกาศที่คณะกรรมการวาดวยฉลากกําหนดไวในแตละ
ประเภทของสินคา (ปุน และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 310) 
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2.4.3.4  พระราชบัญญัติมาตรฐานอุสาหกรรม  พ. ศ.  2511 
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุสาหกรรมหรือที่รูจักกันในนามของ  สมอ.  เปน

หนวยงานระดับกรม  สังกัดกระทรวงอุตสาหกรรม  โดยไดรับการจัดตั้งตามพระราชบัญญัติ
มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  พ.ศ.  2511  จึงนับไดวา  สมอ.  เปนสถานบันมาตรฐานแหงชาติ  
โดยมีหนาที่หลักคือ  การกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  (มอก.)  การรับรองระบบ
คุณภาพและรับรองความสามารถของหองปฏิบัติการทดสอบและสอบเทียบ  นอกจากนี้  ยังทํา
หนาที่เปนสื่อกลางกับองคกรที่เกี่ยวของทั้งโลก เชน  องคการคาระหวางประเทศวาดวยมาตรฐาน              
( International  Organization  for  Standardization)  หรือที่รูจักกันแพรหลายวา  ISO  องคการโลก   
( World  Trade Organization   หรือ  WTO )  และองคกรอื่นๆ  

การจัดหมวดหมูผลิตภัณฑอุตสาหกรรมที่มีอยูมากมายนั้น  ทางสมอ.  มีระบบการ
จัดหมวดหมูเปนไปตามที่  ISO  ไดพัฒนาขึ้นมีช่ือวา International  Classification  for  Standards  
หรือเรียกยอวา  ICS และประกาศใชเปนครั้งแรกในป  พ.ศ. 2535 โดยแยกหมวดหมูสาขาวิชา
ออกเปน 40  สาขาแตหมายเลขไมไดเรียงกัน  โดยมีสาขาการบรรจุหีบหอและการแจกจายสินคาอยู
สาขาที่  55  สวนเทคโนโลยีอาหารอยูในสาขาที่  67  

1.  ความหมายของมาตรฐานอุตสาหกรรม  มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  คือ  
ขอกําหนดทางวิชาการที่สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมไดจัดทําขึ้น  เพื่อเปนแนวทาง
แกผูประกอบธุรกิจ ในการผลิตสินคาใหมีคุณภาพระดับที่เหมาะสมกับการใชงานมากที่สุด  
เครื่องหมายมาตรฐานเหลานี้จะเปนหลักฐานของทางการและเปนเครื่องพิสูจนหรือบงชี้วา  สินคา
หรือผลิตภัณฑทําขึ้นไดตามมาตรฐาน  เครื่องหมายมาตรฐานจะชวยเพิ่มความเชื่อถือในสินคาธุรกิจ  
ขอสําคัญที่สุดก็คือ  คุณภาพของผลิตภัณฑที่กําหนดในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนั้นจะอยู
ในระดับที่เหมาะสมเปนที่ยอมรับ  ผูประกอบธุรกิจสามารถรักษาคุณภาพของผลิตภัณฑให
สม่ําเสมอไดตลอดสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมดําเนินการกําหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมขึ้นเพื่อเปนแนวทางแกผูประกอบธุรกิจใหผลิตสินคาที่มีคุณภาพตาม
มาตรฐาน  อันเปนการเพิ่มความเชื่อถือในคุณภาพของสินคาไทยและเพื่อประหยัดทรัพยากร  พรอม
ทั้งลดตนทุนการผลิต 

เมื่อผูประกอบธุรกิจใดที่ตองการแสดงเครื่องหมายมาตรฐานหรือเครื่องหมาย
รับรอ งคุณภ าพของผลิ ตภัณฑ จ ะต อ ง ยื่ น คํ า ขอ รับ ใบอนุญ าต เ มื่ อ สํ านั กม าตรฐ าน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมตรวจสอบโรงงานและผลิตภัณฑแลววาสามารถทําได ตามมาตรฐานอยาง
สม่ําเสมอ  จะอนุญาตใหแสดงเครื่องหมายมาตรฐานที่ผลิตภัณฑไดตาม รูปที่  2.28  ซ่ึงมี  2  แบบ  
ดังนี้ 
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       เครื่องหมายมาตรฐาน              เครื่องหมายมาตรฐานบังคับ 
 

ภาพที่  2.26  เครื่องหมายมาตรฐานทั้ง 2 แบบ 
 

   2.1 เคร่ืองหมายมาตรฐาน เปนเครื่องหมายรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ
ทั่วไป เชน เครื่องอุปโภคบริโภค เปนตน 
   2.2 เคร่ืองหมายมาตรฐานบังคับ  ผลิตภัณฑใดที่กําหนดไววาเปน
มาตรฐานบังคับ  ผูผลิต  ผูนําเขา  และผูจําหนายจะตองผลิต นําเขา  และจําหนายเฉพาะผลิตภัณฑที่
เปนไปตามมาตรฐานเทานั้น  โดยมีเครื่องหมายมาตรฐานบังคับแสดง  เชน  ผงซักฟอก  ถังกาซ
ปโตรเลียม  บัลลาสตสําหรับหลอดฟลูออเรสเซนต เหล็กเสนเสริมคอนกรีต  เปนตน(ปุน และ         
สมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 312) 

2.4.3.5 รหัสแทงหรือบารโคด  (Bar  Code)   
รหัสแทงหรือบารโคดเปนเลขหมายประจําตัวสินคา    ผูประกอบการใดที่ได

ลงทะเบียนกับสถาบันสัญลักษณรหัสแทงไทยจะไดหมายเลขประจําขององคกร  และเมื่อองคกรนัน้
กําหนดหมายเลขจํานวน  5  หนวยใหแกสินคาแลว  หมายเลขประจําสินคานั้นๆ  จะเปนหมายเลข
เฉพาะของสินคานั้นๆ  โดยไมมีสินคาใด ๆ ในโลกนี้จะมีหมายเลขซ้ํากันอีก  เนื่องจากมีการ
จัดระบบการใหหมายเลขเปนระบบเดียวกับทั้งโลก  แมวาในปจจุบันนี้มีระบบ  UPC  ของสหรัฐ  
และ  EAN  ของยุโรป  แตทั้งมองฝายไดตกลงกันที่จะรวม  2  ระบบใหญนี้ใหเปนระบบเดียวใน
อนาคตอันใกล 

1. ระบบรหัสแทงท่ีใชกัน 
      1.1  UPC  (Universal  Product  Code) เร่ิมใชเดือนพฤษภาคม พ.ศ.  2513  โดย

ตั้งมาตรฐานรหัสแทงระบบ  UPC  ขึ้นสําหรับพิมพบนสินคาอุปโภคบริโภค  เชน  ฉลาก
และหีบหอในปจจุบันใชอยูในประเทศสหรัฐอเมริกาและแคนาดาเทานั้น 

1.2 EAN (European  Article Numbering)  กลุมประเทศทางยุโรปจัดตั้ง
คณะทํางานดานวิชาการเพื่อสรางระบบบารโคดขึ้นในปพ.ศ. 2520  ระบบ  EAN  International  มี
สํานักงานใหญอยูที่กรุงบรัสเซล ประเทศเบลเยี่ยม  สําหรับประเทศไทยกระทรวงอุตสาหกรรมได
กําหนด มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมสัญลักษณรหัสแทงตามระบบมาตรฐาน ของ  EAN  โดย
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มีสถาบันสัญลักษณรหัสแทงไทย  ของสภาอุตสาหกรรม แหงประเทศไทยเปนผูกําหนดเลขหมาย
ประจําตัวใหแกเครื่องอุปโภคบริโภคของแตบริษัทระบบ  EAN  ยังแบงออกเปน  2  ระบบยอยคือ  
ระบบ  EAN -  13 ( Standard  Version)  ใชกับผลิตภัณฑที่มีขนาดกลางและใหญ และระบบ      
EAN – 8  ( Short  Version)  ใชกับผลิตภัณฑขนาดเล็ก 

1.3 ITF ( Interleaved  2  of 5)  เปนรหัสแทงที่ดัดแปลงจากระบบ  EAN  
สวนใหญใชพมิพดานนอกของกลองลูกฟูกหรือหนวยขนสง 

1.4 Code  39  เปนรหัสที่นยิมใชกนัในวงการอุตสาหกรรมทั่วไป  สามารถ
เขารหัสไดทั้งตัวเลขและตวัอักษร (0- 9,  A –Z , $ , % , / , +  และ  - )  และมีความยืดหยุนของ
จํานวนหลักทีใ่ชในการเขารหัส 

2.  รายละเอียดของรหัสแทง รหัสแทงที่ทางสํานักมาตรฐานอุตสาหกรรมอนุมัติ
ใหใชกับสินคาอุปโภคบริโภค ในประเทศไทยเปนระบบยุโรป  (EAN)  ประกอบดวย  2  สวนคือ 
         2.1 สวนท่ีสําหรับใหคอมพิวเตอรอาน ดวยเครื่องสแกนเนอรประกอบ ดวย
เสนสีเขมและสีออนที่มีความกวางแตกตางกัน 
         2.2 สวนท่ีเปนเลขอารบิค  เปนตัวเลขที่มีไวอาน  พิมพอยูตรงสวนลาง  
ประกอบดวย  13  ตัวเลข 
 

 
 

ภาพที่  2.27  ระบบรหัสแทงไทย 
 
   2.3  ขอควรปฏิบัติในการออกแบบบรรจุภัณฑพรอมรหัสแทง 

2.3.1 ขนาดความกวางของรหัสแทง  ควรจะเปนไปตามมาตรฐานที่
กําหนด  การขยายหรือยอสวนควรปรึกษาที่สถาบัน ฯ กอน  อยางไรกต็ามความสูงของแทงไมควร
นอยกวา  15  มิลลิเมตร 
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2.3.2 พื้นที่วางกอนและหลังของตัวสัญลักษณรหัสแทง  ควรจะ
มากกวา  3.6  มิลลิเมตรทั้ง  2  ขาง  พื้นที่วางทั้งสองขางนี้มักจะไดรับการละเลยทําใหการอานไมได
ประสิทธิผลเทาที่ควร 

2.3.3 การพิมพสัญลักษณบารโคดบนหีบหอที่เปนวัสดุโปรงใส  
เชน  การใชพลาสติกใสเปนพื้นที่วางดานหลังของสัญลักษณบารโคด  แสงที่ออกมาจากเครื่อง
สแกนเนอรจะมองผานทะลุวัสดุไดทําใหเกิดปญหาในการอาน  เชน  พลาสติกที่มีสีนวลเมื่อไมมี
พิมพพื้นวางดานหลังแทงบาร  เวลาอานบารโคดของพลาสติกใสจึงควรใชสีพิมพพื้นดานหลังแทง
บาร  อาทิเชน  สีขาว  สีเหลือง  สีสม ฯลฯ 

2.3.4 สีน้ําตาลเขมเปนสีมืดจึงใชเปนสีของแทงบารได  แตตองมี
ความระมัดระวังเปนพิเศษเนื่องจากสีน้ําตาลมีสวนของสีแดงอยูดวย  ถามีสวนผสมของสีแดงมาก
เกินไปเครื่องสแกนเนอรอาจประสบปญหาในการแยกสีระหวางแทงบารและพื้นที่ดานหลัง  และ
ทําใหไมสามารถอานบารโคดได 

2.3.5 ความหนาของสีที่พิมพแตกตางกัน  แมวาจะเปนสีเดียวกันก็
ตามมีผลตอประสิทธิภาพในการอาน 

2.3.6 ควรหลีกเลี่ยงการใชสีสะทอนแสงสําหรับแทงบาร และพื้นที่
วางดานหลังของแทงบารเพราะสีสะทอนแสงทําใหเครื่องสแกนเนอรอานบารโคดไดยากหรืออาน
ไมไดเลย 

2.3.7 ผลิตภัณฑที่มีหีบหอเปนผาหรือบรรจุรูปรางไมอยูตัว จะ     
ไมสามารถพิมพรหัสแทงได เนื่องจากเสนใยจะทําใหเครื่องสแกนเนอรอานผิดพลาดได วิธีที่ดีที่สุด
คือ การพิมพรหัสแทงบนแผนปายสินคาที่แขวนติดกับตัวสินคานั้น (ปุน  คงเจริญเกียรติ  และ     
สมพร คงเจริญเกียรติ.  2541 : 316) 

 
2.5 ขอมูลเกีย่วกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
 

 2.5.1  ประวัตมิาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน     
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม หรือที่เรียกยอๆ วา สมอ. ไดมีโครงการจัดทํา

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เพื่อรองรับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑชุมชนหรือระดับพื้นบานที่ยัง
ไมไดรับการพัฒนาเทาที่ควร ซ่ึงวัตถุประสงคของโครงการที่สําคัญคือสงเสริมและพัฒนาคุณภาพ
ของผลิตภัณฑชุมชนใหไดรับการรับรองและแสดงเครื่องหมายการรับรอง  เพื่อสงเสริมดาน
การตลาดของผลิตภัณฑ  ใหเปนที่ยอมรับอยางแพรหลายและสรางความมั่นใจใหกับผูบริโภคใน
การเลือกซื้อผลิตภัณฑชุมชนทั้งในประเทศและตางประเทศ เนนใหมีการพัฒนาแบบยั่งยืน อีกทั้ง
สนับสนุนนโยบายสําคัญของรัฐบาลโครงการ หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ  ในการแกไขปญหาความ
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ยากจนของชุมชน  โดยมุงใหความสําคัญของการนําภูมิปญญาชาวบาน   และทรัพยากรที่มีอยูใน
ทองถ่ิน  มาพัฒนาและสรางมูลคาของผลิตภัณฑใหสูงขึ้น  มีคุณภาพ มีจุดเดน มีเอกลักษณ มีการ
พัฒนาทองถ่ิน สรางชุมชนใหเขมแข็ง พึ่งตนเองได สรางงาน สรางรายได 

 

2.5.2  โครงการมาตรฐานผลติภัณฑชุมชนของ (มผช.)  
2.5.2.1 สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (สมอ.)  
ไดจัดทําโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนขึ้น   โดยมีระยะเวลาดําเนินการ         

5 ป   วงเงินประมาณ 112,475,000 บาท (หนึ่งรอยสิบสองลานสี่แสนเจ็ดหมื่นหาพันบาท) เพื่อ
รองรับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ ชุมชน    หรือระดับพื้นบานที่ยั งไมได รับการพัฒนา
เทาที่ควร    ขณะเดียวกันรัฐบาลมีนโยบายจัดตั้งโครงการ หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ เพื่อเสริมสราง
ใหแตละชุมชนไดใชภูมิปญญาทองถ่ินพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑที่เปนเอกลักษณของทองถ่ินเพื่อ
ผลิตจําหนายสูตลาดผูบริโภค ฉะนั้นโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.)  จึงเปนแนวทางที่
สอดคลองและสนับสนุนในดานมาตรฐานและการรับรองคุณภาพของผลิตภัณฑที่ไดจากโครงการ 
หนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ เพื่อใหผลิตภัณฑเปนที่ยอมรับและสามารถประกันคุณภาพใหกับ
ผูบริโภค  ซ่ึงเปนแนวทางหนึ่งที่เชื่อมโยงผลิตภัณฑ   จากชุมชนสูตลาดผูบริโภคทั้งในประเทศ และ
ตางประเทศ โดยมีวัตถุประสงคที่สําคัญ คือ 

-  สงเสริมและพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑชุมชนใหไดรับการรับรองและแสดง
เครื่องหมายการรับรอง 

-  เพื่อสงเสริมดานการตลาดของผลิตภัณฑให   เปนที่ยอมรับอยางแพรหลาย     และสราง
ความมั่นใจใหกับผูบริโภคในการเลือกซื้อผลิตภัณฑชุมชน ทั้งในประเทศและตางประเทศ 

-  เพื่อเนนใหมีการพัฒนาแบบยั่งยืน อีกทัง้สนับสนุนนโยบายเรงดวนของรัฐบาลใน
โครงการ หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 

2.5.2.2   ตอมากระทรวงอุตสาหกรรม    โดยปลัดกระทรวงอุตสาหกรรมได
มอบหมายให สมอ.ดําเนินการในสวนที่เกี่ยวของกับการกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนตาม
ความเห็นของคณะอนุกรรมการวิจัย พัฒนาคุณภาพและพัฒนาเทคโนโลยี   ในคณะกรรมการ
อํานวยการ หนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑแหงชาติ (กอ. นตผ.) ที่ไดมอบหมายงานให กอ. เปน            
ผูพิจารณาดําเนินการทั้งนี้ไดเสนอจัดสรรเงินงบประมาณป 2546 ใหจํานวน 15 ลานบาท  โดยมกีรม
สงเสริมอุตสาหกรรม เปนผูประสานงานและสนับสนุนขอมูลของการดําเนินการในเรื่องนี้ 

2.5.2.3  ปลัดกระทรวงอุตสาหกรรม มีคําสั่งกระทรวงอุตสาหกรรมที่ 400/2545 
ส่ัง ณ วันที่ 30 กันยายน 2545 แตงตั้งคณะกรรมการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (กมช.) ขึ้น โดยมี
เลขาธิการสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม เปนประธานคณะกรรมการชุดนี้ เพื่อ
ดําเนินการโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนมีอํานาจและหนาที่ คือ 
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1.  พิจารณากําหนด แกไข และยกเลิกมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
2.  ใหการรับรองคุณภาพผลติภัณฑชุมชน โดยการออกใบรับรองและการติดตาม

ผลภายหลังที่ไดรับการรับรองแลว 
3.  สงเสริม พัฒนา และประชาสัมพันธ เพื่อเพิ่มขีดความสามารถและขอมูลใหกับ

ผูผลิตในชุมชน 
4.  แตงตั้งคณะอนุกรรมการ เพื่อชวยเหลือดําเนินการตามที่ไดรับมอบหมาย 
5. ติดตามประเมินผล และรายงานความกาวหนาการดําเนินงานให

คณะอนุกรรมการวิจัยพฒันาคุณภาพผลิตภัณฑและเทคโนโลยี ใน กอ. นตผ. แหงชาติ  
6.   ดําเนินการอื่นๆ ที่เกี่ยวของกับงานมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนชุมชน   ตามที่

ปลัดกระทรวงอุตสาหกรรมมอบหมายและใหความเห็นชอบแนวทางการดําเนินงานโครงการ
มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน ของ สมอ. คือ 

2.5.2.4  การกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน 
สมอ.  จะกําหนดมาตรฐาน   โดยมีขอกําหนดที่เหมาะสมกับสภาพของ

ผลิตภัณฑเปนที่ยอมรับของทุกฝายที่เกี่ยวของมีแนวทางปฏิบัติไมซับซอน เพื่อใหผูผลิตเขาถึง
มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนไดงายและคํานึงถึงระยะเวลาในการกําหนดมาตรฐาน  โดยใชขอมูลจาก
ประชุมสัมมนาเพื่อจัดทํามาตรฐาน โดย   สมอ.   หรือจัดจางกลุมนักวิชาการ  และใหผานการ
ประชาพิจารณจากผูเกี่ยวของทุกฝายกอนประกาศใช 

2.5.2.5  การรับรองคุณภาพผลิตภัณฑชุมชน 
สมอ. จะใหการรับรองและการตรวจติดตามผล  เพื่อสนับสนุนผูทําให

ผลิตผลิตภัณฑชุมชนใหมีคุณภาพเปนที่เชื่อถือของผูบริโภค โดยการเก็บตัวอยางทดสอบ   และ
คาใชจายในการทดสอบตัวอยางทางโครงการฯจะใหการสนับสนุน สมอ. จะกําหนดรูปแบบ
เครื่องหมายรับรองและจะประชาสัมพันธเผยแพร เพื่อใหผูบริโภครับทราบและยอมรับอยางทั่วถึง 

2.5.2.6   ดานพัฒนาผูผลิตในชุมชน 
ในกรณีที่ผูผลิตบางรายมีปญหาในการทําผลิตภัณฑใหมคีุณภาพตามที่

มาตรฐานกําหนด สมอ.จะสงผูเชี่ยวชาญหรือนักวิชาการเขาไปใหความรูเบื้องตนโดยการฝกอบรม
และใหคําปรึกษาแนะนํา ณ ตําบลสถานที่ผลิตจนมีขีดความสามารถขอรับการรับรองได 

2.5.2.7   ดานสงเสริมและประชาสัมพันธ 
สมอ. จะสรางการรับรูเพื่อใหรูจักและเกิดความตระหนักตื่นตัว โดย

เปดตัวและแนะนําโครงการผานสื่อตางๆเชน ส่ือวิทยุ  โทรทัศน  หนังสือพิมพ ฯลฯ  สรางแรงจูงใจ
ทั้งทางตรงและทางออมกลาวคือ  จัดประชุมผูนําชุมชนหมูบานที่มีผลิตภัณฑชุมชน   และเผยแพร
โครงการใหทราบดวยวิธีการตางๆ เนนใชส่ือในทองถ่ินในรูปแบบตางๆ  เชน  สปอตโฆษณา  ทาง
วิทยุโทรทัศน ฯลฯ  ตอกย้ําความสําเร็จของผูไดรับการรับรอง   และยกยองเชิดชูเพื่อเปนแบบอยาง
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ความสําเร็จของผลิตภัณฑชาวบานภูมิปญญาไทย  และใหผูผลิตเกิดภาพพจนที่ดีวาเปนสินคา
คุณภาพเทียบสินคา  แบรนดแนมทั้งหลาย 

 

2.5.3   ขอแนะนําในการจัดทํารางมาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน 
 รูปแบบของรางมาตรฐานประกอบดวยหวัขอตางๆ ดังนี้ 

2.5.3.1   ขอบขาย   เปนการกลาวถึงสาระสําคัญของมาตรฐาน หรือขอบเขต 
การนําไปใชงาน หรือลักษณะการใชงานของผลิตภัณฑนั้น ๆ 

2.5.3.2   บทนิยาม  เปนการขยายความผลิตภัณฑที่กําหนดใหชัดเจนยิ่งขึ้น        
สวนใหญจะระบุถึงวัตถุดิบที่ใช และกรรมวิธีการทําผลิตภณัฑนั้นๆ 

2.5.3.3   ประเภท หากผลิตภัณฑที่กําหนดมีการแบงประเภท หรือชนิด ใหระบุไว 
2.5.3.4   คุณลักษณะที่ตองการ  เปนสวนสําคัญของมาตรฐาน เปนการกําหนด

เกณฑคุณภาพ  หรือสมบัติตางๆ  ของผลิตภัณฑที่ตองการจะกําหนดไวในมาตรฐาน ในการเขียน
ขอกําหนดดังกลาวใหเขียนแยกเปนขอๆ เพื่อใหชัดเจนและสะดวกในการทดสอบ โดยท่ัวไปจะ
กําหนดหัวขอลักษณะทั่วไปเปนหัวขอแรก  กรณีมาตรฐานอาหารสวนใหญจะมีขอกําหนด
เร่ือง  สี  กล่ินรส  ส่ิงแปลกปลอม วัตถุเจือปนอาหาร และจุลินทรีย  

2.5.3.5   สุขลักษณะ  กรณมีาตรฐานอาหารตองมีขอกําหนดนีไ้วในมาตรฐานดวย 
โดยใชรูปแบบขอกําหนดสขุลักษณะตามที่  สมอ.  จัดทําขึ้น 

2.5.3.6   การบรรจุ  กรณีมกีารบรรจุผลิตภัณฑในภาชนะบรรจุ ใหกลาวถึงภาชนะ
บรรจุไวดวยกรณีมีการหุมหอผลิตภัณฑดวยวัสดุที่เหมาะสม ใหกลาวถึงวัสดุไวดวยกรณีมีปริมาณ
สุทธิใหระบุเปนน้ําหนักสุทธิหรือจํานวนชิน้  หรือปริมาตรสุทธิไวดวยโดยระบุวาในแตละภาชนะ
บรรจุตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก 

2.5.3.7   เคร่ืองหมายและฉลาก  เปนสวนจําเปนของมาตรฐานเพราะจะเปน 
ประโยชนแกผูบริโภค    ขอความที่ระบุไวในหัวขอนี้หมายความวาเปนขอความที่ผูทําตองระบุไวที่
ฉลากทุกขอโดยใหคํานึงถึงความจําเปน    ประโยชนของผูบริโภค   รวมทั้งความเปนไปไดของ
ผลิตภัณฑ แตไมไดหมายความวาผูทําจะระบุขอความอื่นที่ฉลากอีกไมได กรณีของการระบุช่ือ
ผลิตภัณฑที่ฉลาก   อาจระบุเปนชื่อผลิตภัณฑตามมาตรฐาน  หรืออาจระบุใหใชช่ืออ่ืนที่ส่ือ
ความหมายวาเปนผลิตภัณฑตามมาตรฐานนี้ก็ไดแลวแตเหมาะสม 

2.5.3.8  การยกตัวอยางและเกณฑตัดสิน  ในการยกตัวอยางเพื่อสงทดสอบ
จําเปนตองกําหนดนิยามของคําวารุนไวดวย   โดยทั่วไปจะระบุวาเปนผลิตภัณฑที่มีสวนประกอบ
เดียวกัน ทําโดยกรรมวิธีเดียวกัน ที่ทําหรือสงมอบหรือซ้ือขายในระยะเวลาเดียวกัน แลวแตความ
เหมาะสมของผลิตภัณฑนั้นๆ 
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2.5.3.9   การทดสอบ   การกําหนดเกณฑคุณภาพหรือสมบัติตางๆ ของผลิตภัณฑ
ตองกําหนดวิธีทดสอบของแตละขอกําหนดไวดวย โดยอาจกําหนดเปนโดยการตรวจพินิจ การวัด
ดวยเครื่องวัดที่เหมาะสม หรืออางอิงวิธีทดสอบ  ตามเอกสารอางอิงที่รูจักและยอมรับ เชน AOAC 
(สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม.  2546 :7) 

 
2.6 ขอมูลเกีย่วกับสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 

 สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาเปนสวนราชการมีฐานะการปกปองและคุมครอง
สุขภาพประชาชนจากการบริโภคผลิตภัณฑสุขภาพโดยผลิตภัณฑสุขภาพเหลานั้นตองมีคุณภาพ
มาตรฐานและปลอดภัย  มีการสงเสริมพฤติกรรมการบริโภคที่ถูกตองดวยขอมูลวิชาการที่มี
หลักฐานเชื่อถือไดและมีความเหมาะสม  เพื่อใหประชาชนไดบริโภคผลิตภัณฑสุขภาพที่ปลอดภัย
และสมประโยชน โดยมีอํานาจหนาที่ดังตอไปนี้ 
 1.  ดําเนินการตามกฎหมายวาดวยอาหาร กฎหมายวาดวยยา กฎหมายวาดวยเครื่องสําอาง 
กฎหมายวาดวยวัตถุอันตราย กฎหมายวาดวยวัตถุที่ออกฤทธิ์ตอจิตและประสาท กฎหมายวาดวย
ยาเสพติดใหโทษ กฎหมายวาดวยเครื่องมือแพทย กฎหมายวาดวยการปองกันการใชสารระเหยและ
กฎหมายอื่นที่เกี่ยวของ 

2. พัฒนาระบบและกลไก เพื่อใหมีการดําเนินการบังคับใชกฎหมายที่อยูในความ
รับผิดชอบ 

3.  เฝาระวังกาํกับและตรวจสอบคุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑสถานประกอบการ และ
การโฆษณา รวมทั้งผลอันไมพึงประสงคของผลิตภัณฑตลอดจนมีการติดตามหรือเฝาระวังขอมูล
ขาวสารดานผลิตภัณฑสุขภาพจากภายในประเทศและภายนอกประเทศ 

4.  ศึกษา วิเคราะห วจิัยและพัฒนาองคความรู เทคโนโลยี และระบบงานคุมครองผูบริโภค
ดานผลิตภัณฑสุขภาพใหมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล 

5. สงเสริมและพัฒนา ผูบริโภคใหมีศักยภาพ ในการเลือกบริโภคผลิตภัณฑสุขภาพที่
ถูกตอง เหมาะสม ปลอดภัย และคุมคา รวมทั้งเพื่อใหผูบริโภคนั้นมีการรองเรียน เพื่อปกปองสิทธิ
ของตนได 

6.  พัฒนาและสงเสริมการดําเนินงานคุมครองผูบริโภคดานผลิตภัณฑสุขภาพ  โดยการมี
สวนรวมของภาครัฐ  ภาคเอกชน ประชาชน และเครือขายประชาคมสุขภาพ 

7.  ปฏิบัติการอื่นใดตามทีก่ฎหมายกําหนดใหเปนอํานาจหนาที่ของสาํนักงานคณะกรรม 
การอาหารและยาหรือตามที่กระทรวงหรือคณะรัฐมนตรมีอบหมาย 
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           จากอํานาจหนาที่ที่กลาวมาขางตน สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาไดดําเนินการให
เปนไปตามกฎหมายจํานวน 8 ฉบับ และอนุสัญญาและขอตกลงระหวางประเทศ อีกจํานวน 4 ฉบับ 
ไดแก  กฎหมาย 

-     พระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522  
-    พระราชบัญญัติยา  พ.ศ. 2510  และแกไขเพิ่มเติมฉบบัที่  2  (พ.ศ. 2518) ฉบับที่ 3 (พ.ศ.

2522) ฉบับที่ 4 (พ.ศ. 2528) และฉบับที่ 5 (พ.ศ. 2530)  
-    พระราชบญัญัติเครื่องสําอาง พ.ศ. 2535 
-    พระราชบญัญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535  
-    พระราชบัญญัติวัตถุที่ออกฤทธิ์ตอจิตและประสาท พ.ศ. 2518 และแกไขเพิม่เติม ฉบับที่ 

2 (พ.ศ. 2528) ฉบับที่ 3 (พ.ศ. 2535) และฉบับที่ 4 (พ.ศ. 2543)  
-   พระราชบญัญัติยาเสพติดใหโทษ พ.ศ. 2522 และแกไขเพิ่มเติม ฉบับที่ 2 (พ.ศ. 2528) 

ฉบับที่ 3 (พ.ศ. 2530) และฉบับที่ 4 (พ.ศ. 2543)  
-   พระราชบญัญัติเครื่องมือแพทย พ.ศ. 2531 
-  พระราชกําหนดปองกันการใชสารระเหย พ.ศ. 2533 แกไขเพิ่มเติมฉบับที่ 2(พ.ศ. 2543) 
 

2.6.1  ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  (ฉบบัท่ี 223) พ.ศ.2544   เร่ือง วัตถุแตงกล่ินรส 
โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่อง การแสดงฉลาก

ของวัตถุแตงกลิ่นรสอาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(7) และ (10) แหง
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการ
จํากัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคล ซ่ึงมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 
ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทยบัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหง
กฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 

1.   ใหยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 120 (พ.ศ.2532) เร่ือง การแสดง
ฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรส ลงวันที่ 16 กุมภาพันธ พ.ศ.2532 

2.   ใหวัตถุแตงกลิ่นรส เปนอาหารที่ตองมีฉลาก 
3.    วัตถุแตงกลิ่นรส หมายความวา วัตถุทีน่ํามาใชแตงกลิ่นหรือรสของอาหาร แบง

ออกเปน 3 ชนิด ไดแก 
1. วัตถุแตงกลิน่รสธรรมชาติ หมายความวา วัตถุแตงกลิ่นรสที่ไดจากพชืหรือ

สัตวที่ปกติมนษุยใชบริโภค โดยผานวิธีทางกายภาพ  
2.  วัตถุแตงกลิ่นรสเลียนธรรมชาติ หมายความวา แตงกลิ่นรสที่ไดจากการแยก

วัตถุที่ใหกล่ินรสโดยวิธีทางเคมีหรือไดจากวัตถุที่สังเคราะหขึ้น โดยวัตถุที่แยกหรือสังเคราะหขึ้น
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นั้นจะตองมีคุณลักษณะทางเคมีเหมือนวัตถุที่พบในผลิตภัณฑธรรมชาติที่ปกติมนุษยใชบริโภค 
และใหหมายความ รวมถึงวัตถุแตงกลิ่นรสเลียนธรรมชาติที่มีวัตถุแตงกลิ่นรสธรรมชาติผสมอยูดวย 

3.  วัตถุแตงกลิ่นรสสังเคราะห หมายความวา วัตถุแตงกลิ่นรสที่ไดจากวัตถุที่
ยังไมเคย พบในผลิตภัณฑธรรมชาติที่ปกติมนุษยใชบริโภค และใหหมายความรวมถึงวัตถุแตงกลิ่น
รสสังเคราะหที่มีวัตถุแตงกลิ่นรสธรรมชาติ หรือวัตถุแตงกลิ่นรสเลียนธรรมชาติผสมอยูดวย 

4.   ผูผลิตหรือผูนําเขาวัตถุแตงกลิ่นรสเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรือ่ง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

5. การแสดงฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรส ใหปฏิบัติดังนี้ 
5.1 ปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง ฉลาก ยกเวนขอ 3 ขอ 4 

และขอ 5 ใหปฏิบัติตามประกาศนี ้
5.2 ฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรสที่จําหนายตอผูบริโภค ตองมีขอความเปน

ภาษาไทยแตจะมีภาษาตางประเทศดวยก็ได และจะตองมีขอความแสดงรายละเอียด ดังตอไปนี้ 
5.2.1  ช่ืออาหาร โดยมีขอความวา “วัตถุแตงกลิ่นรสธรรมชาติ”, “วัตถุแตง 

กล่ินรสเลียนธรรมชาติ” หรือ “วัตถุแตงกลิ่นรสสังเคราะห” กํากับไวดวย แลวแตกรณี 
5.2.2   เลขสารบบอาหาร 
5.2.3  วัตถุประสงคหรือประโยชนในการใช พรอมวิธีใช 
5.2.4   ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 

-   วัตถุแตงกลิ่นรสที่เปนของแข็ง ใหแสดงน้ําหนกัสุทธิ 
-  วัตถุแตงกลิ่นรสที่เปนของเหลว ใหแสดงปริมาตรสุทธิ 
-  วัตถุแตงกลิ่นรสที่มีลักษณะครึ่งแข็งครึ่งเหลว อาจแสดงเปนน้ําหนัก

สุทธิหรือปริมาตรสุทธิก็ได 
5.2.5 ช่ือและที่ตั้งของผูผลิต หรือผูแบงบรรจุสําหรับวตัถุแตงกลิ่นรสที่ผลิต

ในประเทศ ช่ือและที่ตั้งของผูนําเขา และประเทศผูผลิตสําหรับวัตถุแตงกลิ่นรสที่นําเขา แลวแตกรณี
สําหรับวัตถุแตงกลิ่นรสที่ผลิตในประเทศ อาจแสดงชือ่และที่ตั้งสํานักงานใหญของผูผลิตหรือของ
ผูแบงบรรจุก็ได 

5.2.6 ชนิดและปริมาณของสีที่ผสมในวัตถุแตงกลิ่นรส (ถามี) 
5.2.7 คําแนะนาํในการเก็บรักษา (ถามี) 
5.2.8 เดือนและปที่ผลิต หรือวันเดือนและปที่หมดอายุการบริโภค หรือวัน

เดือนและปที่อาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี โดยมีขอความวา “ผลิต” หรือ “หมดอายุ” หรือ 
“ควรบริโภคกอน” กํากับไวดวย แลวแตกรณีการแสดงขอความตามวรรคแรก จะตองแสดงใหเรียง
ตามลําดับของวันเดือนปตามที่กําหนด กรณีการแสดงเดือนอาจแสดงโดยใชตัวอักษรแทนได 

5.2.9 ขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด (ถามี) 
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6. ฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรสที่มิไดจําหนายตอผูบริโภค ตองมีขอความเปน
ภาษาไทย เวนแตวัตถุแตงกลิ่นรสที่นําเขาอาจแสดงขอความเปนภาษาอังกฤษก็ได และอยางนอย
ตองมีขอความ ดังตอไปนี้ 

6.1   ช่ืออาหาร โดยมีขอความวา “วัตถุแตงกลิ่นรสธรรมชาติ”, “วัตถุแตงกลิ่นรส
เลียนธรรมชาติ” หรือ “วัตถุแตงกลิ่นรสสังเคราะห” กํากับไวดวย แลวแตกรณ ี

6.2   เลขสารบบอาหาร 
6.3   ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 
6.4   ช่ือและที่ตั้งของผูผลิตหรือผูแบงบรรจุสําหรับวัตถุแตงกลิ่นรสที่ผลิตใน

ประเทศ ช่ือและที่ตั้งของผูนําเขาและประเทศผูผลิตสําหรับวัตถุแตงกลิ่นรสที่นําเขา แลวแตกรณี
สําหรับวัตถุแตงกลิ่นรสที่ผลิตในประเทศ อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสํานักงานใหญของผูผลิตหรือของ
ผูแบงบรรจุก็ได 

6.5   เดือนและปที่ผลิต หรือวันเดือนและปที่หมดอายุการบริโภค หรือวันเดือน
และปที่อาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี โดยมีขอความวา “ผลิต” หรือ “หมดอายุ” หรือ “ควร
บริโภคกอน” กํากับไวดวย แลวแตกรณีการแสดงขอความตามวรรคแรก จะตองแสดงใหเรียง
ตามลําดับของวันเดือนปตามที่กําหนด กรณีการแสดงเดือนอาจแสดงโดยใชตัวอักษรแทนได 

6.6  ขอความตามที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด(ถามี) 
7. ใหใบสําคญัการใชฉลากอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 120 

(พ.ศ. 2532) เร่ือง การแสดงฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรส ลงวันที่ 16 กุมภาพันธ พ.ศ.2532 ซ่ึงออกให
กอนวนัที่ประกาศนี้ใชบังคบัยังคงใชตอไปไดอีกสองป นับแตวนัที่ประกาศนีใ้ชบังคบั 

8 .ใหผูผลิต ผูนําเขาวัตถุแตงกลิ่นรสที่ไดรับอนุญาตอยูกอนวนัที่ประกาศนี้ใชบังคบั  
ยื่นคําขอรับเลขสารบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวนัทีป่ระกาศนีใ้ชบังคับ เมื่อไดยื่นคําขอดังกลาว
แลวใหไดรับการผอนผันจากการปฏิบัติตามขอ 4 ภายในสองป นับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ และ
ใหคงใชฉลากเดิมที่เหลืออยูตอไปจนกวาจะหมดแตตองไมเกินสองปนับแตวันที่ประกาศนี้ใชบังคับ 

9. ประกาศนี้ ใหใชบังคับตั้งแตวันที่ 24 กรกฎาคม พ.ศ.2544 เปนตนไปประกาศ ณ 
วนัที่ 23 กรกฎาคม พ.ศ.2544 

 

2.6.2  อาหารและการแบงกลุมผลิตภัณฑอาหาร  
 อาหาร  ในพระราชบัญญัติอาหาร  พ.ศ. 2522  หมายถึง  วัตถุทุกชนิดทีค่นกิน  ดื่ม  หรือ   
นําเขาสูรางกาย  แตไมรวมถึงยา  วัตถุออกฤทธิ์ตอจิตประสาท  หรือยาเสพติดใหโทษ  นอกจากนี้
อาหารยังรวมถึงวัตถุที่ใชเปนสวนผสมในการผลิตอาหารวัตถุเจือปนอาหาร  สี  เครื่องปรุงแตงกลิ่น
รสดวย สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนดแนวในการพิจารณาวา  ผลิตภัณฑใดที่
จัดเปนอาหาร  ตองมีลักษณะดังนี้ 
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1.  มีสวนประกอบเปนวัตถุที่มีในตํารายาที่รัฐมนตรีประกาศตามพระราชบัญญัติยา
และโดยสภาพของวัตถุนั้นเปนไดทั้งยาและอาหาร 

2.  มีขอบงใหเปนอาหาร 
3.  ประมาณการใชไมถึงขนาดที่ใชในการปองกันหรือบาํบัดรักษาโรค 
4.  การแสดงขอความในฉลากและการโฆษณาอาหารที่ผสมสมุนไพร  ซ่ึงไมจัดเปน

ยารักษาโรคตาง ๆ การแบงกลุมผลิตภัณฑอาหาร  อาหารแบงตามลักษณะของการขออนุญาตผลิต  
ออกเปน  2  กลุม  คือ   

1.  กลุมอาหารที่ไมตองมีเครื่องหมาย  อย.  อาหารกลุมนี้สวนใหญเปนอาหารที่ไมแปรรูป
หรือถาแปรรูปก็จะใชกระบวนการผลิตงาย ๆ ในชุมชน  ผูบริโภคจะตองนํามาปรุงหรือผานความ
รอนกอนบริโภค  อาหารกลุมนี้ผูผลิตที่มีสถานที่ผลิตไมเขาขายโรงงาน ( ใชอุปกรณหรือเครื่องมือ
ต่ํากวา  5  แรงมา  หรือคนงานนอยกวา  7  คน )  สามารถผลิตจําหนายไดโดยไมตองมาขออนุญาต
จากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาหรือสํานักงานสาธารณสุขจังหวัด  แตตองแสดงฉลาก
อาหารที่ถูกตองดวย  สําหรับกรณีสถานที่ผลิตเขาขายเปนโรงงานใหขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร
และแสดงฉลากอาหารใหถูกตอง  โดยตองขออนุญาตผลิตภัณฑแตละชนิด 
 ผลิตภัณฑอาหารกลุมนี้ไดแก 
  1.  ผลิตภัณฑจากพืช  ไดแก  เมล็ดธัญพืชตาง ๆ ขาวกลอง  ถ่ัว  งา  พริกแหง  ขาว
เกรียบ(ไมทอด) ธัญพืชชนิดบด/ผง พริกปน น้ํานมถั่วเหลืองที่ผลิตจากสถานที่ผลิตที่ไมใชโรงงาน 
  2.  ผลิตภัณฑจากสัตว ไดแก ปลาดิบ ปลาทูนึ่ง ปลาแหง กุงแหง รังนกแหง ไขเค็มดิบ  
กะป  ปลาราดบิ  ปลาสม  น้ําบูดู  น้ําผ้ึงที่ผลิตจากสถานที่ผลิตที่ไมใชโรงงาน 
  3.  อ่ืน ๆ  เชน  เกลือบริโภค (เกลือปน)  
 2.  กลุมอาหารที่ตองมีเครื่องหมาย  อย.  อาหารกลุมนี้เปนอาหารที่มีการแปรรูปเปนอาหาร
กึ่งสําเร็จรูปหรืออาหารสําเร็จรูปแลว  ซ่ึงอาจกอใหเกิดความเสี่ยงตอผูบริโภคในระดับต่ํา  ปาน
กลางหรือสูง  แลวแตกรณี  ไดแก  อาหารที่ตองมีฉลาก  อาหารกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน หรือ
อาหารควบคุมเฉพาะ  ดังนั้น  จึงจําเปนตองขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหารและขอขึ้นทะเบียนตํารับ
อาหาร  หรือจดทะเบียนอาหาร  หรือแจงรายละเอียดของอาหารแตละชนิดแลวแตกรณี  ไดที่
สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาหรือสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดผลิตภัณฑอาหารกลุมนี้  
แบงออกเปน  3  กลุมยอย  คือ 
  1.  กลุมอาหารที่ตองมีเคร่ืองหมาย  อย. และฉลาก  แตไมตองสงตัวอยางตรวจ
วิเคราะห  ไดแก  เครื่องปรุงรสและน้ําจิ้ม เชน  เตาเจี้ยว  น้ําสลัด  ซอส  น้ํามันหอย  น้ําจิ้มสุกี้  น้ําจิ้ม
ไก  น้ําจิ้มปลาหมึก  น้ําปรุงอาหาร  น้ําพริกปรุงสําเร็จที่รับประทานไดทันที  เชน  น้ําพริกเผา  
น้ําพริกนรก  น้ําพริกสวรรค  น้ําพริกปลายาง  ปลาราทรงเครื่อง  หรือแจวบอง  ผลิตภัณฑแปรรูป
จากผลไม  เชน  กลวยตาก  กลวยอบแผน  กลวยทอด/อบกรอบ  ขนุนทอด/อบกรอบ  กลวยฉาบ  
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เผือกฉาบ  มันฉาบ  กลวยกวน  สับปะรดกวน  ทุเรียนกวน  มะมวงดอง  มะขามดอง  ฝร่ังดอง  
มะกอกดอง  มะยมดอง  มะยมเชื่อม  กระทอนแชอ่ิม  มะมวงแชอ่ิม  มะกรูดแชอ่ิม  มะขามแชอ่ิม  
บอระเพ็ดแชอ่ิม  มะยมแชอ่ิม  ชมพูแชอ่ิม  กลวยหยี  มะขามหยี  ลูกหยีคลุกน้ําตาม  มะขามคลุก  
น้ําตาล  มะพราวแกว  มะขามแกว  สมแผน /สมล้ิม  ผลิตภัณฑแปรรูปจากสัตว  เชน  ไสกรอก  
แหนม หมูยอ ปลายอ ไกยอ  ลูกชิ้น  กุนเชียง  เนื้อสวรรค  ไกสวรรค  ปลาแผน  หมูแผน  หมูหยอง  
หมูทุบ ปลากรอบปรุงรส  ปลาหมึกอบกรอบ ปลาหมึกปรุงรส ไขเค็มตมสุก ขนมและอาหารขบ
เคี้ยว  เชน  ทองหยิบ  ทองหยอด  ขนมหมอแกง  ขนมชั้น  ฝอยทอง  กะหรี่ปบ  กรอบเค็มขนมครก  
ทองมวน  ทองพับ  ทองตัน ขนมปงปอนด ขนมปงกรอบ/บิสกิต คุกกี้ แซนดวิช  เอแคลร  ขาว
เกรียบทอด  เมี่ยงคํา  ถ่ัวทอด  ขาวแตน  ขนมรังนกจากมัน/ผัก  ขนมนางเล็ด ลูกอมและทอฟฟ  เชน  
ลูกอมรสนม ลูกอมรสกะทิ ลูกอมรสมะขาม ทอฟฟรสมะขาม ทอฟฟรสมะพราว  อาหารในกลุมที่  
1  ที่มีวัตถุกันชื้นหรือสารดูดออกซิเจนในภาชนะบรรจุ 
   1.2  กลุมอาหารที่ตองมีเคร่ืองหมาย  อย.  และรายงานผลการตรวจ
วิเคราะหอาหารและรายงานผลการตรวจวิเคราะหตามมาตรฐานที่กําหนดไวในประกาศกระทรวง
สาธรณสุขวาดวยเร่ืองนั้น  เพื่อมีไวใหตรวจสอบ  ผลิตภัณฑกลุมนี้เปนอาหารกําหนดคุณภาพหรือ
มาตรฐานไดแก  น้ําสมสายชู  น้ํามันสําหรับปรุงอาหาร  กาแฟชนิดคั่วเมล็ด / ผงสําเร็จรูป/ปรุง
สําเร็จ  ชาชนิดชาใบ /ผงสําเร็จรูป/ปรุงสําเร็จ ไขเยี่ยวมา น้ําแรจากธรรมชาติ น้ําพริกแกง  เครื่องปรุงรส  
เชน  ซอสมะเขือเทศ  ซอสพริก น้ําปลา  ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่วเหลือง 
   1.2  กลุมอาหารที่ตองมีเคร่ืองหมาย อย. และตองสงตัวอยางตรวจ
วิเคราะหอาหารกลุมนี้เปนอาหารควบคุมเฉพาะ ไดแก เครื่องดื่มทั้งชนิดน้ําและผง  ที่ทําจากพืช/ผัก/
ผลไม/สมุนไพร/ถ่ัวเมล็ดแหงและธัญพืช น้ําตาลสด เครื่องดื่มรังนก กาแฟ ถ่ัวเหลือง อาหารใน
ภาชนะบรรจุที่ปดสนิท นม และผลิตภัณฑนม น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท  น้ําแข็งซอง/
กอน(สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา.2549)[on-line] 
 
2 .7 งานวิจัยท่ีเกี่ยวของ 
 

2.7.1  ขุนแผน  ตุมทองคํา  ไดทําการวิจัยเร่ือง  การออกแบบตราสัญลักษณบรรจุภัณฑ
ขนมจีนสุขภาพหลมเกาทําการศึกษาแนวทางการออกแบบตราสัญลักษณบรรจุภัณฑดานโครงสราง
และดานกราฟก ผลของการวิเคราะหความตองการดานตางๆ ได 3 แนวทางดานโครงสรางมี
ประสิทธิภาพในการปกปอง รักษาสินคา หิ้วถือ นําพาไดสะดวก การทดคุณสมบัติทางกายภาพของ
กลองกระดาษแข็งบรรจุขนมจีน รหัส 1 รหัส 2 รหัส 3 ที่ระยะการสั่น  25  มิลลิเมตร  ระดับความถี่  
240  รอบ / นาที   เทียบไดกับการเดินทาง  1,500  กิโลเมตร / ช่ัวโมง   โดยตั้งระยะเวลาทดสอบ  60  
นาที น้ําหนัก  0.9  กิโลกรัม จึงสามารถสรุปไดวาระดับการสั่นที่ตั้งใหใกลเคียงกับการสั่นขณะการ
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เดินทางโดยรถยนต   ดานกราฟกรูปแบบที่สวยงาม โดดเดน สะดุดตาใชภาพของ จิตรกรรมฝาผนัง
วัดนาทราย และภาพของภูทับเบิกมาเปนเอกลักษณประจําทองถ่ินในงานออกแบบบรรจุภัณฑขนม
จีหลมเกา เลือกขอมูลเกี่ยวกับ คุณคาทางโภชนาการขนมจีนสุขภาพหลมเกา   มานําเสนอไวบน
บรรจุภัณฑ (ขุนแผน ตุมทองคํา.  2549) 

 

2.7.2  จิตราพร  ลีละวัฒน  ไดทําการวิจัยเร่ืองบรรจุภัณฑศาสตรและศิลปในการเพิ่มมูลคา
สินคาอาหารใหกับรัฐวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมไดผลวิจัยภายใตภาวการณแขงขันอัน
เขมขนของผูประกอบการอุตสาหกรรมจําเปนตองอาศัยปจจัยหลากหลายเพื่อสรางความดึงดูดใจ
ใหกับผลิตภัณฑ    ทั้งนี้บรรจุภัณฑนับเปนปจจัยหนึ่งที่สําคัญสรางความสนใจตอผูบริโภค  บรรจุ
ภัณฑเปนความประทับใจสิ่งแรกทันทีที่ผูบริโภคมองเห็นสินคาบรรจุภัณฑเปนตัวกําหนดใหเกิด
มูลคาเพิ่มในตัวสินคาและยังเปนสิ่งสําคัญที่สุดที่มีอํานาจตอการตัดสินใจซื้อของผูบริโภค  
ผูประกอบการรัฐวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมที่สามารถยืนหยัดอยูในสนามการแขงขันได
ตองใหความสําคัญในการพัฒนาบรรจุภัณฑแบบยั่งยืนทั้งดานโครงสรางและกราฟก  อาทิรูปทรง  
ขนาดสี  ฉลาก ตราสินคาสัญลักษณที่ถูกตองตามมาตรฐานสากลและใหเหมาะสมกับผลิตภัณฑที่
สามารถตอบสนองตอความตองการและสรางความประทับใจแกผูบริโภค(จิตราพร  ลีละวัฒน.       
2548 : 17)   

 

2.7.3  จินตนา  สนามชัยกุล  ไดทําการวิจัยเร่ือง การวิจัยและพัฒนาเพิ่มผลผลิตมะขาม
หวานของเกษตร  บานตะเบาะ  อ. เมือง จ.เพชรบูรณ   ไดพบวา ผลิตภัณฑมะขามหวานของ
เกษตรกรบานตะเบาะ อ.เมือง  จ.เพชรบูรณ ไดพบวา มะขามของกลุมตะเบาะขาดการดูแลรักษาทํา
ใหคุณภาพ ของมะขามของตะเบาะไมไดคุณภาพและปญหาดานการตลาดของมะขามฝกและแปร
รูปที่ยังไมมีบรรจุภัณฑที่ไดมาตรฐานสากล(จินตนา สนามชัยสกุล.  2548) 

 

2.7.4  นนทกรณ  แจกัน  ไดทําการวิจัยเร่ือง   การออกแบบบรรจุภัณฑขนมจีนอบแหงของ
กลุมผูผลิตตําบลบางพระ  จังหวัดฉะเชิงเทราซึ่งมีลักษณะที่เปราะแตกงาย  รูปทรงของกอนขนมจีน
อบแหงมีขนาดไมเทากัน จึงตองคํานึงถึงความแข็งแรง สามารถปองกันการแตกหักของเสนขนมจีน 
สะดวกในการนําออกมาบริโภคสงเสริมภาพลักษณใหกับตราสินคา มีความสะดวกในการเปดใช
งาน  นําเสนอขอมูลในรายละเอียดไดอยางครบถวน  บรรจุภัณฑขนมจีนอบแหงมี 2 สวน  คือ 
บรรจุภัณฑช้ันในลักษณะเปนซองพลาสติกใช  พลาสติกใสวัสดุประกบ  ชนิด  OPP 20/ pe27 / 
LLDPE 30  เพื่อปองกันการซึมผานของความชื้น  และบรรจุภัณฑช้ันนอกมีลักษณะเปนกลอง
กระดาษที่มีคุณสมบัติผลิตภัณฑปองกันการแตกหักของเสนขนมจีนจากแรงกดทับจากการวางเรียง
ซอน  พิจารณาเลือกใชกระดาษหนาหลังเทา  ความหนา  310  แกรม  การออกแบบกราฟกบนบรรจุ
ภัณฑขนมจีนอบแหง  เนนการออกแบบใหผูบริโภคเกิดความทรงจํา ที่ดีเกี่ยวกับขนม  จีนอบแหง
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โดยมาใชเปนชุด ( package  uniform )  ใหดูงาย ทันสมัย  สรางอารมณ เอกลักษณบางอยางบนตัว
บรรจุภัณฑเชื่อมโยงใหรูวาเปนมีความเห็นวาผลงานการออกแบบรรจุภัณฑขนมจีบจังหวัด
ฉะเชิงเทรามีความสวยงามและเหมาะสม  (นนทกรณ  แจกัน.  2548) 

 

2.7.5  พณณา  ตั้งวรรณวิทยและอัคกะบัคคาน  ปาทาน  ไดทําการวิจัยเร่ืองการฝกอบรม
เพื่อพัฒนาศักยภาพบรรจุภัณฑ  OTOP  พื้นที่ทําการวิจัยเขตพื้นที่จังหวัดเพชรบูรณ  ออกสํารวจ
ขอมูลและสัมภาษณระหวางวันที่  1 มกราคม  ถึง 23  กรกฎาคม  2549 ไดผลการวิจัย ความตองการ
รูปแบบบรรจุภัณฑประเภทกระดาษสําหรับสินคาแปรรูปมะขามในจังหวัดเพชรบูรณ  ความ
ตองการสวนใหญของกลุมประชากรสะทอนใหเห็นวาตองการรูปแบบบรรจุภัณฑจํานวน  6  ขนาด
คือ  ประเภทน้ําหนักต่ําวา  1 ขีด  ประเภทน้ําหนักต่ําวา  2-4 ขีด  ประเภทน้ําหนักต่ําวา  4-6  ขีด  
ประเภทน้ําหนักต่ําวา  6-8 ขีด  ประเภทน้ําหนักต่ําวา  8-10 ขีด  ชนิดของกระดาษลักษณะแบบบาง
และแบบหนา  (พณณา  ตั้งวรรณวิทยและอัคกะบัคคาน  ปาทาน.  2549) 

 

2.7.6  ศักดิ์ดา  บุญยืด  ไดทําการวิจัยเร่ืองปจจัยดานกราฟกบนซองบรรจุภัณฑที่สงผลตอ
ความเขาใจในรสชาติของบะหมี่สําเร็จรูป  พบวาตัวผลิตภัณฑมีผลอยางสําคัญที่สุดตอผูบริโภคใน
เร่ืองความพึงพอใจและองคประกอบหนึ่งของผลิตภัณฑอยางหนึ่งก็คือความดึงดูดใจ  ความเยายวน  
หรือความสวยงามของการออกแบบผลิตภัณฑที่สงผลตอการจดจําการรับรูของผูบริโภคและ
ตอเนื่องไปถึงการทําใหผูซ้ือหันมาเลือกซื้อสินคาตัวนั้นไดจากภาพลักษณของการออกแบบ อาหาร
กระปอง  นม  เครื่องดื่มตางๆ อาหารสําเร็จรูป อาหารกึ่งสําเร็จรูป (พรเทพ เลิศเทวศิริ.  2545 : 87) 

 

2.7.7  มยุรี   ภาคลําเจียก  ไดทําการวิจัยเร่ือง  การพัฒนากลองกระดาษลูกฟูกบรรจุทุเรียน
เพื่อการสงออก  การศึกษาวิธีการบรรจุ  รวมทั้งการศึกษาความสัมพันธระหวางชองระบายอากาศ
กับความสุกของทุเรียน  ไดดําเนินการวิจัยในระดับหองปฏิบัติการ  กลองเปนแบบ  regular  slooted  
container  มีมิติภายนอก  480x450x225  มม.  บรรจุทุเรียนไดเฉลี่ย  13 กก.  กลองมีความปลอดภัย  
6.60-8.98  และสามารถใชเนื้อที่ระวางสินคาของตูคอนเทนเนอร แบบ  LD -3 ไดประมาณ 90%  
ทุเรียนที่ใชในการศึกษา มีน้ําหนักและขนาดตางๆกัน การเลือกขนาดผลใหเหมาะสมและการใช
แผนกระดาษลูกฟูกชนิด 2 ชุด เปนแผนกั้นเปนวิธีการบรรจุที่เหมาะสม  การระบายอากาศรอบๆผล
มีความจําเปนตอกระบวนการสุก  แตพื้นที่ระบายอากาศที่แตกตางกันที่ตัวกลองไมแสดงผล
แตกตางกันนักในดานการสุกของทุเรียน กลองที่มีชองมือจับมีพื้นที่ระบายอากาศ  2.5% ไดรับ
การเลือกใชภาชนะบรรจุที่เหมาะสม การทดสอบสงออก(ศูนยการบรรจุหีบหอไทย. 2550) [on-line] 

 

2.7.8  สีหภูมิ  ศรีโสภา ไดทําการวิจัยเร่ือง  การศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑของฝากสําหรับ
ผลิตภัณฑปลาชอนแปรรูป  จังหวัดสิงหบุรี   ทําการศึกษาแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑของฝาก
และการพัฒนาดานการใชงานและดานการตลาดบรรจุภัณฑของฝาก ซ่ึงประเมินและเปรียบเทียบ
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กับบรรจุภัณฑรูปแบบเดิม  กลุมเปาหมายคือ คนในทองถ่ินและนักทองเที่ยวมีความพึงพอใจใน
บรรจุภัณฑ พบวารูปแบบใหมมากกวารูปแบบเดิมในทุกดาน  และผูจําหนายมีความพึงพอใจ
มากกวารูปแบบเดิมในเกือบทุกดานยกเวนดานภาพลักษณที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอมและบรรจุภัณฑ
มีประสิทธิภาพการใชงานทั้งดานการทนแรงกดทับและการตานทานแรงสั่นสะเทือนไดมาตรฐาน
กวาบรรจุภัณฑรูปแบบเดิม(สีหภูมิ  ศรีโสภา.  2548) 

 

2.7.9  อมลณัฐ   ฉัตรตระกูล  ไดทําการวิจัยเร่ือง  การมีสวนรวมของสหภาคีระหวางภาครัฐ
และเอกชนในการพัฒนาเพื่อความยั่งยืนของกลุมวิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑมะขามจังหวัดเพชรบูรณ 
ไดพบวากลุม  วิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑมะขามจังหวัดเพชรบูรณสวนใหญประสบปญหาดานการ
บริหารการจัดการองคกร และการตลาด รูปแบบบรรจุภัณฑที่สงเสริมการขายใหมีคุณภาพ (อมลณฐั  
ฉัตรตระกูล. 2548) 

 

2.7.10  อมรรัตน  สวัสดิทัต  และ ปรีชา  โตชู   ไดทําการวิจัยเร่ือง การพัฒนากลองกระดาษ
ลูกฟูกบรรจุผักสดเพื่อสงออกทางอากาศ   โดยจัดทําตนแบบทดสอบในหองปฏิบัติการและทดสอบ
สงออกไปยังประเทศซาอุดิอาระเบีย  สวีเดน  และสวิตเซอรแลนด  กลองเปนแบบฝาครอบทับตัว
กลองพอดีมีมิติภายนอกขึ้นกับชนิดของผัก  กลองมีการตานแรงกด 620 กก.แรง  และมีคาความ
ปลอดภัย 5.5-5.2  การดูดซับน้ําของแผนลูกฟูกต่ํากวา 100 ก./ตร.ม.  กลองมีความแข็งแรงและ
สามารถคุมครองผลิตผลได   ขอดีของกลองกระดาษเมื่อเทียบกับเขงนั้น  ไมเพียงแตขนาดของ
กลองจะวางเรียงในตูคอนเทนเนอร   ที่ใชขนสงทางอากาศเทานั้น  แตยังสามารถเพิ่มจํานวนไดมาก
ขึ้น  งายแกการขนถายและการขนสง  ลดการสูญเสีย  และหาผลกําไรมาใหแกผูสงออกมาก      
(ศูนยการบรรจุหีบหอไทย. 2550) [on-line] 

 

2.7.11  อมรรัตน  สวัสดิทัต  , ปรีชา  โตชู ,  นิรันดร   ศิริขันธ  ไดทําการวิจัยเร่ือง  การวิจัย
การบรรจุหีบหอผลผลิตทางการเกษตร  โดยการจัดทําตนแบบทดสอบในหองปฏิบัติการและ
ทดสอบสงออก  ภาชนะนี้เปนกลองกระดาษลูกฟูกสําหรับบรรจุกลวยหอม  มะมวง และลําไย  มิติ
ของกลองไดมาตรฐานและเปนที่ยอมรับของผูนําเขา  กลองมีการตานแรงกด 600-700 กก.  แรงและ
มีคาความปลอดภัย  7 ถึง 8  การดูดซึมน้ําของแผนดินลูกฟูกต่ํากวา 100 ก/ตรม.  การออกแบบ
โครงสราง  ขอกําหนดของกลองที่ใชกับผลไมทั้ง 3 ชนิด  อาจนําไปใชเปนขอมูลสําคัญในการ
จัดทําภาชนะบรรจุสําหรับผลผลิตเกษตรอื่นๆเพื่อการสงออก  ควรจะไดมีการใหความรูและ
สงเสริมใหใชภาชนะที่ไดพัฒนาขึ้นตอไปดวย(ศูนยการบรรจุหีบหอไทย. 2550) [on-line] 

 

2.7.12   อมรรัตน  สวัสดิทัต  และคณะ ไดทําการวิจัยเร่ืองภาชนะสําหรับผลไมและผักที่ใช
อยูในประเทศไทย   ภาชนะที่ใชในการขนสงทั้งผักและผลไม ไดแก  เขงปากบาน และเขง
ทรงกระบอก  กลองกระดาษลูกฟูก  ลังไม  กลองวัสดุผสม  กลองพลาสติกชนิดที่มีฝาปด  และลัง
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พลาสติกแบบที่หมุนเวียนใชเปนภาชนะสําหรับผลไมเทานั้น  เขงผักและถุงพลาสติกถักจะใชกับผัก
เทานั้น  ภาชนะสวนมากจะใชหมุนเวียนหรือใชซํ้า  โดยใหผูขายปลีกจะตองวางมัดจําตามแตสภาพ
หรือขนาด  ผลไมและผักแตละชนิดมักจะมีวิธีการบรรจุเปนแบบเฉพาะ บางชนิดบรรทุกในรถโดย
ไมมีภาชนะรองรับ  และขนสงมายังตลาดขายสงในกรุงเทพ ฯ ความเสียหาย  เชน  ผิวเปนรอยช้ํา 
และการเนาเสีย  ประมาณรอยละ 20-30(ศูนยการบรรจุหีบหอไทย. 2550)[on-line] 
 


