
บทที่ 1 
บทนํา 

 
1.1 ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 
 

จังหวัดเพชรบูรณเปนจังหวัดหนึ่งที่มีประวัติศาสตรที่เกาแกมาชานานกวา 1,000 ป โดย
เปนอาณาจักรของพอขุนผาเมืองเจาเมืองราดสมัยสุโขทัย และไดเจริญรุงเรืองมาถึงปจจุบัน วิถีชีวิต
ของชาวเพชรบูรณจึงมีวิถีชีวิตเปนวัฒนธรรมทองถ่ินที่ไมเหมือนทองถ่ินอื่น เชน ภาษาทองถ่ิน
ผลไม ภูมิทัศนบานเรือนลวนเปนเอกลักษณของชาวเพชรบูรณ (สมพร  แพงพิพัฒน.  2542 : 12)         
มีประชากรประกอบอาชีพเกษตรกรรมประมาณรอยละ 85 ของประชากรทั้งหมด มีพื้นที่ทํา
การเกษตร 4.67 ลานไร และเปนแหลงปลูกมะขามหวานมากที่สุดในประเทศไทย ปจจุบันมีพื้นที่
ปลูกมะขามหวานประมาณ 102,913 ไร  ใหผลผลิต  30,000 ตัน  คิดเปนมูลคาไมต่ํากวา 1,000      
ลานบาท จังหวัดเพชรบูรณเปนแหลงปลูกมะขามหวาน  ในแตละปผลผลิตมะขามมีปริมาณมากทํา
ใหเกิดการแขงขันทางการตลาดสูงสงผลใหราคาตกต่ําลงอยางมาก  ปญหาทางการตลาดจึงเปน
ประเด็นสําคัญที่ทําใหเกษตรกรปลูกมะขามในอําเภอตางๆ  ของจังหวัดเพชรบูรณมีการรวมกลุม
เพื่อพัฒนาอาชีพโดยจัดตั้งเปนกลุมตาง ๆ ไดแก  กลุมเกษตรกร  กลุมแมบานเกษตรกร  โดยในป  
2547  มีกลุมหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ ที่ดําเนินการเกี่ยวของกับมะขามจํานวนทั้งสิ้น  43  กลุม  
เปนกลุมวิสาหกิจชุมชน  ตามพระราชบัญญัติสงเสริมวิสาหกิจชุมชน  พ.ศ. 2548  กลุมที่มีกิจกรรม
เดนชัด จํานวน 8 กลุม ใน 7 อําเภอของจังหวัดเพชรบูรณ (อมลณัฐ  ฉัตรตระกูล.  2547 : 2) 
ผลิตภัณฑมะขามที่วางจําหนายนั้น  กลุมตางๆ  เขารวมโครงการ  หนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ เพื่อให
ไดมาตรฐานของผลิตภัณฑชุมชน ซ่ึงสินคาบางกลุมยังขาดบรรจุภัณฑหรือมีบรรจุภัณฑอยูแลวแต
ไมไดมาตรฐานของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนและองคการอาหารและยา  ไมมีฉลากสินคา บอกถึง
บรรจุภัณฑอาหารและวัสดุที่นําบรรจุไมสามารถยืดอายุอาหารได  นอกจากนี้รูปแบบของบรรจุ
ภัณฑไมสามารถปกปองสินคาที่อยูภายในระหวางรอจําหนายและขนสงได จึงเปนการเสียโอกาสที่
จะยกระดับผลิตภัณฑชุมชน ในภูมิภาคเพื่อพัฒนาคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ และสงเสริม
การตลาดในระดับพื้นที่  
 ดวยกลยุทธการใชบรรจุภัณฑเปนเครื่องมือสําคัญทางดานกราฟก  ที่เปรียบเสมือนกับการมี
พนักงานขายเงียบ (The  silent  salesman) มาชวยสงเสริมใหสินคาเปนที่ยอมรับตอตราสินคาใน
ที่สุด (สินีนาถ  เลิศไรวัน.  2537 : 4)  โดยการออกแบบศิลปะทองถิ่น เทคนิคการออกแบบวิธีนี้มี
จุดมุงหมายอันดับแรก  คือ  การสงเสริมสินคาที่ผลิตภายในทองถ่ินเพื่อเสนอแกนักทองเที่ยวใหซ้ือ
กลับไปเปนของฝากรายละเอียดบนบรรจุภัณฑที่ใชส่ือความหมายเพื่อเปนของฝากนี้  มักจะใชส่ิงที่
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รูจักกันดีในทองถ่ิน  นอกเหนือจากรายละเอียดของกราฟก  การออกแบบโครงสรางบรรจุภัณฑ       
เพื่อซ้ือกลับไปเปนของฝากจําเปนตองพิจารณาถึงความสะดวกในการนํากลับของผูซ้ือและความ
แข็งแรงของบรรจุภัณฑใน  มีการออกแบบหูหิ้วเพื่อความสะดวกในการนํากลับ (ปุน คงเจริญเกียรติ  
และสมพร  คงเจริญเกียรติ.  2541 : 205) 
 ในขณะเดียวกันเพื่อเปนการรวมสงเสริมการทองเที่ยวของจังหวัดเพชรบูรณ  โดยจังหวัด
เพชรบูรณไดจัดงานกาชาดมะขามหวานประจําปในชวงเดือนมกราคมของทุกป  เพื่อเปนการ
ประชาสัมพันธจังหวัดเพชรบูรณ ในฐานะที่เปนจังหวัดที่มีมะขามหวานที่มีช่ือเสียงระดับประเทศ  
นับเปนโอกาสดีที่ชาวบานในแตละชุมชนจะไดนําเสนอมะขามหวานรวมออกราน เพื่อเผยแพร
สินคาที่เปนเอกลักษณใหแกนักทองเที่ยวผูมาเยือนเกิดความประทับใจ โดยเปาหมายในการวิจัยคร้ัง
นี้สอดคลองกับยุทธศาสตรของจังหวัดเพชรบูรณ  2548   พัฒนาเพื่อเปนดินแดนแหงความสุข 
ประชาชนมีคุณภาพชีวิตที่ดี  และเปนเมืองทองเที่ยวที่ปลอดภัย   คือ  การสงเสริมการผลิตใหผลิต
สินคาไดมาตรฐานสากล   การสงเสริมการตลาด  ขายคลอง  สงของรอบโลก โดยใชยุทธศาสตรการ
ขายสู มืออาชีพเพื่อเสริมคุณคาภูมิปญญาทองถ่ิน  และการสงเสริมมาตรฐานและพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑใหสินคามีคุณภาพเปนที่พอใจของผูบริโภค  ใหไดรับการรับรองคุณภาพมาตรฐาน  มผช.  
อย.  มอก.  ฮาลาล  รหัสแทงประเทศไทย( คณะอนุกรรมการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑจังหวัด
เพชรบูรณ.  2548 : 23) 
  จากสภาพปญหาตามที่กลาวมาขางตนนั้น ผูวิจัยมุงที่จะทําการศึกษาและออกแบบเรื่อง 
“ การศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ ” ที่มีความเปนเอกลักษณ
เฉพาะถ่ินมีความเหมาะสมกับการใชงานตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน    และองคการอาหารและ
ยา สามารถสรางมูลคาเพิ่มใหกับสินคาไดอยางมีประสิทธิภาพ และเปนการยกระดับมาตรฐานงาน
ออกแบบบรรจุภัณฑของฝากประจําทองถ่ิน โดยมุงหวังใหรัฐวิสาหกิจชุมชนสงเสริมชวยการสราง
ใหเกิดมาตรฐานสําหรับผลิตภัณฑในชุมชนตัวเอง ใหเปนที่ยอมรับของนักทองเที่ยวกอใหเกิดการ
สรางกระแสนิยมการใชสินคาไทย ถือเปนการอนุรักษภูมิปญญาทองถ่ิน นํามาซึ่งรายไดใหกับ
ชาวบานในชุมชนสรางใหเกิดความเขมแข็งและสงเสริมการพัฒนาชนบทในระดับรากหญาอยาง
ยั่งยืนตอไป 
 
1.2 วัตถุประสงคของการวิจัย  
 

2.1   เพื่อศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบูรณ  เกี่ยวกับการบรรจุ  
เครื่องหมาย  และฉลาก   

2.2   เพื่อหาประสิทธิภาพบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ  
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2.3   เพื่อเปรียบเทียบความพึงพอใจบรรจุภัณฑมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบูรณ    รูปแบบ
ใหมกับรูปแบบเดิมดานโครงสรางและดานกราฟก 
 
1.3 สมมติฐานของการวิจยั 
 

กลุมผูใหขอมูลมีระดับความพึงพอใจคุณลักษณะของบรรจุภัณฑแบบใหมสูงกวา       
บรรจุภัณฑแบบเดิมทั้งดานโครงสรางและดานกราฟกบนบรรจุภัณฑ 
 
1.4  กรอบแนวความคิดที่ใชในการวิจัย 
 

 “การศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน  จังหวัดเพชรบูรณ” ประกอบดวย
สาระสําคัญ แนวคิด ทฤษฎี และหลักการตางๆ ของการวิจัยดังตอไปนี้ 
  

1.4.1 การออกแบบบรรจุภัณฑ  จากการศึกษาขอมูลเบื้องตนผูวิจัยไดกําหนดกรอบแนวคิด
สําหรับการออกแบบบรรจุภัณฑมะขามหวาน ดังนี้ 
  1.4.1.1 การออกแบบโครงสรางบรรจุภัณฑ คือการกําหนดลักษณะรูปราง  รูปทรง  
ขนาด  ปริมาตร  สวนปริมาตรอื่นๆของวัสดุที่จะนํามาผลิตและประกอบเปนภาชนะบรรจุให
เหมาะสมกับหนาที่ใชสอย  ตลอดจนกรรมวิธีการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษาและการขนสง   
  -  มีประสิทธิภาพในการปกปองรักษาไมใหสินคาเสื่อมสภาพและเสียหาย 
  -  มองเห็นสินคาภายในไดอยางชัดเจน 
  -  มีขนาดและรูปแบบที่สามารถหิ้วถือนําพาไดสะดวก 
  -  เปดบริโภคและจัดเก็บสวนที่เหลือไดสะดวก 
  -  วัสดุที่ใชผลิตเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม (ประชิด  ทิณบตุร.  2531 : 86) 
  1.4.1.2 การออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑ 
   1)  การออกแบบศิลปะทองถิ่น  การสงเสริมสินคาที่ผลิตภายในทองถ่ิน
เพื่อเสนอแกนักทองเที่ยวใหซ้ือกลับไปเปนของฝาก  รายละเอียดบนบรรจุภัณฑที่ใชส่ือความหมาย
เพื่อเปนของฝาก (ปุน  คงเจริญเกียรติ  และสมพร  คงเจริญเกียรติ. 2541 : 205) 
   2)  กลยุทธการตลาด    ชองทางการจัดจําหนายและสภาวะคูแขงขันมา
เปนแนวความ คิดในการออกแบบใหสนองกับจุดมุงหมายที่ตั้งไว  ดวยเหตุนี้ในแงของนักออกแบบ
บรรจุภัณฑ การออกแบบอาจเขียนเปนสมการออกแบบ ดังนี้ 

การออกแบบ   =    คําบรรยาย  +   สัญลักษณ   +   ภาพพจน 
                           Design = Words  + Symbols + Image ดังรายละเอยีดดังนี้  
  -  มีรูปแบบที่สวยงามโดดเดนสะดุดตา 
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  -  มีลักษณะเฉพาะของทองถ่ินที่แตกตางจากสินคาจากแหลงอื่น   
  -  มีการนําเสนอขอมูลที่เปนประโยชนเกี่ยวกับสินคาที่ครบถวนและชดัเจน 
  - มีเครื่องหมายมาตรฐาน และสัญลักษณตางระบุไวบนฉลาก (ปุน คงเจริญเกียรต ิ
และสมพร คงเจริญเกียรติ.  2541 : 179) 
  1.4.1.3 การออกแบบบรรจุภัณฑสําหรับอาหาร สําหรับบรรจุภัณฑที่ใชบรรจุ
อาหารนั้น นอกเหนือจากตองทําหนาที่บรรจุภัณฑไดสมบูรณแลวยังตองใหความปลอดภัยแก
ผูบริโภคอาหารนั้นดวย โดยควรมีคุณสมบัติพื้นฐาน ปลอดภัย สามารถใชสัมผัสกับอาหารได 
ทนทานตอสภาวะการผลิตและการจัดจําหนาย ปองกันการเสื่อมสภาพของอาหารไดตามอายุการ
วางจําหนายที่ตองการ สามารถแสดงตัวสินคา ตรา เครื่องหมายการคา และขอมูลตามที่กฎหมาย
กําหนด (อมลณัฐ ฉัตรตระกูล.  2548 : 29) 
 

1.4.2 มาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน (มผช.) 
โครงการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนเพื่อรองรับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑชุมชน   หรือ

ระดับพื้นบานที่ยังไมไดรับการพัฒนาเทาที่ควร    เพื่อเสริมสรางใหแตละชุมชนไดใชภูมิปญญา
ทองถ่ินพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑที่เปนเอกลักษณของทองถ่ินเพื่อผลิตจําหนายสูตลาดผูบริโภค  
ฉะนั้นโครงการมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนมีขอกําหนดที่เหมาะสมกับสภาพของผลิตภัณฑเปนที่
ยอมรับของทุกฝาย มีแนวทางปฏิบัติไมซับซอน เพื่อใหผูผลิตเขาถึงมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน       
ไดงาย  

1.  การบรรจุ   มีการบรรจุผลิตภัณฑในภาชนะบรรจุ ใหกลาวถึงภาชนะบรรจุ 
วัสดุที่เหมาะสม ปริมาณสุทธิใหระบุเปนน้ําหนักสุทธิหรือจํานวนชิ้น หรือปริมาตรสุทธิไวดวยโดย
ระบุวาในแตละภาชนะบรรจุตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก 

2. เครื่องหมายและฉลาก เปนสวนจําเปนของมาตรฐานเพราะจะเปนประโยชนแก
ผูบริโภค    ขอความที่ระบุไวในหัวขอนี้หมายความวาเปนขอความที่ผูทําตองระบุไวที่ฉลากทุกขอ
โดยใหคํานึงถึงความจําเปน    ประโยชนของผูบริโภค   รวมทั้งความเปนไปไดของผลิตภัณฑ แต
ไมไดหมายความวาผูทําจะระบุขอความอื่นที่ฉลากอีกไมได กรณีของการระบุช่ือผลิตภัณฑที่ฉลาก   
อาจระบุเปนชื่อผลิตภัณฑตามมาตรฐาน หรืออาจระบุใหใชช่ืออ่ืนที่ส่ือความหมายวาเปนผลิตภัณฑ
ตามมาตรฐานนี้ก็ไดแลวแตเหมาะสม (สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม.  2546 :7) 

 

1.4.3 มาตรฐานอาหารและยา (อย.) 
การแบงกลุมผลิตภัณฑอาหาร  แบงตามลักษณะของการขออนุญาตผลิต   กลุมอาหารที่

ตองมีเครื่องหมาย  อย. แตไมตองสงตัวอยางตรวจวิเคราะห  ไดแก มะขามคลุก มะขามกวน มะขาม
แกว อาหารกลุมนี้เปนอาหารที่มีการแปรรูป ที่มีวัตถุกันชื้นหรือสารดูดออกซิเจนในภาชนะบรรจุ 
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ใชประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 223 พ.ศ.2544   เร่ือง วัตถุแตงกลิ่นรส   การแสดงฉลาก
ของวัตถุแตงกลิ่นรส ดังรายละเอียดดังนี้ 
   1.  ฉลากของวัตถุแตงกลิ่นรสที่จําหนายตอผูบริโภค ตองมีขอความเปนภาษาไทย 
   1.1  ช่ืออาหาร โดยมีขอความวา   วัตถุแตงกลิ่นรสธรรมชาติ 
   1.2  วัตถุประสงคหรือประโยชนในการใช พรอมวิธีใช 
   1.3  ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 
   1.4  ช่ือและทีต่ั้งของผูผลิต  
   1.5  ชนิดและปริมาณของสีที่ผสมในวัตถุแตงกลิ่นรส (ถามี) 
   1.6  คําแนะนําในการเก็บรักษา (ถามี)  
   1.7 เดือนและปที่ผลิต การแสดงขอความตามวรรคแรก จะตองแสดงให
เรียงตามลําดับของวันเดือนปตามที่กําหนด กรณีการแสดงเดือนอาจแสดงโดยใชตัวอักษรแทนได 
     1.8 ขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด(ถามี) 
(สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา.  2549)[on-line] 
 

1.4.4 การทดสอบบรรจุภัณฑ 
เพื่อใชเปนกรอบแนวความคิดในการประเมินประสิทธิภาพการใชงานของบรรจุภณัฑใน

การคุมครองสินคาที่บรรจุอยูภายใน  โดยใชบรรจุภัณฑตนแบบ (Prototype)  คือ 
1. ผลิตภัณฑมะขามฝก  ทดสอบประสิทธิภาพของบรรจุภัณฑ ในการตาน

แรงสั่นสะเทือนที่เกิดจากการขนสงของสินคา ซ่ึงไดแก การทดสอบการตานแรงสั่นสะเทือน  ตาม
มาตรฐาน ISO 2247 (International organization for standardization)   

2. ผลิตภัณฑมะขามฝก ทดแรงกดทับที่เกิดจากการวางเรียงซอนกันของสินคาเพื่อ
รอการจําหนาย  ซ่ึงไดแก  การทดสอบประสิทธิภาพในดานความตานแรงกด  (Compression   
strength)เมื่อมีการเรียงซอนในระหวางการเก็บรักษา  ดวยเครื่องกด (Compression Tester) ใช
วิธีการทดสอบตามาตรฐาน(ASTM D 642–00 American society for  testing  materials (ศูนยการ
บรรจุหีบหอไทย. 2548 :7 ) 

3. ผลิตภัณฑมะขามแปรรูป การทดสอบประสิทธิภาพการใชงานของบรรจุภัณฑ
เพื่อทดสอบบรรจุภัณฑเพื่อการขายปลีกตามมาตรฐาน ASTM D3985-02 American society for  
testing  materials  อัตราการซึมผานของกาซออกซิเจน(ศูนยการบรรจุหีบหอไทย.  2548 : 9 ) 
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1.5 ขอบเขตของการวิจัย 
 

 การศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ คร้ังนี้ไดกําหนดขอบเขต
การวิจัย ดังนี้ 
 

1.5.1 ขอบเขตของผลติภณัฑมะขามหวาน 
ในการศึกษาแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑมะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณใหมี

มาตรฐานและความพึงพอใจของกลุมเปาหมายดังตอไปนี้ 
1.5.1.1   ผลิตภัณฑมะขามฝก 
1.5.1.2   ผลิตภัณฑมะขามแปรรูป 
 

1.5.2   ขอบเขตของการศึกษาและพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวาน 
ในการศึกษาและพัฒนาบรรจุภณัฑมะขามหวานจังหวัดเพชรบูรณผูวิจยัไดกําหนด

แหลงที่มาของขอมูลในแตละขั้นตอน ดังนี ้ 
1. ศึกษาแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณ ใหมี

เอกลักษณจังหวัดเพชรบูรณ และมาตรฐาน ผูใหขอมูลจํานวน  100  คน  ประกอบดวยผูจําหนาย
และผูที่ตองการซื้อสินคามะขามหวาน ใชวิธีสุมโดยบังเอิญ(Accidental Sampling) โดยการสุมผูให
ขอมูลเมื่อมีผูใหขอมูลมารอใหสุมที่รานจําหนายสินคา (นิรัช สุดสังข.  2548 : 48) 

2.  ขอกําหนดของ อย. ในการพัฒนาบรรจุภัณฑมะขามหวานแปรรูปแบงตาม
ลักษณะของการขออนุญาตผลิต ในประเภท กลุมที่ตองมีเครื่องหมาย อย. และฉลากเปนอาหารที่มี
การแปรรูปและอยูในหมวดหมูอาหารที่ตองมีเครื่องหมาย อย. แตไมตองสงตัวอยางตรวจวิเคราะห
มีบรรจุภัณฑปองกันกาซออกซิเจน 

3.  มะขามฝกเปนผลไมสด ที่ไมไดแปรรูปไมตองมีเครื่องหมาย อย. ใชขอกําหนด
ของผลิตภัณฑชุมชนของสํานักมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมในการพัฒนาบรรจุภัณฑฝก
มะขามหวาน  โดยยึดขอกําหนดการจัดทํารางมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน  เกี่ยวกับการบรรจุ  
เครื่องหมาย ฉลาก 
                4.  การออกแบบและพัฒนา 

   -  ผูทรงคุณวุฒิดานการออกแบบกราฟกและบรรจุภัณฑไดแกทรงคุณวุฒิ 
ดานบรรจุภัณฑ ที่เปนนักวิชาการและนักออกแบบจากสถาบนัการศึกษาและองคกรในภาครัฐที่ 
มีบทบาทการออกแบบกราฟกบรรจุภณัฑ จํานวน 5  ทาน 

              5.   การประเมินเปรียบเทียบบรรจุภัณฑมะขามหวาน จังหวัดเพชรบูรณรูปแบบ
ใหมกับรูปแบบเดิมทั้งในดานโครงสรางและดานกราฟก 
   -   กลุมผูใหขอมูลจํานวน 100 คน ที่ตองการซื้อสินคาผูและผูจําหนาย 
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6.  การทดสอบบรรจุภัณฑ ผลิตภัณฑมะขามหวานรูปแบบใหม ทดสอบการ
ประเมินประสิทธิภาพการใชงานของบรรจุภัณฑในการคุมครองสินคาที่บรรจุอยูภายใน โดยใช
บรรจุภัณฑตนแบบ (Prototype) ของผลงานรูปแบบใหม 2 รูปแบบ  

 

1.5.3   ขอบเขตในการกําหนดตัวแปร 
ตัวแปรที่ใชในการศึกษาและออกแบบเอกลักษณบรรจุภัณฑมะขามหวานจังหวดัเพชรบรูณ 

คร้ังนี้ประกอบไปดวย 
1.5.3.1 ตัวแปรตนไดแก 

1.  รูปแบบบรรจุภัณฑมะขามฝก 
2.   รูปแบบบรรจุภณัฑมะขามหวานแปรรูป 

1.5.3.2 ตัวแปรตามไดแก 
       -   ประสิทธิภาพดานโครงสราง 

  -   ความพึงพอใจในคุณลักษณะของบรรจุภัณฑ ในดานโครงสรางและ
ดานกราฟกของกลุมผูใหขอมูล 100 คน 

 
1.6 นิยามศัพทเฉพาะ 
 

1.6.1 มะขามหวานฝก หมายถึง มะขามหวานที่มีสภาพเดิมจากตน มีเปลือกหุมเมื่อแกะ
เปลือกออกแลวรับประทานไดทันที 

 

1.6.2 มะขามแปรรูป หมายถึง มะขามหวานที่แกะเปลือกออกแลวนําไปผสมกับ น้ําตาล 
เกลือ พริก และอื่นๆ ขึ้นอยูกับชนิดของมะขามแปรูปแลวรับประทานไดทันที 

 

1.6.3 บรรจุภัณฑมะขามฝก   คือ   ภาชนะหอหุมมะขามหวานฝก จังหวัดเพชรบูรณ ตาม
ขอกําหนดการจัดทํารางมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เกี่ยวกับการบรรจุ เครื่องหมาย ฉลาก 

 

1.6.4 บรรจุภัณฑมะขามแปรรูป หมายถึง ภาชนะหอหุมผลิตภัณฑมะขามหวานแปรรูป 
จังหวัดเพชรบูรณ ตามขอกําหนดขององคการอาหารและยาโดยแบงลักษณะของการขออนุญาตผลิต    

 

1.6.5 ความพึงพอใจ หมายถึง ความรูสึกนึกคิดของกลุมผูใหขอมูลที่มีตอคุณลักษณะของ
บรรจุภัณฑมะขามหวานฝกและบรรจุภัณฑมะขามหวานแปรรูปทั้งดานโครงสรางและดานกราฟก 
 

 1.6.6 ดานกราฟก หมายถึง การจัดองคประกอบกราฟกบนบรรจุภัณฑและแสดงออกดวย
จุดเสน สี ภาพประกอบ มีรูปแบบที่สวยงามโดดเดนสะดุดตา มีลักษณะเฉพาะของทองถ่ินที่
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แตกตางจากสินคาจากแหลงอื่น มีการนําเสนอขอมูลที่เปนประโยชนเกี่ยวกับสินคาที่ครบถวนและ
ชัดเจน   มีเครื่องหมายมาตรฐาน และสัญลักษณตางระบุไวบนฉลาก 

 

1.6.7 ดานโครงสราง  หมายถึง  ลักษณะของบรรจุภัณฑที่ ใชงานได เหมาะสม  มี
ประสิทธิภาพในการปกปองรักษาไมใหสินคาเสื่อมสภาพและเสียหาย มองเห็นสินคาภายในได
อยางชัดเจน มีขนาดและรูปแบบที่สามารถหิ้วถือนําพาไดสะดวก เปดบริโภคและจัดเก็บสวนที่
เหลือไดสะดวกวัสดุที่ใชผลิตเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม  

 

1.6.8  ประสิทธิภาพในดานโครงสราง หมายถึง ประสิทธิภาพดานโครงสรางทางกายภาพ
ของบรรจุภัณฑ  ที่มีความแข็งแรงใชงานไดทดสอบตามมาตรฐาน  ISO 2247 ( International  
organization  for  standardization ) ASTM D 642 และ ASTM D3985 ( American society for  
testing  materials) 

 


