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งานวิจยันี้มุงศกึษาการผลิตระบบอิมัลชันชนิดเอทานอลในน้ํามันในน้ําใหมีความคงตวั
สําหรับใชเปนระบบหอหุมสารสกัดจากบวับกที่ละลายไดในเอทานอลโดยทําการศกึษาผลของ
ชนิดและความเขมขนของอิมัลซิฟายเออรตอความคงตัวของอิมัลชันเชิงเดี่ยวชนิดเอทานอลใน
น้ํามัน และอิมลัชันเชิงซอนชนิดเอทานอลในน้ํามันในน้าํ จากผลความคงตัวตอการแยกชั้น การ
วัดคาความขุน ขนาดของอนภุาค และโครงสรางระดับจุลภาคของอิมัลชัน พบวา ชนิดและความ
เขมขนของอิมัลซิฟายเออรมีผลตอความคงตัวของอิมัลชัน ซ่ึงในการผลิตอิมัลชันเชิงเดี่ยวการใช 
Polyglycerol polyricinoleate (PGPR) เปนอิมัลซิฟายเออรใหอิมัลชันทีม่ีความคงตัวตอการแยกชั้น
ดีกวาทีเ่ตรียมโดยใช Decaglycerol mono-oleate (DGMO) และเลซิทิน ตามลําดับ อิมัลชันเชิงเดี่ยว
ที่คงตัวเตรียมไดโดยใช PGPR เขมขนรอยละ 2.0 โดยน้าํหนัก โดยมีเอทานอลรอยละ 10 โดย
น้ําหนกั เปนอนุภาคที่กระจาย อิมัลชันมีการกระจายตัวของอนุภาคแบบ monomodal ที่มีอนุภาค
เฉลี่ยอยูในชวง 0.60±0.09 ไมโครเมตร และอิมัลชันมีความคงตัวตอการแยกชัน้หลังจากการเก็บ
อิมัลชันดังกลาวไวที่อุณหภมูิ 25 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน สวนอิมัลชันเชิงซอนชนดิเอทานอลใน
น้ํามันในน้ําทีค่งตัวนั้นเตรียมโดยใชโซเดยีมแคซีเนตเปนอิมัลซิฟายเออรที่ความเขมขนรอยละ 2.0 
โดยน้ําหนัก และปริมาณอิมลัชันเชิงเดี่ยวรอยละ 5.0 โดยน้ําหนกั ที่มีอนุภาคเฉลี่ยอยูในชวง 
0.30±0.03 ไมโครเมตร อิมัลชันชนิดเอทานอลในน้ํามันในน้ําที่คงตวันี้สามารถหอหุมสารสกัด
บัวบกไวไดรอยละ 97 ของปริมาณสารสกัดบัวบกทีเ่ติมในระบบ (รอยละ 5 โดยน้ําหนัก) และ
อิมัลชันดังกลาวมีความคงตวัตอความรอน (30-90 องศาเซลเซียสนาน 30 นาที) การแชเยือกแข็ง  
(-18 องศาเซลเซียส นาน 22 ช่ัวโมง/25 องศาเซลเซียส นาน 2 ชั่วโมง) ความเปนกรด-ดาง           
(พีเอช 6-8) และทนตอการเติมสารละลายเกลือโซเดียมคลอไรด (0-200 mM) ซ่ึงสามารถนําไปใช
เปนระบบหอหุมสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพที่ไมละลายน้ําสําหรับเปนสวนผสมในผลติภัณฑอาหาร
ชนิดตางๆ ได 
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