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มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารในระบบสากลใชกระบวนการตรวจสอบรุนสินคา ดวยการชักตัวอยาง

เพ่ือใหไดตัวแทนท่ีดีของรุนที่จะนําไปตรวจวิเคราะห และอาศัยผลการวิเคราะหในการตัดสินคุณภาพรุนสินคา 
ความเช่ือมั่นของผลการตัดสินคุณภาพรุนสินคาขึ้นอยูกับคาความไมแนนอนรวมในกระบวนการวัด ซึ่งเกิดจาก
ความไมแนนอนของการชักตัวอยาง และการวิเคราะห องคประกอบหลักของคาความไมแนนอนรวมจากการวัด 
คือ ความไมแนนอนจากการชักตัวอยาง ซึ่งความใชไดของวิธีการชักตัวอยางสามารถประเมินไดดวยคาความไม
แนนอนที่เกิดจากการชักตัวอยางรวมกับระดับคาคุณภาพของสินคา เทียบกับเกณฑควบคุม งานวิจัยน้ีมี
วัตถุประสงคเพ่ือประเมินความใชไดของวิธีชักตัวอยางสินคาเกษตรและอาหาร เพ่ือเปนแนวทางการพัฒนาวิธีการ
ชักตัวอยาง โดยศึกษาการประมาณคาความไมแนนอนของการชักตัวอยางบนสินคา 2 ชนิด คือ อาหารไกบรรจุ
กระสอบ และผลไมรวมในนํ้าเช่ือมบรรจุกระปอง ดําเนินการเก็บตัวอยางดวยขั้นตอนการชักตัวอยางตามการ
ปฏิบัติงานจริง กําหนดพารามิเตอรสําหรับวิเคราะหในตัวอยางเปาหมาย คือ คาโปรตีนในอาหารไกชนิดเม็ด และ
คาความเปนกรด (Acidity) ในผลไมรวมในนํ้าเช่ือมบรรจุกระปอง วางแผนการทดลองแบบ Two-split level 
Replication Design เพ่ือศึกษาปจจัย 2 ตัวที่มีผลตอคาความไมแนนอนของการชักตัวอยาง คือ ตําแหนงสินคา 
(Space) และเวลาผลิต (Time) ของรุนสินคา ประมาณคาความไมแนนอนจากคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard 
deviation) ดวยคาสถิติพิสัย (Statistic range) ตามแนวทางที่ระบุในคูมือ Nordtest Handbook (2007) ผลการศึกษา 
พบวา วิธีการชักตัวอยางอาหารสัตวในปจจุบันตามท่ีกําหนด ใหคาความไมแนนอนจากการชักตัวอยางประมาณ 
1-2% และมีระดับคาเฉล่ียของปริมาณโปรตีนในรุนสินคาใกลเคียงกับเกณฑควบคุม สําหรับวิธีการชักตัวอยาง
ผลไมรวมบรรจุกระปองที่ใชในปจจุบันใหคาความไมแนนอนจากการชักตัวอยางคอนขางสูง ประมาณ 6-10% แต
เน่ืองจากระดับคาเฉล่ียของปริมาณกรดที่วัดไดในรุนสินคาตํ่ากวาเกณฑควบคุมมาก ดังน้ัน เพ่ือพิจารณาคาความ
ไมแนนอนที่เกิดจากการชักตัวอยางรวมกับคาเฉล่ียของปริมาณโปรตีนหรือคาความเปนกรด เทียบกับเกณฑ
ควบคุมในสินคาทั้งสองกลุม วิธีการชักตัวอยางที่ใชในสินคาทั้งสองกลุมยังคงมีความเหมาะสมตอการใชงาน (Fit 
of use) สําหรับแนวทางการพัฒนาวิธีการชักตัวอยางตามหลักประกันคุณภาพ ไดนําเสนอรูปแบบบันทึก
รายละเอียดที่เก่ียวของกับงานการชักตัวอยาง เพ่ือชวยเรียบเรียงขอมูลตามระบบเอกสารในการประกันคุณภาพ 
และใชเปนขอมูลในการปรับปรุงแกไขวิธีชักตัวอยางใหสอดคลองกับระดับสถานการณของสินคาอยางตอเน่ือง 
เพ่ือการนําไปใชตอไปในอนาคต 
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