
บทที่ 1 

บทนํา 

 

มงัคดุ พืชเศรษฐกิจของประเทศไทย จดัเป็นผลไม้ชัน้นําท่ีสดุ จนได้ช่ือว่า ราชินีแห่งผลไม้ (Queen 

of Fruits) เพราะให้รสชาติหวานฉ่ําอมเปรีย้ว กลิ่นหอมเฉพาะตวั เนือ้ฟูสีขาว อ่อนนุ่มลิน้เม่ือเคีย้วในปาก 

แม้ดูภายนอกก็ดึงดดูใจผู้ ได้พบเห็นจากสีสนั เปลือกหุ้ม โครงสร้างแข็งแรง ผิวเปลือกสีแดงอมม่วง-ม่วง 

แถมตรงขัว้ผลมีกลีบดอกสีเขียวอ่อน 4 กลีบ สวยงามเสริมให้อีก รูปทรงสมส่วน กลมมนเล็กน้อย ขนาด

พอเหมาะกบัการหยิบจบักระชบัมือ เป็นท่ีช่ืนชอบของชาวตา่งประเทศท่ีได้สมัผสัและลิม้รสชาติ จนมีความ

ต้องการมาก อย่างไม่จํากัด แต่ติดขดัเร่ืองคณุภาพท่ียงัไม่ผ่านมาตรฐานหลายประเด็น ทําให้เสียโอกาส

สร้างรายได้เข้าประเทศ ขณะท่ีปริมาณผลผลิตมีมาก เกิดปัญหาล้นตลาด ขายไม่ได้ราคา ชาวสวน

เดือดร้อน (มนตรี, 2550) 

สําหรับการผลิตมงัคดุให้ได้ผลผลิตท่ีดีมีคณุภาพ และการจดัการเพ่ือเพิ่มปริมาณผลผลิตให้ได้

คณุภาพ การควบคมุปริมาณดอกต้องไม่ให้ดอกมากเกินไป โดยการให้นํา้อย่างสม่ําเสมอ ในบางปีต้องใส่

ปุ๋ ยเคมีอตัราสงู เพ่ือให้มงัคดุสลดัผลออ่นให้เหลือปริมาณพอเหมาะ การให้นํา้สม่ําเสมอยงัช่วยควบคมุการ

เกิดเนือ้แก้ว ยางไหล (มงัคดุคณุภาพทําอยา่งไร, 2552)  

มงัคดุปลกูกนัมากทางภาคใต้และภาคตะวนัออก พืน้ท่ีปลกูรวมกนัประมาณ 4.0 แสนไร่ ผลผลิต

รวม 2.6 แสนตนั เฉพาะภาคตะวนัออกนัน้มีพืน้ท่ีปลกูในจงัหวดัระยอง จนัทบรีุ และตราด ประมาณ 1.8 

แสนไร่ ผลผลิตรวม 1.1 แสนตนั จากสถานการณ์ท่ีปริมาณผลผลิตมงัคดุออกสู่ตลาดพร้อม ๆ กนั ทําให้

ราคามงัคดุตกต่ําเกือบทกุปีเพราะการบริโภคในประเทศไม่ทนั ขณะท่ีการส่งออกตา่งประเทศเพิ่งเร่ิมเปิด

ตลาดได้บ้าง ในปี 2550 มีปริมาณการส่งออกมงัคดุสดและมังคดุแช่แข็ง จํานวน 47,233 ตนั มูลค่า 

755.65 ล้านบาท โดยมีประเทศท่ีนําเข้ามงัคดุได้แก่ ฮ่องกง จีน สหรัฐ เกาหลีใต้ และญ่ีปุ่ น ซึ่งยงัมีปริมาณ

น้อย เม่ือเทียบกับผลผลิตในประเทศ เพราะปัญหาอุปสรรคด้านคณุภาพและกฎระเบียบของประเทศผู้

นําเข้านีเ้ข้มข้นมาก โดยเฉพาะประเด็นคณุภาพ โรคแมลงและสารเคมีตกค้างท่ียงัเป็นข้อจํากดัในการ

ส่งออก ทําให้มีปริมาณผลผลิตมงัคดุเหลือในประเทศจํานวนมาก ส่งผลให้ราคาของมงัคดุตกต่ํา ทําการ

เกษตรกรชาวสวนปล่อยทิง้มนัคดุให้ร่วงหล่นภายในส่วน เน่ืองจากการจากเก็บเก่ียวมงัคดุมีคา่ใช้จ่ายสูง

กวา่ราคาจําหนา่ยมงัคดุ จนชาวสวนขาดทนุและภาครัฐต้องเข้าแทรกแซงราคาอยู่ทกุปี จึงทําให้หน่วยงาน

ของรัฐบาลและสถาบนัการศกึษา จึงได้ร่วมกนัวิจยัจนสามารถพฒันามงัคดุเป็นผลิตภณัฑ์ตา่ง ๆ ทัง้ท่ีเป็น

อาหารและไม่เป็นอาหารมากกว่า 32 ชนิด เช่น ผงมงัคดุอบแห้ง มงัคดุบดละเอียดปรับกรด เนือ้มงัคดุแห้ง

แช่เยือกแข็ง มงัคดุผ่าคร่ึงลกูและเนือ้มงัคดุแกะแช่แข็ง เคร่ืองด่ืมนํา้มงัคดุ นํา้มงัคดุเข้มข้น มงัคดุลอยแก้ว 

ซอสมังคดุ ชามงัคดุ เหรียญทองมงัคดุ มงัคดุแผ่น เยลล่ีมังคุด เค้กเนยมงัคุด ทาเร็ตมงัคุด มงัคุดกวน 
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มงัคดุแช่อ่ิมอบแห้ง ข้าวตงัมงัคดุ บ๊วยมงัคดุ ไอศกรีมมงัคดุ เคร่ืองด่ืมผงจากเนือ้มงัคดุ โลชนับํารุงผิว เจล

ทําความสะอาด โฟมล้างมือ นํา้ยาทําความสะอาด ถ่านเปลือกมงัคดุ สีผสมอาหารจากเปลือกมงัคดุ สบู่

เหลวจากสารสกดัเปลือกมงัคดุ มงัคดุอบแห้ง สารสกดัมงัคดุ (เกษตรสง่มงัคดุไทยไปญ่ีปุ่ น, 2552)  

จากสถานการณ์การผลิตมงัคดุของภาคตะวนัออก ปี 2550 ซึ่งผลผลิตท่ีออกสู่ตลาดมากจะเป็น

เดือนเมษายน-พฤษภาคม ส่วนภาคใต้นัน้มีพืน้ท่ีปลูกมากกว่าภาคตะวันออกประมาณ 2 เท่า ทําให้มี

ผลผลิตมากในช่วงเดือนเมษายน-พฤษภาคม และ กรกฎาคม-สิงหาคม ของทุกปี ซึ่งในปี 2550 มี

เหตกุารณ์เหมือนเดิม โดยท่ีภาคใต้มีราคาตกต่ํามาก ขายราคา 3-5 บาท ตอ่กิโลกรัม และในช่วง 3-4 ปี ท่ี

ผ่านมา ชาวสวนประสบปัญหาราคาผลไม้ตกต่ํา โดยเฉพาะมังคดุราคาต่ํามาก ราคาขายมงัคดุคณุภาพ

เกรดรองอยู่ระหว่างกิโลกรัมละ 5-8 บาท ขณะท่ีต้นทุนการผลิตมังคุดเฉล่ียกิโลกรัมละ 11.03 บาท 

ชาวสวนได้รับผลกระทบมากและประสบกบัการขาดทนุ ทําให้การแปรรูปผลิตภณัฑ์จากมงัคดุ จึงเป็นการ

สร้างมูลค่าเพิ่มให้ผลผลิต สามารถทําได้โดยกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร กลุ่มวิสาหกิจชุมชน และกลุ่มผู้ปลูก

มงัคดุ เพ่ือจะเป็นทางเลือกในการบริโภคมงัคดุในรูปแบบตา่งๆ ให้มากกว่าการบริโภคเพียงผลสด ซึ่งแตล่ะ

ปีมีการทิง้เปลือกมงัคดุหลายหม่ืนตนัเป็นขยะท่ีไร้ประโยชน์ (มนตรี, 2550) 

เปลือกมงัคดุเม่ือวิเคราะห์พบว่า มีการประกอบ 3 กลุ่มท่ีสําคญั คือ กลุ่มสารแทนนิน (Tannin) ให้

รสฝาด เป็นสารท่ีช่วยสมานแผลให้หายเร็ว รักษาแผลในกระเพาะอาหาร กลุ่ม ท่ีเป็นรงควัตถ ุ

(Anthocyanin) หรือเม็ดสีบริเวณผิวเปลือกด้านนอกสีแดง สีม่วง-นํา้ตาล มีคุณสมบัติเป็นสารต่อต้าน

อนุมูลอิสระ (Antioxidant) และสุดท้ายเป็นกลุ่มสําคญัคือ สารแซนโทน (Xanthone) ซึ่งมีอยู่มากถึง 43 

ชนิด เช่น mangostin, mangostenol เป็นต้น ซึ่งสารแซนโทนนีมี้มากท่ีเปลือกมงัคดุ แตจ่ริงแล้วมีท่ีเมล็ด 

ลําต้น และใบด้วย แตป่ริมาณน้อยกวา่ท่ีเปลือก เม่ือกลา่วถึงเปลือกมงัคดุ พบว่า มีสรรพคณุหลายด้านซึ่งมี

การใช้มาตัง้แต่โบราณ โดยการใช้เป็นยาฝาดสมาน แก้ท้องเสีย แก้บิด รักษาแผล ไม่เฉพาะไทยเท่านัน้ 

ประเทศอินโดนีเซียใช้เปลือกแก้บดิ ใบแห้งนํามาต้มด่ืมแก้ไข้ บรรเทาอาการปวดท้อง คนจีนใช้เป็นยาแก้บิด 

และนําไปผสมในขีผ้ึง้ ทาแก้ผ่ืนคนั รักษาอาการท้องเสียและหนองใน ฟิลิปปินส์ใช้แก้ท้องเสีย ถ่ายพยาธิ 

ส่วนมาเลเซียใช้เปลือก ราก ต้มรักษาอาการประจําเดือนมาไม่ปกติ ประโยชน์ของเปลือกมงัคดุเก่ียวกับ

ฤทธ์ิทางเภสชัวิทยา จะมีฤทธ์ิตอ่ต้านเชือ้แบคทีเรียและเชือ้รา (มนตรี, 2550) 

จากรายงานข้อมลูด้านการผลิตในเบือ้งต้น พบว่า วตัถุดิบมงัคดุ100 กิโลกรัม จะได�เนือ้มงัคดุ 

31.9 กิโลกรัม เนือ้ในของเปลือก 32.3 กิโลกรัม และเปลือกนอกมงัคดุ 25.8 กิโลกรัม เม่ือทําการอบแห้งโดย

ใช้ต�ูอบลมร้อนท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส จะได�ผลผลิตของเนือ้มงัคุดอบแห�ง แบบแช�แข็ง 

6.25 กิโลกรัม เนือ้ในเปลือกมงัคดุผง 11.95 กิโลกรัม และเปลือกนอกมงัคดุผง 10.85กิโลกรัม (สชุาดา และ

คณะ, 2552)  
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 นํา้ส้มควนัไม้หรือนํา้ส้มไม้เป็นสารอินทรีย์ ท่ีได้จากการเผาถ่านไม้ท่ีไม่แห้งและสดเกินไป ตาม

กรรมวิธีเผาถ่านในท่ีอับอากาศและท่ีอุณหภูมิเหมาะสม ควนัท่ีออกมาเม่ือกระทบความเย็นจะกลั่นตัว

กลายเป็นหยดนํา้ โดยเร่ิมดกัเก็บนํา้ส้มควนัไม้ ท่ีอุณหภูมิปลายปล่องควนั 80-180 องศาเซลเซียส นํา้ส้ม

ควนัไม้ท่ีได้มีลกัษณะเป็นของเหลวสีนํา้ตาลใส โปร่งแสง มีกลิ่นไหม้ มีคุณสมบตัิเป็นกรดอ่อน รสเปรีย้ว 

สําหรับการนําไปใช้ประโยชน์ต้องตัง้ทิง้ไว้ให้ตกตะกอนก่อนประมาณ 3 เดือน เพ่ือให้สารทาร์ท่ีเป็นอนัตราย

ต่อพืชและสิ่งมีชีวิตแยกชัน้ออกจากนํา้ส้มควันไม้ การผลิตนํา้ส้มควันไม้จากเตาเผาถ่านแยกเป็น 2 

ประเภท คือ เตาอิวาเตะและเตาเผาถ่านถงันํา้มนั 200 ลิตร ซึ่งเกษตรกรนิยมใช้เตาเผาถ่านแบบถงันํา้มนั

มากกวา่ เน่ืองจากสร้างง่าย ราคาถกู ผลิตถ่านมีได้ปริมาณมาก ใช้แรงงานน้อย แตก่ารเผาถ่านแบบเตาถงั

นํา้มนัยงัมีข้อจํากดัและอปุสรรคในการใช้งานอยู่คอ่นข้างมาก ได้แก่ การบรรจฟืุนเข้าเตา การนําถ่านออก

จากเตา การป้อนเชือ้ไฟทําได้ค่อนข้างลําบาก ไม่สามารถควบคมุอากาศและอุณหภูมิภายในเตาได้ ใน

บางครัง้อณุหภูมิภายในเตาสงูเกิน 310 องศาเซลเซียส จนทําให้ลิกนินเร่ิมสลายเป็นนํา้มนัดินหรือสารทาร์

ปนออกมากบันํา้ส้มควนัไม้มากกวา่ปกต ิ(สกุญัญา, 2546) 

 ประโยชน์ของถ่านและนํา้ส้มควนัไม้ในทางการเกษตร ใช้ถ่านเป็นสารปรับปรุงดิน เน่ืองจากมีรูพรุน

มากมาย เม่ือใส่ถ่านไม้ลงในดินจะทําให้ดินร่วนซุย อุ้มนํา้และอากาศได้ดีขึน้ ทําให้รากพืชขยายตวัอย่าง

รวดเร็ว ช่วยดดูซบัปุ๋ ยไนโตรเจนไม่ให้ระเหยสู่อากาศ และแร่ธาตตุ่าง ๆ ท่ีมีอยู่ในถ่านไม้จะเป็นแหล่งจุล

ธาต ุสําหรับพืชได้เป็นอย่างดี สําหรับนํา้ส้มควนัไม้มีสารประกอบท่ีสําคญั ได้แก่ นํา้ ประมาณ 85 % กรด

อินทรีย์ประมาณ 3 % และสารอินทรีย์อ่ืนๆ อีกประมาณ 12 % มีคา่ความเป็นกรด(pH)ประมาณ 3 ความ

ถ่วงจําเพาะประมาณ 1.012-1.014 แตกตา่งกนัไปตามชนิดของไม้ ประโยชน์ด้านการเกษตร นํา้ส้มควนัไม้

ท่ีมีความเข้มข้นสงู มีฤทธ์ิในการฆา่เชือ้ท่ีรุนแรง เน่ืองจากมีความเป็นกรดสงู และมีสารประกอบ เช่น เมธา

นอลและฟีนอล จึงสามารถฆ่าเชือ้ได้ดีเม่ือเจือจาง 200 เท่า ทําให้จลุินทรีย์ท่ีเป็นประโยชน์และตอ่ต้านเชือ้

แบคทีเรียจะเพิ่มมาขึน้ เน่ืองจากได้รับสารอาหารจากกรดนํา้ส้ม ซึ่งใช้นํา้ส้มควันไม้กําจัดแมลงและ

จลุินทรีย์ทางการเกษตร ดงัเชน่ การผสมกบันํา้ 20 เทา่ ฉีดพ่นลงดิน ใช้รักษาโรคเน่าจากแบคทีเรีย โรคโคน

เนา่จากเชือ้รา และไส้เดือนฝอย การผสมกบันํา้ 50 เทา่ ใช้ฆ่าเชือ้จลุินทรีย์ท่ีเข้าทําลายพืช และการผสมนํา้ 

200 เท่า ฉีดพ่นท่ีใบพืช รวมทัง้พืน้ดินรอบต้นพืชทกุ ๆ 7-15 วนั เพ่ือขบัไล่แมลง ป้องกนัและกําจดัเชือ้รา 

กระตุ้นความต้านทานและการเจริญเตบิโตของพืช ทําลายไขแ่มลงและฆา่เชือ้จลุินทรีย์ท่ีเป็นอนัตรายตอ่พืช 

(ส่ือเกษตร, 2548) เกษตรกรจงึมีความสนใจและใช้เพิ่มมากขึน้ เน่ืองจากช่วยลดคา่ใช้จ่ายของาสารเคมีได้

มากกว่า 50 % อีกทัง้ช่วยลดการใช้สารเคมีและเพิ่มคณุภาพของผลิตทางการเกษตร (สํานกังานพฒันา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแหง่ชาต,ิ 2544)  

 จากการผลิตมงัคดุคณุภาพ มงัคดุท่ีร่วงหล่นภายในสวน และกระบวนการแปรรูปมงัคดุ ทําให้การ

มีวสัดเุปลือกมงัคดุเหลือทิง้เป็นจํานวนมาก ดงันัน้การศกึษาวิจยักระบวนการเผาถ่านเพ่ือให้ได้นํา้ส้มควนั
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ไม้ โดยใช้วตัถุดบัเป็นเปลือกมังคดุท่ีเหลือทิง้ เพ่ือเพิ่มมูลค่าจากเปลือกมังคดุเหลือทิง้ให้สูงขึน้ อีกทัง้ได้

ผลิตภณัฑ์นํา้ส้มควนัไม้ ท่ีมีประโยชน์ตอ่กระบวนการผลิตผลไม้ของเกษตร เน่ืองจากเปลือกมงัคดุมีสารใน

การต่อต้านเชือ้แบคทีเรียและเชือ้รา อันเป็นสาเหตุของโรคพืชต่าง ๆ เม่ือกลั่นเป็นนํา้ส้มควันไม้จะได้

สารอินทรีย์ในการยบัยัง้เชือ้แบคทีเรียและเชือ้ราของโรคพืช ทําให้เกษตรกรลดใช้สารเคมีในการผลิตผลไม้ 

โดยเฉพาะมงัคดุเพ่ือการส่งออก เป็นผลให้ได้มงัคดุท่ีมีคณุภาพดีและปล่อยภยัจากสารเคมี  ซึ่งสอดคล้อง

กบันโยบายของรัฐบาล รวมถึงนําสูก่ารพฒันาเป็นสินค้าหนึง่ตําบลหนึ่งผลิตภณัฑ์ (OTOP) อาทิเช่น นํา้ส้ม

ควนัไม้จากเปลือกมงัคดุ ถ่านจากเปลือกมงัคดุ และผลิตภณัฑ์จากนํา้ส้มควนัไม้หรือจากถ่านเปลือกมงัคดุ 

ก่อเกิดความยัง่ยืนและความเข้มแข็งภายในชมุชน ตามหลกัปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

 

1.1 วัตถุประสงค์ของโครงการวิจัย  

 เป้าหมายหลกัโครงการนี ้เพ่ือดําเนินการวิจยัและพฒันาการผลิตนํา้ส้มควนัไม้จากเปลือกมงัคดุ

หรือผลมงัคดุท่ีเหลือทิง้ โดยมีวตัถปุระสงค์เฉพาะ คือ 

 1) เพ่ือปรับปรุงพฒันากรรมวิธีผลิตนํา้ส้มควนัไม้จากเปลือกมงัคดุ 

 2) เพ่ือออกแบบสร้างและทดสอบเตาเผาถ่านเปลือกมงัคดุผลิตนํา้ส้มควนัไม้  

 

1.2 ขอบเขตของโครงการวิจัย 

 การวิจัยโครงการนี ้ได้กําหนดพืน้ท่ีเป้าหมายศึกษาวิจัย ณ แหล่งผลิตมังคุดเขตพืน้ท่ีภาค

ตะวนัออก ซึ่งเป็นแหล่งผลิตมงัคดุท่ีสําคญั โดยมีกลุ่มเกษตรกรและวิสาหกิจชมุชนเก่ียวกับการผลิตและ

แปรรูปมังคุดจํานวนมาก จึงเห็นว่าพืน้ท่ีเป้าหมายดงักล่าวมีความเหมาะสมเร่งด่วนในการแก้ไขปัญหา 

และก่อให้เกิดประโยชน์โดยตรงกบัเกษตรกรชาวสวนมงัคดุ  

 การศึกษานีจ้ะมุ่งเน้นพฒันากรรมวิธีการผลิตนํา้ส้มควนัไม้ และออกแบบเตาผลิตนํา้ส้มควันไม้

จากเปลือกหรือผลมงัคดุ ด้วยหลกัการเผาถ่านในสภาวะอบัอากาศ หรือการควบคมุอากาศให้ไหลเข้าไปใน

เตาได้อย่างต่อเน่ือง จนเกิดความร้อนขึน้ภายในเตาเพ่ือทําให้เกิดการเผาไหม้เปลือกมงัคดุภายในเตา จน

สามารถดกัเก็บนํา้ส้มควนัไม้เปลือกมงัคดุได้ โดยมีคา่ชีผ้ลในการศึกษาวิจยัครัง้นี ้ได้แก่ ความชืน้เปลือก

มงัคดุ ปริมาณผลผลิตนํา้ส้มควนัไม้ คณุภาพของนํา้ส้มควนัไม้ เปอร์เซ็นต์การผลิตถ่าน ประสิทธิภาพการ

ผลิตถ่าน อตัราการผลิตนํา้ส้มควนัไม้ เป็นต้น  

 โดยคาดวา่ การดําเนินการวิจยัตามขอบเขตของโครงการท่ีกําหนดจะได้ผลสําเร็จ เป็นเตาเผาถ่าน

ผลิตนํา้ส้มควนัไม้จากเปลือกมงัคดุ ท่ีเกิดประโยชน์ตอ่กลุม่เกษตรกรผู้ปลกูมงัคดุในพืน้ท่ีเป้าหมาย 

 

1.3 ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ และหน่วยงานท่ีนําผลการวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

1 เกษตรกรชาวสวนมงัคดุสามารถเพิ่มมลูคา่จากเปลือกมงัคดุท่ีเหลือทิง้ 
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2 ได้เทคโนโลยีในการผลิตนํา้ส้มควนัไม้จากเปลือกมงัคดุท่ีเหลือทิง้ 

3 เกษตรกรชาวสวนมงัคดุได้ถ่านเปลือกมงัคดุเป็นวตัถดุบัในการเพิ่มมลูคา่ผลิตภณัฑ์ 

4 เกษตรกรชาวสวนมงัคดุได้สารอินทรีย์นํา้ส้มควนัไม้กําจดัหรือยบัยัง้โรคแมลงภายในสว่น 

5 เกษตรกรชาวสวนมงัคดุเพิ่มรายได้จากผลิตภณัฑ์ถ่านเปลือกมงัคดุ 

6 สง่เสริมให้เกิดแหลง่พลงังาน/ผลิตภณัฑ์จากถ่านภายในชมุชนท้องถ่ิน 

7 สง่เสริมให้การผลิตมงัคดุอินทรีย์นํา้ส้มควนัไม้จากการผลิตใช้เองในชมุชนท้องถ่ิน 

8 สอดคล้องกับยทุธศาสตร์การวิจยัของสถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคณุทหารลาดกระบงั 

(สจล.) ทัง้ด้านเกษตรและอาหาร 

9 สอดคล้องกบัยทุธศาสตร์ของคณะเทคโนโลยีการเกษตร สจล. ทัง้ด้านการลดใช้สารเคมีในการ

ผลิตทางการเกษตร 

 

1.4 คาํสาํคัญ (Keywords) ของการวิจัย  

 นํา้ส้มควันไม้ (Wood Vinegar) หมายถึง สารอินทรีย์ท่ีได้จากดกัเก็บควนัไฟจากการเผาถ่านใน

สภาวะอบัอากาศ มีลกัษณะของเหลวใสสีเหลืองปนนํา้ตาลหรือนํา้ตาลแดง  

 การผลิตนํา้ส้มควันไม้ หมายถึง กระบวนการให้ความร้อนกับเนือ้ไม้หรือการคาร์บอไนเซชั่น 

(Carbonization) จนสารอินทรีย์ในเนือ้ไม้สลายตวักลายเป็นถ่าน แล้วดกัเก็บควนัไฟขณะการเผาถ่าน จน

ได้หยดนํา้ใสหรือมีสีเหลืองปนนํา้ตาลมีกลิ่นควนัไฟ เรียกวา่นํา้ส้มควนัไม้หรือนํา้ส้มไม้  

 เปลือกมังคุด (Mangoteen Peel) หมายถึง ส่วนภายนอกของผลมงัคดุท่ีหุ้มเมล็ด มีลกัษณะผิว

เลียบสีนํา้ตาลดํา เป็นวัสดุเหลือทิง้จากกระบวนการแปรรูปมังคดุ และผลมงัคดุจากการตดัแต่งหรือผล

มงัคดุร่วงหลน่ภายในสวนผลไม้ 

 ถ่าน (Charcoal) หมายถึง วสัดมีุลกัษณะสีดําท่ีได้จากการให้ความร้อนหรือการคาร์บอไนเซชัน่ 

(Carbonization) กบัชีวมวลภายในสภาวะควบคมุอากาศ จนสารอินทรีย์ในชีวมวลสลายตวักลายเป็นถ่าน  

 


