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บทที่  1 
บทนํา 

1.1 ท่ีมาและความสําคัญของงานวิจัย 
             กรดแลกติกหรือกรดนมเปนกรดอินทรียที่พบตามธรรมชาติในนมเปรี้ยว  ผักดองชนิดตางๆ 
และเนยแข็ง เปนตน (Gardner. 1972) นิยมใชเปนวัตถุเจือปนในอาหารที่มีความจําเปนตอวงการ
อุตสาหกรรมอาหารมากเพราะกรดแลกติกที่เติมลงไปในอาหารนั้นจะเปนตัวที่ชวยเพิ่มกล่ินและรส
ของอาหาร ชวยควบคุมความเปนกรดดาง ยืดอายุการเก็บของอาหาร ชวยปองกันการเจริญของ       
จุลินทรียและการงอกของสปอร ชวยเสริมประสิทธิภาพของสารปองกันการหืนและชวยปรับปรุง
ลักษณะเนื้อของผลิตภัณฑอาหารตางๆ เปนตน (ศิวาพร.2546) กรดแลกติกยังสามารถนําไป
ประยุกตใชในอุตสาหกรรมอื่นๆ  ไดแก  อุตสาหกรรมสิ่งทอ  เครื่องหนัง  เวชภัณฑ  โลช่ัน 
อุตสาหกรรมการทําพลาสติกในรูปของพลาสติกที่สามารถยอยสลายไดทางชีวภาพ (biodegradable 
plastics)  (Fitzpatrick. 2003) 

 กรดแลกติกสามารถผลิตไดทั้งกระบวนการทางเคมีและกระบวนการทางชีวภาพ ในการ
ผลิตกรดแลกติกโดยวิธีการทางเคมีเปนวิธีที่ใชคาใชจายสูงและมีความยุงยากในชวงการทําให
บริสุทธิ์ เนื่องจากผลผลิตที่ไดจากกระบวนการทางเคมีจะเปนกรดแลกติกผสม (DL – Lactic) สวน
การผลิตกรดแลกติกทางชีวภาพเปนการนําจุลินทรียมาหมักกับสารตั้งตนซึ่งผลผลิตที่ไดจะอยูในรูป 
D – Lactic หรือ L – Lactic ขึ้นอยูกับชนิดของจุลินทรียที่ใช (Kadam et al.. 2006) นอกจากนี้สารตั้งตนที่
จุลินทรียใชนั้นสามารถนําวัสดุเหลือทิ้งหรือผลิตผลพลอยไดจากโรงงานอุตสาหกรรม เชนโมลาส 
เวย มาใชแทนได  จึงไดมีการศึกษาหาวิธีที่สามารถผลิตกรดแลกติกไดในปริมาณมากและเสีย
คาใชจายในการลงทุนที่ต่ํา นอกจากนี้ยังสามารถปรับปรุงกระบวนการผลิตใหมีประสิทธิภาพ
ภายใตสภาวะและองคประกอบของอาหารที่เหมาะสม (Senthuran et al..1999) 

 การนําผลิตผลพลอยไดจากอุตสาหกรรมมาเพิ่มมูลคาเปนอีกวิธีหนึ่งที่นาสนใจใน
ปจจุบัน เนื่องจากเปนการลดปญหาทางดานสิ่งแวดลอมและลดตนทุนการผลิตเพราะมีราคาถูก
หรือไมมีมูลคา เชน เวย โมลาส เปนตน ซ่ึงวัสดุเหลานี้มีองคประกอบที่สําคัญ ไดแก น้ําตาลซึ่งเปน
สารตั้งตนในการผลิตกรดแลกติก พบวาโรงงานอุตสาหกรรมเนยแข็งไดผลิตผลพลอยไดออกมา คอื 
เวย ซ่ึงกอใหเกิดปญหาทางดานสิ่งแวดลอมแตเวยมีประโยชนเพราะในเวยประกอบดวยน้ําตาล 
แลคโตส น้ํา โปรตีนที่ละลายได วิตามินและแรธาตุตางๆ (Roukas.1997) เหมาะแกการนํามาเปน
สารตั้งตนในการผลิตกรดแลกติก จึงไดมีการศึกษาการนําเวยมาใชในการผลิตกรดแลกติก เชน    
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การนําเวยมาผลิตกรดแลกติกโดยวิธีเล้ียงแบบกึ่งกะ (Roukas and Kotzckidou.1998) การนํามาผลิต
กรดแลกติกโดยวิธีการเลี้ยงแบบกะ (Fitzpatrick et al..2001)  

ดังนั้นการศึกษาเกี่ยวกับการนําเวยซ่ึงเปนผลิตผลพลอยไดมาใชใหเกิดประโยชนและเพิ่ม
มูลคาเพิ่มโดยการผลิตกรดแลกติกอาจชวยลดปญหาทางดานสิ่งแวดลอมได รวมถึงการศึกษาเพื่อ
ปรับปรุงสวนประกอบของอาหารและกระบวนการผลิตกรดแลกติกใหไดผลผลิตกรดแลกติกสูงขึ้น
อีกดวย  

1.2 วัตถุประสงคของงานวิจัย 
         1.2.1 ศึกษาการใชประโยชนจากเวยในการผลิตกรดแลกติกโดยเชื้อ Lactobacillus casei 
TISTR 1341 
          1.2.2 ศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการผลิตกรดแลกติกโดยเชื้อ Lactobacillus casei  TISTR 
1341 
      1.2.2.1 ศึกษาชนิดและปริมาณของแหลงไนโตรเจนที่เหมาะสม 
      1.2.2.2 ศึกษาความเร็วรอบและอุณหภูมิที่เหมาะสม 
   1.2.2.3 ศึกษาปริมาณแคลเซียมคารบอเนตที่เหมาะสม               
           1.2.3 ศึกษาศักยภาพในการผลิตกรดแลกติกจากเชื้อ Lactobacillus casei TISTR 1341 ใน
ระดับ ฟลาสกขนาด 2 ลิตรเปรียบเทียบกบัถังหมักขนาด 2 ลิตร 

1.3 ขอบเขตของงานวิจัย 
         ศึกษาการผลิตกรดแลกติกจากเวยโดยเชื้อ Lactobacillus casei TISTR 1341 ทดลองเพื่อหา     
สภาวะที่เหมาะสมตอการผลิตกรดแลกติก ไดแก ชนิดและปริมาณของแหลงไนโตรเจน ความเร็วรอบ 
อุณหภูมิและปริมาณแคลเซียมคารบอเนต  การศึกษาการผลิตกรดแลกติกในระดับฟลาสกขนาด     
2 ลิตรเปรียบเทียบกับการผลิตในถังหมักขนาด 2  ลิตรและวิเคราะหหาน้ําหนักแหงของเซลล ปริมาณ
กรดแลกติก ปริมาณน้ําตาลแลกโตสในเวยกอนและหลังทําการหมัก  

1.4 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
         1.4.1 สามารถผลิตกรดแลกติกจากเวยซ่ึงเปนผลิตผลพลอยไดจากการผลิตเนยแข็ง 
         1.4.2 ทราบถึงสภาวะตางๆที่เหมาะสมตอการผลิตกรดแลกติกจากเวยโดยเชื้อ Lactobacillus 
casei TISTR 1341 
          1.4.3 เปนการนําเวยซ่ึงเปนผลิตผลพลอยไดจากการผลิตเนยแข็งมาใชประโยชนรวมทั้งเพิ่ม
มูลคาและลดปญหาดานสิ่งแวดลอม 
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          1.4.4 เปนการนําเวยมาใชเปนสารตั้งตนในการผลิตกรดแลกติกเพื่อเปนแนวทางในการศึกษา
และพัฒนาไปสูระดับอุตสาหกรรมตอไป 
          1.4.5 ทําใหทราบถึงศักยภาพในการผลิตกรดแลกติกจากเชื้อ Lactobacillus casei TISTR 
1341 ที่ทําการศึกษา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


