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 การศึกษาการถ่ายทอดเช้ือไวรัส 5 ชนิด ไดแ้ก่เช้ือไวรัสทอร่า (Taura syndrome virus:TSV) เช้ือไวรัส
ดวงขาว (White spot syndrome virus:WSSV) เช้ือไวรัสหวัเหลือง (Yellow head virus:YHV) เช้ือไวรัสตวัพิการ 
(Infectious hypodermal and hematopoietic necrosis virus:IHHNV) และเช้ือไวรัสหลงัขาวในกุง้กา้มกราม 
(Macrobranchium rosenbergii nodavirus: MrNV) จากผลิตภณัฑก์ุง้แช่แขง็ถอดหัวปอกเปลือกไปสู่กุง้ปกติใน
หอ้งปฏิบติัการโดยสุ่มเกบ็ตวัอยา่งผลิตภณัฑก์ุง้ดงักล่าวจากสมาคมอาหารแช่เหยอืกแขง็ไทยทั้งหมด 100 
ตวัอยา่ง ตั้งแต่เดือนมิถุนายน ถึงเดือนตุลาคม พ.ศ.2552 แลว้น ามาตรวจการปนเป้ือนของเช้ือไวรัสโดย วิธี 
nested PCR ส าหรับเช้ือ WSSV และ IHHNV และวิธี RT-PCR ส าหรับเช้ือ YHV TSV และ MrNV ผลการศึกษา
พบการติดเช้ือ TSV จ านวน 9 ตวัอยา่ง  เช้ือ WSSV 8 ตวัอยา่ง เช้ือ IHHNV 7 ตวัอยา่ง เช้ือYHV และเช้ือ MrNV 
พบจ านวนเท่ากนัคือ ชนิดละ 4 ตวัอยา่ง แลว้น าตวัอยา่งทีติ่ดเช้ือไวรัสดงักล่าวไปใหกุ้ง้ปลอดเช้ือ ขนาด 10-12 
กรัมกินแลว้ท าการตรวจสอบอตัราการตายและการติดเช้ือไวรัส โดยวิธี nested-PCR และ RT-PCR เป็นเวลา14 
วนัผลการศึกษาไม่พบการตายของกุง้และไม่พบการติดเช้ือไวรัสในทุกกลุ่มการทดลอง การศึกษาประสิทธิภาพ
ของกระบวนการผลิตกุง้แช่แขง็(ถอดหวัปอกเปลือก)ในการลดความสามารถในการถ่ายทอดเช้ือไวรัสไปยงักุง้
ปกติในหอ้งปฏิบติัการ โดยน ากุง้ปลอดเช้ือขนาด 10-12 กรัมจ านวน 10 ตวัต่อโรค 1 ชนิด มาฉีดเช้ือ TSV, 
YHV,WSSV, IHHNV และ MrNV เขา้ท่ีบริเวณกลา้มเน้ือ หลงัจากนั้นสังเกตอาการ กุง้ที่ใกลต้ายจะถูกน าไป
เป็นอาหารใหก้บักุง้ปกติขนาด 10-12 กรัม จ านวน 10 ตวัต่อตู ้ใหกุ้ง้ปกติกินกุง้ท่ีติดเช้ือวนัละ 2 คร้ังเป็นเวลา 2 
วนั โดยแต่ละโรคจะใชตู้ก้ารทดลอง 3 ตู ้หลงัจากกุง้ทดลองไดรั้บเช้ือเป็นเวลา 3 วนัจะน ากุง้ทั้งหมดแช่น ้าแขง็
แลว้ขนส่งไปยงัโรงงานแปรรูป (ใชเ้วลา 2 ชัว่โมง) ก่อนที่จะน าไปผ่านกระบวนการแปรรูปตามมาตราฐานของ
โรงงานแปรรูปจากนั้นเกบ็ตวัอยา่งกุง้ 20 ตวัต่อโรค (ในระหว่างกระบวนการแปรรูป 10 ตวัและหลงัเสร็จ
กระบวนการแปรรูป 10 ตวั) แลว้น าไปใหกุ้ง้ปกติกิน 2 ม้ือต่อวนั เป็นเวลา 3 วนั ตรวจสอบอตัราการตายและ
การติดเช้ือเป็นเวลา 7 วนั พบว่ากุง้ในกลุ่มท่ีใหก้ินกุง้ท่ีติดเช้ือ IHHNV, TSV  YHV และ MrNV ไม่พบการติด
เช้ือไวรัสดงักล่าวทั้งในกลุ่มท่ีเกบ็ระหว่างการแปรรูปและ กลุ่มที่แปรรูปเสร็จแลว้ ในทางตรงกนัขา้มกุง้ทดลอง
ท่ีกินกุง้ท่ีติดเช้ือ WSSV ทั้งหมด แสดงอาการของโรคและพบการติดเช้ือไวรัสชนิดน้ี จึงท าการศึกษาการติดเช้ือ 
WSSV อีกคร้ัง โดยปฏิบติัตามขั้นตอนทัว่ไปของฟาร์มเลี้ยงกุง้ในการจบัและขนส่งกุง้ไปยงัโรงงานแปรรูปทุก
ประการซ่ึงปกติแลว้ขั้นตอนทั้งหมดจะใชเ้วลาประมาณ 18-24 ชัว่โมง โดยน ากุง้ท่ีติดเช้ือWSSV มาใหกุ้ง้ปลอด
เช้ือจ านวน 30 ตวักินจนกุง้ดงักล่าวแสดงอาการของโรค จากนั้นน ากุง้ทดลองทั้งหมดมาแช่ในน ้าแขง็อุณหภูมิ 
0-4 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที ลา้งดว้ยคลอรีน 50 พีพีเอม็ ก่อนท่ีจะใส่ภาชนะบรรจุน ้าแขง็ ท้ิงไว ้18 ชัว่โมง
แลว้ขนส่งตวัอยา่งทั้งหมดไปแปรรูปตามกระบวนการแปรรูปของโรงงานดงัท่ีกล่าวมาขา้งตน้ ตวัอยา่งกุง้
ทั้งหมดถูกน าไปใหกุ้ง้ปลอดเช้ือในตูท้ดลองกินแลว้ตรวจสอบการติดเช้ือและอตัราการตายเป็นเวลา 7 วนั ผล
การศึกษาพบว่ากุง้ทดลองทั้งกลุ่มท่ีใหก้ินผลิตภณัฑร์ะหว่างแปรรูปและกลุ่มท่ีกินผลิตภณัฑท่ี์แปรรูปเสร็จแลว้
ไม่พบการตายและไม่พบการติดเช้ือWSSV  การศึกษาคร้ังน้ีแสดงใหเ้ห็นว่าถา้ท าการจบักุง้และขนส่งตามวิธีการ
ปกติของเกษตรกรก่อนท่ีจะผ่านกระบวนการแปรรูปของโรงงาน จะสามารถป้องกนัการถ่ายทอดเช้ือWSSV ได ้
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