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งานวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือติดตามการปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลาในซากสุกร
จากโรงฆาขนาดเล็กจนถึงตลาดสดในเขตอําเภอกําแพงแสนและดอนตูมจังหวัดนครปฐม       
ศึกษาจากโรงฆาสุกรขนาดเล็กจํานวน 4 แหง ทีมี่กําลังการผลิตประมาณ 10 ตัวตอวัน               
จากการศึกษาพบเชื้อซัลโมเนลลาจากตัวอยางลําไสสุกรเฉลี่ยรอยละ 56.66 โดยตัวอยางลําไสสุกร
จากโรงฆาท่ี 2 พบเชื้อซัลโมเนลลารอยละ 86.66 ซึ่งสูงกวาโรงฆาท่ี 1, 3 และ 4 ท่ีพบรอยละ 
60.00, 33.33 และ 46.66 ตามลําดับ จากการทดสอบทางซีรั่มวิทยาสามารถจําแนกชนิดของ  
เชื้อซัลโมเนลลาได 3 ชนิด คือ ซีโรกรุป บี รอยละ 38.24 ซีโรกรุป ซี รอยละ 20.59 และ               
ซีโรกรุป อี รอยละ 41.17 ซีโรวารท่ีตรวจพบมากท่ีสุดในลําไส คือ S. Weltevreden จากการติดตาม         
การปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลาในซากสุกรหลังกระบวนการฆา หลังกระบวนการตัดแตง  
จนถึงตลาดสดของโรงฆาสุกรทั้ง 4 แหง พบวามีการปนเปอนเชื้อซัลโมเนลลาในแตละขั้นตอน
เพ่ิมสูงขึ้นเฉลี่ยรอยละ 33.33, 65.00 และ 74.33 ตามลําดับ จากการทดสอบทางซีรั่มวิทยาสามารถ
จําแนกชนิดของเชื้อซลัโมเนลลาได 3 ชนิด คือ ซีโรกรุป บี รอยละ 11.65 ซีโรกรุป ซี รอยละ 
40.78 และซีโรกรุป อี รอยละ 47.57 ซีโรวารท่ีตรวจพบมากท่ีสุดจากทุกขั้นตอน คือ S. Rissen   
จากการศึกษาครั้งนี้พบการปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลาเพ่ิมสูงขึ้นจากโรงฆาสุกรจนถึงตลาดสด 
และพบวาซีโรวารของเชื้อซัลโมเนลลาหลังกระบวนการตัดแตงและท่ีตลาดสดมีความหลากหลาย
มากกวาหลังกระบวนการฆา แสดงใหเห็นวาโรงฆาท้ัง 4 แหง ไมมีสุขลักษณะท่ีดีในการ
ปฏิบัติงาน 
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