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บทที ่ 4 
 

ผลการวจิยั 

  

         การวิจยัเร่ือง การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี โดยกระบวนการวิจยัเชิงปฏิบติัการอยา่งมี
ส่วนร่วม  มีวตัถุประสงคเ์พื่อ  1) ศึกษาองคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน คือ การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 2) พฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูป 

อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล และ 3) จดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน ต าบลปากทะเล มีขั้นตอนการด าเนินการวิจัย 2 ขั้นตอน คือ 
ขั้นตอนท่ี 1 ขั้นเตรียมการ ขั้นตอนท่ี 2 ขั้นด าเนินการวิจยั ซ่ึงแบ่งออกเป็น 4  ระยะ คือ ระยะท่ี 1 การ
สร้างองคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน ระยะท่ี 2 การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน ระยะท่ี 3 การทดลองใชห้ลกัสูตร  และ 
ระยะท่ี 4 การจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้  โดยมีพื้นท่ีเป้าหมาย  คือ ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  
จงัหวดัเพชรบุรี   ส าหรับผลการวจิยั  ผูว้จิยัไดน้ าเสนอแบ่งเป็น 3  ตอน  ดงัน้ี 

         ตอนท่ี 1  ผลการศึกษาองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
         ตอนท่ี 2  ผลการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
         ตอนท่ี 3  ผลการจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน  ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี    
         รายละเอียดของผลการวจิยัในแต่ละตอนรายละเอียดดงัน้ี    
 

          ตอนที่ 1  ผลการศึกษาองค์ความรู้ท้องถิ่น เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ท้องถิ่น ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จังหวดัเพชรบุรี 
         ผลการศึกษาองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิป ญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จงัหวดัเพชรบุรี พบว่า การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล มี 4 ประเภท ไดแ้ก่ 1) การแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อน 2) การแปรรูป  
อาหารทะเลโดยการตากแห้ง 3) การแปรรูปอาหารทะเลโดยการหมกัดอง และ 4) การแปรรูปอาหาร
ทะเลโดยใชค้วามเยน็  ซ่ึงการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  แต่ละประเภท มีรายละเอียด
ดงัน้ี 
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         1.   การแปรรูปอาหารทะเลโดยใช้ความร้อน 
      การแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อนมี 3 ชนิด ไดแ้ก่  1) การน่ึงปูมา้ 2) การตม้ปู 

มา้แกะเน้ือ และ 3) การท าห่อหมกทะเล                                                                                                                                                                                                     
 

          
 

         2.   การแปรรูปอาหารโดยการตากแห้ง 
   การแปรรูปอาหารโดยการตากแห้งมี 10 ชนิด ไดแ้ก่ 1)   การท าหอยเสียบตากแห้ง 
2) การท าหมึกขดุตากแหง้  3) การท ากุง้แหง้  4) การท าปลาสิมตากแห้ง  5) การท าปลาไส้ตนัตากแห้ง  
6) การท าปลากระเมาะแดดเดียว  7) การท าปลากระบอกแดดเดียว  8) การท าปลาจวดแดดเดียว           
9) การท าปลาล้ินหมาแดดเดียว  และ 10) การท าปลาอกกะแลแ้ดดเดียว 
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         3.   การแปรรูปอาหารโดยการหมักดอง 
  การแปรรูปอาหารโดยการหมกัดองมี 4 ชนิด ไดแ้ก่ 1) การท ากะปิ 2) การท าปูแป้น
ดอง  3) การท าปูแสมดอง  และ 4) การท าหอยแครงดองเคม็   
 

 
 

       
 

         4.   การแปรรูปอาหารโดยใช้ความเยน็ 
   การแปรรูปอาหารโดยใช้ความเยน็มี  5 ชนิด ไดแ้ก่ 1) ปลาสดแช่เยน็  2) กุง้สดแช่
เยน็  หมึกสดแช่เยน็   ปูแสมแช่เยน็และปูแป้นแช่เยน็ 
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        ตอนที ่2 ผลของการพัฒนาหลกัสูตรท้องถิ่น เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ท้องถิ่น ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จังหวดัเพชรบุรี 
  

        ผลการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง   การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  พบวา่   

        1.   โครงสร้างของหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล เป็นโครงสร้างหลกัสูตรทอ้งถ่ินท่ีมีความสอดคลอ้งกบักลุ่มสาระการเรียนรู้การงาน
อาชีพและเทคโนโลยี  ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  ของหลกัสูตรแกนกลางการศึกษาขั้น
พื้นฐาน  พุทธศกัราช  2551  ซ่ึงองค์ประกอบของหลกัสูตร 12  องคป์ระกอบ ไดแ้ก่  1) หลกัการ 2)
วิสัยทศัน์  3) พนัธกิจ  4) สมรรถนะส าคญัของผูเ้รียน 5) คุณลกัษณะอนัพึงประสงค์  6) สาระการ
เรียนรู้และมาตรฐานการเรียนรู้  7) โครงสร้าง  8) ค าอธิบายรายวชิา  9) หน่วยการเรียนรู้ 10) แนวการ 
จดัการเรียนรู้  11) ส่ือและแหล่งการเรียนรู้  และ 12) การวดัผลและประเมินผล (รายละเอียด ใน
ภาคผนวก  ค  หนา้ 196 - 223) 

        2.   สาระการเรียนรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบล
ปากทะเล  ใชส้อนส าหรับชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 ประกอบดว้ย หน่วยการเรียนรู้  จ  านวน 2 หน่วยการ
เรียนรู้  ไดแ้ก่ หน่วยการเรียนรู้ท่ี 1 บริบทชุมชนต าบลปากทะเล และหน่วยการเรียนรู้ท่ี 2 การแปรรูป
อาหารทะเลและคุณธรรมในการประกอบอาชีพ  (รายละเอียดในภาคผนวก จ หน้า 267 - 341) เป็น
สาระการเรียนรู้ทอ้งถ่ินท่ีมีความสอดคลอ้งกบัสาระการเรียนรู้และมาตรฐานการเรียนรู้การงานอาชีพ
และเทคโนโลยีตามหลกัสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐาน  พุทธศกัราช 2551  ในสาระท่ี 4 การ
อาชีพ มาตรฐาน ง 4.1  เข้าใจ มีทักษะท่ีจ าเป็น มีประสบการณ์  เห็นแนวทางในงานอาชีพ ใช้
เทคโนโลยีเพื่อพฒันาอาชีพ และมีเจตคติท่ีดีต่ออาชีพ โดยมีความสอดคล้องกับตัวช้ีวดั ของชั้น
ประถมศึกษาปีท่ี 6  จ  านวน 2  ตวัช้ีวดั คือ 1) ส ารวจตนเองเพื่อวางแผนในการเลือกอาชีพ  และ 2) 
ระบุความรู้ ความสามารถและคุณธรรมท่ีสัมพนัธ์กบัอาชีพท่ีสนใจ 

        3.   แผนการจดัการเรียนรู้  จ  านวน 3 แผน คือ  แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 1 เร่ือง การ
ส ารวจตนเองและการเลือกอาชีพการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน ต าบลปากทะเล
แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 2 เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล และ
แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 3 เร่ือง การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลอย่างมีคุณธรรมในการประกอบ
อาชีพ (รายละเอียดในภาคผนวก  ค  หนา้  224 - 259)   
        4.    ผลการทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรีกบันกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  โรงเรียน



 

 
149 

บา้นดอนมะขาม  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  จ  านวน  10  คน ในภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 
2552 มีผลการทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน  ดงัน้ี  

              4.1  ผลการเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล  ก่อนและหลงัเรียน 
 
ตารางที ่ 2  ผลการเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล  ก่อนและหลงัเรียน 

 

 
       คะแนนก่อนเรียน  คะแนนหลงัเรียน             เพิ่มข้ึน 
         (30)         S.D.         ร้อยละ        (30)         S.D.          ร้อยละ            คะแนน         
 

เฉล่ีย       17.40        4.45         58.00      25.40        2.59           84.67               8.00             
ร้อยละ         58.00                         58.00      84.67                           84.67                 26.67             
 

         จากตารางท่ี 2   ผลการเปรียบเทียบผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนเร่ือง การแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน ต าบลปากทะเล  ก่อนและหลังเรียน  พบว่า นักเรียนท่ีเรียนหลกัสูตร
ทอ้งถ่ิน เร่ืองการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล มีคะแนนสอบหลงัเรียน
เพิ่มข้ึนจากคะแนนสอบก่อนเรียนอย่างชัดเจน โดยนกัเรียนมี คะแนนเฉล่ียก่อนเรียน ( X = 17.40 , 
S.D.  = 4.45) คิดเป็นร้อยละ 58.00  และคะแนนเฉล่ียหลงัเรียน ( X = 25.40 ,  S.D.  = 2.59) คิดเป็น
ร้อยละ 84.67 คะแนนเฉล่ียหลงัเรียนเพิ่มข้ึนร้อยละ  26.67  (รายละเอียดในภาคผนวก  ง หน้า 260 -
265)   ดงันั้น   จึงสรุปไดว้่า  เม่ือนกัเรียนไดเ้รียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเลแลว้ นกัเรียนส่วนใหญ่มีความรู้เพิ่มข้ึนอยา่งชดัเจนและมีผลสัมฤทธ์ิ
ทางการเรียนในระดบัท่ีน่าพึงพอใจ ซ่ึงแสดงวา่ เม่ือนกัเรียนไดเ้รียนหลกัสูตรทอ้งถ่ินแลว้ นกัเรียนมี
ความรู้ ความเขา้ใจเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลเป็นอยา่งดี 
              4.2  ผลการประเมินดา้นทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบล
ปากทะเล  มีการประเมินผลดา้นทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลของนกัเรียน  ประกอบดว้ย 3 ส่วน คือ 
1) การประเมินทกัษะการปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินของนกัเรียน 2) การ
ประเมินทกัษะกระบวนการในการท างานของนกัเรียน 3) การประเมินผลส าเร็จของการปฏิบติังาน 
โดยผูว้จิยั ครูผูส้อนโรงเรียนบา้นดอนมะขาม และผูรู้้ในทอ้งถ่ินหรือปราชญช์าวบา้นเป็นผูป้ระเมินผล 

ดงัน้ี 
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                     1)  ผลการประเมินดา้นทกัษะการปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล ผูว้ิจยัไดป้ระเมินทกัษะการปฏิบติังานของนกัเรียนในภาคปฏิบติั รวม
ทั้งหมด 60  คะแนนเต็ม ผลการประเมินนกัเรียนในภาคปฏิบัติ พบว่า นกัเรียนมีคะแนนเฉล่ีย 52.80  
ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  1.14  ดงัรายละเอียดในตารางท่ี  3 
 

ตารางที ่ 3   ผลการประเมินดา้นทกัษะการปฏิบติัการในการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี ของนกัเรียน 
 

การปฏิบัติ คะแนนเต็ม คะแนนเฉลีย่ ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
การเตรียมวสัดุและเคร่ืองมือ 10 8.80 0.42 
การใชเ้คร่ืองมือเหมาะสมกบังาน 10 8.80 0.42 
การปฏิบติัการแปรรูปอาหาร 
ทะเลถูกขั้นตอน 

10 9.10 0.32 

ความคล่องแคล่วในการท างาน 10 8.70 0.48 
การเก็บรักษาเคร่ืองมือ 10 8.60 0.52 
การบรรจุผลิตภณัฑเ์พื่อจ าหน่าย 10 8.80 0.42 

รวม 60 52.80 1.14 
      

         จากตารางท่ี  3  พบวา่   ผลการประเมินทกัษะการปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล  ของนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 มีคะแนนเฉล่ียร้อยละ  52.80  
โดยมีคะแนนเฉล่ียมากท่ีสุด ไดแ้ก่ การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลถูกขั้นตอน (ค่าเฉล่ีย 9.10 , ส่วน
เบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.32) รองลงมาไดแ้ก่ ทกัษะการเตรียมวสัดุและเคร่ืองมือ (ค่าเฉล่ีย 8.80 , ส่วน
เบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.42) ทกัษะการใช้เคร่ืองมือเหมาะสมกับงาน (ค่าเฉล่ีย 8.80 , ส่วนเบ่ียงเบน
มาตรฐาน 0.42) ทกัษะการบรรจุผลิตภณัฑเ์พื่อจ าหน่าย (ค่าเฉล่ีย 8.80 , ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  0.42) 
ทกัษะความคล่องแคล่วในการท างาน (ค่าเฉล่ีย 8.70 , ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.48) และน้อยท่ีสุด
ไดแ้ก่ ทกัษะการเก็บรักษาเคร่ืองมือ (ค่าเฉล่ีย 8.60 , ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.52) (รายละเอียดใน
ภาคผนวก ง  หนา้ 265) 

                     2) ผลการประเมินดา้นทกัษะกระบวนการในการท างานของนกัเรียนในภาพรวม
มีการปฏิบติัอยู่ในระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.68 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.99) แยกพิจารณารายดา้น พบว่า 
ทกัษะกระบวนการในการท างานของนกัเรียนสูงสุด ไดแ้ก่ การเก็บรักษาเคร่ืองมือปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
(ค่าเฉล่ีย 2.90 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.31) รองลงมา ไดแ้ก่ การเตรียมวสัดุและเคร่ืองมือ ปฏิบติัอยู่
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ในระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.70 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.48) การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลถูกขั้นตอน 
ปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี   (ค่าเฉล่ีย 2.70 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.48) และต ่าสุดไดแ้ก่ การใช้เคร่ืองมือ
เหมาะสมกบังานปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.60 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.51) ความคล่องแคล่ว
ในการท างานปฏิบติัอยู่ในระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.60 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.51) การบรรจุผลิตภณัฑ์
เพื่อจ าหน่ายปฏิบัติอยู่ในระดับดี (ค่าเฉล่ีย 2.60 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.51) (รายละเอียดใน
ภาคผนวก ง หนา้  263)  ดงัตารางท่ี 4 
ตารางที ่4   ผลการประเมินดา้นทกัษะกระบวนการในการท างานของนกัเรียน 

 

การปฏิบัติ คะแนนเฉลีย่ ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ความหมาย 
การเตรียมวสัดุและเคร่ืองมือ 2.70 0.48 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
การใชเ้คร่ืองมือเหมาะสมกบังาน 2.60 0.51 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
การปฏิบัติการแปรรูปอาหาร
ทะเลถูกขั้นตอน 

2.70 0.48 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 

ความคล่องแคล่วในการท างาน 2.60 0.51 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
การเก็บรักษาเคร่ืองมือ/สถานท่ี 2.90 0.31 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
การบรรจุผลิตภณัฑเ์พื่อจ าหน่าย 2.60 0.51 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 

รวมเฉล่ีย 2.68 0.99 การปฏิบติัอยูใ่นระดบัดี 
 
              3)   ผลการประเมินผลส าเร็จของการปฏิบติังานของนกัเรียน พบวา่ ผลส าเร็จของการ
ปฏิบติังานของนักเรียนในภาพรวม ผลส าเร็จของงานอยู่ในระดับดี (ค่าเฉล่ีย 2.75 ส่วนเบ่ียงเบน
มาตรฐาน 0.85) เม่ือแยกพิจารณาเป็นรายดา้น พบว่า ผลส าเร็จของการปฏิบติังานสูงสุด ไดแ้ก่ ความ
ถูกตอ้งของผลงาน ผลส าเร็จของงานอยูใ่นระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.80 ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 0.42) และ
ต ่าสุด ไดแ้ก่ ความเรียบร้อยของผลงาน ผลส าเร็จของงานอยูใ่นระดบัดี (ค่าเฉล่ีย 2.70 ส่วนเบ่ียงเบน
มาตรฐาน 0.48)  (รายละเอียดในภาคผนวก ง  หนา้ 264)  ดงัตารางท่ี 5 
 

ตารางที ่5  ผลการประเมินผลส าเร็จของการปฏิบติังานของนกัเรียน 
 

ผลการปฏิบัติ คะแนนเฉลีย่ ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ความหมาย 
ความเรียบร้อยของผลงาน 2.70 0.48 ผลส าเร็จของงานอยูใ่นระดบัดี 
ความถูกตอ้งของผลงาน 2.80 0.42 ผลส าเร็จของงานอยูใ่นระดบัดี 

รวมเฉล่ีย 2.75 0.85 ผลส าเร็จของงานอยูใ่นระดบัดี 
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              จากผลการทดสอบนักเรียนภาคทฤษฎีได้คะแนนเฉล่ียเท่ากับ 25.40 คะแนน
ภาคปฏิบติันกัเรียนไดค้ะแนนเฉล่ียเท่ากบั 52.80 และดา้นคุณลกัษณะท่ีพึงประสงค์ไดค้ะแนนเฉล่ีย
เท่ากบั 8.70 คะแนน รวมคะแนนเฉล่ียทั้งสามดา้นไดค้ะแนนเฉล่ียเท่ากบั 86.90  คะแนน  เม่ือน าไป
เทียบกบัเกณฑ์ระดบัผลการเรียนของกระทรวงศึกษาธิการ  พบว่า  ผลการเรียนของนกัเรียนอยู่ใน
ระดบัผลการเรียนดีมาก  ดงัตารางท่ี 6 
ตารางที ่6 ผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนของนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี  6 
 

รายละเอยีด ค่าคะแนนเฉลีย่ของนักเรียนทั้งหมด 
ภาคทฤษฎีคะแนนเตม็  30  คะแนน 25.40 
ภาคปฏิบติัคะแนนเตม็  60  คะแนน 52.80 
คุณลกัษณะท่ีพึงประสงค ์คะแนนเตม็ 10 คะแนน 8.70 
รวมคะแนนเตม็ 100  คะแนน 86.90 

ระดบัผลการเรียน ดีมาก 
 
         สรุปผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนของนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี  6 ไดว้า่ เม่ือนกัเรียนเรียน
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเลแลว้ นกัเรียนส่วน
ใหญ่มีผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนอยูใ่นระดบัดีมาก 
         5.  ผลการประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี    พบว่า  การประเมินผลหลกัสูตรทอ้งถ่ินมีการ
ประเมินผลก่อนใช้หลักสูตร  ระหว่างการใช้หลักสูตร  และหลังการใช้หลักสูตรโดยการใช้
แบบทดสอบวดัความรู้ความเขา้ใจ  ประเมินผลดา้นทกัษะการปฏิบติัการแปรรูปอาหาร 
             นอกจากผลการประเมินทางดา้นความรู้  ดา้นความสามารถในการปฏิบติัการแปรรูป
อาหารทะเลในต าบลปากทะเลแลว้ ในส่วนของผูส้อน ผูรู้้ในทอ้งถ่ินหรือปราชญช์าวบา้น และผูว้ิจยัท่ี
มีส่วนเก่ียวขอ้งต่อการประเมินหลกัสูตรมีความคิดเห็น ดงัน้ี 

             ผูส้อนมีความคิดเห็นวา่หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา 
ปัญญา ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  เป็นหลกัสูตรท่ีดีเหมาะส าหรับจดั
กิจกรรมการเรียนรู้ใหน้กัเรียนไดป้ฏิบติัจริง และมีส่วนร่วมกบัชุมชนในทอ้งถ่ิน ควรจดัให้มีการเรียน
การสอนต่อไป 

             ผูรู้้ในทอ้งถ่ินหรือปราชญช์าวบา้นมีความคิดเห็นวา่ หลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ืองการแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี มีขั้นตอน
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กระบวนการเรียนการสอนเป็นระบบ ท าให้การจดักิจกรรมการเรียนรู้มีประสิทธิภาพ นกัเรียนมีความ
สนใจสามารถปฏิบติัได้ นักเรียนมีคุณธรรมจริยธรรม ให้ความเคารพผูรู้้ในทอ้งถ่ินเทียบเท่ากบัครู 
ผูส้อนคนหน่ึงในโรงเรียนดีใจและภูมิใจท่ีไดมี้ส่วนร่วมในการจดักิจกรรมการเรียนรู้ให้กบันกัเรียนใน
ชุมชน   
             ผูว้ิจยัมีความคิดเห็นว่า  ผูรู้้ในท้องถ่ินหรือปราชญ์ชาวบ้านมีเทคนิคและมีวิธีการ
ถ่ายทอดความรู้ไดเ้ป็นอยา่งดีเหมาะสม ส่วนผูส้อนมีความสามารถในการถ่ายทอดเป็นอยา่งดี มีความ
เขา้ใจในพื้นฐานและความสามารถของนกัเรียนไดเ้ป็นอยา่งดี และนกัเรียนส่วนใหญ่มีความตั้งใจใน
การเรียน ท าใหส้ามารถตอบค าถามเก่ียวกบัความรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ไดถู้กตอ้งสามารถปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเล 
และมีความสนใจในการเรียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
             ดังนั้ น บุคคลท่ีมีส่วนเก่ียวข้องต่อการประเมินผลหลักสูตร ได้แก่ นักเรียนชั้ น
ประถมศึกษาปีท่ี 6 โรงเรียนบ้านดอนมะขาม ผู ้รู้ในท้องถ่ินหรือปราชญ์ชาวบ้าน ผูส้อน มีความ
คิดเห็นว่าหลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ืองการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอ
บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี สามารถน าไปใช้ในการจดักิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับนกัเรียนระดบัชั้น
ประถมศึกษาปีท่ี 6 ไดต่้อไป 

         6. ผลการปรับปรุงแกไ้ขหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  เม่ือน าหลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ืองไปทดลองใช ้
พบวา่  มีขอ้บกพร่องท่ีควรปรับปรุงแกไ้ขเร่ืองของระยะเวลาท่ีก าหนดไม่เพียงพอต่อการจดักิจกรรม
การเรียนรู้ ดงันั้น ควรมีการยืดหยุน่ระยะเวลาให้เหมาะสมกบักิจกรรมการเรียนรู้ หรือมีการสอนนอก
เวลาเรียน  ดงัแผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 2 และ 3 ควรจดันอกเวลาเรียน เช่น ในชัว่โมงชุมนุมการงาน
เตรียมสู่อาชีพ   
         ดงันั้น ในการประเมินผลและปรับปรุงหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี เป็นหลกัสูตรฉบบัสมบูรณ์  มี
ความเหมาะสมท่ีสามารถจะน าไปใชใ้นการจดัการเรียนรู้ส าหรับนกัเรียนประถมศึกษา เน่ืองจากเป็น
หลกัสูตรท่ีมีองคป์ระกอบสอดคลอ้งและเหมาะสมท่ีส่งผลใหน้กัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจ มีทกัษะใน
การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเล นอกจากน้ียงัเป็นแนวทางในการจดัการเรียนรู้ของทอ้งถ่ินอยา่งเป็น
ระบบต่อไป 
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                      ตอนที ่3   ผลการจัดท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ท้องถิ่นต าบลปากทะเล  อ าเภอบ้านแหลม  จังหวดัเพชรบุรี 
 
        ผูว้ิจยัจดัสนทากลุ่มร่วมกบัผูว้ิจยัร่วม  และผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งทุกภาคส่วนในการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล ไดแ้ก่ ผูน้  าชุมชน 
ผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาท้องถ่ิน ผู ้บริหารสถานศึกษา ครูผูส้อน ผูป้กครอง  คณะกรรมการ
สถานศึกษาขั้นพื้นฐานและนักวิชาการขององค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล  โดยน าผลของ
การศึกษาองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน  เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล     
อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ไดจ้ดัการองคค์วามรู้ทอ้งถ่ินโดยการถอดบทเรียนร่วมกนัและน า
องคค์วามรู้ทอ้งถ่ินมาจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ของชุมชนต าบลปากทะเลและไดจ้ดัท าแผนท่ีแสดง
ท่ีตั้งแหล่งการเรียนรู้ให้กบัชุมชนต าบลปากทะเล  ณ ท่ีท าการองค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล 
พร้อมทั้งน าเสนอรายงานในท่ีประชุม ในวนัท่ี 18 พฤษภาคม 2553 เพื่อเป็นแหล่งการเรียนรู้ท่ีช่วยใน
การส่งเสริมการจดักิจกรรมการเรียนรู้ให้กบันักเรียนและผูท่ี้สนใจของชุมชนต าบลปากทะเลและ
ชุมชนอ่ืน ซ่ึงน าองคค์วามรู้จดัแหล่งการเรียนรู้ได ้36 แหล่งการเรียนรู้ แบ่งออกเป็น 4 หมู่ ไดแ้ก่  หมู่
ท่ี 1 มี 21 แหล่งการเรียนรู้ หมู่ท่ี 2 มี 3 แหล่งการเรียนรู้ หมู่ท่ี 3 มี 8 แหล่งการเรียนรู้ และหมู่ท่ี 4 มี 4 
แหล่งการเรียนรู้ ซ่ึงในต าบลปากทะเลมีการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน สามารถแบ่ง
ออกเป็น 4 ประเภท ไดแ้ก่  
         1. การแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อน ไดแ้ก่ การน่ึงปูมา้ใส่ถุง (ตวั) การตม้ปูมา้
แกะเน้ือ  และการท าห่อหมก 
         2. การแปรรูปอาหารทะเลโดยการตากแห้ง ไดแ้ก่ หมึกขุดแดดเดียว ปลากระบอกแดด
เดียว  ปลากระเมาะแดดเดียว ปลาจวดแดดเดียว ปลาอกกะแลเ้คม็ ปลาล้ินหมาตากแหง้ ปลาไส้ตนัตาก
แหง้  ปลาสิมตากแหง้ หอยเสียบแหง้ และกุง้แหง้ 
         3. การแปรรูปอาหารทะเลโดยการหมกัดอง ไดแ้ก่ หอยแครงดองเค็ม กะปิ ปูแป้นดอง   
และปูแสมดอง 
          4. การแปรรูปอาหารทะเลโดยการใชค้วามเยน็ ไดแ้ก่ ปูแป้นแช่เยน็ ปูแสมแช่เยน็ ปลา
ชนิดต่าง ๆ แช่เยน็ หมึกกลว้ยและหมึกกระดองแช่เยน็ และกุง้ชนิดต่าง ๆ แช่เยน็ 

            จากคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบล
ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ผูว้ิจยัไดด้ าเนินการจดัท าเป็นแผนภาพแสดงท่ีตั้งแหล่ง
เรียนรู้ให้กับชุมชนต าบลปากทะเล เพื่อใช้เป็นขอ้มูลศึกษาคน้คว้าให้กบันักเรียน ผูส้นใจ และผูท่ี้
เก่ียวขอ้งในชุมชนไดพ้ฒันาต่อไปดงัแผนภาพท่ี 8  
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     แผนภาพท่ี 8   แสดงแหล่งการเรียนรู้เร่ืองการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล   
                          อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 



 

 
156 

บทที ่ 5 
 

สรุป  อภปิรายผล  และข้อเสนอแนะ 

 
         การพฒันาหลักสูตรท้องถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ินใน

ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  เป็นการวิจยั
เชิงปฏิบติัการแบบมีส่วนร่วม (Participatory  Action  Research) หรือ PAR  มีวตัถุประสงคเ์พื่อ 1) 
ศึกษาองคค์วามรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม
จงัหวดั เพชรบุรี  2) พฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบล
ปากทะเล  และ 3) จดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล พื้นท่ีเป้าหมาย คือ ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี และโรงเรียน
บ้านดอนมะขาม ส านักงานเขตพื้นท่ีการศึกษาเพชรบุรี เขต 1 กลุ่มเป้าหมาย ได้แก่  ผู ้บริหาร
สถานศึกษา  ครูผูส้อน  ผูรู้้ในชุมชน ผูป้กครองนกัเรียน ผูน้ าชุมชน นกัวิชาการ ผูแ้ทนองค์กรทอ้งถ่ิน  
และนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  มีวิธีการด าเนินการวิจยั  2 ขั้นตอน คือ 1) ขั้นเตรียมการ และ 2) 
ขั้นตอนการด าเนินงานวจิยั  มี 4 ระยะ คือ ระยะท่ี 1 การสร้างองคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน ระยะท่ี 2 การพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน  ระยะท่ี  3  การทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน  และระยะท่ี 4 การจดัท าคลงัแหล่งการ
เรียนรู้ วิธีการและเคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวิจยัคร้ังน้ี ไดแ้ก่ การสนทนากลุ่ม การประชุมเชิงปฏิบติัการ  
การส ารวจ การสัมภาษณ์ การสอบถาม การวิเคราะห์ข้อมูลใช้ค่าร้อยละ (%) ค่าเฉล่ีย ( ) ส่วน 
เบ่ียงเบนมาตรฐาน (S.D.) และการวเิคราะห์เน้ือหา (Content Analysis)  ส าหรับสรุปผลการวิจยั  ผูว้ิจยั
ไดน้ าเสนอแบ่งเป็น 3  ตอน  ดงัน้ี 

 

สรุปผลการวจิัย 
 
         1. ผลการศึกษาองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  พบว่า  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ประกอบดว้ย 4 ประเภท คือ 1) การแปรรูป
อาหารโดยใชค้วามร้อน  มี 3 ชนิด  ไดแ้ก่  การน่ึงปูมา้ใส่ถุง  การตม้ปูมา้แกะเน้ือ และการท าห่อหมก
ทะเล  2) การแปรรูปอาหารโดยการตากแห้ง มี 10 ชนิด ไดแ้ก่ การท าหอยเสียบตากแห้ง  การท าหมึก
ขุดตากแห้ง  การท ากุง้แห้ง  การท าปลาสิมตากแห้ง  การท าปลาไส้ตนัตากแห้ง  การท าปลากระเมาะ
แดดเดียว  การท าปลากระบอกแดดเดียว  การท าปลาจวดแดดเดียว  การท าปลาล้ินหมาแดดเดียว   และ
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การท าปลาอกกะแล้แดดเดียว  3) การแปรรูปอาหารโดยการหมกัดอง มี 4 ชนิด ไดแ้ก่ การท ากะปิ  
การท าปูแป้นดอง  การท าปูแสมดอง  และการท าหอยแครงดองเคม็  4) การแปรรูปอาหารโดยใชค้วาม
เยน็ มี  5  ชนิด  ไดแ้ก่  ปลาสดแช่เยน็  กุง้สดแช่เยน็  หมึกสดแช่เยน็  ปูแสมแช่เยน็  และปูแป้นแช่เยน็    
          2. ผลการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี พบวา่ โครงสร้างของหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การ
แปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จงัหวดัเพชรบุรี มี
องคป์ระกอบของหลกัสูตร 12 องคป์ระกอบ ไดแ้ก่ หลกัการ วิสัยทศัน์ พนัธกิจ สมรรถนะส าคญัของ
ผูเ้รียน คุณลกัษณะอนัพึงประสงค์ สาระการเรียนรู้และมาตรฐานการเรียนรู้ โครงสร้าง ค าอธิบาย
รายวิชา หน่วยการเรียนรู้ แนวการจัดการเรียนรู้ ส่ือและแหล่งการเรียนรู้ และการวดัผลและ
ประเมินผล  ซ่ึงสาระการเรียนรู้ทอ้งถ่ิน  เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปาก
ทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ประกอบดว้ย  หน่วยการเรียนรู้ จ  านวน 2 หน่วยการเรียนรู้  
ไดแ้ก่  หน่วยการเรียนรู้ท่ี 1 บริบทชุมชนต าบลปากทะเล  และหน่วยการเรียนรู้ท่ี 2  การแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรีและคุณธรรมในการ
ประกอบอาชีพ และมีแผนการจดัการเรียนรู้  จ  านวน 3 แผน ประกอบดว้ย แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 1 
เร่ือง การส ารวจตนเองและการเลือกอาชีพการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปาก
ทะเล   แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 2 เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล 
และแผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 3 เร่ือง การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลอยา่งมีคุณธรรมในการประกอบ
อาชีพ  

               ผลการทดลองใช้หลักสูตรท้องถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี กบันกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 โรงเรียน
บา้นดอนมะขาม อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี จ  านวน 10 คน ในภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2552 
พบว่า  นกัเรียนท่ีเรียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบล
ปากทะเล มีคะแนนสอบหลงัเรียนสูงกว่าคะแนนสอบก่อนเรียนอย่างชดัเจน โดยนกัเรียนมีคะแนน
เฉล่ียก่อนเรียน คิดเป็นร้อยละ 58.00  และคะแนนเฉล่ียหลงัเรียน คิดเป็นร้อยละ 84.67 คะแนนเฉล่ีย
หลงัเรียนเพิ่มข้ึนร้อยละ  26.67  ดงันั้น   จึงสรุปไดว้า่  เม่ือนกัเรียนไดเ้รียนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การ
แปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเลแลว้ นกัเรียนส่วนใหญ่มีความรู้เพิ่มข้ึนอยา่ง
ชดัเจนและมีผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนในระดบัท่ีน่าพึงพอใจ โดยมีผูรู้้ในชุมชนหรือปราชญ์ชาวบา้น 
ผูว้ิจยัและผูส้อนกลุ่มสาระการงานอาชีพและเทคโนโลยี   เป็นผูถ่้ายทอดความรู้ทั้งภาคทฤษฎีและ
ภาคปฏิบติั   โดยการบอกเล่า การสาธิต การสังเกต การฝึกปฏิบติัจริง การศึกษานอกสถานท่ีจากแหล่ง
เรียนรู้ในทอ้งถ่ินและบนัทึกพฤติกรรมของนกัเรียน  และนกัเรียนมีความสนใจตั้งใจศึกษาในการเรียน
ซกัถามปัญหาในเร่ืองท่ีไม่เขา้ใจ แลกเปล่ียนความรู้และความคิดเห็นซ่ึงกนัและกนัทั้งภายในกลุ่มและ



 

 
158 

ในชั้นเรียน ใช้ทกัษะในการคิดวิเคราะห์และแก้ปัญหาด้วยตนเอง ปฏิบติักิจกรรมตามใบงานได้
ครบถว้น  ซ่ึงแสดงวา่ เม่ือนกัเรียนไดเ้รียนหลกัสูตรทอ้งถ่ินแลว้ นกัเรียนมีความรู้ ความเขา้ใจเก่ียวกบั
การแปรรูปอาหารทะเลเป็นอยา่งดี  สามารถสรุปความรู้และน าความรู้ไปตดัสินใจเลือกอาชีพท่ีตนเอง
สนใจ นอกจากน้ียงัเกิดความภาคภูมิใจและเกิดความรู้สึกรัก หวงแหนในทอ้งถ่ินของตน    

               ผลการประเมินและปรับปรุงหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ืองการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิ
ปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี พบวา่ นกัเรียนมีผลสัมฤทธ์ิทางเรียน 
ก่อนและหลงัเรียน โดยหลงัเรียนสูงกวา่ก่อนเรียน  และมีทกัษะการปฏิบติัในการแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี มีคะแนนเฉล่ีย 52.80  และ
ผลการปรับปรุงหลกัสูตร พบว่า ควรปรับปรุงดา้นระยะเวลา ให้มีความยืดหยุ่นในภาคปฏิบติัหรือ
เรียนนอกเวลาเรียน  เพื่อให้นักเรียนมีทกัษะความช านาญในการแปรรูปอาหารทะเลมากข้ึน  ซ่ึง
เป็นไปตามนโยบายของชุมชนต าบลปากทะเลในด้านการศึกษาต้องการให้สถาบนัการศึกษาจดั
กิจกรรมการเรียนการสอนให้สอดคลอ้งกบัสภาพและความตอ้งการของทอ้งถ่ิน โดยมีชุมชนเขา้มามี
ส่วนร่วมในการจดัการเรียนการสอน ส่งเสริมให้จดัท าหลกัสูตรทอ้งถ่ินให้เหมาะสมกบัสภาพของ
บริบทชุมชนและภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  ซ่ึงท าให้ผลการประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ินมีประสิทธิภาพตาม
หลกัการและจุดมุ่งหมายท่ีก าหนดไว ้
          3.   ผลการจดัท าคลังแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี พบว่า ในต าบลปากทะเลมีการแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินและจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้เพื่อใชเ้ป็นแหล่งศึกษาคน้ควา้ส าหรับ
นักเรียนและผูท่ี้สนใจได้ จ  านวน 36 แหล่งการเรียนรู้   ได้แก่  หมู่ท่ี 1 มีจ านวน 21 แหล่งเรียนรู้ 
เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อน  หมู่ท่ี 2  มีจ  านวน 3 แหล่งเรียนรู้  เก่ียวกบัการแปร
รูปอาหารทะเลโดยใช้ความร้อนและการแปรรูปอาหารทะเลโดยการหมกัดอง  หมู่ท่ี 3 มีจ านวน 8 
แหล่งเรียนรู้ เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อน  การแปรรูปอาหารทะเลโดยการหมกั
ดอง การแปรรูปอาหารทะเลโดยการตากแหง้ และการแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามเยน็ และหมู่ท่ี 4  
มีจ  านวน  4  แหล่งเรียนรู้ เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลโดยใช้ความร้อน  การแปรรูปอาหารทะเล
โดยการหมกัดอง    การแปรรูปอาหารทะเลโดยการตากแห้ง    และการแปรรูปอาหารทะเลโดยใช้
ความเยน็ 
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การอภิปรายผล         
         การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบล

ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี จากผลการศึกษาผูว้จิยัมีประเด็นท่ีจะน ามาอภิปรายผล ได้
ดงัน้ี 
         1. ผลการวิจยั พบว่า องค์ความรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี เป็นการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินของคนในชุมชน โดยน าองคค์วามรู้ทอ้งถ่ินท่ีไดศึ้กษาวจิยัมาจดัท าเป็นสาระการเรียนรู้ทอ้งถ่ิน
และพฒันาเป็นหลกัสูตรทอ้งถ่ินเพื่อให้นกัเรียนไดศึ้กษาเก่ียวกบัชุมชนนั้น  อนัเน่ืองมาจากนโยบาย
ทางการศึกษาก าหนดให้สถานศึกษา  องค์กรต่าง ๆ  และชุมชนมีส่วนร่วมในการจดัการเรียนรู้ตาม
สภาพปัญหาของชุมชนและสังคม  ความตอ้งการของทอ้งถ่ินและนกัเรียน  และส่งเสริมให้โรงเรียน
จดัท าหลักสูตรท้องถ่ินให้เหมาะสมกับบริบทของชุมชน  สังคมและภูมิปัญญาท้องถ่ิน  ร่วมกัน
อนุรักษ ์ ฟ้ืนฟูทรัพยากรในทอ้งถ่ิน  โดยเฉพาะเร่ืองงานอาชีพ  ผูรู้้หรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ินเขา้มามีส่วน
ร่วมในการจดัการเรียนการสอน จะเป็นการสืบสานวฒันธรรม  วิถีชีวิตดั้งเดิมของคนในทอ้งถ่ินให้คง
อยู ่ นกัเรียนมีความรักและภูมิใจในทอ้งถ่ินซ่ึงแนวคิดน้ีสอดคลอ้งกบั รุ่ง  แกว้แดง (2540 : 1 – 16) ท่ี
กล่าวว่า การจดัการเรียนการสอนของไทยในปัจจุบนั  ควรให้ความส าคญักบัการน าเอาทรัพยากร
ทอ้งถ่ิน  ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินเขา้มามีส่วนร่วมในการจดัการเรียนการสอน  ซ่ึงตอบสนองนโยบายของ
พระราชบญัญติัการศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2542 และท่ีแกไ้ขเพิ่มเติม (ฉบบัท่ี 2) พ.ศ.2545 ในมาตรา 27 
ไดก้ าหนดไวว้่าให้สถานศึกษาขั้นพื้นฐานมีหน้าท่ีจดัท าสาระของหลกัสูตรในส่วนท่ีเก่ียวกบัสภาพ
ปัญหาในชุมชนและสังคม ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินและคุณลกัษณะท่ีพึงประสงค์เพื่อเป็นสมาชิกท่ีดีของ
ครอบครัว ชุมชน สังคม และประเทศชาติ สอดคลอ้งกบัแผนพฒันาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบบั
ท่ี 10 (2550 – 2554) ไดส่้งเสริมให้ชุมชนเขา้มามีส่วนร่วมในการจดัการศึกษาในทุกระดบั   เพื่อมุ่ง
พฒันาคุณภาพคนและสังคมไทยสู่สังคมแห่งภูมิปัญญาและการเรียนรู้  มีการพฒันาหลกัสูตรทั้งใน
และนอกระบบให้หลากหลายให้สอดคล้องกับสภาพความพร้อมและความต้องการของท้องถ่ิน 

สามารถจดัการกบัองคค์วามรู้ทั้งภูมิปัญญาทอ้งถ่ินและองคค์วามรู้สมยัใหม่  เพื่อท่ีจะน าไปใชใ้นการ
พฒันาเศรษฐกิจและสังคม (ส านกังานปฏิรูปการศึกษา, 2542 : 5 - 32)   และสอดคลอ้งกบัส านกังาน
คณะกรรมการการศึกษาแห่งชาติ (2542 : 20) ท่ีระบุวา่ ควรส่งเสริมใหทุ้กฝ่ายท่ีเก่ียวขอ้งมีส่วนร่วมใน
การจัดการศึกษา เน้นความเข้มแข็งของชุมชน  พบว่า  ผู ้ท่ีมีส่วนเก่ียวข้องซ่ึงได้แก่  ผู ้บริหาร
สถานศึกษา  ครู  คณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐาน ปราชญ์ชาวบา้น มีบทบาทส าคญัยิ่งในการ
สร้างเสริมและสนบัสนุนการด าเนินการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน ท าให้การพฒันาหลกัสูตรและการ
จดัการเรียนการสอนส าเร็จอยา่งมีประสิทธิภาพ  นอกจากน้ีการจดัการเรียนรู้ตามหลกัสูตรทอ้งถ่ินยงั
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ปลูกฝังใหน้กัเรียนมีจิตส านึกในการรักและภาคภูมิใจในทอ้งถ่ินและช่วยส่งเสริมทกัษะการปฏิบติัของ
นักเรียน ซ่ึงสอดคล้องกบังานวิจยัของศรีวรรณ  จนัทร์หงษ์ (2542 : บทคดัย่อ) ได้ท าการพฒันา
หลักสูตรท้องถ่ินเพื่อถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถ่ิน เร่ือง งานจกัรสาน ชั้นประถมศึกษาปีท่ี  6 และ
สอดคลอ้งกบัสาลินี อุดมผล (2542 : บทคดัย่อ) ไดท้  าการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินเพื่อถ่ายทอดภูมิ
ปัญญาชาวบา้น เร่ือง การเจียระไนนิล ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 5 พบวา่ มีความตอ้งการให้
น าองค์ความรู้ในทอ้งถ่ินมาพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  และน าไปใชส้อนนกัเรียนเพื่อเป็นการถ่ายทอด
ภูมิปัญญาชาวบา้น  เป็นการสอนท่ีไดรั้บความร่วมมือโดยปราชญช์าวบา้นในชุมชนและเป็นการน า
ทรัพยากรในทอ้งถ่ินมาใช ้ให้เกิดประโยชน์ ท าให้การจดัการเรียนรู้มีประสิทธิภาพและส าเร็จลุล่วง
ไปดว้ยดี 

         2.  ผลการวิจยั  พบวา่  การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  เพื่อให้ไดห้ลกัสูตรท่ีมีคุณภาพ
ตามวตัถุประสงค ์และมีความเหมาะสม อนัเน่ืองมาจากท่ีผูว้ิจยัไดน้ าสภาพปัญหาและความตอ้งการ
ของบริบทในชุมชน และจากผูเ้ก่ียวขอ้งในชุมชน  มีความตอ้งการให้ผูรู้้หรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ินท่ีมี
ความรู้ความสามารถด้านการแปรรูปอาหารทะเลร่วมกับครูผูส้อนจดักิจกรรมการเรียนรู้โดยการ
ปฏิบติัจริงและประเมินผลตามสภาพจริงมาสร้างหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษา
ปีท่ี 6  องคป์ระกอบของหลกัสูตร ประกอบดว้ย 12 องคป์ระกอบ ไดแ้ก่ หลกัการ วิสัยทศัน์ พนัธกิจ 
สมรรถนะส าคญัของผูเ้รียน คุณลักษณะอนัพึงประสงค์ สาระการเรียนรู้และมาตรฐานการเรียนรู้ 
โครงสร้าง ค าอธิบายรายวชิา หน่วยการเรียนรู้ แนวการจดัการเรียนรู้ ส่ือและแหล่งการเรียนรู้ และการ
วดัผลและประเมินผล  ซ่ึงสอดคลอ้งกบันโยบายของกรมวิชาการ (2540 : 8 – 9)  ระบุองคป์ระกอบ
ของหลกัสูตรจะตอ้งประกอบด้วย หลกัการ จุดมุ่งหมาย โครงสร้าง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา
สาระ ส่ือการเรียนการสอน วิธีสอน  การวดัและประเมินผล สอดคล้องกบัผลการวิจยัของ  ภทัทิยา  
สามงามยา (2545  :  41)  ท่ีพบวา่   องคป์ระกอบของหลกัสูตร  ประกอบดว้ย  หลกัการ  จุดมุ่งหมาย  
โครงสร้าง  ค  าอธิบายรายวิชา ขอบข่ายเน้ือหา เวลาเรียน แนวทางการจดักิจกรรมการเรียนการสอน 
ส่ือการเรียนการสอน  การวดัผลและประเมินผล  และแผนการสอน นอกจากน้ียงัสอดคลอ้งกบัผลงาน
การวิจยัของสิทธิเดช   ส าลีแกว้ (2545 : ง) ไดพ้ฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง การอนุรักษป่์าชายเลน 
ส าหรับนักเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 5 ผลการพฒันาหลกัสูตร พบว่า องค์ประกอบของหลกัสูตร
ประกอบดว้ย  หลกัการ จุดมุ่งหมาย โครงสร้าง ค าอธิบายรายวิชา ขอบข่ายเน้ือหา เวลาเรียน แนวการ
จดักิจกรรมการเรียนการสอน ส่ือการเรียนการสอน การวดัและประเมินผล และสอดคล้องกับ
ผลการวิจยัของ ประสิทธ์ิ  ชองขนัปอน (2545 : ง) การพฒันาหลกัสูตรการติดตาพนัธ์ุองุ่น ส าหรับ
นกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 พบว่า องค์ประกอบของหลกัสูตรประกอบดว้ย หลกัการ จุดหมาย 
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โครงสร้าง  ค  าอธิบายรายวิชา  ขอบข่ายเน้ือหา เวลาเรียน  แนวการจดักิจกรรมการเรียนการสอน  ส่ือ
การเรียนการสอน การวดัและประเมินผล ทั้งน้ีเน่ืองจากการพฒันาหลกัสูตรนั้น ตอ้งมีการก าหนด
องคป์ระกอบดงักล่าวเพื่อเป็นแนวทางส าหรับก าหนดทิศทางการจดัการศึกษาให้มีประสิทธิภาพ  เป็น
กระบวนการอยา่งต่อเน่ือง หลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบล
ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี สร้างข้ึนเพื่อตอบสนองความตอ้งการของทอ้งถ่ิน มุ่งเนน้
ให้ผู ้เรียนเกิดคุณลักษณะท่ีพึงประสงค์ตามมาตรฐานการเรียนรู้และตัวช้ีวดัของหลักสูตรชั้ น
ประถมศึกษา พุทธศกัราช 2551โดยให้ผูเ้รียนสามารถน าความรู้ประสบการณ์ท่ีไดจ้ากการเรียนไปใช้
ประโยชน์ในชีวิตประจ าวนั และการประกอบอาชีพท่ีตนเองสนใจ ซ่ึงทางโรงเรียนได้จดัการจดั
กิจกรรมการเรียนรู้ให้สอดคลอ้งกบัสภาพบริบทของ ชุมชนในทอ้งถ่ินและความตอ้งการของทอ้งถ่ิน
โดยเนน้ผูเ้รียนเป็นส าคญัสอดคล้องกบัแผนพฒันาการศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2545 – 2559 แนวการจดั
การศึกษาตอ้งยดึหลกัการวา่ ผูเ้รียนทุกคนมีความ สามารถเรียนรู้และพฒันาตนเองได ้และถือวา่ผูเ้รียน
ส าคญัท่ีสุดกระบวนการจดัการศึกษาตอ้งส่งเสริมให้ผูเ้รียนสามารถพฒันาตามธรรมชาติและเต็มตาม
ศกัยภาพ  ผูเ้รียนเป็นคนดี คนเก่ง และมีความสุขสามารถอยู่ร่วมกบัผูอ่ื้นไดอ้ย่างมีความสุขรวมทั้ง
รูปแบบการจดัการเรียนรู้ท่ีหลากหลายเพื่อกระตุน้ให้เกิดการเรียนรู้และเหมาะสม  ให้นกัเรียนได้ลง
มือปฏิบติัดว้ยตนเอง  ตลอดจนวดัและประเมินผลตามสภาพจริงเพื่อให้นกัเรียนมีความรู้ความเขา้ใจ มี
ทกัษะในการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  การท างานอยา่งเป็นระบบ มีการวางแผนใน
การท างาน  ท างานร่วมกบัผูอ่ื้นได ้ มีความคิดริเร่ิมสร้างสรรค์  ปรับปรุงผลและกระบวนการท างาน
ให้ดีข้ึน ซ่ึงมีความสอดคลอ้งกบังานวิจยัของฉวีวรรณ  แผว่ตะคุ (2541 : 9)  กล่าววา่ การจดัการเรียน
การสอนในกลุ่มการงานและพื้นฐานอาชีพมุ่งให้ผูเ้รียนมีคุณสมบติัท่ีส าคญัท่ีสุด คือ ท างานเป็น มี
นิสัยรักการท างานและมีการปรับปรุงงานอยูเ่สมอ 

         จากการตรวจสอบโครงร่างหลกัสูตร ผูว้จิยัไดน้ าโครงร่างหลกัสูตรเสนอต่อผูเ้ช่ียวชาญ 
ประเมินความเหมาะสมและความสอดคลอ้งของส่วนประกอบต่าง ๆ ในโครงร่างหลกัสูตร ผลของ
การประเมินความเหมาะสมและความสอดคลอ้งขององคป์ระกอบของโครงร่างหลกัสูตร พบวา่  โครง
ร่างหลกัสูตรมีความสอดคล้องกนัทุกประเด็น หลงัจากนั้นน าโครงร่างไปปรับปรุงและแก้ไขตาม
ค าแนะน าของผูเ้ช่ียวชาญก่อนน าไปทดลองใชซ่ึ้งสอดคลอ้งกบักบังานวิจยัของ สาลินี อุดมผล (2542 : 
135)  ศึกษาเร่ืองการพฒันาหลักสูตรท้องถ่ิน เพื่อถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถ่ินชาวบ้าน เร่ือง การ
เจียระไนนิล  สอดคลอ้งกบังานวจิยัของ  ชาย  จนัทร์งาม (254  :  134) จิตรา   ชูมณี  ท่ีไดน้ าโครงร่าง 
หลักสูตรไปให้ผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบความเหมาะสมและความสอดคล้องขององค์ประกอบของ
หลกัสูตร เพื่อน าขอ้บกพร่องมาปรับปรุงแกไ้ขก่อนน าหลกัสูตรไปทดลองใช ้ท าให้หลกัสูตรมีความ
สมบูรณ์ มีความสอดคลอ้งและเหมาะสมท่ีจะน าไปใชใ้นการจดัการเรียนการสอนใหมี้ประสิทธิภาพ 
มากยิง่ข้ึน 
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         3.  ผลการวจิยั  พบวา่  การทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  นักเรียนให้ความสนใจตั้งใจ
ศึกษาทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบติั อนัเน่ืองมาจากขอบข่ายเน้ือหาท่ีเรียนเป็นเร่ืองเก่ียวขอ้งกบัทอ้งถ่ิน
ซ่ึงใกล้ตวันักเรียน  ผูรู้้หรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ินเป็นบุคคลในทอ้งถ่ิน เป็นผูด้  าเนินการจดัการเรียนรู้
ร่วมกับครูผูส้อน เป็นส่ิงท่ีนักเรียนสนใจต้องการเรียนรู้ เป็นอาชีพท่ีสร้างรายได้ให้แก่ชุมชนใน
ท้องถ่ินเป็นอย่างมาก ท าให้นักเรียนสนใจเรียนรู้  กล้าพูด  กล้าซักถามและแสดงความคิดเห็น 
นอกจากน้ีหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอ
บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  เป็นหลกัสูตรท่ีส่งเสริมให้นกัเรียนไดฝึ้กปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเล
จริง โดยอาศยักระบวนการกลุ่ม นกัเรียนทุกคนมีส่วนร่วมในการศึกษาคน้ควา้ และสร้างองค์ความรู้
จากการปฏิบติัจริง  การสังเกต สัมภาษณ์ และใบงาน ร่วมกนัคิดวิเคราะห์และแกปั้ญหาดว้ยตนเอง 
สามารถน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ในชีวิต ประจ าวนัได้  สอดคล้องกับพระราชบญัญัติการศึกษา
แห่งชาติ พ.ศ. 2542 แก้ไขเพิ่มเติม (ฉบบัท่ี 2) พ.ศ. 2545  มุ่งมัน่ให้สถานศึกษาจดัการศึกษา หรือ
จดัการเรียนการสอนโดยยึดผูเ้รียนเป็นส าคญั  และสอดคลอ้งกบังานวิจยัของ ศรีวรรณ  จนัทร์หงษ์ 
(2542 : 147) ท่ีกล่าววา่  หลกัสูตรทอ้งถ่ินเป็นหลกัสูตรท่ีมีความเหมาะสมท าให้นกัเรียนมีนิสัยรักการ
ท างาน ความกระตือรือร้น สามารถพฒันาใหผู้เ้รียนน าความรู้ไปใชใ้นชีวิตประจ าวนัได ้ทั้งยงัเป็นการ
ใชเ้วลาว่างให้เกิดประโยชน์ และสร้างรายไดเ้สริมให้แก่ครอบครัวและสอดคลอ้งกบัผลงานวิจยัของ 
ชาย  จนัทร์งาม (2544 : 139) ท่ีพบวา่  การจดักิจกรรมการเรียนการสอนท่ีบงัเกิดผลดีต่อนกัเรียน คือ 
การจดักิจกรรมให้สอดคล้องกบัความต้องการและสภาพแวดล้อมของผูเ้รียน โดยจดักิจกรรมทั้ง
ภาคทฤษฎีและปฏิบัติ เป็นกลุ่ม ท าให้ เ ม่ือจบหลักสูตรนักเรียนสามารถน าความรู้ไปใช้ใน
ชีวติประจ าวนัได ้
         4.  ผลการวิจยั  พบวา่ การประเมินผลและการปรับปรุงหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปร
รูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี นกัเรียนมี
คะแนนเฉล่ียดา้นความรู้ ความเขา้ใจ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปาก
ทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ก่อนและหลงัเรียนแตกต่างกนั โดยหลงัเรียนมีคะแนนเฉล่ีย
สูงกว่าก่อนเรียน อนัเน่ืองมาจากนกัเรียนไดเ้รียนรู้เร่ืองท่ีใกลต้วันกัเรียน มีขอ้มูลอยู่แลว้ในทอ้งถ่ิน  
โดยมีครูและผูรู้้ในทอ้งถ่ินไดถ่้ายทอดความรู้ ประสบการณ์  ไดเ้รียนรู้จากแหล่งเรียนรู้ภายในโรงเรียน
และชุมชน  นกัเรียนไดล้งมือฝึกปฏิบติัจริงท าให้เกิดความรู้ความเขา้ใจไดง่้ายในขั้นตอนการปฏิบติั  
ส่งผลให้คะแนนเฉล่ียหลงัการใช้หลกัสูตรของนักเรียนมีคะแนนสูงกว่าก่อนการใช้หลกัสูตร ซ่ึง
สอดคลอ้งกบัผลการวจิยัของ  จนัทร์เพญ็  เรืองสวสัด์ิ  (2546  :  บทคดัยอ่)  ไดท้  าการศึกษาการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง พืชสมุนไพรในทอ้งถ่ิน ชั้นมธัยมศึกษาปีท่ี 1 : กรณีศึกษาโรงเรียนวดัโคก
ข้ีหนอน  อ าเภอพานทอง  จงัหวดัชลบุรี ผลการวิจยัพบว่า ไดห้ลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ือง พืชสมุนไพรใน
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ทอ้งถ่ิน ชั้นมธัยมศึกษาปีท่ี 1 ท่ีมีความเหมาะสม น าไปใช้ในการจดัการเรียนรู้ได้ผลสัมฤทธ์ิทางการ
เรียนหลงัการทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง พืชสมุนไพรในทอ้งถ่ิน สูงกว่าก่อนการทดลองใช้
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน สอดคลอ้งกบัภทัทิยา  สามงามยา (2545 : ง) ไดพ้ฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ืองแคน
ประยกุต ์ส าหรับนกัเรียนประถมศึกษา ผลการประเมินและปรับปรุงหลกัสูตร พบวา่ นกัเรียนมีความรู้
ความเขา้ใจ เก่ียวกบัเร่ือง แคนวงประยกุต ์ก่อนและหลงัการใชห้ลกัสูตรแตกต่างกนัและสอดคลอ้งกบั
สคราญ  วิเศษสมบติั (2552 – ง) ไดพ้ฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและ
เทคโนโลยี เร่ืองหนางหมูแสนอร่อย ส าหรับนกัเรียนชั้นมธัยมศึกษาปีท่ี 1 พบวา่ ผลสัมฤทธ์ิทางการ
เรียนของนักเรียน หลังการทดลองใช้หลักสูตรท้องถ่ิน กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและ
เทคโนโลยี เร่ือง หนางหมูแสนอร่อย  สูงกว่าก่อนการทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน  สอดคลอ้งกบั
ผลงานวิจยัของ ชาย  จนัทร์งาม (2544 :ง) ดา้นพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ือง การปลูกพืชผกัสวนครัว
ตามสภาพแวดลอ้ม ระดบัมธัยมศึกษาตอนตน้ สังกดักรมสามญัศึกษาพบวา่  หลงัใชห้ลกัสูตร นกัเรียน
มีคะแนนเฉล่ียผลสัมฤทธ์ิทางการเรียน อยูใ่นระดบัดี ดา้นความรู้นกัเรียนมีความรู้ความเขา้ใจเน้ือหาท่ี
เรียน  ดา้นทกัษะนกัเรียนมีทกัษะในการปฏิบติังานตามขั้นตอนไดอ้ยา่งถูกตอ้ง  และประสิทธ์ิ ชองขนั
ปอน (2545 : 90) ศึกษาการพฒันาหลกัสูตรการติดตาพนัธ์องุ่น ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 
พบวา่ หลงัการใชห้ลกัสูตรนกัเรียนมีความรู้ความเขา้ใจและความสามารถติดตาพนัธ์ุองุ่นได ้ และผูมี้
ส่วนร่วมในการจดัการเรียนการสอนซ่ึงประกอบดว้ยผูรู้้ในทอ้งถ่ินด าเนินการการจดัการเรียนการสอน
ไดดี้  มีเน้ือหาสาระเหมาะสม มีกิจกรรมการเรียนการสอนและส่ือการเรียนรู้ท่ีมีความหลากหลายและ
น่าสนใจ ส่งผลให้นกัเรียนมีทศันคติท่ีดีต่อการเรียน มีความรักและความภาคภูมิใจในทอ้งถ่ินมาก
ยิ่งข้ึน นอกจากน้ี ยงัเป็นหลกัสูตรท่ีส่งเสริมให้นกัเรียนเรียนรู้โดยใชก้ระบวนการกลุ่ม มีส่วนร่วมใน
การศึกษาคน้ควา้ และสร้างความรู้จากทอ้งถ่ิน ใบงาน ร่วมกนัคิดวิเคราะห์และแกปั้ญหาดว้ยตนเอง 
สามารถน าความรู้ไปใช้ในชีวิตประจ าวนัได ้ ท าให้นกัเรียนไดรั้บประสบการณ์ตรง  เกิดทกัษะการ
ปฏิบติังานซ่ึงไดส้อดคลอ้งกบัชีวรัตน์  สาล่ีประเสริฐ (2545 : 174) กล่าววา่ การจดัการเรียนการสอนท่ี
ท าให้นักเรียนได้ลงมือปฏิบัติ  และสัมผสักับแหล่งเรียนรู้จริงในท้องถ่ิน ท าให้นักเรียนได้รับ
ประสบการณ์ตรง และเกิดการเรียนรู้อยา่งแทจ้ริง และสอดคลอ้งกบัจิตรา ชูมณี (2545 : 162) ท่ีกล่าว
วา่ การเรียนรู้จากผูรู้้ในทอ้งถ่ินท่ีมีประสบการณ์จริงในสถานท่ีจริง และการฝึกปฏิบติังานจริงช่วยท า
ให้บรรยากาศในการเรียนการสอนไปอยา่งสนุกสนานไม่น่าเบ่ือหน่าย   ดา้นทกัษะการปฏิบติังาน  
ทกัษะกระบวนการท างาน และความส าเร็จของงาน  พบวา่ นกัเรียนมีความสนใจในการปฏิบติังาน  มี
ความรับผิดชอบต่องานท่ีได้รับมอบหมาย ให้ความร่วมมือการปฏิบติังานของกลุ่ม  รับฟังความ
คิดเห็นของผูอ่ื้น ช่วยเหลือซ่ึงกนัและกนั มีความอดทนในการปฏิบติังาน และในส่วนท่ีเป็นการศึกษา
จากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน  นกัเรียนมีความสนใจท่ีจะซกัถามหากไม่เขา้ใจและแสดงความคิดเห็นมาก
ข้ึน  ผลท่ีเป็นเช่นน้ีเน่ืองจากนักเรียนได้เรียนรู้นอกสถานท่ีและมีผูรู้้ในชุมชนเป็นผูร่้วมในการจดั
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กิจกรรมการเรียนรู้  และการให้นกัเรียนออกไปส ารวจและรวบรวมความรู้ในชุมชนดว้ยการปฏิบติั
จริง  ได้เรียนรู้จากประสบการณ์จริงนับเป็นกระบวนการพฒันาการเรียนรู้อย่างแท้จริงและเป็น
กิจกรรมท่ีมีประโยชน์ในการเรียนอยา่งยิง่ หลกัสูตรทอ้งถ่ินเร่ืองการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา 
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  เน้นการจดักิจกรรมในลกัษณะกิจกรรม
กลุ่มใหน้กัเรียนมีส่วนร่วมในการศึกษาคน้ควา้หาความรู้ดว้ยตนเองจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน และการ
สาธิตของผูรู้้ในชุมชนและนักเรียนได้ลงมือปฏิบัติจริง  สอดคล้องกับสาลินี  อุดมผล (2542  :  
บทคดัย่อ)  พฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เพื่อถ่ายทอดภูมิปัญญาชาวบา้น  กลุ่มวิชาการงานพื้นฐานอาชีพ 
เร่ือง การเจียระไนนิล  ชั้นประถมศึกษาปีท่ี 5  พบวา่ นกัเรียนมีความกระตือรือร้นในการร่วมกิจกรรม
ตามท่ีหลกัสูตรก าหนด 
         5. ผลการวิจยั  พบว่า  การจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจาก
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี สามารถน ามาจดัท าคลงัแหล่งการ
เรียนรู้ได ้จ านวน 36 แหล่งการเรียนรู้ เพื่อส าหรับใชเ้ป็นแหล่งเรียนรู้ศึกษาคน้ควา้แก่นกัเรียน และผูท่ี้
สนใจ  นอกจากน้ียงัเป็นการส่งเสริมการท่องเท่ียวเชิงอนุรักษใ์นการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาในทอ้งถ่ินของต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี อนัเน่ืองมาจากมี
ทรัพยากรบุคคลหรือผูรู้้ในทอ้งถ่ินท่ีมีความรู้ ความสามารถอย่างหลากหลายท่ีเป็นแหล่งเรียนรู้ใน
ชุมชนและภูมิปัญญาทอ้งถ่ินซ่ึงสอดคลอ้งกบังานวิจยัของบงัอร  พุกสุขและคณะ (2549 : 226 - 227) 
กล่าววา่ ชุมชนมีทรัพยากรธรรมชาติท่ีหลาก หลาย โรงเรียนสามารถน ามาเป็นแหล่งเรียนรู้ในการจดั
การศึกษาได ้และสอดคลอ้งกบังานวจิยัของไมตรี  ซ่ือตรง (2546  : 129) ชีวรัตน์  สาล่ีประเสริฐ (2545 
: 174) และจิตรา ชูมณี (2545 : 162) ท่ีกล่าววา่ ให้นกัเรียนไดเ้รียนรู้จากแหล่งเรียนรู้ท่ีหลากหลาย ได้
ลงมือปฏิบติัและได้สัมผสักับแหล่งเรียนรู้จริงในชุมชนท าให้นักเรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ ได้
ประสบการณ์ตรงและเกิดการเรียนรู้อยา่งแทจ้ริง 
 

ข้อเสนอแนะ 
 
         จากการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จังหวดัเพชรบุรี ผูว้ิจ ัยสรุปข้อเสนอแนะเป็น  2 ประเด็น มี
รายละเอียด ดงัน้ี  
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ข้อเสนอแนะในการน าผลการวจัิยไปใช้ 
         เพื่อให้สามารถน าหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 
ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ส าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  ไปใชอ้ยา่ง
มีประสิทธิภาพ  ผูว้จิยัมีขอ้เสนอแนะบางประการเก่ียวกบัการน าผลการวจิยัไปใช ้ ดงัน้ี 
         1.  จากผลการวิจยั  พบว่า  ในการทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  หลกัสูตรมีกิจกรรม
มากเกินไปและตอ้งน านักเรียนออกไปศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในทอ้งถ่ิน  ดงันั้น ผูส้อนตอ้งยืดหยุ่น
เวลาใหมี้ความเหมาะสมกบัการจดักิจกรรมการเรียนรู้ 
         2.  จากผลการวจิยั  พบวา่ นกัเรียนมีทกัษะต ่าท่ีสุด คือ การเก็บรักษาเคร่ืองมือ  ดงันั้นใน
การสอนหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล  อ าเภอ
บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ครูควรสอนการเก็บรักษาเคร่ืองมือให้ลึกซ้ึง มีความรับผิดชอบและ
สามารถปฏิบติัได ้
         3.  จากผลการวิจยั  พบว่า  การประเมินผลงานของนกัเรียนนั้น  มีเฉพาะผูส้อน  ผูรู้้ใน
ทอ้งถ่ินเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน ต าบลปากทะเล  อ าเภอบ้านแหลม 
จงัหวดัเพชรบุรี  และผูว้ิจยัเท่านั้น  การประเมินผลยงัไม่หลากหลาย  ควรให้นกัเรียนประเมินตนเอง  
นอกจากนั้นควรให้เพื่อน ๆ และผูป้กครองไดมี้ส่วนร่วมในการประเมินผล  เพื่อน าความคิดเห็นท่ี
ไดม้าปรับปรุงและพฒันาผลงานใหดี้ยิง่ข้ึน 
          
ข้อเสนอแนะเพือ่การวจัิยในคร้ังต่อไป 
         1.  ควรมีการวจิยัเก่ียวกบัการวจิยัและพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินเก่ียวกบังานอาชีพประเภท
อ่ืน ๆ เพิ่มเติม  เช่น  การท าขนมหวานเมืองเพชร  การท าน ้ าตาลโตนด  เป็นตน้ หรือในกลุ่มสาระการ
เรียนรู้อ่ืน ทั้งน้ีอาจท าในระดบัประถมศึกษาหรือมธัยมศึกษาก็ได ้
         2.  ควรมีการวจิยัเชิงปฏิบติัการแบบมีส่วนร่วมเก่ียวกบับทบาทของชุมชนและ 
ผลกระทบต่อชุมชนในการใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน 
 


