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บทที ่ 3 
 

วธีิด ำเนินกำรวจิยั 

 
        การวจิยัคร้ังน้ี เป็นการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้ง ถ่ิน  ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  เป็นการวิจยัเชิงปฏิบติัการแบบมีส่วน
ร่วม (Participatory Action Research) หรือ PAR  โดยครูในโรงเรียนบา้นดอนมะขาม ต าบลปากทะเล  
อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี และผูรู้้ในชุมชนต าบลปากทะเลเขา้มามีส่วนร่วมในการวิจยั  และใช้
โรงเรียนบา้นดอนมะขามและชุมชนต าบลปากทะเลเป็นพื้นท่ีเป้าหมายในการวิจยั ซ่ึงมีแนวทางในการ
ด าเนินการวจิยัตามขั้นตอน  ดงัน้ี  
        ขั้นตอนท่ี  1  ขั้นเตรียมการ  
        ขั้นตอนท่ี  2  ขั้นตอนการด าเนินงานวจิยั  แบ่งออกเป็น 4  ระยะ  ดงัน้ี 
             ระยะท่ี 1  การสร้างองค์ความรู้ทอ้งถ่ินเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้ง ถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
             ระยะท่ี 2  การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา 
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
             ระยะท่ี 3  การทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
             ระยะท่ี 4  การจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้ เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
 
       การด าเนินการวจิยัตามขั้นตอนมีแนวทางในการด าเนินการวจิยัเก่ียวกบัการพฒันาหลกัสูตร
ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดั
เพชรบุรี  สามารถน าเสนอเป็นแผนภาพได ้ดงัน้ี  
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ขั้นตอนกำรด ำเนินกำรวจัิย 
             กำรด ำเนินกำรวจิยั       กระบวนกำร                    ผลทีไ่ด้รับ 
                  

           ศึกษาขอ้มูลพ้ืนฐาน,  คดัเลือกพ้ืนท่ีเป้าหมาย   สร้าง 
                                               ความเขา้ใจกบัคณะครูและสร้างความสมัพนัธ์กบัชุมชน                  

           ไดป้ระเด็นศึกษาเก่ียวกบั 
                         ขั้นท่ี 1              คดัเลือก ก าหนดประเด็นศึกษาเก่ียวกบัการแปรรูป             การแปรรูปอาหารทะเล 
                   ขั้นเตรียมการ                          อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล                               จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 

                  ต  าบลปากทะเล  อ าเภอ 
             สร้างเครือข่าย และขอความร่วมมือกบันกัวิชาการ            บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
             ท่ีมีความรู้เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจาก 
             ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล 

 
      ขั้นท่ี 2                 ท  าการศึกษาวิจยัเก่ียวกบัองคค์วามรู้ เร่ืองการแปรรูป                            
             ขั้นด าเนินการวิจยั              อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล                                                          
                                         องคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน                                                      
     ระยะท่ี 1              จดัสนทนากลุ่ม เพ่ือตรวจสอบความถูกตอ้งของ                                 เร่ืองการแปรรูปอาหาร               
     การสร้างองคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน                  องคค์วามรู้โดยผูรู้้และนกัวิชาการ                                                       ทะเลจากภูมิปัญญา                            
                                                                                                                                                                             ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล 
                                                             ปรับปรุงแกไ้ของคค์วามรู้ให้มีความถูกตอ้ง 

 
                ด าเนินการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินฉบบัร่างและ          

         ระยะท่ี 2                                 เขียนแผนการจดัการเรียนรู้  โดยใชอ้งคค์วามรู้ 
      การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน                   ทอ้งถ่ิน 
           

                 ประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ินฉบบัร่างและแผนการ                            หลกัสูตรทอ้งถ่ินฉบบัร่าง                                                                             
              จดัการเรียนรู้ท่ีพฒันาข้ึนโดยผูเ้ช่ียวชาญ                             และแผนการจดัการเรียนรู้    

 

                                  การปรับปรุงแกไ้ขหลกัสูตรทอ้งถ่ิน(ร่าง) 
 

                                  ทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน            
     ระยะท่ี 3 การทดลองใชห้ลกัสูตร 
                                                                   ประเมินผลหลกัสูตรทอ้งถ่ิน                                                                 หลกัสูตรทอ้งถ่ิน 
                                                                                           โดยผูเ้ก่ียวขอ้งทุกภาคส่วนในชุมชน 

                
    ปรับปรุงหลกัสูตรทอ้งถ่ิน                                                        
                 ระยะท่ี 4                  
        การจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้              สนทนากลุ่มร่วมกบัผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งจดัการ   คลงัแหล่งการเรียนรู้ 
                          ความรู้โดยจดัท าเป็นคลงัแหล่งการเรียนรู้ 
                                

                 การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  ต าบลปากทะเล   อ าเภอบา้นแหลม   จงัหวดัเพชรบุรี 

ภาพท่ี 7  แสดงขั้นตอนการด าเนินการวจิยั 
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       จากแผนภาพขั้นตอนการด าเนินการวิจยั   การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน   เร่ือง  การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  มีรายละเอียดการ
ด าเนินงานวจิยั  ดงัน้ี 

 
ขั้นตอนที ่1  ขั้นเตรียมกำร  
 

      1.  การศึกษาขอ้มูลพื้นฐาน  มีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาขอ้มูลพื้นฐานท่ีน าไปสู่การพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ินและการจดัการเรียนการสอนสาระการเรียนรู้กลุ่มการงานอาชีพและเทคโนโลยี เร่ือง 
การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  
ส าหรับนกัเรียนระดบัชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6  ปีการศึกษา 2552 โดยศึกษาจากเอกสารต ารา วรรณกรรม
ท่ีเก่ียวกบัการพฒันาหลกัสูตร  และส ารวจขอ้มูลพื้นฐานเก่ียวกบัความตอ้งการจ าเป็นในการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน ของผูบ้ริหารและคณะครูโรงเรียนบา้นดอนมะขาม จ านวน 6 คน คณะกรรมการ
สถานศึกษาขั้นพื้นฐาน จ านวน 2  คน ผูรู้้ในชุมชน จ านวน  63 คน ผูป้กครองนกัเรียน จ านวน  10  คน  
ผูน้ าชุมชน จ านวน  5  คน และนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 โรงเรียนบา้นดอนมะขาม ปีการศึกษา 
2552 จ านวน 10 คน รวมทั้งส้ิน 96 คน โดยมีวธีิด าเนินการ ดงัน้ี 

      1)    การศึกษาขอ้มูลพื้นฐาน 
              (1)  ศึกษาเอกสาร ต ารา และงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการพฒันาหลกัสูตร เพื่อเป็น 

แนวทางในการด าเนินการวจิยั 
              (2)  ศึกษาเอกสารเก่ียวกบันโยบายการศึกษา ไดแ้ก่ รัฐธรรมนูญแห่งราชอาณาจกัร

ไทย  พุทธศกัราช  2550   แผนพฒันาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบบัท่ี 10  (พ.ศ.2550 - 2554)  แผน 
พฒันาการศึกษาแห่งชาติ ฉบบัท่ี 10 (2550 - 2554) จุดเนน้ของกระทรวงศึกษาธิการ  พระราชบญัญติั
การศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2542 และท่ีแกไ้ขเพิ่มเติม (ฉบบัท่ี 2) พ.ศ.2545   

               (3)  วิเคราะห์หลกัสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐาน พุทธศกัราช 2551 และสาระ
การเรียนรู้กลุ่มการงานอาชีพและเทคโนโลยี  คือ  สาระท่ี 4  การอาชีพ มาตรฐานท่ี 4.1 และหลกัสูตร
สถานศึกษาโรงเรียนบา้นดอนมะขาม 

       2)   การคดัเลือกพื้นท่ีเป้าหมาย 
              การวเิคราะห์ศึกษาสภาพของชุมชนเพื่อท าการคดัเลือกพื้นท่ีเป้าหมาย ชุมชนเป้าหมาย 

คือ  ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี และโรงเรียนเป้าหมาย คือโรงเรียนบา้นดอน
มะขาม  ซ่ึงเป็นโรงเรียนขนาดเล็ก สังกดัส านกังานเขตพื้นท่ีการศึกษาประถมศึกษาเพชรบุรี เขต 1 โดย
การด าเนินการส ารวจขอ้มูลพื้นฐานของชุมชน ได้แก่ การศึกษาสภาพทัว่ไป ด้านเศรษฐกิจ  สังคม  
การเมืองการปกครอง วฒันธรรมและสภาพปัจจุบนั จุดเด่นจุดดอ้ยของชุมชน  



 128 

       3)   การสร้างความเขา้ใจกบัคณะครู 
              การสร้างความเขา้ใจกบัผูบ้ริหารสถานศึกษาและคณะครู   ซ่ึงผูว้ิจยัไดท้  าความเขา้ใจ

กบัคณะครูในโรงเรียนบา้นดอนมะขาม จ านวน 6 คน โดยใชว้ิธีการจดัสนทนากลุ่ม (Focus Group)และ
การสัมภาษณ์ ซ่ึงผูว้ิจ ัยขอหนังสือจากบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี ถึงผูบ้ริหาร
สถานศึกษาโรงเรียนบา้นดอนมะขาม เพื่อท าการช้ีแจงและอธิบายถึงความส าคญั และวตัถุประสงค์เพื่อ
ก าหนดความตอ้งการจ าเป็นในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินและ ขอบข่ายเน้ือหาสาระเก่ียวกบัการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน  ผลท่ีจะเกิดกบัผูเ้รียน ครู และโรงเรียน และขอความร่วมมือในการในดา้นการขอ
อนุญาตใช้สถานท่ี บุคลากรในโรงเรียนเพื่อเขา้มามีส่วนร่วมในการท าการวิจยัหลกัสูตรทอ้งถ่ิน ซ่ึง
ผูบ้ริหารสถานศึกษารับทราบ และเขา้ใจในเจตนารมณ์ของผูว้ิจยั ได้ให้การต้อนรับพร้อมแนะน า
บุคลากรในโรงเรียนเป็นรายบุคคล หลงัจากนั้น ผูว้ิจยัไดท้  าการส ารวจรอบ ๆ บริเวณโรงเรียน สังเกต
สภาพบรรยากาศภายในโรงเรียนและสภาพทัว่ ๆ ไป ศึกษาบริบทของโรงเรียนโดยศึกษาจากเอกสาร
ธรรมนูญโรงเรียน  แผนพฒันาการศึกษาของโรงเรียน  รายงานการประเมินตนเอง  แผนปฏิบติัการ
ประจ าปีของโรงเรียน รายงานการประเมินคุณภาพภายนอก ค าสั่งต่าง ๆ  ท่ีเป็นแนวปฏิบติัของโรงเรียน 
เอกสารท่ีคณะครูจดัท าข้ึนเพื่อน าไปปฏิบติัในการจดัการเรียนรู้  และสัมภาษณ์ผูบ้ริหารสถานศึกษา  
ไดแ้ก่  นายวรัิตน์  วบิูลยรั์งสรรค ์  สัมภาษณ์ครูวิชาการของโรงเรียนบา้นดอนมะขาม  ไดแ้ก่  นายดิลก 
ทองค า และสัมภาษณ์นักการภารโรง  ได้แก่ นายอรุณ  สีดอกบวบ  เพื่อศึกษาสภาพและปัญหาการ
พฒันาหลกัสูตร  การบริหารจดัการของโรงเรียน  กระบวนการก าหนดวิสัยทศัน์  การมีส่วนร่วมของ
ชุมชนในการพฒันาการศึกษา  การจดักิจกรรมการเรียนรู้และการพฒันาครู  ผลสัมฤทธ์ิทางการเรียน
ของผูเ้รียน  และแหล่งการเรียนรู้ท่ีเอ้ือต่อการเรียนรู้ของนักเรียน เพื่อเป็นข้อมูลพื้นฐานในการ
ประกอบการวจิยั ในระหวา่งวนัท่ี  15 - 25  กนัยายน  2551   

       4)   การสร้างความสัมพนัธ์กบัชุมชน 
              การสร้างความสัมพนัธ์กบัชุมชน   ผูว้จิยัขอความร่วมมือกบัคณะครูโดยท าการส ารวจ

ชุมชนปากทะเลเพื่อสร้างสัมพนัธภาพกบัชาวบา้นในต าบลปากทะเล ซ่ึงผูว้ิจยัขอหนงัสือจากบณัฑิต
วิทยาลยั มหาวิทยาลยัราชภฏัเพชรบุรี ถึงนายกองค์การบริหารต าบลปากทะเลเพื่อขออนุญาตในการ
ส ารวจชุมชนและขอความร่วมมือในการให้ชุมชนเขา้มามีส่วนร่วมในการวิจยัการพฒันาหลกัสูตร
ทอ้งถ่ิน โดยการพดูคุยสอบถามพร้อมแนะน าช้ีแจงวตัถุประสงคข์องการส ารวจ  ศึกษาเอกสารเก่ียวกบั
ขอ้มูลความจ าเป็นพื้นฐานของต าบลปากทะเล  วารสารขององคก์ารบริหารส่วนต าบลปากทะเล ประวติั
ความเป็นมาของต าบลปากทะเล และได้สัมภาษณ์นายกองค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล ได้แก่     
นายวิโรจน์  ศรีนาค พร้อมกบัสัมภาษณ์เลขานุการนายกองค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล ได้แก่     
นายชุ่ม เลิศประเสริฐ ซ่ึงเป็นประธานกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐานของโรงเรียนบา้นดอนมะขาม  
และสนทนาพูดคุย  สัมภาษณ์กบัผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาชาวบา้น เพื่อศึกษาสภาพและปัญหาความ
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ตอ้งการของชุมชนในดา้นอาชีพ  ศกัยภาพของชุมชนในการจดัการศึกษา  ส่ิงท่ีมีผลกระทบต่อการจดั
การศึกษา  การมีส่วนร่วมในการพฒันาการศึกษา  การมีส่วนร่วมของชุมชนในการพฒันาคุณภาพการ
จดัการศึกษาของโรงเรียน  การพฒันาหลักสูตรท้องถ่ินและสภาพบริบททัว่ ๆ ไปของชุมชน  ใน
ระหวา่งวนัท่ี  10 -15  ตุลาคม 2551 

     2.   การคดัเลือกและการก าหนดประเด็นศึกษา 
           การก าหนดประเด็นศึกษาเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบล

ปากทะเล โดยผูว้ิจยั คณะครูและผูรู้้ในชุมชน ประชุมระดมความคิดเห็นโดยใช้วิธีการจดัสนทนากลุ่ม 
(Focus Group) และลงความเห็นตามความสนใจของครูและผูรู้้ในชุมชน โดยคดัเลือกประเด็นท่ีจะ
ท าการศึกษา ได้แก่  บริบทชุมชนต าบลปากทะเล   กบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน
ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จงัหวดัเพชรบุรีและคุณธรรมในการประกอบอาชีพการแปรรูป
อาหารทะเล ได้แก่ ความซ่ือสัตย์ ความขยนั อดทน ความยุติธรรม  ความรับผิดชอบ ในวนัท่ี 25   
ตุลาคม  2551 

     3.    การสร้างเครือข่าย  การขอความร่วมมือกบันกัวชิาการ 
            การสร้างเครือข่าย  การขอความร่วมมือกับนักวิชาการโดยการขอความร่วมมือกับ

นกัวชิาการท่ีมีความรู้เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้น
แหลม จงัหวดัเพชรบุรี ไดแ้ก่ นางแน่งนอ้ย เกิดมัง่มี  ต าแหน่งนกัวชิาการส่งเสริมการเกษตรช านาญการ
อ าเภอเมือง จงัหวดัเพชรบุรี และผูรู้้ในชุมชนไดแ้ก่  นายชุ่ม เลิศประเสริฐ   และนายดิลก  ทองค า  เป็น
ผูใ้หข้อ้มูลเก่ียวกบัพื้นท่ีป่าชายเลนและการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินของชุมชนท่ีผูว้ิจยั
และผูว้ิจยัร่วม คือ ครูในโรงเรียนบา้นดอนมะขามไดเ้ลือกศึกษาวิจยั  เพื่อท่ีจะน าขอ้มูลไปสร้างองค์
ความรู้ในการน าไปเป็นสาระการเรียนรู้ทอ้งถ่ินในกลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยีใน
หลกัสูตรสถานศึกษาของโรงเรียนบา้นดอนมะขาม ระหวา่งวนัท่ี 10 -20  ธนัวาคม  2551  

       เคร่ืองมือทีใ่ช้ในกำรวจัิย   
        เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวจิยั  มีดงัต่อไปน้ี 
        1.  การสัมภาษณ์  ใชแ้บบสัมภาษณ์ จ านวน 1 ฉบบั ไดแ้ก่ แบบสัมภาษณ์ของผูน้ าชุมชน 
จ านวน 4 คน ผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน จ านวน 4 คน ผูบ้ริหารสถานศึกษา จ านวน 1 คน และ
ครูผูส้อน จ านวน 1 คน  เก่ียวกบัความตอ้งการในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ซ่ึงเป็นแบบสัมภาษณ์
ชนิดมีโครงสร้าง (Structured interview) โดยแบ่งออกเป็น 3 ตอน จ านวน 11 ขอ้ มีรายละเอียด ดงัน้ี 
              ตอนท่ี  1  สถานภาพและขอ้มูลทัว่ไปของผูต้อบแบบสัมภาษณ์ ได้แก่ ช่ือ เพศ อาย ุ
ระดบัการศึกษา อาชีพ จ านวน 5 ขอ้ 
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  ตอนท่ี  2  ความตอ้งการเก่ียวกบัการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี จ  านวน 4 ขอ้ 
  ตอนท่ี  3  ขอ้เสนอแนะอ่ืน ๆ จ านวน  1 ขอ้ 

การสร้างแบบสัมภาษณ์  ผูว้จิยัด าเนินการโดยมีขั้นตอนในการสร้าง  ดงัน้ี  
  1)  ศึกษาแนวคิด หลกัการ ทฤษฎี จากหนงัสือและงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 
  2)  น าขอ้มูลท่ีไดจ้ากการศึกษาคน้ควา้มาประมวล  เพื่อก าหนดเป็นโครงสร้างของ 
เคร่ืองมือและขอบเขตของเน้ือหา 
  3)  ด าเนินการสร้างแบบสัมภาษณ์ตามขอบเขตของเน้ือหา 
  4)  น าแบบสัมภาษณ์ท่ีสร้างเสร็จ  เสนออาจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์ตรวจสอบความ
ถูกตอ้งแลว้น าไปใหผู้เ้ช่ียวชาญ จ านวน 3 ท่าน ไดแ้ก่ ผูช่้วยศาสตราจารยปั์ญญา ทองนิล  นางแน่งนอ้ย  
เกิดมัง่มี  และนายชุ่ม  เลิศประเสริฐ เพื่อตรวจสอบคุณภาพของเคร่ืองมือ ความเท่ียงตรงเชิงเน้ือหาของ
แบบสัมภาษณ์โดยการหาค่าดชันีความสอดคลอ้ง (Index Item Objective Congruence : IOC) เพื่อน ามา
ปรับปรุงแกไ้ข มีรายละเอียดในการตรวจสอบคุณภาพของแบบสัมภาษณ์  ดงัน้ี 
  โดยการน าแบบประเมินดัชนีความสอดคล้องของแบบสัมภาษณ์ ไปให้ผูเ้ช่ียวชาญ
ดา้นเน้ือหา จ านวน 5 ท่าน แต่ละท่านพิจารณาลงความเห็นและใหค้ะแนน มีรายละเอียดดงัน้ี 
  +1  เม่ือแน่ใจว่าขอ้ค าถามในแบบสัมภาษณ์นั้นถูกตอ้งเหมาะสมและสอดคลอ้งกบั
วตัถุประสงค ์
    0   เม่ือไม่แน่ใจวา่ขอ้ค าถามในแบบสัมภาษณ์นั้นถูกตอ้งเหมาะสมและสอดคลอ้งกบั
วตัถุประสงค ์
  - 1   เม่ือแน่ใจว่าข้อค าถามในแบบสัมภาษณ์นั้นไม่ถูกต้อง ไม่เหมาะสมและไม่
สอดคลอ้งกบัวตัถุประสงค ์
  น าคะแนนท่ีไดม้าแทนค่าในสูตร  ดงัน้ี 

IOC      =     


R
   

   เม่ือ     IOC      แทน    ค่าดชันีความสอดคลอ้งของเคร่ืองมือ  
             R           แทน     คะแนนความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญ  
             N  แทน     จ  านวนผูเ้ช่ียวชาญ 

     ถา้ดชันีความสอดคลอ้งท่ีค านวณไดม้ากกวา่หรือเท่ากบั 0.5 ขอ้ค าถามนั้นถูกตอ้งเหมาะสม
และสอดคลอ้งกบัวตัถุประสงค ์ถา้ขอ้ค าถามใดมีค่าดชันีต ่ากวา่ 0.5 ตอ้งน าไปปรับปรุงแกไ้ขใหดี้ข้ึน 
  5) ปรับปรุงแก้ไขแบบสัมภาษณ์แล้ว  น าแบบสัมภาษณ์ท่ีปรับปรุงแก้ไขแล้วให้
อาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบอีกคร้ัง 
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การวเิคราะห์ขอ้มูลจากแบบสัมภาษณ์ 
ขอ้มูลจากแบบสัมภาษณ์เก่ียวกบัความตอ้งการในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง 

การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี   
วเิคราะห์สถานภาพทัว่ไปโดยใชค้่าร้อยละ (%) จากนั้นน าเสนอในรูปตารางประกอบค าบรรยาย  และ 
วเิคราะห์ความคิดเห็นโดยการวเิคราะห์เชิงเน้ือหา (Content Analysis) และน าเสนอเขียนแบบพรรณนา 
ความ 

       2. การจดัสนทนากลุ่ม (Focus Group)โดยสนทนาในประเด็นท่ีเก่ียวกบัความจ าเป็นในการ 
พฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  ความตอ้งการและขอบข่ายเน้ือหาสาระเก่ียวกบัการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน 
เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
บุคคลท่ีเขา้ร่วมกลุ่มสนทนา ไดแ้ก่ ผูน้ าชุมชน จ านวน 1 คน ผูบ้ริหารสถานศึกษา จ านวน 1 คน ครู 
จ านวน 5  คน ประธานคณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐาน จ านวน 1 คน ผูป้กครอง จ านวน 4 คน ผูรู้้
ในทอ้งถ่ิน จ านวน 4 คน  รวมทั้งส้ิน 15 คน  ก าหนดเวลาในการสนทนากลุ่ม  3  ชัว่โมง โดยก าหนด 
ประเด็นของการสนทนากลุ่มเป็น  3  ตอน   ดงัรายละเอียดต่อไปน้ี 
  ตอนท่ี 1  สภาพความตอ้งการ  ขอบข่ายเน้ือหาสาระ  การจดักิจกรรมการเรียนการ
สอนวธีิการถ่ายทอดความรู้  การวดัและประเมินผล  ประโยชน์ท่ีไดรั้บจากการเรียน  จ านวน  6  ขอ้ 
  ตอนท่ี  2  ขอ้เสนอแนะ  จ านวน  1  ขอ้ 

      1)   การสร้างประเด็นสนทนากลุ่ม  ผูว้จิยัด าเนินการตามขั้นตอน ดงัต่อไปน้ี 
         (1)  ศึกษาแนวคิด หลกัการ ทฤษฎี จากหนงัสือและงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 
         (2)  น าขอ้มูลท่ีไดจ้ากการศึกษามาประมวล  เพื่อก าหนดเป็นโครงสร้างของ 
เคร่ืองมือและขอบเขตของเน้ือหา  โดยขอค าแนะน าจากอาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์ 
         (3)  ด าเนินการสร้างประเด็นสนทนากลุ่มตามขอบเขตของเน้ือหา 
         (4)  น าประเด็นสนทนากลุ่มท่ีสร้างเสร็จเสนออาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์ 
ตรวจสอบความถูกตอ้งและขอ้บกพร่อง เพื่อน ามาปรับปรุงแกไ้ขใหดี้ข้ึน 
         (5)  น าประเด็นสนทนากลุ่มท่ีปรับปรุงแกไ้ขแลว้เสนออาจารยผ์ูค้วบคุม 
วิทยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพของเคร่ืองมือ   ความเท่ียงตรงเชิงเน้ือหา โดยให้
ผูเ้ช่ียวชาญเน้ือหาแต่ละคนพิจารณาลงความเห็นและให้คะแนน เพื่อน ามาหาค่าดชันีความสอดคลอ้ง 
(IOC) เพื่อน าไปปรับ ปรุงแกไ้ขใหดี้ข้ึน 
         (6)  ปรับปรุงแกไ้ขแบบสนทนากลุ่มแลว้น าแบบสนทนากลุ่มท่ีปรับปรุงแกไ้ข 
แลว้ใหอ้าจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบอีกคร้ัง เพื่อความสมบูรณ์ของเคร่ืองมือท่ี
ใชใ้นการวจิยั 
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       (7)  น าประเด็นสนทนากลุ่มไปทดลองใชก้บัผูส้อนกลุ่มสาระการเรียนรู้การงาน 
อาชีพและเทคโนโลยี  คณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐานและผูรู้้ในทอ้งถ่ิน  จ  านวน  4  คน  ก่อน
น าไปใช ้

        2)   ขั้นตอนการสนทนากลุ่ม (Focus Group)    
      (1)  ผูว้จิยัท าหนา้ท่ีเป็นผูด้  าเนินการสนทนากลุ่ม ก าหนดประเด็นการสนทนากลุ่ม       

เก่ียวกบัความจ าเป็น  ความตอ้งการและขอบข่ายเน้ือหาในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  โดยมีผูช่้วยในการ
จดัสนทนากลุ่ม  ท าหนา้ท่ีในการจดบนัทึกการสนทนากลุ่ม  จ  านวน 1  คน  และท าหนา้ท่ีอ านวยความ
สะดวกใหก้บัผูร่้วมสนทนากลุ่ม  จ  านวน 3  คน 
        (2)  ก าหนดผูเ้ขา้ร่วมสนทนากลุ่ม  โดยเลือกผูท่ี้มีความรู้ความเขา้ใจและมีส่วน 
เก่ียว ขอ้งกบัการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปาก
ทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี จ  านวน 15 คน  ซ่ึงไดแ้ก่  ผูน้  าชุมชน ผูบ้ริหารสถานศึกษา ครู 
จ  านวน 4  คน ประธานคณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐาน ผูป้กครอง จ านวน 4 คน ผูรู้้ในทอ้งถ่ิน  
จ  านวน 4 คน รวมทั้งส้ิน 15 คน 
        (3)  ผูว้จิยัเร่ิมการสนทนากลุ่ม โดยการแนะน าผูเ้ขา้ร่วมสนทนากลุ่มและคณะของ   
ผูว้จิยัช้ีแจงวตัถุประสงคข์องการสนทากลุ่ม 
        (4)  เร่ิมสนทนาตามประเด็นการสนทนากลุ่ม  โดยแต่ละขอ้ค าถามท่ีผูว้จิยัให ้
ผูเ้ขา้ร่วมสนทนาทุกคนแสดงความคิดเห็น  ผูว้ิจยัประมวลความเห็นทั้งหมดสรุปอีกคร้ัง  เพื่อความ
เขา้ใจท่ีตรงกนั   
        (5)  เม่ือส้ินสุดการสนทนากลุ่ม  ผูว้จิยักล่าวค าขอบคุณ และมอบของท่ีระลึกผูร่้วม 
สนทนากลุ่มและปิดการประชุม 
        (6)  ผูว้จิยัรวบรวมขอ้มูลท่ีไดจ้ากการสนทนากลุ่ม  เพื่อเตรียมวเิคราะห์ขอ้มูล 

             3)  การวเิคราะห์ขอ้มูลจากการจดัสนทนากลุ่ม (Focus Group)  ขอ้มูลท่ีไดจ้ากการ 
สนทนากลุ่ม เก่ียวกบัความจ าเป็น  ความตอ้งการและขอบข่ายเน้ือหาในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน 
เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  
วเิคราะห์ความคิดเห็นโดยวเิคราะห์เน้ือหา (Content  Analysis) น าเสนอแบบเขียนพรรณนาความ 
         กำรเกบ็รวบรวมข้อมูล  
                     การเก็บรวบรวมขอ้มูล  ผูว้จิยัด าเนินการเก็บรวบรวมขอ้มูลพื้นฐานของชุมชนและขอ้มูลท่ี
เก่ียวขอ้งดว้ยตนเอง โดยการสนทนากลุ่ม (focus  Group) และการสัมภาษณ์ จากผูบ้ริหารสถานศึกษา
โรงเรียนบา้นดอนมะขาม   จ  านวน 1 คน   ครูโรงเรียนบา้นดอนมะขาม  จ านวน 5 คน  คณะกรรมการ 
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สถานศึกษาขั้นพื้นฐาน  จ านวน  2  คน ผูรู้้ในชุมชนต าบลปากทะเล  จ านวน  63  คน ผูป้กครองนกัเรียน
โรงเรียนบา้นดอนมะขาม จ านวน  10  คน ผูน้ าชุมชนต าบลปากทะเล  จ  านวน  5  คน รวมทั้งส้ิน 86  
คน โดยใชเ้วลาในการเก็บขอ้มูลประมาณ  6  เดือน  

 
ขั้นตอนที ่ 2.   ขั้นด ำเนินกำรวจัิย 
 

       ขั้นด าเนินการวจิยั มี 4 ระยะ คือ 1) การสร้างองคค์วามรู้ทอ้งถ่ินเก่ียวกบัการแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน   ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  2) การพฒันาหลกัสูตร
ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดั
เพชรบุรี 3)  การทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบล
ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 4) การจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้การแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ดงัน้ี 

 

       ระยะที ่1  กำรสร้ำงองค์ควำมรู้ท้องถิ่น 
       การสร้างองค์ความรู้ทอ้งถ่ินเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา ต าบล ปาก

ทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดเพชรบุรี  มีวธีิการดงัน้ี 
       1.  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วม คือ ครูโรงเรียนบา้นดอนมะขามและผูรู้้ในชุมชน ไดท้  าการศึกษา

วิจยัเก่ียวกบัองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล 
อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี ในระหวา่งเดือนธนัวาคม 2551 -  กรกฎาคม 2552 โดยการศึกษาองค์
ความรู้ในชุมชนเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเลทั้ง  4  หมู่ คือ 
หมู่ท่ี 1  บา้นดอนมะขามยา่งเน้ือ หมู่ท่ี 2 บา้นปากทะเลนอก หมู่ท่ี 3 บา้นปากทะเลในและหมู่ท่ี 4  บา้น
บางอินทร์พฒันา ตามล าดบั   ดงัน้ี 

            1)  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วมออกส ารวจการประกอบอาชีพเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินของชุมชนทั้ง  4  หมู่บา้น จากผูรู้้ในชุมชน  36  คน   เป็นผูป้ระกอบอาชีพเก่ียวกบั
การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในชุมชนต าบลปากทะเล  ซ่ึงสามารถแบ่งการแปรรูป
อาหารทะเลออกเป็น  4  ประเภท   

            2)  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วมสังเกตดูการปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเล  สอบถาม ขั้นตอน
วิธีการแปรรูปอาหารทะเลจากผูรู้้หรือภูมิปัญญาชาวบา้นซ่ึงเป็นผูป้ระกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
ทะเลของแต่ละหมู่บา้นแลว้บนัทึกขั้นตอนวิธีการแปรรูปอาหารทะเลพร้อมจดบนัทึก และบนัทึกภาพ
วธีิการแปรรูปอาหารทะเลในชุมชนทั้ง  4  หมู่บา้น  
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        2.  ผูว้จิยัและผูร่้วมวจิยัไดแ้ก่ ครูผูส้อน ผูรู้้ในชุมชน ร่วมกนัน าองคค์วามรู้ท่ีไดจ้ากการวิจยั
เก่ียวกบัองค์ความรู้เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้น
แหลม   จงัหวดัเพชรบุรี มาจดัสนทนากลุ่ม (Focus Group) เพื่อตรวจสอบความถูกตอ้งขององคค์วามรู้
หรือการคืนความรู้ให้ชุมชนหรือผูรู้้ในชุมชน โดยผูรู้้ในชุมชนไดแ้ก่  นายชุ่ม เลิศประเสริฐ   นายดิลก  
ทองค า  นายอรุณ  สีดอกบวบ  นางทม  สิงห์เทียน  และนักวิชาการได้แก่ นางแน่งน้อย เกิดมัง่มี  
ต าแหน่งนกัวชิาการส่งเสริมการเกษตรช านาญการอ าเภอเมือง จงัหวดัเพชรบุรี ร่วมกนัให้ความคิดเห็น
ตรวจสอบความถูกตอ้งขององคค์วามรู้ท่ีไดศึ้กษาวิจยัไว ้โดยการวิพากษอ์งคค์วามรู้และร่วมกนัจดัองค์
ความรู้เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลทั้ง 4 หมู่บา้น   โดยใหข้อ้เสนอแนะในการจดัองคค์วามรู้การ 
แปรรูปอาหารทะเลในชุมชนโดยการจดัแบ่งการแปรรูปอาหารทะเลออกเป็น  4  ประเภท  ไดแ้ก่  การ
แปรรูปอาหารทะเลโดยการตากแห้ง  การแปรรูปอาหารทะเลโดยการใชค้วามร้อน  การแปรรูปอาหาร
ทะเลโดยการใชค้วามเยน็  และการแปรรูปอาหารทะเลโดยการหมกัดอง และให้จดัองคค์วามรู้การแปร
รูปอาหารทะเลท่ีไดจ้ากการน าทรัพยากรสัตวท์ะเลท่ีจบัไดใ้นพื้นท่ีต าบลปากทะเลเท่านั้นท่ีน ามาท าการ
แปรรูปอาหารทะเล (เพราะมีการแปรรูปอาหารทะเลบางชนิดท่ีผูป้ระกอบอาชีพการแปรรูปอาหารทะเล
น าทรัพยากรสัตวท์ะเลมาจากท่ีอ่ืนมาท าการแปรรูปอาหารทะเล)  ในวนัองัคารท่ี 12 มกราคม 2553 
        3.  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วม ไดแ้ก่ ครูผูส้อน ไดแ้ก่ นายดิลก  ทองค า  และผูรู้้ในชุมชนไดแ้ก่ 
นายชุ่ม เลิศประเสริฐ   นายอรุณ  สีดอกบวบ  และนางทม  สิงห์เทียน  ร่วมกนัปรับปรุงแก้ไของค์
ความรู้ท่ีไดใ้หมี้ความถูกตอ้งตามค าแนะน าของผูรู้้ในชุมชนและนกัวชิาการ  
 
         ระยะที ่2  กำรพฒันำหลกัสูตรท้องถิ่น  

        การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน   เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบล
ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี   ประกอบดว้ยขั้นตอนยอ่ย  3  ขั้นตอน  คือ  1) การพฒันา
หลกัสูตรฉบบัร่าง  2)  การประเมินหลกัสูตรฉบบัร่าง  3)  การปรับปรุงแกไ้ขหลกัสูตร  ดงัรายละเอียด
ต่อไปน้ี 

        1.  การพฒันาหลักสูตรท้องถ่ินฉบบัร่าง เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล   อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วมด าเนินการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน (ฉบบัร่าง)  และเขียนแผนการจดัการเรียนรู้ โดยการใช้ขอ้มูลองคค์วามรู้ท่ีไดจ้ากการ
ศึกษาวิจยัในระยะท่ี 2 เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเลน ามา
พฒันาเป็นหลกัสูตรทอ้งถ่ิน (ฉบบัร่าง) และเขียนแผนการจดัการเรียนรู้  โดยให้สอดคลอ้งกบัขอ้มูล
ขององคค์วามรู้ท่ีได ้ ไดแ้ก่   
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              1)  การสร้างหลกัสูตรทอ้งถ่ินฉบบัร่าง ประกอบดว้ย หลกัการ จุดหมาย โครงสร้าง
เน้ือหา  เวลาเรียน  แนวการจัดการเรียนรู้ ส่ือและแหล่งการเรียนรู้ การวดัและการประเมินผล มี
รายละเอียด ดงัน้ี   
                   (1)  หลกัการ  น าขอ้มูลท่ีศึกษามาพิจารณาก าหนดหลกัการของหลกัสูตรวา่เป็น 
หลกัสูตรท่ีใหค้วามรู้กบักลุ่มเป้าหมายใด มีลกัษณะและจุดเนน้ท่ีใด และมีวธีิการอยา่งไร 
                   (2)  จุดหมาย  ศึกษาความจ าเป็นในการสร้างหลกัสูตรทอ้งถ่ินโดยก าหนด 
จุดมุ่งหมายของหลกัสูตร  เพื่อใหท้ราบวา่หลกัสูตรมีจุดมุ่งหมายอยา่งไร  
                   (3) เน้ือหาสาระ  พิจารณาจากขอ้มูลขององคค์วามรู้เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเล
จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเลท่ีรวบรวมได ้ ก าหนดขอบข่ายเน้ือหาสาระของหลกัสูตรท่ีจดั
ใหส้ าหรับนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 โดยแบ่งออกเป็น 2 ส่วน  ดงัน้ี 
                        ภาคทฤษฎี  ประกอบดว้ย บริบทชุมชน  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  และคุณธรรมในการประกอบอาชีพ ไดแ้ก่ 
ความซ่ือสัตย ์ความขยนั อดทน ความยติุธรรม ความรับผดิชอบ  
                        ภาคปฏิบติั  ประกอบด้วย  การปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินท่ีตนเองสนใจเลือกเป็นอาชีพ  
                   (4)  แนวการจดักิจกรรมการเรียนการสอน  น าขอ้มูลท่ีรวบรวมมาก าหนดแนวทาง
ในการจดักิจกรรมการเรียนการสอนท่ีเน้นผูเ้รียนเป็นส าคญั  เน้นกระบวนการกลุ่ม  ทกัษะการปฏิบติั 
งาน  โดยใหผู้เ้รียนไดฝึ้กทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลจากประสบการณ์จริง 
                   (5)  ส่ือ  และแห่งเรียนรู้ น าขอ้มูลท่ีได้มาก าหนดส่ือการจดัการเรียนรู้ และแหล่ง
การเรียนรู้ท่ีเหมาะสมส าหรับใชใ้นการจดักิจกรรมการเรียนรู้ 
                   (6)  การวดัผลและประเมินผล น าขอ้มูลท่ีไดม้าพิจารณาก าหนดแนวทางการวดัและ
ประเมินผลท่ีเหมาะสมและประเมินตามสภาพจริง  
              2)  การสร้างแผนการสอน  มีขั้นตอน  ดงัน้ี 
                     (1)  ศึกษาหลกัสูตร  จุดมุ่งหมายของหลกัสูตร  จุดม่งหมายการเรียนการสอน   
มาตรฐานและตวัช้ีวดั สาระการเรียนรู้ ค าอธิบายรายวชิา จุดประสงคก์ารเรียนรู้ 
                   (2)  น าโครงสร้างของเน้ือหาสาระ  มาตรฐานและตวัช้ีวดั จุดประสงค์การเรียนรู้
ตลอดภาคเรียนนั้น ๆ มาพิจารณาเพื่อก าหนดจ านวนคาบการสอน 
                   (3)  ก าหนดการจดักิจกรรมการเรียนการสอนอยา่งหลากหลาย  ก าหนดส่ือ / แหล่ง
การเรียนรู้ให้สอดคลอ้งกบัสาระการเรียนรู้และจุดประสงค์การเรียนรู้  และก าหนดวิธีการวดัผลและ
ประเมินผล 
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                   (4)  ขั้นเขียนแผนการสอน ประกอบดว้ย มาตรฐานการเรียนรู้  สาระส าคญั  ผลการ
เรียนรู้ เน้ือหาสาระ  จุดประสงคก์ารเรียนรู้  การจดักิจกรรมการเรียนรู้  ส่ือและแหล่งการเรียนรู้  การวดั
และประเมินผล  ขอ้เสนอแนะของผูบ้ริหาร  บนัทึกผลหลงัเรียน 
        2. การประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ินฉบบัร่างและแผนการจดัการเรียนรู้ท่ีพฒันาข้ึน เป็นการน า
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน (ฉบบัร่าง) ท่ีพฒันาข้ึนมาหาประสิทธิภาพของหลกัสูตรก่อนน าหลกัสูตรทอ้งถ่ินไป
ใชโ้ดยการวพิากษห์ลกัสูตรจากผูเ้ช่ียวชาญ จ านวน 3 ท่าน  คือ  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร  1 ท่าน  ไดแ้ก่ 
ผูช่้วยศาสตราจารยปั์ญญา  ทองนิล  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นเน้ือหา  2 ท่าน ไดแ้ก่ นางแน่งนอ้ย  เกิดมัง่มี และ
นายชุ่ม  เลิศประเสริฐ เพื่อน าผลความคิดเห็นการวิพากษ์หลักสูตรของผู ้เช่ียวชาญมาวิเคราะห์ 
สังเคราะห์ความเท่ียงตรงเชิงเน้ือหา  ในวนัองัคารท่ี 12 มกราคม 2553 มีรายละเอียดดงัต่อไปน้ี  
  1)  ส่ิงท่ีตอ้งตรวจสอบ  คือความเหมาะสมและความสอดคลอ้งของส่วนประกอบของ
หลกัสูตร ซ่ึงได้แก่ หลกัการ จุดมุ่งหมาย โครงสร้างเน้ือหา เวลาเรียน แนวการจดัการเรียนรู้ ส่ือและ
แหล่งการเรียนรู้ ระยะเวลาในการทดลองใช ้และการวดัผลและประเมินผล   
  2)  การเก็บรวบรวมขอ้มูล โดยการน าหลกัสูตรฉบบัร่างท่ีสร้างข้ึนให้ผูเ้ช่ียวชาญแต่ละ
ท่านท่ีพิจารณาตรวจสอบคุณภาพหลกัสูตรฉบบัร่างโดยการวิพากษห์ลกัสูตร เก็บรวบรวมขอ้มูลจาก
การตรวจสอบของผูเ้ช่ียวชาญและขอ้มูลเพิ่มเติมจากผูเ้ช่ียวชาญ เพื่อน ามาปรับปรุงแกไ้ข ซ่ึงผูเ้ช่ียวชาญ
ดา้นเน้ือหา ไดแ้ก่  นางแน่งน้อย เกิดมัง่มี  ไดใ้ห้ขอ้เสนอแนะในเร่ืองของรูปภาพท่ีเป็นองค์ประกอบ
ของสาระการเรียนรู้  ควรจะปรับปรุงและเนน้ในเร่ืองความสะอาดของขั้นตอนการปฏิบติัในการแปร
รูปอาหารทะเล 
        3.  การปรับปรุงแกไ้ขหลกัสูตรทอ้งถ่ิน (ฉบบัร่าง) ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วมน าผลการวิพากษ์
หลกัสูตรฉบบัร่างของผูเ้ช่ียวชาญ มาเป็นขอ้มูลในการปรับปรุงหลกัสูตรฉบบัร่าง และท าการปรับปรุง
แกไ้ขหลกัสูตรทอ้งถ่ิน(ฉบบัร่าง) เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล
เพื่อใหห้ลกัสูตรมีความเหมาะสมและความเท่ียงตรงเชิงเน้ือหาท่ีจะน าไปทดลองใช ้  
 

       ระยะที ่3 กำรทดลองใช้หลกัสูตรท้องถิ่น  
       การทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน   เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน 

ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี   ประกอบดว้ยขั้นตอนยอ่ย 3 ขั้นตอน   คือ   1) การ
ทดลองใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน  2)  การประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  3)  การปรับปรุงหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  ดงั
รายละเอียดต่อไปน้ี 

1. กำรทดลองใช้หลกัสูตรท้องถิ่น 
             ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วมน าหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา

ทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ไปทดลองใช้จดัการเรียนการสอนกับ
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นกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี 6 ของโรงเรียนบา้นดอนมะขาม ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดั
เพชรบุรี ในภาคเรียนท่ี 2  ของปีการศึกษา 2552 ในระหว่างเดือน มกราคม 2553 เพื่อทดลองใช้
หลกัสูตรทอ้งถ่ินและพิจารณาถึงผลท่ีเกิดข้ึนจากกระบวนการทดลองใชห้ลกัสูตร 

              กลุ่มเป้าหมาย  คือ นกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี  6  โรงเรียนบา้นดอนมะขาม  อ าเภอ 
บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  สังกดัส านกังานเขตพื้นท่ีการศึกษาประถมศึกษาเพชรบุรี  เขต  1  ภาคเรียน
ท่ี 2  ปีการศึกษา 2552  จ  านวน 10  คน   
               วธีิด าเนินการ  มีล าดบัขั้นตอน  ดงัน้ี 

               1)  ขอหนังสือจากบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี  ถึงผู ้บริหาร
สถานศึกษาโรงเรียนบา้นดอนมะขาม เพื่อขอความอนุเคราะห์ในการทดลองใชห้ลกัสูตรท่ีพฒันาข้ึน 

           2)  ผูว้ิจยัน าหลกัสูตรทอ้งถ่ินท่ีมีการก าหนดแนวการจดัการเรียนรู้และแผนการจดัการ
เรียนรู้ไปทดลองใช้กบันกัเรียนชั้นประถมศึกษาปีท่ี  6  โรงเรียนบา้นดอนมะขาม อ าเภอบา้นแหลม 
จงัหวดัเพชรบุรี ปีการศึกษา 2552 จ านวน 10 คน เวลาท่ีใชใ้นการทดลองใชห้ลกัสูตร 6 คาบ สัปดาห์ละ 
2 คาบ ใชเ้วลา 3 สัปดาห์ คือ เดือน มกราคม  พ.ศ. 2553  ในการทดลองใชห้ลกัสูตร  ผูว้ิจยั  ผูว้ิจยัร่วม
และผูรู้้ในทอ้งถ่ินเป็นผูท้ดลองใช้หลกัสูตรตามแผนการจดัการเรียนรู้ท่ีมีทั้งหมด 3 แผนการจดัการ 
เรียนรู้  หลงัจากสอนจบหลกัสูตรแลว้ผูว้จิยัไดท้  าการประเมินผลหลกัสูตรทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบติั    
            3)  เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวจิยัไดแ้ก่   
                 (1)  หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  ต าบล
ปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ซ่ึงหลกัสูตรดงักล่าวเขียนโดยผูว้ิจยักบัผูว้ิจยัร่วม ไดแ้ก่ 
ครู ผูส้อนกลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี  ผูบ้ริหารสถานศึกษา และผูรู้้ในทอ้งถ่ิน 
หลกัสูตรทอ้งถ่ินประกอบดว้ย หลกัการ จุดหมาย โครงสร้างเน้ือหา  เวลาเรียน  แนวการจดัการเรียนรู้ 
ส่ือและแหล่งการเรียนรู้ การวดัและการประเมินผล 
                 (2)  แผนการจดัการเรียนรู้กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี เร่ือง
การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จงัหวดัเพชรบุรี 
ประกอบดว้ย มาตรฐานการเรียนรู้  สาระส าคญั  ผลการเรียนรู้ เน้ือหาสาระ  จุดประสงคก์ารเรียนรู้  การ
จดักิจกรรมการเรียนรู้  ส่ือและแหล่งการเรียนรู้  การวดัและประเมินผล  ขอ้เสนอแนะของผูบ้ริหาร  
บนัทึกผลหลงัเรียน  ดงัมีรายละเอียด ดงัน้ี 
                  แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 1 เป็นการเรียนเก่ียวกบับริบทชุมชนต าบลปากทะเล อ าเภอ
บา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ได้แก่ สภาพทัว่ไป สภาพภูมิประเทศ สภาพการเมืองและการปกครอง   
ประชากร สภาพทางเศรษฐกิจ สภาพทางสังคม สภาพภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ทรัพยากรสัตวท์ะเล และขอ้มูล
อ่ืน ๆ  ผูด้  าเนินการจดัการเรียนการสอน ไดแ้ก่  ผูว้ิจยัและผูว้ิจยัร่วม คือ ครูผูส้อนในโรงเรียนบา้นดอน
มะขามและผูรู้้ในทอ้งถ่ิน คือ นายชุ่ม เลิศประเสริฐ มีการจดัการเรียนการสอนโดยให้นกัเรียนไดป้ฏิบติั
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จริงจากการศึกษาสภาพของทอ้งถ่ิน โดยใชกิ้จกรรมกระบวนการกลุ่ม นกัเรียนแบ่งออกเป็นกลุ่ม ๆ ไป
ศึกษาส ารวจขอ้มูลในพื้นท่ีบริบทของต าบลปากทะเลเพื่อส ารวจตนเองและวางแผนในการเลือกอาชีพ 
ร่วมกนัสนทนาอภิปราย  ซกัถาม ตอบค าถามจากแบบส ารวจ ใบงาน   น าเสนอหนา้ชั้นเรียน ท าแผนท่ี
ความคิด (Mind  Mapping) 
       แผนการจดัการเรียนรู้  2  เป็นการศึกษาเรียนรู้เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจาก 
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ไดแ้ก่ การแปรรูปอาหารทะเล
โดยการตากแห้ง  การแปรรูปอาหารทะเลโดยการดองเค็ม  การแปรรูปอาหารทะเลโดยการใช้ความ
ร้อน การแปรรูปอาหารทะเลโดยการใช้ความเยน็ คุณธรรมในการประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
ทะเลไดแ้ก่  ความซ่ือสัตย ์ ความขยนัอดทน  ความยุติธรรม  ความรับผิดชอบ  ผูด้  าเนินการจดัการเรียน
การสอน ไดแ้ก่ ผูว้จิยัและผูว้จิยัร่วม คือ ครูผูส้อนในโรงเรียนบา้นดอนมะขาม และผูรู้้ในทอ้งถ่ิน ไดแ้ก่ 
ผูป้ระกอบอาชีพการแปรรูปอาหารทะเลในต าบลปากทะเล ทั้ง 4  หมู่  มีการจดัการเรียนการสอนโดย
ใหน้กัเรียนไดป้ฏิบติัจริงโดยใชกิ้จกรรมกระบวนการกลุ่ม นกัเรียนแบ่งออกเป็นกลุ่มๆ ไปศึกษาส ารวจ
ขอ้มูลการแปรรูปอาหารทะเลในท้องถ่ิน เพื่อศึกษาและดูขั้นตอนวิธีการแปรรูปอาหารทะเลแต่ละ
ประเภทตามท่ีตนไดเ้ลือกอาชีพการแปรรูปอาหารทะเลไวจ้ากผูรู้้ในทอ้งถ่ิน การเตรียม การเลือกใช ้เก็บ  
บ ารุงรักษา วสัดุ  อุปกรณ์ในการปฏิบติังาน โดยร่วมกนัสนทนาอภิปราย  ซักถาม  ตอบค าถามใบงาน  
มีการจดบนัทึกผลของการส ารวจ น าเสนอหนา้ชั้นเรียน ท าแผนท่ีความคิด (Mind  Mapping)   
                       แผนการจดัการเรียนรู้ท่ี 3  เป็นการเรียนท่ีเก่ียวกบัการปฏิบติัการแปรรูปอาหาร
ทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี ไดแ้ก่ การแปรรูป
อาหารทะเลโดยการใชค้วามร้อน ด าเนินการจดัการเรียนการสอนโดยผูรู้้หรือวิทยากรในทอ้งถ่ิน ไดแ้ก่ 
ผูป้ระกอบอาชีพการแปรรูปอาหารทะเลโดยการใช้ความร้อน ไดแ้ก่ นางอมัพร ทองค า ร่วมกบัผูว้ิจยั
และครูในโรงเรียนเป็นผูส้อนใหน้กัเรียนปฏิบติัการแปรรูปอาหารทะเลโดยใชค้วามร้อน คือการน่ึงปูมา้    
                 (3) แบบสอบถาม จ านวน 1  ฉบบั เป็นแบบสอบถามของนกัเรียนชั้นประถมศึกษาปี
ท่ี 6 โรงเรียนบา้นดอนมะขาม จ านวน 10 คน เป็นแบบสอบถามเก่ียวกบัความตอ้งการศึกษาหลกัสูตร
ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดั
เพชรบุรี   จ านวน 10  ขอ้  แบ่งออกเป็น 2  ตอน ดงัน้ี 

   ตอนท่ี  1  สถานภาพและขอ้มูลทัว่ไป  ไดแ้ก่  ช่ือ  เพศ  อาย ุ อาชีพของผูป้กครอง 
ความรู้หรือประสบการณ์ในการท าแปรรูปอาหารทะเล  จ  านวน 5  ขอ้ 
     ตอนท่ี 2  ความตอ้งการของนักเรียนในการใช้หลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ท่ีสอนโดยผูรู้้ใน
ทอ้งถ่ินหรือปราชญช์าวบา้น  และรูปแบบการจดัการเรียนการสอนท่ีนกัเรียนตอ้งการ จ านวน 5 ขอ้ 
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     ตอนท่ี 3  ขอ้เสนอแนะอ่ืน ๆ จ านวน  1 ขอ้ 
   การสร้างแบบสอบถาม  ด าเนินการสร้างตามขั้นตอน ดงัน้ี 

           ขั้นตอนท่ีหน่ึง ศึกษาแนวคิด หลักการ ทฤษฎี จากหนังสือและงานวิจัยท่ี
เก่ียวขอ้ง 
           ขั้นตอนท่ีสอง น าข้อมูลท่ีได้จากการศึกษามาประมวล  เพื่อก าหนดเป็น
โครงสร้างของเคร่ืองมือและขอบเขตของเน้ือหา โดยขอค าแนะน าจากอาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์ 
           ขั้นตอนท่ีสาม ด าเนินการสร้างแบบสอบถามตามขอบเขตของเน้ือหา 
           ขั้นตอนท่ีส่ี น าแบบสอบถามท่ีสร้างเสร็จเสนออาจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์
ตรวจสอบความถูกตอ้งแลว้น าไปให้ผูเ้ช่ียวชาญ จ านวน  3  ท่าน   ไดแ้ก่  ผูช่้วยศาสตราจารยปั์ญญา 
ทองนิล นางแน่งนอ้ย  เกิดมัง่มี  และนายชุ่ม  เลิศประเสริฐ เพื่อตรวจสอบคุณภาพของเคร่ืองมือ ความ
เท่ียงตรงเชิงเน้ือหาโดยการหาค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เพื่อน ามาปรับปรุงแกไ้ขใหดี้ข้ึน 
          ขั้นตอนท่ีหา้ ปรับปรุงแกไ้ขแบบสอบถามแลว้น าแบบสอบถามท่ีปรับปรุงแกไ้ข
แลว้ใหอ้าจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบอีกคร้ัง  เพื่อความสมบูรณ์ของเคร่ืองมือ
ท่ีใชใ้นการวจิยั 

   การวเิคราะห์ขอ้มูลจากแบบสอบถาม 
   ขอ้มูลจากแบบสอบถามเก่ียวกบัความตอ้งการดา้นการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง 

การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบ้านแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  
วเิคราะห์สถานภาพทัว่ไปในตอนท่ี 1 โดยใชค้่าร้อยละ (%) และวิเคราะห์ความคิดเห็นในตอนท่ี  2 และ
ตอนท่ี 3 โดยการวเิคราะห์เน้ือหา (Content Analysis)  
            (4)   แบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียน 

                        แบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียน มีจ านวน 1 ฉบบั มีลกัษณะเป็นขอ้ 
ค าถามแบบเลือกตอบ 4 ตวัเลือก จ านวน 30 ขอ้  ซ่ึงมีขั้นตอนในการสร้าง ดงัน้ี 
           ขั้นตอนท่ีหน่ึง  ศึกษาหลกัการเขียนและสร้างแบบทดสอบปรนยั 
           ขั้นตอนท่ีสอง วเิคราะห์จ านวนขอ้สอบโดยพิจารณาความส าคญัของจุดประสงค ์
การเรียนรู้ในหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล 
อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  
           ขั้นตอนท่ีสาม  สร้างแบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียน จ านวน 30 ขอ้ 
           ขั้นตอนท่ีส่ี  เสนอแบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนให้ผูเ้ช่ียวชาญและ
อาจารย์ผูค้วบคุมวิทยานิพนธ์ ตรวจสอบการใช้ภาษา ความตรงตามเน้ือหาและความถูกต้องเพื่อ
ตรวจสอบและหาค่าดชันีความสอดคลอ้ง ( IOC )  โดยมีเกณฑ ์ดงัน้ี  
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           +1   หมายถึง แน่ใจวา่ขอ้สอบนั้นมีความสอดคลอ้งกบัผลการเรียนรู้ 
             0   หมายถึง ไม่แน่ใจวา่ขอ้สอบนั้นมีความสอดคลอ้งกบัผลการเรียนรู้ 
            -1   หมายถึง  แน่ใจว่าข้อสอบข้อนั้ นไม่มีความสอดคล้องกับผลการ
เรียนรู้ 
                โดยพิจารณาค่า  IOC คดัเลือกขอ้สอบท่ีมีค่ามากกวา่ 0.5 ข้ึนไป ซ่ึงถือวา่แบบทดสอบ 
มีความ เท่ียงตรงเชิงเน้ือหา 
                 น าผลการพิจารณาลงความเห็นของผูเ้ช่ียวชาญและอาจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์ หา
ค่าดชันีความสอดคลอ้งพบวา่ มีค่า  0.67 -1.00 ซ่ึงถือว่าขอ้สอบมีความเท่ียวตรงเชิงเน้ือหาน าไปใชใ้น
การทดสอบได ้
         ขั้นตอนท่ีหา้  ปรับปรุงแกไ้ขตามขอ้เสนอแนะของผูเ้ช่ียวชาญ  และอาจารย ์
ผูค้วบคุมวทิยานิพนธ์ 
         ขั้นตอนท่ีหก  น าแบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนให้ผูเ้ช่ียวชาญและ
อาจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์ ตรวจสอบการใช้ภาษา  ความตรงตามเน้ือหาและความถูกตอ้งอีกคร้ัง
ก่อนน าแบบทดสอบไปใช ้
        (5)   แบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน  ต าบล 
ปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ของนกัเรียน จ านวน 1 ฉบบั มีลกัษณะการประเมินแบบ
จดัล าดบัคุณภาพ ซ่ึงพฒันามาจากเคร่ืองมืองานวิจยัเร่ือง การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินกลุ่มการงานและ
พื้นฐานอาชีพ เร่ือง การสานสุ่ม  ของอภิชยั  หลา้สุดตา (2543 : 265) แบ่งออกเป็น 2 ตอน คือ ตอนท่ี 1 
ประเมินทักษะกระบวนการในการท างานของนักเรียน และตอนท่ี 2 ประเมินผลส าเร็จของการ
ปฏิบติังาน โดยผูว้จิยัไดก้  าหนดเกณฑค์่าคะแนนของช่วงน ้าหนกัไว ้ 3  ระดบั  ซ่ึงมีความหมาย ดงัน้ี 
   1 หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล อยูใ่นระดบัควรปรับปรุง 
   2 หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล อยูใ่นระดบัพอใช ้
   3           หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล   อยูใ่นระดบัดี 
  ในการแปลความหมายของทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลของนกัเรียน ผูว้ิจยัไดใ้ชค้่า 
เฉล่ียท่ีไดจ้ากการวเิคราะห์ขอ้มูลมาเปรียบเทียบกบัเกณฑ ์ซ่ึงพฒันามาจากเกณฑข์องเบสท ์ (Best  1970 
: 190) มีรายละเอียดดงัน้ี  
  ค่าเฉล่ีย 1.00 – 1.49  หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล อยูใ่นระดบัควร 
ปรับปรุง 
  ค่าเฉล่ีย 1.50 – 2.49  หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล  อยูใ่นระดบัพอใช ้
  ค่าเฉล่ีย 2.50 – 3.00  หมายถึง  ทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล  อยูใ่นระดบัดี 
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         การสร้างแบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล  มีขั้นตอนการสร้าง ดงัน้ี 
       ขั้นตอนท่ีหน่ึง  ศึกษาเน้ือหาสาระรายวชิา คู่มือครู และวธีิการสร้างแบบประเมิน 
       ขั้นตอนท่ีสอง  ด าเนินการสร้างแบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลของ 

นกัเรียน 
       ขั้นตอนท่ีสาม  น าแบบประเมินทกัษะไปใหผู้เ้ช่ียวชาญตรวจสอบความเท่ียงตรง 

เชิงเน้ือหา (Content Validity) แล้วหาค่าดชันีความสอดคล้อง (IOC) ซ่ึงค่าดชันีความสอดคล้องท่ี
ค านวณไดต้อ้งมีค่ามากกวา่หรือเท่ากบั 0.5  จึงจะน าแบบประเมินไปใชไ้ด ้ แต่ถา้มีค่าดชันีต ่ากวา่  0.5  
ปรับปรุงแกไ้ข 

       ขั้นตอนท่ีส่ี ปรับปรุงแกไ้ขแบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลตาม 
ขอ้เสนอแนะ 

       ขั้นตอนท่ีหา้ น าแบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเลท่ีปรับปรุงแกไ้ขแลว้ 
ไปใหอ้าจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบอีกคร้ัง เพื่อความสมบูรณ์ของเคร่ืองมือท่ี
ใชใ้นการวจิยั 
        (6)  แบบสังเกตคุณลักษณะในการท างานของนักเรียน ในการเรียนหลักสูตร
ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดั
เพชรบุรี  จ  านวน 1 ฉบบั มีลกัษณะสังเกตแบบจดัล าดบัคุณภาพ โดยผูว้ิจยัไดก้  าหนดเกณฑ์ค่าคะแนน
ของช่วงน ้าหนกัไว ้3 ระดบั ซ่ึงมีความหมาย  ดงัน้ี 
   1 หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างาน อยูใ่นระดบัควรปรับปรุง 
   2 หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างาน อยูใ่นระดบัพอใช ้
   3 หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างาน อยูใ่นระดบัดี 
  ในการแปลความหมายของคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียน  ผูว้ิจยัไดใ้ชค้่าเฉล่ีย
ท่ีไดจ้ากการวิเคราะห์ขอ้มูลมาเปรียบเทียบกบัเกณฑ์ ซ่ึงพฒันามาจากเกณฑ์ของเบสท์ (Best 1970 : 
190)  มีรายละเอียดดงัน้ี  
  ค่าเฉล่ีย 1.00 – 1.49  หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างานอยูใ่นระดบัควรปรับปรุง 
  ค่าเฉล่ีย 1.50 – 2.49  หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างานอยูใ่นระดบัพอใช ้
  ค่าเฉล่ีย 2.50 – 3.00  หมายถึง  คุณลกัษณะในการท างานอยูใ่นระดบัดี 
         การสร้างแบบประเมินคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียน  มีขั้นตอนการสร้าง ดงัน้ี 

       ขั้นตอนท่ีหน่ึง ศึกษาเน้ือหาสาระรายวชิา คู่มือครู  และวธีิการสร้างแบบประเมิน 
       ขั้นตอนท่ีสอง ด าเนินการสร้างแบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียน 
       ขั้นตอนท่ีสาม  น าแบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียนไปให ้

อาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบความเท่ียงตรงเชิงเน้ือหา (Content Validity)   
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แล้วหาค่าดชันีความสอดคล้อง (IOC) ซ่ึงค่าดชันีความสอดคล้องท่ีค านวณได้ตอ้งมีค่ามากกว่าหรือ
เท่ากบั 0.5 จึงจะน าแบบประเมินไปใชไ้ด ้แต่ถา้มีค่าดชันีต ่ากวา่ 0.5 ปรับปรุงแกไ้ข 

       ขั้นตอนท่ีส่ี  ปรับปรุงแกไ้ขแบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียน  
ตามขอ้เสนอแนะ 

       ขั้นตอนท่ีหา้ น าแบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างานของนกัเรียนท่ีปรับปรุง 
แกไ้ขแลว้ไปให้อาจารยผ์ูค้วบคุมวิทยานิพนธ์และผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบอีกคร้ัง เพื่อความสมบูรณ์ของ
เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการวจิยั 
              4)  การเก็บรวบรวมขอ้มูล ผูว้จิยัเก็บรวบรวมขอ้มูลในขั้นตอนการประเมินผล 
หลกัสูตรดว้ยตนเอง เพื่อเตรียมวเิคราะห์ขอ้มูลต่อไป   
              5)  การวเิคราะห์ขอ้มูลประกอบดว้ยการวเิคราะห์ขอ้มูลท่ีไดจ้ากแบบทดสอบวดัผล 
สัมฤทธ์ิทางการเรียน แบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล แบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างาน 
มีดงัน้ี 
       (1) การวิเคราะห์ขอ้มูลท่ีได้จากแบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนโดยใช้
ค่าเฉล่ีย ( ) และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (S.D.)  ของคะแนนท่ีได้จากแบบทดสอบวดัผลสัมฤทธ์ิ
ทางการเรียน 
       (2) การวิเคราะห์ขอ้มูลท่ีไดจ้ากแบบประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล  และ
แบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างาน วเิคราะห์ขอ้มูลโดยใชค้่าเฉล่ีย ( ) และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
(S.D.) และวเิคราะห์เน้ือหา (Content Analysis) 
 

2. กำรประเมินผลหลกัสูตรท้องถิ่น 
                           การประเมินผลหลกัสูตรเป็นขั้นตอนเก่ียวขอ้งและต่อเน่ืองกบัการทดลองใชห้ลกัสูตร 
มีรายละเอียดต่อไปน้ี 
        (1) ประเมินผลดา้นความรู้และความเขา้ใจของนกัเรียน จากผลสัมฤทธ์ิทางการ
เรียนก่อนเรียนและหลงัเรียน   
        (2) ประเมินผลด้านทักษะในการแปรรูปอาหารทะเล ของนักเรียนจากแบบ
ประเมินทกัษะการแปรรูปอาหารทะเล และแบบสังเกตคุณลกัษณะในการท างาน   
        (3) ประเมินผลจากการประเมินผลเอกสารหลักสูตรท้องถ่ิน เร่ือง การแปรรูป
อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล โดยผูว้จิยัและผูว้จิยัร่วมไดร่้วมกบัผูเ้ก่ียวขอ้งทุกภาค
ส่วนในชุมชน ไดแ้ก่  ผูน้ าชุมชน ผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ผูบ้ริหารสถานศึกษา ครูผูส้อน 
ผูป้กครอง  คณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐาน   และนกัวชิาการขององคก์ารบริหารส่วนต าบล 
ปากทะเล  ท าการประเมินผลหลกัสูตรทอ้งถ่ินโดยการสนทนากลุ่ม 



 143 

         3.  กำรปรับปรุงแก้ไขหลกัสูตรท้องถิ่น 
ผูว้จิยัและผูว้จิยัร่วมน าผลท่ีไดจ้ากการทดลองใชห้ลกัสูตรทอ้งถ่ิน  เร่ือง การแปรรูป 

อาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปากทะเล  และผลจากการประเมินหลกัสูตรทอ้งถ่ินน ามา
วิเคราะห์เน้ือหาเพื่อปรับปรุงแก้ไขหลักสูตรท้องถ่ินให้ได้หลักสูตรท้องถ่ินท่ีมีสมบูรณ์และมี
ประสิทธิภาพยิง่ข้ึน 
 

        ระยะที ่4  กำรจัดท ำคลงัแหล่งกำรเรียนรู้ 
      ผูว้จิยัไดจ้ดัสนทนากลุ่มร่วมกบัผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งทุกภาคส่วนในชุมชนต าบลปากทะเลท่ี
เก่ียวขอ้งกบัการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ต าบลปาก
ทะเล ของโรงเรียนบา้นดอนมะขาม ต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี  ได้แก่ ผูน้ า
ชุมชน ผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ผูบ้ริหารสถานศึกษา ครูผูส้อน ผูป้กครอง คณะกรรมการ
สถานศึกษาขั้นพื้นฐานและนกัวิชาการขององค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล  ณ ท่ีท าการองค์การ
บริหารส่วนต าบลปากทะเล ในวนัท่ี 18 พฤษภาคม 2553 เวลา 10.30  น. เพื่อจดัการความรู้โดยการถอด
บทเรียน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล  อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดั
เพชรบุรี  และร่วมกนัสนทนาเก่ียวกบัองคค์วามรู้ท่ีไดจ้ากการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ินพร้อมกบัไดม้อบ
องคค์วามรู้ทอ้งถ่ินท่ีไดจ้ากการศึกษาวจิยัและจดัท าคลงัแหล่งการเรียนรู้การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิ
ปัญญาทอ้งถ่ิน    ต าบลปากทะเลให้กบัชุมชนต าบลปากทะเล   โดยการมอบให้กบัองคก์ารบริหารส่วน
ต าบลปากทะเลเพื่อส าหรับใช้เป็นขอ้มูลในการศึกษาเก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญา
ทอ้งถ่ินของชุมชนปากทะเลและชุมชนอ่ืน ๆ ใกลเ้คียง  โดยมีวธีิการ ดงัน้ี 
         1)   ผูว้ิจยัน าผลท่ีไดจ้ากการศึกษาองค์ความรู้ทอ้งถ่ิน  การพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน  การ
ทดลองใช้หลกัสูตรท้องถ่ิน  เร่ือง  การแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาท้องถ่ิน  ต าบลปากทะเล  
อ าเภอบา้นแหลม  จงัหวดัเพชรบุรี  ทุกขั้นตอนน าเสนอผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งทุกภาคส่วนในการพฒันา
หลกัสูตรทอ้งถ่ิน ไดแ้ก่ ผูน้  าชุมชน ผูรู้้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ผูบ้ริหารสถานศึกษา ครูผูส้อน 
ผูป้กครอง คณะกรรมการสถานศึกษาขั้นพื้นฐานและนักวิชาการขององค์การบริหารส่วนต าบลปาก
ทะเล ณ ท่ีท าการองคก์ารบริหารส่วนต าบลปากทะเล  ในวนัท่ี  18  พฤษภาคม  2553   
         2)   ผูว้จิยัน าผลการศึกษาวเิคราะห์องคค์วามรู้ทอ้งถ่ิน เร่ือง การแปรรูปอาหารทะเลจาก 
ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินต าบลปากทะเล อ าเภอบา้นแหลม จงัหวดัเพชรบุรี ท่ีไดจ้ากการศึกษาวิจยัน ามาจดัท า
คลงัแหล่งการเรียนรู้ได ้ 36 แหล่งการเรียนรู้  และจดัท าแผนผงัแสดงท่ีตั้งแหล่งการเรียนรู้ของต าบล
ปากทะเล แลว้น าเสนอผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งทุกภาคส่วนในการพฒันาหลกัสูตรทอ้งถ่ิน ไดแ้ก่ ผูน้ าชุมชน 
ผู ้รู้ในชุมชนหรือภูมิปัญญาท้องถ่ิน ผู ้บริหารสถานศึกษา ครูผู ้สอน ผู ้ปกครอง คณะกรรมการ
สถานศึกษาขั้นพื้นฐานและนกัวิชาการขององค์การบริหารส่วนต าบลปากทะเล  ณ  ท่ีท าการองค์การ
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บริหารส่วนต าบลปากทะเล  ในวนัท่ี  18  พฤษภาคม  2553  เพื่อใชเ้ป็นคลงัแหล่งการเรียนรู้ของต าบล
เก่ียวกบัการแปรรูปอาหารทะเลจากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินในต าบลปากทะเล ส าหรับในการศึกษาคน้ควา้
ของนกัเรียนและผูท่ี้สนใจ 
 

 
 


