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บทคัดยอ 
 
งานวิจัยนี้เปนการศึกษาชนิดของบรรจุภัณฑและสภาวะที่เหมาะสมในการเก็บรักษาผลิตภัณฑน้ําสมเขมขน 

โดยนําน้ําสมสดมาทําการตมระเหยดวยเครื่องตมระเหยแบบฟลมที่มีใบกวน ที่อัตราการปอน 40 ลิตรตอชั่วโมง 
ความเร็วรอบใบกวน 200 รอบตอนาทีและความดันสุญญากาศ 350 มิลลิเมตรปรอท น้ําสมเขมขนที่ไดจากการตม
ระเหยถูกนํามาพัฒนา โดยการเติมสารปรุงแตงและทําการบรรจุในบรรจุภัณฑ 2 ชนิด ไดแก ขวดแกวและขวด 
Polyethylene terepthalate(PET) และเก็บที่อุณหภูมิ 4 และ 25 องศาเซลเซียส  จากงานวิจัยพบวาน้ําสมเขมขนที่
บรรจุในขวดแกวและเก็บที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียสมีคุณภาพทางกายภาพ ไดแก เปอรเซ็นของแข็งที่ละลายน้ําและ
ความหนืด คุณสมบัติทางเคมี ไดแก คาความเปนกรด-ดางและเปอรเซ็นความเปนกรดทั้งหมด และคุณสมบัติทาง
ชีวภาพดีที่สุดตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 12 สัปดาห ในขณะที่พบการสูญเสียกรดแอสคอบิค และการเกิดสีน้ําตาล
ในน้ําสมเขมขนเล็กนอย สําหรับการประเมินทางประสาทสัมผัสของน้ําสมเขมขน พบวาเมื่ออายุการเก็บครบ 12 
สัปดาห น้ําสมเขมขนที่บรรจุในแกวและขวด PET ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียสยังเปนที่ยอมรับของผูบริโภค 

 
คําสําคัญ: น้ําสมเขมขน อายุการเก็บ บรรจุภัณฑ  

 
1.บทนํา 
  สมเปนพืชเศรษฐกิจของประเทศไทยที่ออกผลตาม
ฤดูกาล ถึงแมปจจุบันจะมีการพัฒนาเทคโนโลยีในดาน
การเกษตรทําใหสามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตไดตลอดป 
แตสมที่ไดนอกฤดูกาลจะมีปริมาณนอยทําใหราคาใน
ทองตลาดสูงกวาปกติ น้ําสมสดที่คั้นจากสมสดโดยตรง
เปนน้ําผลไมที่ใหคุณคาอาหารสูง ทั้งวิตามินซี เกลือแร 
โปรตีน และไฟเบอรจากเนื้อเย่ือออน แตขอเสียของ
น้ําสมสดคือ ตองรีบบริโภคในทันทีไมเชนนั้นคุณคาทาง
อาหารจะสูญเสียไป เชน กรดแอสคอบิค และน้ําสมจะมี
การเปล่ียนสีเปนสีคลํ้าขึ้น (Chawankul et al., 2001) 
นอกจากนี้การเตรียมน้ําสมสดในการบริโภคอาจไม
สะดวกจึงมีการผลิตน้ําสมเขมขน จากงานวิจัยที่ผานมา
(ทรงพลและศุภกิจ,2545)ไดพัฒนาน้ําสมเขมขน โดย

ศึกษาหาสภาวะที่เหมาะสมในการตมระเหยน้ําสมสดให
เปนน้ําสมเขมขน โดยใชเครื่องตมระเหยแบบฟลมที่มี
ใบกวน และนําน้ําสมเขมขนที่ไดจากการตมระเหยมา
พัฒนาตอ เพ่ือใหไดคุณภาพใกลเคียงน้ําสมสดและผาน
การยอมรับของผูบริโภค ผลจากการประเมินทาง
ประสาทสัมผัสจากผูบริโภค พบวาการยอมรับในดานสี 
ลักษณะความขุนใส ดีกวาน้ําสมสด แตยังดอยกวา
น้ํ าส มสดในด านกลิ่ นและรสชาติ เ พียง เ ล็กน อย 
การศึกษาอายุการเก็บน้ําสมเขมขนในระยะเวลา 1 
เดือน เริ่มพบการเปล่ียนแปลงสีและความหนืดของ
น้ําสมเขมขนอยางมีนัยสําคัญ ดังนั้นการเลือกชนิดของ
บรรจุภัณฑที่สามารถปองกันการซึมผานของออกซิเจน
และความรอน รวมทั้งการเก็บรักษาผลิตภัณฑใน
สภาวะที่เหมาะสม จะสามารถชวยแกปญหาการ



เปล่ียนแปลงคุณภาพของน้ําสมเขมขนในชวงการเก็บ
รักษาได 

ดังนั้นในงานวิจัยนี้ เปนการศึกษาชนิดของ
บรรจุภัณฑและอุณหภูมิในการเก็บรักษาน้ําสมเขมขน 
เพ่ือยังคงคุณสมบัติของผลิตภัณฑของน้ําสมเขมขน 

 
2. อุปกรณและวิธีการทดลอง 
2.1 การตมระเหยดวยเคร่ืองตมระเหยแบบฟลมท่ีมี
ใบกวน  

 
รูปที่ 1 เครื่องตมระเหยแบบฟลมที่มีใบกวน 

 
ไดนําน้ําสมสดมาตมระเหยดวยเคร่ืองตมระเหยแบบ
ฟลมที่มีใบกวน(รูปที่ 1) โดยใชอัตราการปอน 40ลิตร
ตอชั่วโมง ความเร็วรอบใบกวน 200รอบตอนาที ความ
เขมขนขาเขาของน้ําสมในชวง 8 ถึง 11 บริกซ และ
ความดันสุญญากาศ 350 มิลลิเมตรปรอท (ทรงพล
และศุภกิจ,2545) 
2.2 การพัฒนาผลิตภัณฑนํ้าสมเขมขน 
     นําน้ําสมเขมขนที่ผานการตมระเหยมาทําการ
พัฒนาโดยนํามาเติมสารเพิ่มความหนืด สารเพิ่มเนื้อ
สัมผัส สี กล่ิน และสารถนอมอาหาร จากสูตรที่
เหมาะสมจากงานวิจัยที่ผานมา (ทรงพลและศุภกิจ
,2545)  
2.3 การศึกษาคุณสมบัติของนํ้าสมเขมขนระหวาง
การเก็บรักษา 
     นําน้ําสมเขมขนบรรจุในบรรจุภัณฑ 2 ชนิด คือ 
ขวดแกว และขวด PET และเก็บที่อุณหภูมิ 4 และ 25 

องศาเซลเซียส ทําการวิเคราะหคุณสมบัติทางกายภาพ
ไดแก เปอรเซ็นตของแข็งที่ละลายน้ํา(บริกซ) สี และ
ความหนืด ทางเคมีไดแกปริมาณวิตามินซี คาความเปน
กรด-ดาง (pH) และเปอรเซ็นตความเปนกรด และทาง
ชีวภาพ 
2.4การทดสอบทางประสาทสัมผัส 
    นําน้ําสมเขมขนมาทดสอบทางประสาทสัมผัสในดาน 
สี กล่ิน รสชาติและการผสมเปนเนื้อเดียวกัน จากกลุมผู
ทดสอบยอย 20 คน 
2.5ศึกษาปฏิกิริยาจลนศาสตรของการเปลี่ยนแปลง
สีและกรดแอสคอบิค 

 
3. ผลการทดลองและอภิปรายผล 
3.1 คุณสมบัติของนํ้าสมเขมขนในระหวางการเก็บ

รักษา 
3.1.1 คุณสมบัติทางกายภาพ 

i)คาเปอรเซ็นตของแข็งท่ีละลายน้ําไดท้ังหมด 
       การวัดปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําของน้ําสม
เขมขน(บริกซ) แสดงดังรูปที่ 2 พบวาบรรจุภัณฑไมมี
ผลตอการเปลี่ยนแปลงคาบริกซ และเมื่อพิจารณาผล
ของอุณหภูมิพบวาน้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวและ
ขวด PET ที่อุณหภูมิ 25 oC มีการเปล่ียนแปลงเล็กนอย 
มีคาบริกซของน้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 25oC สูง
กวาน้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 4 oC เนื่องจาก
ซูโครสที่อยูในน้ําสมเขมขนเกิดปฏิกิริยาไฮโดรไลซิส ได
น้ําตาลโมเลกุลเดี่ยว ทําใหของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ํา
เพ่ิมขึ้น น้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 25 oC 
เกิดปฏิกิริยาไฮโดรไลซิสไดดีกวาที่อุณหภูมิ 4 oC 
(Kimball,1999) 

ii)คาความหนืด  
คาความหนืดของน้ําสมเขมขนเพ่ิมขึ้นเมื่ออายุการ

เก็บนานขึ้น ผลของชนิดบรรจุภัณฑตอการเปลี่ยนแปลง
คาความหนืดมีคานอยเมื่อเทียบกับผลจากอุณหภูมิดัง
แสดงในรูปที่ 3 คาความหนืดของน้ําสมเขมขนอุณหภูมิ 
4 oC ที่บรรจุในขวดแกวจะมีคาความหนืด สูงกวาน้ําสม
เขมขนอุณหภูมิ 25 oC เชนเดียวกันกับ ขวด PET ทั้งนี้
เนื่องจากเมื่ออุณหภูมิสูง พลังงานความรอนจะเขาไป 



ทําลายแรงดึงดูดระหวางโมเลกุลของอนุภาคในของไหล 
และเกิดการยอยสลายของเพคตินเนื่องจากเอ็นไซม 
เพคตินเนสทําใหความหนืดของน้ําสมเขมขนลดลง 
(ชลิตต,2538) 

iii)การเปลี่ยนแปลงสี 
ผลของการเปลี่ยนแปลงสีในน้ําสมเขมขนระหวาง

การเก็บรักษาแสดงใน รูปที่ 4-6 การเปล่ียนแปลงคา L 
(ความสวาง), a (ความเปนสีแดง) และ b (ความเปนสี
เหลือง) ในชวงอายุการเก็บเปนระยะเวลา 12 สัปดาห 
พบวาน้ําสมเขมขนบรรจุในขวดPET เก็บที่อุณหภูมิ 25 
oC มีการเปล่ียนแปลงสีมากที่สุด รองลงมาคือขวดPET 
ที่ 4 oC,ขวดแกวที่ 25 oC และขวดแกวที่4 oC 
ตามลําดับ สวนสาเหตุที่ทําใหสีของน้ําสมเขมขน
เปล่ียนแปลงในขณะเก็บรักษาเกิดจากการเกิดปฏิกิริยา
สีน้ําตาลคือการเกิดออกซิเดชั่นของกรดแอสคอบิค 
ปฏิกิริยาเกิดไดดีที่อุณหภูมิ 25 oC มากกวาที่ 4oC ทํา
ใหสีของน้ําสมเขมขนเปล่ียนแปลงที่อุณหภูมิ 25oC 
มากกวา  เมื่อเปรียบเทียบระหวางขวดแกวและขวด
PET พบวาขวด PET มีคาการยอมใหออกซิเจนซึมผาน
มากกวา ทําใหการเปลี่ยนแปลงสีเนื่องจากปฏิกิริยา
ออกซิเดชั่นของกรดแอสคอบิคเกิดขึ้นมากกวา ดังนั้น
ขวด PET ที่อุณหภูมิ 25 oC จึงพบการเปลี่ยนแปลงสี
มากที่สุด  

 
 
 
 

3.1.2 คุณสมบัติทางเคมี 
i)ปริมาณกรดแอสคอบิค 
การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดแอสคอบิคกับเวลาของ

น้ําสมเขมขน แสดงดังรูปที่ 7 เมื่อพิจารณาผลของบรรจุ
ภัณฑพบวาน้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวมีกรด แอสคอ
บิคเหลืออยูมากกวาน้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวด PET และ
ที่อุณหภูมิ 4 oC มีกรดแอสคอบิคเหลืออยูมากกวาน้ําสม
เขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 25 oC เนื่องจากขวด PET มีการ
ซึมผานของออกซิเจนไดมากกวาขวดแกว และที่อุณหภูมิ 
25 oC เกิดปฏิกิริยาออกซิเดชั่นของกรดแอสคอบิคได
ดีกวาที่อุณหภูมิ 4 oC 

ii)คาความเปนกรด-ดาง 
จากรูปที่ 8 พบวาคา pH ของน้ําสมเขมขนจะ

เพ่ิมขึ้นเล็กนอย การเพิ่มขึ้นของ คา pH เกิดขึ้นที่อุณหภูมิ 
25 oC มากกวาที่ 4 oC ในทั้งสองบรรจุภัณฑ น้ําสมเขมขน
ที่บรรจุในขวด PET มีคา pH เพ่ิมขึ้นมากกวาที่บรรจุใน
ขวดแกว เนื่องจากการเสื่อมสลายของกรดแอสคอบิค
เกิดขึ้นมากกวา      

iii)คาเปอรเซ็นตความเปนกรดท้ังหมด 
การเปลี่ยนแปลงคาความเปนกรดทั้งหมดจะมีคา

ลดลง แสดงดังในรูปที่ 9 สอดคลองกับการเปลี่ยนแปลง 
pH คือเมื่ออายุการเก็บน้ําสมเขมขนมากขึ้น คาความเปน
กรดทั้งหมดมีคาลดลง การเปล่ียนแปลงเกิดขึ้นมากที่
อุณหภูมิ 25 oC เพราะเกิดการเสื่อมสลายของกรดแอสคอ
บิคไดมากกวา ชนิดของบรรจุภัณฑไมมีผลตอ 
การเปล่ียนแปลงคาเปอรเซ็นตความเปนกรด 
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รูปที่ 2 การเปล่ียนแปลงคาเปอรเซ็นตของแข็งที่ละลาย

น้ําในน้ําสมเขมขน(บริกซ) ในระหวางการเก็บ
รักษา 
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รูปที่3 การเปล่ียนแปลงคาความหนืดของน้ําสมเขมขน

ในระหวางการเก็บรักษา 
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รูปที่ 4 การเปลี่ยนแปลงคา L ของน้ําสมเขมขนใน

ระหวางการเก็บรักษา 
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รูปที่ 5 การเปล่ียนแปลงคา a ของน้ําสมเขมขนใน

ระหวางการเก็บรักษา
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รูปที่ 6 การเปลี่ยนแปลงคา b ของน้ําสมเขมขนใน

ระหวางการเก็บรักษา 
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รูปที่ 7 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดแอสคอบิคของ

น้ําสมเขมขนในระหวางการเก็บรักษา 
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รูปที่ 8 การเปล่ียนแปลงคาความเปนกรด-ดางของ

น้ําสมเขมขนในระหวางการเก็บรักษา 
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รูปที่ 9  การเปล่ียนแปลงคาเปอรเซนตความเปนกรด 

ของน้ําสมเขมขนในระหวางการเก็บรักษา 
 

3.1.3คุณสมบัติทางชีวภาพ 
น้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวและขวดPET ที่4 

และ 25 oC เปนเวลา 12 สัปดาห พบวาปริมาณจุลินท
รียทั้งหมดต่ํากวาคามาตรฐานที่กําหนด 
3.2 การประเมินทางประสาทสัมผัส 

เมื่ อพิจารณาโดยรวมของการประเมินทาง
ประสาทสัมผัสของน้ําสมเขมขนทุกตัวอยางรวมทั้ง
น้ําสมเขมขนเปาหมาย(target) สรุปไดดังตารางที่1 
และ 2 จากตารางที่ 1 พบวา น้ําสมเขมขนที่เก็บที่
อุณหภูมิ 25 oC มีความแตกตางของคุณสมบัติดาน
การผสมเปนเนื้อเดียวกันและการยอมรับรวมที่สัปดาห
ที่ 3 และ 5 ตามลําดับ สําหรับน้ําสมเขมขนที่เก็บที่
อุณหภูมิ 4 oC ในทั้งสองบรรจุภัณฑ ไมพบความ
แตกตางของการประเมินทางดานประสาทสัมผัสอยาง

มีนัยสําคัญ ในขณะที่น้ําสมเขมขนเปาหมายผูชิม
สามารถพบความแตกตางของกลิ่นและการยอมรับรวม
เมื่อผลิตภัณฑมีอายุการเก็บรักษาได 5 สัปดาห  

ตารางที่ 2 แสดงคะแนนเฉลี่ยของการประเมิน
ทางประสาทสัมผัสของน้ําสมเขมขนในทุกตัวอยาง
ตลอดระยะการเก็บรักษา 12 สัปดาห พบวาน้ําสม
เขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 4 oC ไดคะแนนการประเมินสูง
กวาเก็บที่อุณหภูมิ 25 oC ในทุกคุณสมบัติ  น้ําสม
เขมขนบรรจุในขวดแกวไดรับการยอมรับรวมมากกวา
น้ําสมเขมขนในขวด PET  เมื่อเปรียบเทียบกับน้ําสม
เขมขนเปาหมาย น้ําสมเขมขนเปาหมายไดรับคะแนน
ประเมินดานกลิ่นและรสชาติสูง แตการยอมรับรวมต่ํา
กวาน้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 4 oC ในทั้งสองบรรจุ
ภัณฑ 

 
ตารางที่ 1 คุณลักษณะที่เปล่ียนแปลงของน้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวและขวดPET ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 และ 

25 oC  
ตัวอยาง คุณลักษณะที่เปล่ียนแปลง อายุการเก็บที่เริ่มพบการเปลี่ยนแปลง 

ขวดแกว 25 OC การผสมเปนเนื้อเดียวกัน 
การยอมรับรวม 

3 สัปดาห 
5 สัปดาห 

PET 25 OC การผสมเปนเนื้อเดียวกัน 3 สัปดาห 
ขวดแกว 4 OC - - 

PET 4 OC - - 
เปาหมาย 4 OC 

(PET) 
กล่ิน 

การยอมรับรวม 
6 สัปดาห 
5 สัปดาห 



ตารางที่ 2 คะแนนเฉลี่ยของการประเมินทางประสาทสัมผัสของน้ําสมเขมขนในการเก็บรักษา 12 สัปดาห 
 

ตัวอยาง สี การผสมเปนเนื้อ
เดียวกัน 

กล่ิน รสชาติ การยอมรับรวม 

GLASS 25 OC 4.17 4.01 3.56 3.84 4.81 
PET 25 OC 4.21 4.38 3.61 3.98 4.50 

GLASS 4 OC 3.83 4.74 3.84 4.13 5.53 
PET 4 OC 4.1 4.78 3.86 4.48 5.0 

TARGET4 OC 
(PET) 

3.95 4.77 4.46 6.04 4.34 

 
3.3 การศึกษาจลนศาสตร  
3.3.1 การศึกษาจลนศาสตรของสี 

การศึกษาจลนศาสตรของสีของน้ําสมเขมขนที่
บรรจุในขวดแกวและขวดPETที่ อุณหภูมิ 4 OC และ 
25OC พบวาการเปลี่ยนแปลงสีสามารถอธิบายดวย
ปฏิกิริยาอันดับหนึ่งดังสมการที่ 1 

tk
X
X

X
O

−=ln  (1) 

เมื่อ  X  คือคา L,a หรือ b ณ เวลาใดๆ 
XO  คือคา L,a หรือ b เริ่มตน 
kX  คือคาคงที่ของการเกิดปฏิกิริยาการ

เปล่ียนแปลงคา L,a หรือ b (สัปดาห -1) 
จากรูปที่ 10-12 แสดงความสัมพันธของ lnL/Lo, 

lna/ao และ lnb/bo กับเวลาพบวากราฟที่ไดเปนเสนตรง
สอfคลองกับปฏิกิริยาอันดับหนึ่ง มีความชันเปนคาคงที่
แสดงคา kx น้ําสมเขมขนบรรจุในขวดPETเก็บที่ 25 OC 
มีอัตราเร็วในการเกิดปฏิกิริยามากที่สุดรองลงมาคือ 
ขวดแกวที่ 25OC ขวดPET ที่ 4OC และ ขวดแกวที่ 4OC 
ตามลําดับ 
3.3.2 การศึกษาจลนศาสตรของกรดแอสคอบิค 

การเปลี่ยนแปลงของกรดแอสคอบิคในน้ําสม
เขมขนในขณะเก็บรักษาพบการเปลี่ยนแปลงเปน
ปฏิกิริยาอันดับหนึ่ง ดังแสดงในรูปที่13 คาคงที่การ
เปล่ียนแปลงกรดแอสคอบิคของน้ําสมเขมขนที่บรรจุใน
ขวด PET 25OC มีคามากที่สุด และมีอัตราเร็วการเสื่อม
สลายของกรดแอสคอบิคมากที่สุด รองลงมาคือ ขวด 

 
แกวที่ 25OC ขวดPET ที่ 4OC และ ขวดแกวที่ 4OC 
ตามลําดับ 
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รูปที่ 10 แสดงความสัมพันธระหวาง lnL/LO กับเวลา 
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รูปที่ 11 แสดงความสัมพันธระหวาง lna/aO กับเวลา 
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รูปที่12 แสดงความสัมพันธระหวาง lnb/bO กับเวลา 
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รูปที่13 แสดงความสัมพันธระหวาง lnC/CO กับเวลา

4. สรุปผลการทดลอง 
1. น้ําสมเขมขนบรรจุในขวดPET มีการเปลี่ยนแปลง

คุณสมบัติระหวางการเก็บมากกวาน้ําสมเขมขนที่บรรจุ
ในขวดแกว เนื่องจากขวดPET มีคาการยอมให
ออกซิเจนและไอน้ําซึมผานมากกวาขวดแกว 

2.  คุณสมบัติทางกายภาพ 
น้ําสมเขมขนเก็บที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียสมี

คาบริกซเพ่ิมขึ้นมากกวาเก็บที่อุณหภูมิ 4 องศา
เซลเซียส ความหนืดของน้ําสมเขมขนเก็บที่อุณหภูมิ 4
องศาเซลเซียสมีคาสูงกวาอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
การเปลี่ยนแปลงสีของน้ําสมเขมขน พบวาน้ําสมเขมขน
บรรจุในขวดPET เก็บที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มี
การเปล่ียนแปลงสีมากที่สุด รองลงมาคือ ขวดPETที่
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส, ขวดแกวที่อุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส และ ขวดแกวที่อุณหภูมิ 4 องศา
เซลเซียส ตามลําดับ  

3.  คุณสมบัติทางเคมี 
น้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวมีกรดแอสคอบิค

เหลืออยูมากกวาในขวดPET และนํ้าสมเขมขนที่เก็บที่
อุณหภูมิ 4องศาเซลเซียส มีกรดแอสคอบิคเหลืออยู
มากกวาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ผลของpH พบวา
น้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 25องศาเซลเซียสมีคา pH 
สูงกวาที่เก็บที่ 4 องศาเซลเซียส และน้ําสมเขมขนที่
บรรจุในขวด PET มีคา pH เพ่ิมขึ้นมากกวาในขวดแกว 
การเปลี่ยนแปลงคาเปอรเซ็นตความเปนกรดทั้งหมด
ใหผลสอดคลองกับการเปลี่ยนแปลงคา pH  

 

4. คุณสมบัติทางชีวภาพ 
น้ําสมเขมขนที่บรรจุในขวดแกวและขวด PET ที่

อุณหภูมิ 4องศาเซลเซียส และ 25องศาเซลเซียส เปน
เวลา 12 สัปดาห พบวามีปริมาณเชื้อจุลินทรียตํ่ากวาคา
มาตรฐานกําหนด  

5.สภาวะที่เหมาะสมในการเก็บรักษาน้ําสมเขมขน
คือ บรรจุในขวดแกวและเก็บที่อุณหภูมิ 4องศาเซลเซียส 
เนื่องจากมีการเปล่ียนแปลงคุณสมบัติทางกายภาพและ
เคมีนอยที่สุด 

6. เมื่อเปรียบเทียบน้ําสมเขมขนที่เก็บที่อุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียสในทั้งสองบรรจุภัณฑกับน้ําสมเขมขน
เปาหมายพบวา น้ําสมเขมขนเปาหมายไดรับการ
ประเมินดานการยอมรับรวมนอยกวา 
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