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 เคอรซินเปนโปรตีนพิษท่ีทําการแยกใหบริสุทธิ์โดยวิธีอยางงายจากเนื้อเมล็ดสบูดํา Jatropha 
curcas Linn. (KUBP 33) การเตรียมสารสกัดหยาบของเคอรซินทําโดยการกวนเนื้อเมล็ดสบูดําท่ีบด ละเอียด
ในสารละลายบัฟเฟอร Tris-HCl, pH 7.5 นาน 24 ชม. จากนั้นตั้งท้ิงไวท่ี 4oC แลวตักไขมันที่ลอยอยูช้ันบน
ออก กอนนําไปไดอะไลซในสารละลายบัฟเฟอร sodium-acetate, pH 4.5 และปนเหวี่ยงเอาตะกอนทิ้งไป   
เมื่อนําสวนใสไปวิเคราะหโดย SDS-PAGE และเทคนิค MALDI-TOF Mass spectrophotometry พบวา
โปรตีนที่บริสุทธิ์นี้ประกอบดวย 1 หนวยยอยท่ีมีน้ําหนักโมเลกุล 29 กิโลดาลตัน และเปนพอลิเปปไทด
สายเดี่ยวท่ีมีมวลโมเลกุลเทากับ 28.4 กิโลดาลตัน ตามลําดับ โปรตีนที่ทําบริสุทธิ์มีความเปนพิษตอการ
สังเคราะหโปรตีน เนื่องจากพบวามีกิจกรรมของเอนไซม rRNA N-g l y c o s i d a s e  ซึ่งออกฤทธิ์ในการตัด
ไรโบโซมอลอารเอ็นเอใน r e t i c u l o c y t e  l y s a t e  ของกระต า ย  จากผลการทดลองวิเคราะหดวย LC-
MS/MS สรุปไดวาโปรตีนท่ีแยกไดเปนเคอรซิน ในการศึกษานี้ไดทดสอบฤทธิ์ของเคอรซินบริสุทธิ์ท่ีแยก
ไดในการตานจุลชีพท่ีกอใหเกิดโรคในคน โดยเทคนิค agar dilution พบวา สามารถยับยั้งแบคทีเรียกอโรค
ได 17 ชนิด โดยสามารถยับยั้งแบคทีเรีย Staphylococcus epidermidis ATCC12228 และ Bacillus subtitis 
ATCC6633 ไดดีท่ีสุด มีคา MIC เทากับ 78.1 ไมโครกรัมโปรตีน/มิลลิลิตร จากการทดสอบฤทธิ์ของเคอร
ซินบริสุทธิ์ในการยับยั้งการเติบโตของเซลลมะเร็งชองปาก (KB, ATCC CCL-17) เซลลมะเร็งเตานม 
(MCF7, ATCC HTB-22) เซลลมะเร็งปอด (NCI-H187, ATCC CRL-5804) และเซลลมะเร็งลําไสใหญ 
(SW 620, ATCC CCL-28) พบวาไมสามารถยับยั้งเซลลมะเร็งทุกชนิด จากการตรวจหาปริมาณเคอรซินใน
เมล็ดสบูดําจํานวน 157 แหลงปลูก ท่ีรวบรวมจากแหลงปลูกตาง   ๆ ใน 38 จังหวัดท่ัวประเทศไทย โดยเทคนิค 
Immuno-Western Blot และระบุปริมาณของเคอรซินดวยพอลีโคลนอลแอนติบอดีตอเคอรซินและคํานวณ
ความเขมของแถบที่ปรากฎโดยเปรียบเทียบกับกราฟมาตรฐานของเคอรซินบริสุทธิ์ สามารถจัดหมวดหมู
ของสบูดําท่ีรวบรวมมาจากแหลงตาง ๆ เปน 4 กลุมตามปริมาณเปอรเซ็นตของเคอรซินตอน้ําหนักเนื้อ
เมล็ดแหง พบวาเมล็ดสบูดําจาก 3 แหลงปลูกไมมีเคอรซินไดแก KUBP 19,  KUBP 169 และ KUBP 187 
เมล็ดสบูดํา KUBP 75 มีปริมาณเคอรซินสูงท่ีสุดเทากับ 9.09% (โดยน้ําหนักเนื้อเมล็ดแหง) 
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