
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาคผนวก ก   

 
ข้ันตอนการผลิตน้ํามะนาวดองพาสเจอรไรสเสริมเสนใยธรรมชาติ 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ข้ันตอนการผลิตน้ํามะนาวดองพาสเจอรไรสเสริมเสนใยธรรมชาต ิ
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1. 

 

ตรวจคุณลักษณะทางกายภาพและเคมีของ
น้ํามะนาวดอง คา pH ไมเกิน 4 ปริมาณ

ของแข็งท่ีละลาย มากกวา 10 (°Brix) และ

ตองมีคุณลักษณะท่ีดีตามธรรมชาติของ
มะนาวดอง 

 

 

2. แยกน้ําและเนื้ออกจากกัน 

 

 

 

3. ผสมน้ํามะนาวดองและน้ําตมสุกในอัตราสวน 
27:75  

 

 

4. ผสมสวนผสมท้ังหมดเขาดวยกันแลวนําไป
พาสเจอรไรสท่ีอุณหภูมิ 72 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 15 วินาที 

 

5. นําขวดท่ีจะบรรจุมาลวก 



 

 

 

6. 

 

ผึ่งขวดใหแหงและนําน้ํามะนาวดองท่ีพาส
เจอรไรสมาใสขวด ปดฝา และแชนําไปแช
เย็นทันที 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7. ผลิตภัณฑน้ํามะนาวดองพาสเจอรไรสเสริม
เสนใยธรรมชาติ 
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                        การเตรียมบุก 

 

 

 

1. 

 

ลางน้ําใหสะอาดนําข้ึนมาพักในกระชอนให
สะเด็ดน้ํา 

 

 

2. นําไปปนดวยเครื่องปน 

 

3. นําไปใสตามสูตรการผลิต 

 


