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บทคัดย่อ 
 

 ในปัจจุบนัน้ี  อุตสาหกรรมการผลิตส่วนใหญ่ไดมี้การพฒันาในส่วนของกระบวนการผลิตท่ี
ทนัสมยัโดยน าเอาเทคโนโลยีทางดา้นอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์  เขา้มาช่วยพฒันาเคร่ืองจกัร
และเพิ่มผลผลิต การท าขนมโดนทัเป็นหน่ึงในการผลิตท่ีพบปัญหาในการผลิตเน่ืองจากในการผลิต
ยงัคงใชแ้รงงานคนในขบวนการผลิต และมกัจะเกิดปัญหาเกิดข้ึน เช่น อุณหภูมิในการทอดไม่คงท่ี 
สี และขนาดรูปร่างของโดนทัมีความต่างกนั ปัญหาต่างๆ น้ี ท่ีเกิดข้ึนลว้นมาจากขาดเคร่ืองมือและ
อุปกรณ์ท่ีใช้ควบคุมคุณภาพผลผลิต งานวิจยัน้ีจึงมีจุดประสงค์ในการผลิตเคร่ืองท าขนมโดนัท
ก่ึงอตัโนมติัท่ีควบคุมดว้ยพีแอลซีซ่ึงคาดวา่สามารถท าใหไ้ดข้นมโดนทัท่ีมีคุณภาพต่อไป 
 โครงสร้างของเคร่ืองท าขนมโดนัทท าจากเหล็กกล้าไร้สนิม ประกอบด้วยส่วนควบคุม
อิเล็กทรอนิกส์ ส่วนกระบอกบรรจุวตัถุดิบ ส่วนการทอดและการให้ความร้อน โดยท่ีเคร่ืองมี
อุปกรณ์ PLC ควบคุมและมีมอเตอร์กระแสตรงขนาด 12 โวลต์ มอเตอร์ตวัท่ี 1 ใช้ในการควบคุม
การหยอดแป้งลงหมอ้ทอด มอเตอร์ตวัท่ี 2 ใชใ้นการควบคุมการกลบัดา้นและตกัขนมโดนทัข้ึนจาก
หมอ้ทอด 
 ผลการทดลองโดยสรุปพบวา่ เม่ือใชอุ้ณหภูมิในการทอดท่ี 175 องศาเซลเซียส ตั้งเวลาในการ
หยอดแป้งโดนทัห่างกนัคร้ังละ 18 วินาที/ช้ิน ใชเ้วลาในการทอดเฉล่ีย 54 วินาที/ช้ิน (ทอด 2 ดา้น) 
จะไดข้นมโดนทัท่ีมีสีเหลืองทองสุกทัว่ช้ินน่ารับประทานและไดอ้ตัราการผลิต 67 ช้ิน/ชัว่โมง 
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Abstract 
In present day, the industries usually develop the manufacturing process by introducing the 

electronics and computer technologies to develop the process and increase the productivities. The 
donut making is one of the processes that found many problems in the manufacturing process 
because all donut making processes were operated by human and the defects such as the unstable 
temperature of the oil, the unstable color and the dimension of the donut were always found. The 
problems that were found was because of the donut making process does not have the developed 
equipment to produce and control the good quality of the donut. Therefore, this research aims to 
construct the semi automatic donut making machine controlling by Programmable Logic Control 
(PLC) equipments that was believed to produce successfully the good quality of donut. 

Donut making machine structure was made of stainless steel and was included the 
electronics unit, raw materials cylinder unit and frying and heating unit. The machine has PLC 
equipment to control the 12 voltage direct motors. The first motor was applied to put the melted 
flavor donut to the frying unit. The second motor was applied to remove the donut from the frying 
unit. 

The summarized results are as follows. The optimum condition for producing a good quality 
donut was a frying temperature of 175 Celsius, a frying a putting flavor to a frying unit of 18 
second per piece, a frying time of 54 second per piece. The productivity of this machine was 67 
piece per hour.  
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 คณะผูว้ิจยัขอขอบคุณ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี ท่ีไดใ้ห้ทุนสนบัสนุนการวิจยั
ประจ าปี 2552 ท  าใหง้านวิจยัช้ินน้ีสามารถด าเนินการและบรรลุวตัถุประสงคด์งัท่ีตั้งไว ้ขอขอบคุณ
ภาควชิาวศิวกรรมอุตสาหการ คณะวศิวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลธญับุรี ท่ีให้
ความอนุเคราะห์ในการใชส้ถานท่ีท าใหก้ารทดลองน้ีเสร็จสมบูรณ์เป็นไปอยา่งราบร่ืน 

  สุดทา้ยน้ีคณะผูว้ิจยั กราบขอบพระคุณ บิดา มารดา และครูบาอาจารย ์ท่ีอบรมสั่งสอนจนท า
ให้คณะผูว้ิจ ัยมีโอกาสในการท าวิจัยน้ี นอกจากนั้นขอกราบขอบพระคุณทุกๆ ท่านท่ีมีความ
เก่ียวข้องกับงานวิจยัช้ินน้ี ซ่ึงคณะผูว้ิจยัไม่ได้เอ่ยนามถึง ประโยชน์อนัใดท่ีเกิดจากงานวิจยัน้ี 
คณะผูว้จิยัขอมอบแด่ทุกท่านท่ีใหค้วามช่วยเหลือจนงานวจิยัน้ีส าเร็จลุล่วงไปดว้ยดี 
 
          
 ศกัด์ิชยั  จนัทศรี 
 ชลิตต ์ มธุรสมนตรี 
 นฤทธ์ิ   คชฤทธ์ิ 
 ประจกัษ ์  อ่างบุญตา 
 กวพิงษ ์   นิสสัยพนัธ์ุ 


