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1.1 ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 
 ในปัจจุบนัน้ีอุตสาหกรรมการผลิตส่วนใหญ่ไดมี้การพฒันาในส่วนของกระบวนการผลิตท่ี
ทนัสมยัโดยน าเอาเทคโนโลยีทางดา้นอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์เขา้มาช่วยพฒันาเคร่ืองจกัร
ซ่ึงส่วนมากจะเป็นอุปกรณ์หลกัท่ีใชค้วบคุมการท างานของเคร่ืองจกัรให้ท างานไดร้วดเร็วสามารถ
เพิ่มผลผลิตและยงัช่วยลดภาระจากการท างานของคนใหน้อ้ยลงท าให้ลดตน้ทุนในส่วนของการจา้ง
แรงงานไดซ่ึ้งในปัจจุบนันั้นอตัราค่าจา้งแรงงานนั้นค่อนขา้งท่ีจะสูงท าให้การท าธุรกิจในปัจจุบนั
นั้นมีตน้ทุนการผลิตท่ีสูงและได้ผลตอบแทนน้อยท าให้ขาดทุนและยงัมีผูผ้ลิตบางกลุ่มซ่ึงยงัคง
ท างานแบบเดิมยงัคงใช้แรงงานคนในขบวนการผลิตซ่ึงในการผลิตนั้นมีความยุ่งยากและผลผลิต
นั้นขาดการควบคุมคุณภาพมกัจะเกิดปัญหาเกิดข้ึนเพราะ ขาดอุปกรณ์การท างานท่ีเป็นตวัช้ีวดัต่างๆ
ท าใหผ้ลผลิตออกมาไม่มีคุณภาพ จากท่ีผูว้ิจยัได้ท าการศึกษาและหาข้อมูลเก่ียวกับการท าขนม
โดนทัพบวา่ปัจจุบนัมีการท าขนมโดนทัขายตามทอ้งตลาดส่วนใหญ่ในการผลิตยงัคงใชแ้รงงานคน
ในขบวนการผลิตซ่ึงในการผลิตนั้นมีความยุง่ยากและมกัจะเกิดปัญหาเกิดข้ึนเช่น อุณหภูมิในการ
ทอดไม่คงท่ี สี และขนาดรูปร่างของโดนทัมีความต่างกนัซ่ึงปัญหาต่างๆน้ีท่ีเกิดข้ึนลว้นมาจากขาด
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใชค้วบคุมคุณภาพผลผลิตผลิต และยงัส่งผลให้เกิดอนัตรายจากการท างาน
เช่นไอ ความร้อน น ้ามนักระเด็นใส่อุปกรณ์ท่ีดีส่งผลท าให ้ขนาด สี ความสุกของโดนทั คุณภาพท่ีดี
ตอ้งอาศยัความช านาญของผูผ้ลิต     
 ดงันั้นผูว้ิจยัจึงไดเ้ล็งเห็นถึงปัญหาจึงมีแนวคิดท่ีจะปรับปรุงแกไ้ขเพื่อลด และขจดัปัญหาท่ี
เกิดข้ึนกบักระบวนการท างานของการทอดขนมโดนัทโดยท าการออกแบบและสร้างเคร่ืองทอด
ขนมโดนทัควบคุมการท างานดว้ยอุปกรณ์ควบคุมการท างานของเคร่ืองจกัร  PLC (Programmable 
logic controller) ท่ีท  างานไดจ้ริงโดยเคร่ืองจะท างานตั้งแต่กระบวนการหยอดแป้ง, กลบัดา้นทอด
และตกัขนมท่ีสุกข้ึนจากหมอ้ทอด โดยท่ีเคร่ืองจะมีส่วนประกอบหลกั 3 ส่วนคือ 1.ชุดกล่องควบคุม 
2.ชุดหยอดแป้ง 3.ชุดใบพดักลบัดา้นขนมและตกัขนมข้ึนจากหมอ้ทอด เพื่อน ามาใชท้  างานในส่วน
ของการทอดขนมและช่วยลดภาระในส่วนของการท างานของคน และเพื่อศึกษาอตัราการผลิตและ
หาประสิทธิภาพในการทอดขนมโดนทัระหวา่งกระบวนการท่ีใชค้นทอดกบัเคร่ืองท่ีออกแบบสร้าง
ข้ึนมาดงัรูปท่ี 1.1 
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รูปท่ี 1.1 แสดงกระบวนการทอดแบบเดิมท่ีใชค้นท างาน [1] 
 

 จากการท่ีผูว้ิจยัไดท้  าการศึกษาคน้ควา้และส ารวจเก่ียวกบัขั้นตอนและขบวนการในการผลิต
ในส่วนของการทอดขนมโดนทัแบบเดิมซ่ึงท าให้ไดเ้ห็นปัญหาในขั้นตอนของการท างานท่ีเกิดข้ึน
คือ  
 1.  การท างานตอ้งอาศยัการคาดเดาเช่น เวลาท่ีใชท้อดและความร้อนท่ีใชใ้นการทอด 
 2.  ไม่ไดค้วบคุมคุณภาพในการผลิตขาดอุปกรณ์ท่ีเป็นตวัช้ีวดัเช่น อุปกรณ์ควบคุมอุณหภูมิ 
 3.  การสัมผสักบัความร้อนจากน ้ามนั ส่งผลท าใหเ้กิดอนัตรายต่อร่างกายได ้

 

 
 

รูปท่ี 1.2 แสดงกระบวนการหยอดแป้งแบบเดิมท่ีใชค้นท างาน [1] 
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รูปท่ี 1.3 แสดงกระบวนการตกัขนมข้ึนจากหมอ้ทอดแบบเดิมท่ีใชค้นท างาน [1] 
 
 

 
 

รูปท่ี 1.4 อุปกรณ์ท่ีใชส้ าหรับทอดขนมโดนทัตามทอ้งตลาดในปัจจุบนั [1] 
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รูปท่ี 1.5 แสดงขนาดของขนมโดนทัท่ีบิดเบ้ียวจากการทอดท่ีอุณหภูมิไม่สม ่าเสมอ [1] 
 
1.2 วตัถุประสงค์ 
 1.2.1  เพื่อวเิคราะห์หาขอ้บกพร่องจากกระบวนการท างานแบบเดิมท่ีใชค้นท างาน 
 1.2.2  เพื่อออกแบบและสร้างเคร่ืองทอดขนมโดนทัควบคุมการท างานดว้ยอุปกรณ์ PLC  
     1.2.3  เพื่อศึกษาหาประสิทธิภาพอตัราการผลิตจ านวน ช้ิน/ชัว่โมงและและเวลาในการท างาน  
ระหวา่งกระบวนการท างานแบบเดิมท่ีใชค้นท างานกบัเคร่ืองท่ีสร้างข้ึนมาใหม่ 
        
1.3 ขอบเขต 
 1.3.1  ศึกษาจากกระบวนการท างานแบบเดิมท่ีใชท้อดขนมโดนทัโดยวิเคราะห์ตั้งแต่การ
เตรียมอุปกรณ์ การหยอดแป้งลงหมอ้ทอด การทอด การกลบั ดา้นขนม และตกัขนมโดนทัข้ึนจาก
หมอ้ทอด เพื่อน ามาเป็นขอ้มูลในการ ออกแบบ และสร้างเคร่ือง  
 1.3.2  สร้างเคร่ืองทอดขนมโดนทัควบคุมการท างานดว้ยอุปกรณ์ PLC ข้ึนมา 1 เคร่ือง  
 1.3.3  โครงสร้าง และช้ินส่วนหลกัของกลไกการท างานท าจากเหล็กกลา้ และเหล็กกลา้ไร้
สนิม 
 1.3.4  ท าการทดลองทอดขนมโดนัทใช้อุณหภูมิท่ี 160-180 องศาเซลเซียส(อุณหภูมิตาม
ทฤษฏีการทอดโดนทัยสีต)์ 
 1.3.5  น าผลจากการทดลองมาวิเคราะห์เพื่อหาแนวทางการพฒันาประสิทธิภาพของเคร่ือง
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1.4 ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ        
 1.4.1 ไดเ้คร่ืองทอดขนมโดนทัควบคุมการท างานดว้ยอุปกรณ์ PLC ตามตอ้งการ  
 1.4.2 ไดค้วามรู้และประสบการณ์จากการศึกษาดูงานจริง     
 1.4.3 ไดน้ าความรู้ท่ีเรียนมาจากมาประยุกต์ใช้งานในออกแบบและสร้างเคร่ืองทอดขนม
โดนทัควบคุมท างานดว้ยอุปกรณ์ควบคุมการท างานของเคร่ืองจกัร PLC  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


