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บทที ่6 เอกสารอ้างองิ 
 
นกุล  รัตนพนัธ์, 2547, ความสัมพนัธ์ระหว่างสัณฐานวิทยาของรากบัความเร็วรอบการกวนปริมาณ 

และลกัษณะหัวเช้ือในการหมักแบบอาหารเหลวของ Aspergillus oryzae U1521, วทิยานิพนธ์
ปริญญาวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต, สายวชิาเทคโนโลยชีีวภาพ, คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลยี 
มหาวทิยาลยั เทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี 
 
ชานนท ์สัตยารมณ์, 2549, ผลของการปรับสภาพบรรยากาศต่อสัณฐานวิทยาและการผลติอลัคาไลน์

โปรติเอสของรา Aspergillus oryzae U1521ในการหมักแบบอาหารเหลว, วทิยานิพนธ์ปริญญาวทิยา
ศาสตรมหาบณัฑิต, สายวชิาเทคโนโลยชีีวภาพ, คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลย ีมหาวทิยาลยั 
เทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี 
 
สุนนัทา ล้ิมโปเจริญชยั, 2545, การย่อยสลายตัวเองของรา Aspergillus oryzae U1521 ในระหว่าง
การผลติอลัคาไลน์โปรติเอส, วทิยานิพนธ์ปริญญาวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต, สายวชิา
เทคโนโลยชีีวภาพ, คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลย ี มหาวทิยาลยั เทคโนโลยีพระจอมเกลา้
ธนบุรี 
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