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บททีÉ 5  สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
  

5.1 สรุปผลการทดลอง 
1. ผลการศกึษาทดลองผลิตนํ Êาส้มเข้มข้นด้วยสภาวะการผลิตทีÉอตัราการป้อนวตัถดุิบ 40, 

60 และ 80 ลิตรต่อชัÉวโมง และใช้ความดนัไอนํ Êา 1.0, 1.5 และ 2.0 บาร์  ควบคุมความดนัภายใน
เครืÉองต้มระเหยแบบฟิล์มเคลืÉอนทีÉลงในระหว่างการผลิตด้วยสภาพสญุญากาศ ทีÉ -0.7 บาร์เกจ หรือ

ความดนัสมับูรณ์ 300 มิลลิบาร์  ใช้เวลาในการเพิÉมความเข้มข้นทั Êงหมด 150 นาที พบว่า อตัราการ

ป้อนวตัถดุิบและความดนัไอนํ ÊาทีÉระดบัต่างๆ ดงักล่าว มีผลต่อคณุภาพทั Êงทางด้านกายภาพและเคมี

ของนํ Êาส้มเข้มข้นทีÉผลิตได้ ทั Êงปริมาณของแข็งทีÉสามารถละลายได้ คา่สี และปริมาณกรดทั Êงหมด มีค่า

เพิÉมขึ Êน ส่วนปริมาณวิตามินซีมีค่าลดลงเมืÉอเปรียบเทียบกับคุณภาพของนํ Êาส้มสดก่อนการทดลอง 

โดยเฉพาะการผลิตทีÉสภาวะใช้อตัราการป้อนตํÉาและความดนัไอนํ Êาสงู จะมีผลต่อการเปลีÉยนแปลง

คณุภาพด้านกายภาพและเคมีมากทีÉสดุ 
2. ผลการประเมินต้นทุนการผลิตนํ Êาส้มเข้มข้นด้วยเครืÉองต้มระเหยแบบฟิล์มเคลืÉอนทีÉลง  

พบวา่ การผลตินํ Êาส้มเข้มข้น 1 กิโลกรัม จะมีต้นทนุการผลิตอยู่ในช่วง 112 – 172 บาท โดยทีÉการผลิต

ด้วยสภาวะอตัราการป้อนตํÉา และใช้ความดนัไอนํ Êาสงู จะมีต้นทนุการผลติสงู  
 

5.2 ข้อเสนอแนะ 
1. ควรศกึษาชนิดของบรรจภุณัฑ์ทีÉเหมาะสมในการบรรจนํุ Êาส้ม เพืÉอยืดอายกุารเก็บ

ผลติภณัฑ์และสามารถสนองตอ่ความต้องการของผู้บริโภคได้ 

2. ควรศกึษาอายกุารเก็บรักษาผลติภณัฑ์ เพืÉอดกูารเปลีÉยนแปลงคณุภาพของผลติภณัฑ์

เทียบกบัระยะเวลาการเก็บ 

3. ควรศกึษาสภาวะทีÉเหมาะสมในการเก็บผลติภณัฑ์ 

4. ต้นทนุการผลติในงานวจิยันี Ê เป็นการผลติเฉพาะเครืÉองต้มระเหยขนาดต้นแบบ ซึÉงใน

การผลติระดบัอตุสาหกรรมจะมีต้นทนุการผลติตํÉากวา่เมืÉอผลติในปริมาณทีÉมากขึ Êน 

 

 

 

 

 

 

 


