
 
 
 

ประกาศสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ฉบับที่ ๑๕๔๐ (พ.ศ. ๒๕๕๒) 

เรื่อง  ยกเลกิและกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน 
เน้ือรังนกแชแข็ง 

 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เนื้อรังนกแชแข็ง มาตรฐานเลขที่ 
มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๐ และคณะอนุกรรมการพิจารณามาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน คณะที่ ๑ มมีติในการประชุม
ครั้งที่ ๑๖-๒/๒๕๕๒ เมื่อวันที่ ๒๔ กันยายน พ.ศ. ๒๕๕๒ ใหยกเลิกมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
เนื้อรังนกแชแข็ง มาตรฐานเลขที่ มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๐ และกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เนื้อรังนกแชแข็ง 
ข้ึนใหม 

สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมจึงออกประกาศยกเลิกประกาศสํานักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ฉบับที่ ๑๔๐๘ (พ.ศ. ๒๕๕๐) ลงวันที่ ๓๑ สิงหาคม พ.ศ. ๒๕๕๐ และออกประกาศ
กําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เนื้อรังนกแชแข็ง มาตรฐานเลขที่ มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ ข้ึนใหม ดังมีรายการ
ละเอียดตอทายประกาศนี้ 

ทั้งนี้ ใหมีผลบังคับใชนับแตวันที่ประกาศ  เปนตนไป  

 
 ประกาศ ณ วนัที่  ๑๖ พฤศจิกายน พ.ศ. ๒๕๕๒ 

 รัตนาภรณ  จึงสงวนสิทธิ ์
 เลขาธิการสํานกังานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

 



มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ 

 

 -

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

เน้ือรังนกแชแข็ง 

 

 

๑.  ขอบขาย 

 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนน้ีครอบคลุมเนือ้รังนกนางแอนแชแข็ง ท่ีบรรจุในภาชนะบรรจุ และตองเก็บรักษา 

ขนสง และวางจําหนายโดยการแชแข็งหรือในภาชนะท่ีสามารถเก็บรักษาอุณหภูมิได 
 

๒.  บทนิยาม 
 

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนน้ี มีดังตอไปนี ้

๒.๑ เนื้อรังนกแชแข็ง หมายถึง ผลิตภัณฑอาหารที่ไดจากการนํารังของนกนางแอนกินรังท่ีมีช่ือวิทยาศาสตร 

Aerodramus fuciphagus อยูในวงศ Apodidae ท่ีใชน้ําลายในการทํารัง ซึ่งอยูสภาพดีมาลางใหสะอาด แชน้ํา 

แยกส่ิงสกปรกออก ทําใหสะเด็ดน้ํา บรรจุภาชนะบรรจ ุแลวนําไปแชแข็ง กอนบริโภคตองนําไปทําใหสุก  

 

๓.  คุณลักษณะที่ตองการ 
 

๓.๑ ลักษณะท่ัวไป 
ตองมีลักษณะเปนช้ินแยกเปนเสนๆ  

การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ  

๓.๒ สี 
ตองมีสีท่ีดีตามธรรมชาติของเนื้อรังนกแชแข็ง  

๓.๓ กล่ิน 
ตองมีกล่ินท่ีดตีามธรรมชาตขิองเนื้อรังนกแชแข็ง ปราศจากกล่ินอ่ืนท่ีไมพึงประสงค เชน กล่ินบดู กล่ินอับ  

เม่ือตรวจสอบโดยวิธใีหคะแนนตามขอ ๘.๑ แลว ตองไดคะแนนเฉล่ียของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบทุกคน

ไมนอยกวา ๒ คะแนน และไมมีลักษณะใดได ๑ คะแนน จากผูตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง 
๓.๔ ส่ิงแปลกปลอม 

ตองไมพบส่ิงแปลกปลอมท่ีไมใชสวนประกอบท่ีใช เชน เสนผม ดิน ทราย กรวด ช้ินสวนหรือส่ิงปฏิกูล
จากสัตว 

 

การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ  

๓.๕ โปรตีน  
ตองไมนอยกวารอยละ ๔ โดยน้ําหนัก  

การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือวิธีทดสอบอื่นท่ีเทียบเทา  

 ๑ - 



มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ 
 

 -

๓.๖ วัตถุเจือปนอาหาร 
หากมีการใชสารฟอกขาว ใหใชไดตามชนดิและปริมาณท่ีกฎหมายกําหนด  

การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือวิธีทดสอบอื่นท่ีเทียบเทา  

๓.๗ จุลินทรีย 
๓.๗.๑ สตาฟโลค็อกคัส ออเรียส ตองไมเกิน ๕๐ โคโลนีตอตัวอยาง ๑ กรัม 

๓.๗.๒ ยีสตและรา ตองไมเกิน ๕๐๐ โคโลนตีอตวัอยาง ๑ กรัม 

 การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือ BAM (U.S.FDA) หรือวิธทีดสอบอ่ืนท่ีเทียบเทา 

 

๔.  สุขลักษณะ 

 

๔.๑ สุขลักษณะในการทําเนื้อรังนกแชแข็ง สถานประกอบการตองไดรับอนุญาตจากกระทรวงสาธารณสุข และ

ใหเปนไปตามภาคผนวก ก. 
 

๕.  การบรรจุ 

 

๕.๑ ใหบรรจุเนื้อรังนกแชแข็งในภาชนะบรรจุท่ีสะอาด ปดไดสนิท และสามารถปองกันการปนเปอนจาก 

ส่ิงสกปรกภายนอกได  
 การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 
๕.๒ น้ําหนักสุทธิของเนื้อรังนกแชแข็งในแตละภาชนะบรรจุ ตองไมนอยกวาท่ีระบุไวท่ีฉลาก 

 การทดสอบใหใชเคร่ืองช่ังท่ีเหมาะสม 

 

๖.  เครื่องหมายและฉลาก 

 

๖.๑ ท่ีภาชนะบรรจุเนื้อรังนกแชแข็งทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเคร่ืองหมายแจงรายละเอียด
ตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 

(๑) ช่ือเรียกผลิตภณัฑ เชน เนื้อรังนกแชแข็ง เนื้อรังนกพรอมปรุง  

(๒) สวนประกอบท่ีสําคัญ เปนรอยละของน้ําหนักโดยประมาณและเรียงจากมากไปนอย 

(๓) ชนิดและปริมาณวัตถุเจือปนอาหาร (ถามี) 
(๔) น้ําหนักสุทธิ เปนกรัมหรือกิโลกรัม 
(๕) วัน เดือน ปท่ีทํา และวัน เดอืน ปท่ีหมดอายุ หรือขอความวา “ควรบริโภคกอน (วัน เดือน ป)” 

(๖) ขอแนะนาํในการบริโภคและการเก็บรักษา เชน ตองเก็บรักษาโดยการแชแข็ง กอนบริโภคตองทําใหสุก 
(๗) ช่ือผูทําหรือสถานท่ีทํา พรอมสถานท่ีตั้ง หรือเคร่ืองหมายการคาท่ีจดทะเบียน 

ในกรณีท่ีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยท่ีกําหนดไวขางตน 

 ๒ - 



มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ 

 

 -

๗.  การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 
 

๗.๑ รุน ในท่ีนี ้หมายถึง เนื้อรังนกแชแข็งท่ีทําในระยะเวลาเดยีวกัน 

๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางท่ีกําหนดตอไปนี ้

๗.๒.๑ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบการบรรจุและเคร่ืองหมายและฉลาก ใหชักตัวอยาง

โดยวิธีสุมจากรุนเดียวกัน จาํนวน ๓ หนวยภาชนะบรรจุ เม่ือตรวจสอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตาม

ขอ ๕. และขอ ๖. ทุกรายการ จึงจะถือวาเนื้อรังนกแชแข็งรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ีกําหนด 

๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบลักษณะท่ัวไป สี กล่ิน และส่ิงแปลกปลอม ใหใช

ตัวอยางท่ีผานการทดสอบตามขอ ๗.๒.๑ แลว จํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจ ุเม่ือตรวจสอบแลวทุก

ตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๑ ถึงขอ ๓.๔ ทุกรายการ จึงจะถือวาเนื้อรังนกแชแข็งรุนนั้นเปนไป

ตามเกณฑท่ีกําหนด 

๗.๒.๓ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบโปรตีนและวัตถุเจือปนอาหาร ใหใชตัวอยางท่ี

ผานการทดสอบตามขอ ๗.๒.๒ แลว จํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจุ เพ่ือทําเปนตวัอยางรวม โดยมี

น้ําหนักรวมไมนอยกวา ๒๐๐ กรัม กรณีตัวอยางไมพอใหชักตัวอยางเพ่ิมโดยวิธีสุมจากรุนเดยีวกัน

ใหไดตัวอยางท่ีมีน้ําหนักรวมตามท่ีกําหนด เม่ือตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๕ และ

ขอ ๓.๖ ทุกรายการ จึงจะถือวาเนื้อรังนกแชแข็งรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ีกําหนด 
๗.๒.๔ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบจุลินทรีย ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกัน 

จํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจุ เพ่ือทําเปนตัวอยางรวม โดยมีน้ําหนักรวมไมนอยกวา ๒๐๐ กรัม 

กรณีตัวอยางไมพอใหชักตัวอยางเพ่ิมโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันใหไดตัวอยางท่ีมีน้ําหนักรวมตามท่ี

กําหนด เม่ือตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๗ จึงจะถือวาเนื้อรังนกแชแข็งรุนนั้นเปนไป

ตามเกณฑท่ีกําหนด 
๗.๓ เกณฑตัดสิน 

ตัวอยางเนื้อรังนกแชแข็งตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ ขอ ๗.๒.๒ ขอ ๗.๒.๓ และขอ ๗.๒.๔ ทุกขอ จึงจะ

ถือวาเนื้อรังนกแชแข็งรุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ 

 

 

๘.  การทดสอบ 

 

๘.๑ การทดสอบสีและกล่ิน 
๘.๑.๑ ใหแตงตั้งคณะผูตรวจสอบ ประกอบดวยผูท่ีมีความชํานาญในการตรวจสอบเนื้อรังนกแชแข็ง ๕ คน 

แตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดยอิสระ 
๘.๑.๒ เทตัวอยางเนือ้รังนกแชแข็งลงในจานกระเบื้องสีขาว ตรวจสอบสีและกล่ินโดยการตรวจพินิจและดม  
๘.๑.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามตารางที่ ๑ 

 

 

 

 

 ๓ - 



มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ 
 

 -

ตารางที่ ๑ หลักเกณฑการใหคะแนนในการทดสอบสแีละกล่ิน 
(ขอ ๘.๑.๓) 

ลักษณะท่ีตรวจสอบ ระดับการตดัสิน คะแนนท่ีไดรับ 

สีดีตามธรรมชาติของเนื้อรังนกแชแข็ง ๓ สี 

สีพอใชตามธรรมชาติของเนื้อรังนกแชแข็ง ๒ 
สีผิดปกติหรือมีการเปล่ียนสี ๑ 

กล่ินดตีามธรรมชาติของเนื้อรังนกแชแข็ง ๓ กล่ิน 

๒ กล่ินพอใชตามธรรมชาติของเนื้อรังนกแชแข็ง 

กล่ินผิดปกติหรือมีกล่ินรสอื่นท่ีไมพึงประสงค เชน กล่ินบูด 

กล่ินอับ 
๑ 

 

 ๔ -



มผช.๑๓๕๘/๒๕๕๒ 

 

 -

ภาคผนวก ก. 

สุขลักษณะ 

(ขอ ๔.๑) 

ก.๑ สถานท่ีตั้งและอาคารท่ีทํา 
ก.๑.๑ สถานท่ีตั้งตัวอาคารและท่ีใกลเคียง อยูในท่ีท่ีจะไมทําใหผลิตภณัฑท่ีทําเกิดการปนเปอนไดงาย โดย 

 ก.๑.๑.๑ สถานท่ีตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้าํขังแฉะและสกปรก 

ก.๑.๑.๒ อยูหางจากบริเวณหรือสถานท่ีท่ีมีฝุน เขมา ควัน มากผดิปกต ิ 

 ก.๑.๑.๓ ไมอยูใกลเคียงกับสถานท่ีนารังเกียจ เชน บริเวณเพาะเล้ียงสัตว แหลงเก็บหรือกําจัดขยะ 

ก.๑.๒ อาคารที่ทํามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะท่ีงายแกการบาํรุงรักษา การทํา

ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย 

ก.๑.๒.๑ พ้ืน ฝาผนัง และเพดานของอาคารที่ทํา กอสรางดวยวัสดุท่ีคงทน เรียบ ทําความสะอาด และ

ซอมแซมใหอยูในสภาพที่ดตีลอดเวลา 

 

 ก.๑.๒.๒ แยกบริเวณท่ีทําออกเปนสัดสวน ไมอยูใกลหองสุขา ไมมีส่ิงของท่ีไมใชแลวหรือไมเก่ียวของกับ

การทําอยูในบริเวณท่ีทํา 

ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบตัิงานไมแออัด มีแสงสวางเพียงพอ และมีการระบายอากาศท่ีเหมาะสม  

ก.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองจักร และอุปกรณในการทํา 
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการทําท่ีสัมผัสกับผลิตภณัฑ ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปนสนิม ลางทําความ

สะอาดไดงาย 
ก.๒.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองจักร และอุปกรณท่ีใช สะอาด เหมาะสมกับการใชงาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน  

ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมท้ังสามารถทําความสะอาดไดงายและท่ัวถึง 
ก.๓ การควบคุมกระบวนการทํา 
ก.๓.๑ วัตถุดบิและสวนผสมในการทํา สะอาด มีคุณภาพด ีมีการลางหรือทําความสะอาดกอนนําไปใช 
ก.๓.๒ การทํา การเก็บรักษา การขนยาย และการขนสง ใหมีการปองกันการปนเปอนและการเส่ือมเสียของ

ผลิตภณัฑ 
ก.๔ การสุขาภิบาล การบาํรุงรักษา และการทําความสะอาด 
ก.๔.๑ น้ําท่ีใชลางทําความสะอาดเคร่ืองมือ เคร่ืองจักร อุปกรณ และมือของผูทํา เปนน้าํสะอาดและมีปริมาณ

เพียงพอ 
ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสัตวนําเช้ือ แมลงและฝุนผง ไมใหเขาในบริเวณท่ีทําตามความเหมาะสม 
ก.๔.๓ มีการกาํจัดขยะ ส่ิงสกปรก และน้าํท้ิง อยางเหมาะสม เพ่ือไมกอใหเกิดการปนเปอนกลบัลงสูผลิตภณัฑ 
ก.๔.๔ สารเคมีท่ีใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเช้ือและแมลง ใชในปริมาณท่ีเหมาะสม และ

เก็บแยกจากบริเวณท่ีทํา เพ่ือไมใหปนเปอนลงสูผลิตภัณฑได 
ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะของผูทํา 

ผูทําทุกคน ตองรักษาความสะอาดสวนบุคคลใหดี เชน สวมเส้ือผาท่ีสะอาด มีผาคลุมผมเพ่ือปองกันไมให
เสนผมหลนลงในผลิตภัณฑ ไมไวเล็บยาว ลางมือใหสะอาดทุกคร้ังกอนปฏิบัติงาน หลังการใชหองสุขาและ
เม่ือมือสกปรก 

 

 ๕ - 


