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 บัวบก (Centella asiatica) เปนพืชสมุนไพรที่สําคัญ สาระสําคัญที่พบมากที่สุดในบัวบกคือสารประกอบ         
ไตรเทอรปน ซึ่งถูกทําลายไดงายในสภาวะกรดในกระเพาะอาหาร ดังน้ันในงานวิจัยจึงใชเมทริกซระหวางไคโตแซนและ
เพกตินเปนตัวนําสงสารสําคัญไปยังลําไสเล็ก วัตถุประสงคของงานวิจัยน้ีเพ่ือศึกษาผลของปริมาณไคโตแซน-เพกติน        
พีเอช และการเติมเกลือตอปริมาณเมทริกซที่ได สมบัติทางดานวิทยากระแส และประสิทธิภาพในการกักเก็บสารสกัดจาก
บัวบก โดยใชเทคนิค high performance thin layer chromatography (HPTLC) สาร สําคัญจากบัวบกท่ีตรวจสอบคือ 
สารประกอบไตรเทอรปน ซึ่งประกอบดวย กรดเอเชียติก (asiatic acid) เอเชีย-ติโคไซด (asiaticoside) กรดมาเดคาสสิก 
(madecassic acid) และมาเดคาสโซไซด (madecassoside) จากการทดลองพบวาท่ีปริมาณไคโตแซน-เพกติน; 0.25-0.175 
%w/v ที่พีเอช 5 ใหปริมาณเมทริกซที่ได (8.96 g/100 mL) คาความแข็งแรง (     เทากับ 7180 Pa) และประสิทธิภาพในการ
กักเก็บสารสําคัญ (53.67%) ของเมทริกซระหวางไคโตแซน และเพกตินสูงสุด เมื่อพีเอชของสารละลายเปลี่ยนแปลงจาก 5 
เปน 3 พบวาปริมาณเมทริกซที่ได และประสิทธิภาพในการกักเก็บสารสําคัญของเมทริกซที่เตรียมที่พีเอช 3 ตํ่ากวาพีเอช 5 
ในทุกปริมาณไคโตแซน-เพกติน เมื่อตรวจสอบอิทธิพลของเกลือ พบวาชนิดของเกลือมีผลตอลักษณะของเมทริกซ เมื่อ  
เติมโซเดียมคลอไรด (0-150 mM) ลักษณะของเมทริกซที่ไดลักษณะคลายคลึงกับตัวอยางที่ไมมีการเติมเกลือ แตเมื่อเติม
แคลเซียมคลอไรด (0-150 mM) ลักษณะโครงสรางของเมทริกซมีลักษณะเปนเน้ือเดียวกันมากขึ้น นอกจากน้ีเมื่อเพ่ิม   
ความเขมขนของเกลือ จาก 0 ถึง 150 mM สงผลใหเมทริกซระหวางไคโตแซนและเพกตินมีคาความแข็งแรงเพ่ิมขึ้น และ 
ในระบบท่ีมีการเติมโซเดียมคลอไรดที่ความเขมขน 100 mM และเแคลเซียมคลอไรด 50 mM พบวามีประสิทธิภาพในการ 
กักเก็บสารสําคัญสูงสุด คือ 68.03 และ 70.19 % ตามลําดับ เมื่อตรวจสอบการปลดปลอยสาระสําคัญจากบัวบกของ         
เมทริกซระหวางไคโตแซนและเพกตินที่เตรียมในพีเอช 5 โดยทําการจําลองสภาวะพีเอชในทางเดินอาหารของมนุษย        
(พีเอช 2, 5, 6, 7 และ 9) พบวาเมทริกซระหวางไคโตแซน-เพกตินที่เหมาะในการนําไปใชควบคุมการปลดปลอยสาร  
สําคัญจากบัวบกคือเมทริกซที่เตรียมที่ปริมาณไคโตแซน-เพกติน; 0.25-0.175 %w/v เตรียมที่พีเอช 5 และเติมโซเดียม    
คลอไรด 100 mM เน่ืองจากเมทริกซสามารถคงตัว (stable) ในสภาวะกรดในกระเพาะอาหาร (พีเอช 2) และสามารถ
ปลดปลอยไดดีในลําไสเล็ก (พีเอช 5) 
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