
 จิง  ลู  2553: กลวิธีการตั้งช่ืออาหารและอุปลักษณในภาษาไทยและภาษาจีน  
 ปริญญาศิลปศาสตรมหาบัณฑิต (ภาษาไทย) สาขาวิชาภาษาไทย ภาควชิาภาษาไทย  
 อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก: อาจารยสุรสิทธ์ิ  ไทยรัตน, Ph.D.  434 หนา 
 
 
 งานวิจยัคร้ังนีมี้วัตถุประสงคเพื่อศึกษากลวิธีการตั้งช่ืออาหารในภาษาไทยและภาษาจีน 
และเพื่อศึกษาอุปลักษณช่ืออาหารภาษาไทยและภาษาจีน โดยรวบรวมขอมูลจากจากนิตยสาร
และเวปไซต 
 
 ผลการวิจัยพบวา กลวิธีการตัง้ช่ืออาหารในภาษาไทยและภาษาจีนมี 2 รูปแบบไดแก    
การตั้งช่ืออาหารแบบตรง และการต้ังช่ืออาหารแบบอุปลักษณ  
 
 การตั้งช่ืออาหารแบบตรงตามการข้ึนตนในตําแหนงแรกของช่ืออาหารวามีท้ังหมด  
23 ชนิดไดแก สวนประกอบอาหาร ประเภทของอาหาร วิธีการทําอาหาร ลักษณะอาหาร เสียง 
ภาชนะใสอาหาร ระดับของอาหาร รสชาติ สถานท่ี จํานวน กล่ินของอาหาร สี ลักษณะพิเศษของ
อาหาร ขนาดของอาหาร คําอวยพร ช่ือเฉพาะของอาหาร ช่ือยี่หอของสินคา อุปกรณในการปรุง
อาหาร ประโยชนของอาหาร วิธีการรับประทานอาหาร ระยะทาง อุณหภูมิ และมูลคาของอาหาร  
 
 การตั้งช่ืออาหารแบบอุปลักษณในภาษาไทยและภาษาจีน สามารถแบงออกเปน 2 รูปแบบ 
คือ การตั้งช่ืออาหารแบบอุปลักษณสมบูรณ และการต้ังช่ืออาหารแบบอุปลักษณกึง่สมบูรณ  
ซ่ึงพบอุปลักษณท้ังหมด 9 ชนิดไดแก อุปลักษณส่ิงมีชีวิต อุปลักษณธรรมชาติ อุปลักษณส่ิงท่ีอยู
เหนือธรรมชาติ อุปลักษณส่ิงของ อุปลักษณกิริยาอาการ อุปลักษณส่ิงกอสราง อุปลักษณสถานท่ี 
อุปลักษณฤดูกาล และอุปลักษณสงคราม 
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