
บทที ่6 สรุปผลการทดลอง 

การศึกษาคุณภาพของมะพร้าวน ้าหอมท่ีไดรั้บการตดัแต่งรูปแบบต่างๆ โดยการตดัแต่งในรูปแบบท่ีใช้

ในการส่งออกท่ีส าคญั 3 รูปแบบ ไดแ้ก่ แบบควัน่เปลือกเขียวทั้งหมด แบบกลึงทรงหัวแหลม และ

แบบกลึงฐานทรงกระบอก และการยืดอายุมะพร้าวน ้ าหอมตดัแต่งโดยวธีัการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่า 

และบรรจุภณัฑ ์ท่ีเหมาะสม เพื่อใชใ้นการส่งออกไปยงัต่างประเทศ สรุปไดด้งัน้ี 

1. การตดัแต่งมะพร้าวน ้าหอมรูปแบบต่างๆ ส่งผลต่ออายกุารเก็บรักษา โดยเม่ือท าการตดัแต่งมะพร้าว

น ้ าหอมแบบกลึงฐานทรงกระบอกมีอายุการเก็บรักษาต ่าสุด (4 วนั) เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้อง 

มะพร้าวน ้ าหอมตดัแต่งแบบควัน่เปลือกเขียวและกลึงทรงหัวแหลมมีอายุการเก็บรักษา 6 วนั โดย

คุณภาพของน ้ ามะพร้าวมีค่าลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา อีกทั้งการยอมรับของผูบ้ริโภคมีค่า

ลดลงเช่นกนั  

2. การเก็บรักษามะพร้าวน ้ าหอมรูปแบบต่างๆท่ีอุณหภูมิ 5 และ 10ºC พบว่า การเก็บรักษามะพร้าว

น ้ าหอมท่ี 5ºC สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดย้าวนานถึง 30 วนั โดยคุณภาพของมะพร้าวน ้ าหอมมี

การเปล่ียนแปลงอยา่งชา้ๆ เม่ือเทียบกบัการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10ºC ท่ีมีอายกุารเก็บรักษาเพียง 15 วนั 

แต่อย่างไรก็ตามการเก็บรักษามะพร้าวน ้ าหอมท่ีไม่ท าการตดัแต่งท่ีอุณหภูมิ 5ºC ก่อให้เกิดอาการ

สะทา้นหนาวบนผิวเปลือก นอกจากน้ีการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10ºC เป็นระยะเวลานานกว่า 21 วนัก็

สามารถเกิดอาการสะทา้นหนาวท่ีผวิเปลือกไดเ้ช่นกนั 

3. การเก็บรักษามะพร้าวน ้าหอมรูปแบบต่างๆ ในบรรจุภณัฑ์ท่ีแตกต่าวกนั ไดแ้ก่ การบรรจุในถุงโพลี

เอทิลีน และฟิล์มยืดโพลีไวนิลคลอไรด์ พบวา่ มะพร้าวน ้ าหอมท่ีบรรจุในบรรจุภณัฑ์ต่างๆมีคุณภาพ

ของน ้ามะพร้าวค่อนขา้งคงท่ี แต่อยา่งไรก็ตามมะพร้าวน ้ าหอมหุ้มดว้ยฟิลมย์ืดโพลีไวนิลคลอไรด์พบ

การเขา้ท าลายของเช้ือก่อโรค ส่งผลต่อการยอมรับของผูบ้ริโภคอีกทั้งยงัเกิดการฉีกขาดง่ายเม่ือท าการ

บรรจุ   

 


