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บทที ่1 บทน ำ 

 
1.1 ควำมส ำคัญและทีม่ำของปัญหำที่ท ำกำรวจัิย 

สับปะรดเป็นไมผ้ลเขตร้อนชนิดหน่ึงท่ีเจริญเติบโตได้ทัว่ทุกภาคของประเทศไทย มีแหล่ง
ผลิตท่ีส าคญัไดแ้ก่  จงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์  เพชรบุรี ชลบุรี ระยอง ฉะเชิงเทรา จนัทบุรี ตราด และ
จงัหวดัต่างๆ ในภาคใต ้ เช่น  ภูเก็ต  พงังา  ชุมพร นอกจากเป็นแหล่งผลิตท่ีส าคญัแลว้ประเทศไทยยงั
เป็นผูส่้งออกสับปะรดอนัดบัหน่ึงของโลกอยา่งต่อเน่ือง มีอตัราการเจริญเติบโตเฉล่ียร้อยละ 3-5 ต่อปี 
(ในช่วงปี 2547-2555) ปัจจุบนัมีการส่งออกในรูปของสับปะรดกระป๋อง น ้ าสับปะรด และฟรุตสลดั มี
มูลค่าถึง 15,000-20,000 ลา้นบาท (สถาบนัอาหาร, 2551) 

แต่เน่ืองจากการส่งออกสับปะรดในรูปของผลสดไปจ าหน่ายยงัตลาดต่างประเทศ  ยงัมีปัญหา
ในเร่ืองของผลไม่ไดคุ้ณภาพอนัเน่ืองมาจากขนาด รูปทรง ผลช ้ า ต าหนิ และการเปล่ียนแปลงต่างๆ ท่ี
เกิดข้ึนภายหลงัการเก็บเก่ียว เช่น การสุก และการเน่าเสีย เป็นตน้ ซ่ึงส่งผลต่อการสูญเสียคุณภาพและ
อายุวางจ าหน่ายของผลสับปะรด  จากปัญหาท่ีเกิดข้ึนท าให้ปริมาณการส่งออกไม่มากเท่าท่ีควร  
โดยเฉพาะในช่วงท่ีมีผลผลิตออกมามาก ท าให้ราคาสับปะรดสดตกต ่า  จากปัญหาดงักล่าวจึงมีการ
ส่งเสริมใหมี้การแปรรูปสับปะรดสดเป็นสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค  เพื่อการส่งออกไปจ าหน่ายยงั
ตลาดต่างประเทศ แต่เน่ืองจากในกระบวนการตดัแต่งสับปะรดพร้อมบริโภคตอ้งผา่นขั้นตอนต่าง ๆ 
เช่น  การลา้งท าความสะอาด  การปอกเปลือก  การตดั  การหั่นให้เป็นช้ิน และการบรรจุหีบห่อ ซ่ึง
ขั้นตอนการแปรรูปต่าง ๆ อาจจะก่อให้เกิดการสูญเสียคุณภาพ เช่น การเกิดสีน ้ าตาลบริเวณรอยตดั 
การสูญเสียน ้า และการปนเป้ือนของเช้ือจุลินทรียใ์นระหวา่งท่ีมีการตดัแต่งและการบรรจุหีบห่อ 

รูปแบบการตดัแต่งและอุณหภูมิน่าจะมีผลต่อคุณภาพและอายุการวางจ าหน่าย ดงันั้นจึงเป็น
ท่ีมาของงานวิจยัน้ีซ่ึงเป็นการศึกษารูปแบบการตดัแต่งและอุณหภูมิต่อคุณภาพของสับปะรดตดัแต่ง
พร้อมบริโภค เพื่อใชเ้ป็นขอ้มูลพื้นฐานในการวางจ าหน่ายในประเทศ และส่งออกในต่างประเทศ  

 
1.2 วตัถุประสงค์ของโครงกำรวจัิย 

1.2.1 ศึกษาผลของรูปแบบการตัดแต่ง ต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและอายุการวาง
 จ าหน่ายของสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค 

1.2.2  ศึกษาผลของอุณหภูมิต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและอายุการวางจ าหน่ายของ
 สับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค 
1.2.3 ศึกษาผลของรูปแบบการตัดแต่งและอุณหภูมิ ต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและ
 อายกุารวางจ าหน่ายของสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค 

 



2 
 

1.3 ขอบเขตของโครงกำรวจัิย 
1.3.1 ท าการศึกษากบัสับปะรดพนัธ์ุตราดสีทอง 
1.3.2 ศึกษาผลของรูปแบบการตดัแต่ง (หั่นช้ินตามขวาง, หั่นตามขวางแลว้แบ่งคร่ึง, หั่น
 ช้ินตามยาวส่ีช้ินต่อคร่ึงผล, หั่นตามยาวแล้วหั่นขวางสิบหกช้ินต่อคร่ึงผล) ของ
 สับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภคท่ีมีต่อคุณภาพและอายุการวางจ าหน่ายสับปะรดตดั
 แต่งพร้อมบริโภค พนัธ์ุตราดสีทอง 
1.3.3 ศึกษาผลของอุณหภูมิ (4 10 และ 13 องศาเซลเซียส) ของสับปะรดตดัแต่งพร้อม
 บริโภคท่ีมีต่อคุณภาพและอายุการวางจ าหน่ายสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค พนัธ์ุ
 ตราดสีทอง 
1.3.4 ศึกษาผลของรูปแบบการตดัแต่งและอุณหภูมิ ต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและอายุ
 การวางจ าหน่ายของสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภค พนัธ์ุตราดสีทอง ท่ีมีต่ออาการ 
 การเกิดสีน ้าตาล 

 
1.4 ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับจำกโครงกำรวจัิย 

1.4.1 ทราบถึงรูปแบบการตดัแต่ง และระดบัอุณหภูมิท่ีเหมาะสมต่อคุณภาพและอายุการ
 วางจ าหน่ายสับปะรดแปรรูปพร้อมบริโภคพนัธ์ุตราดสีทอง 
1.4.2 ทราบถึงรูปแบบการตัดแต่ง ท่ีมีต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและอายุการวาง
 จ าหน่ายของสับปะรดแปรรูปพร้อมบริโภคพนัธ์ุตราดสีทอง 
1.4.3 ทราบถึงระดบัอุณหภูมิ ท่ีมีต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพและอายุการวางจ าหน่าย
 ของสับปะรดแปรรูปพร้อมบริโภคพนัธ์ุตราดสีทอง 
1.4.4 เพื่อใช้เป็นขอ้มูลพื้นฐานในการส่งออกสับปะรดตดัแต่งพร้อมบริโภคไปจ าหน่าย
 ยงัตลาดต่างประเทศหรือการผลิตเพื่อจ าหน่ายในประเทศ  
1.4.5 สามารถตีพิมพ์ และเผยแพร่สู่ภาคธุรกิจการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรอนัจะ
 น าไปสู่การผลิตในเชิงพาณิชย ์เพื่อการจ าหน่ายทั้งในประเทศและการส่งออกไป
 จ าหน่ายยงัตลาดต่างประเทศ  
1.4.6 ลดความยุ่งยากของกระบวนการแปรรูปของผูผ้ลิตปลายทาง และยงัเป็นการช่วย
 ลดตน้ทุนในการขนส่ง อนัเน่ืองมาจากการก าจดัของเสียท่ีเหลือจากกระบวนการ
 แปรรูปก่อนท่ีจะส่งออกไปจ าหน่ายยงัตลาดต่างประเทศ                        


