
ก 
 

 

                                                    สารบัญ 
                         

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

  
 

 
 
 
 

เร่ือง หน้า 
รายการตาราง          ง 
รายการรูปประกอบ ฑ 
  
บทที่ 1 บทน า                                                                                                         1 
            1.1 ความส าคญัของโครงการวิจยั 1 
            1.2 วตัถุประสงคข์องโครงการวิจยั 3 
            1.3 สมมติฐานและแนวความคิดของโครงการวจิยั 3 
            1.4 ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะไดรั้บและหน่วยงานท่ีน าผลการวิจยัไปใชป้ระโยชน์        3 

 

บทที่ 2 ตรวจเอกสาร 4 

           2.1 มะม่วงโชคอนนัต ์ 4 
           2.2 ปัญหาของการส่งออกของมะม่วง 4 
           2.3 กลว้ยไข่ 5 
           2.4 ความส าคญัทางเศรษฐกิจของกลว้ยไข่ 6 
           2.5 ทุเรียน 7 
           2.6 สถานการณ์การผลิตทุเรียนของไทย  8 
           2.7 การฉายรังสี 9 
           2.8 การจ าแนกชนิดของรังสี   10 
          2.9 การฉายรังสีในผลิตผล 12 
          2.10 การฉายรังสีผลไม ้ 13 
          2.11 ไคโตซาน   15 



ข 
 

 

                                                    สารบัญ(ต่อ) 

 
  
 
 
 
 

          
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
        
  

          

เร่ือง หน้า 
บทที่ 3  ขั้นตอนการด าเนนิงานวจิยั 18 
            การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและ 

คุณภาพในการรับประทานของมะม่วงพนัธุโ์ชคอนนัตเ์ก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 

            20 องศาเซลเซียส 

18 

การทดลองท่ี 2 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพเคมีและ 
คุณภาพในการรับประทานของมะม่วงพนัธุโ์ชคอนนัตเ์ก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
13 องศาเซลเซียส 

19 

            การทดลองท่ี 3 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางเคมีกายภาพ 
              ของกลว้ยไข่ 

21 

การทดลองท่ี 4 ศึกษาผลของรังสีแกมมาร่วมกบัการเคลือบไคโตซานต่อการ 
เปล่ียนแปลงทางเคมีกายภาพของกลว้ยไข่ 

27 

การทดลองท่ี 5 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพ 
เคมีและกระบวนการสุกของผลทุเรียน 
 

27 

บทที่ 4  ผลการทดลอง 36 
            การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและ 

คุณภาพในการรับประทานของมะม่วงพนัธุโ์ชคอนนัตเ์ก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
20 องศาเซลเซียส 

36 

การทดลองท่ี 2 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพเคมีและ 
คุณภาพในการรับประทานของมะม่วงพนัธุโ์ชคอนนัตเ์ก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  

            13 องศาเซลเซียส 

48 

            การทดลองท่ี 3 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางเคมีกายภาพ 
            ของกลว้ยไข่ 

59 

การทดลองท่ี 4 ศึกษาผลของรังสีแกมมาร่วมกบัการเคลือบไคโตซานต่อการ 
เปล่ียนแปลงทางเคมีกายภาพของกลว้ยไข่ 

79 

การทดลองท่ี 5 ศึกษาผลของรังสีแกมมาต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพ 
เคมีและกระบวนการสุกของผลทุเรียน 

99 



ค 
 

 

                                                สารบัญ(ต่อ) 

 
  
 
 
 
 

       

เร่ือง หน้า 
บทที่ 5  วจิารณ์ผลการทดลอง 112 
บทที่ 6  สรุปผลการทดลอง       124 
เอกสารอ้างองิ 127 
ภาคผนวก ก.การวเิคราะห์ทางสถิต ิ
 

136 


