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ในงานทดลองนี้ การใช�สาหร ายไข หินและสาหร ายลอน จะช วยเพ่ิมสีสันให�แก ปลา
สวยงาม ท้ังยังอาจเพ่ิมภูมิคุ�มกันบางประเภทได�อีกด�วย และยังมีต�นทุนการผลิตสาหร ายต อกรัม
น้ําหนักแห�งน�อย จึงมีความคุ�มค าทางเศรษฐกิจมาก จะเป�นการเพ่ิมศักยภาพในการแข งขันได�เป�น
อย างดีให�กับเกษตรกรผู�เลี้ยงปลาสวยงามได�อีกด�วย 
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