
บทที� � 

การทบทวนเอกสาร 

งานวจิยันี
 เป็นงานวิจยัที�ศึกษาเกี�ยวกบัการสกดัคอร์ดิเซปปินออกจากถั�งเช่าสีทองโดยใชก้ารสกดั
ดว้ยตวัทาํละลาย ซึ� งมีตวัอยา่งงานวจิยัที�เกี�ยวขอ้งกบัการสกดัคอร์ดิเซปปินออกจากถั�งเช่า 

He  และคณะ (*++,)  ใชว้ิธีการสกดัคอร์ดิเซปปินจากนํ
 าทิ
ง  โดยการสกดัแบบคอลมัน์โครมาโตกราฟีและ
ตามดว้ยการแยกดว้ยเรซิน  หลงัจากนั
น เป็นการทาํให้บริสุทธิ3  โดยการและตามดว้ยการตกตะกอน  การตก
ผลึก และคอลมัน์โครมาโตกราฟี  จากกระบวนการทั
งหมด พบวา่ สามารถแยกคอร์ดิเซปปินได ้,7%  ซึ� งถือ
เป็นประสิทธิภาพที�สูง ประหยดัพลงังานและเป็นมิตรต่อสิ�งแวดลอ้ม   อยา่งไรก็ตาม วิธีนี
 ยงัประกอบดว้ย
หลายขั
นตอน และยงัไดค้อร์ดิเซปปินในปริมาณนอ้ยแมจ้ะไดค้วามบริสุทธิ3 สูงก็ตาม 

Jiang-Feng  และคณะ (*++=) แยกคอร์ดิเซปปินออกจากถงัเช่าสีทอง  ดว้ยวิธีการสกดัดว้ยคลื�นความถี�สูง 
และใช้การวิเคราะห์ด้วยเครื� องโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูง ในการทดลองนั
 น ได้มีการ
เปลี�ยนแปลงปัจจยัในการทดลอง คือ ความเขม้ขน้ของเอทานอล ระยะเวลาในการสกดั และอตัราส่วนของ
ตวัทาํละลาย  จากการทดลองพบวา่ ปัจจยัที�ส่งผลต่อการสกดัมากที�สุด คือ อตัราส่วนของตวัทาํละลาย ส่วน
ในรายละเอียดของการทดลองนั
น จะเป็นการหาสมการทาํนายผล   และใชก้ารออกแบบการทดลองในการ
หาสภาวะที�ดีที�สุดในการสกดั 

Zhang และคณะ (*+>*) สกดัแยกคอร์ดิเซปปินออกจากถั�งเช่าสีทอง  โดยใชก้ารสกดัดว้ยตวัทาํละลาย  ใน
การทดลองมีการใช้ตวัทาํละลายหลายชนิดไดแ้ก่ นํ
 า เอทานอล การสกดัดว้ยคลื�นความถี�สูง และการสกดั
แบบเสริมฤทธิ3   และใชเ้ครื�อง HPLC ในการวดัความเขม้ขน้ของคอร์ดิเซปปิน จากการทดลองพบวา่ สภาวะ
ที�ดีที�สุด คือ เมื�อใชน้ํ
 าเป็นตวัสกดัโดยทาํคู่ไปกบัการสกดัดว้ยคลื�นความถี�สูง ที�อุณหภูมิ 7D องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา ED นาที   ซึ� งสามารถสกดัคอร์ดิเซปปิน ไดถึ้ง ,.DD, มิลลิกรัมต่อกรัมของถงัเช่า  จากผลการทดลอง
ที�ได ้ทาํใหส้รุปไดว้า่วธีิการนี
 ใชเ้วลาในการสกดันอ้ยและใชก้ารลงทุนตํ�า 

Xiaofeng Zhou และคณะ (*+>*) สกดัแยกคอร์ดิเซปปินออกจากถั�งเช่าสีทอง  โดยใช้การสกดัดว้ยการ
เตรียมโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูงและตามดว้ยการแยกดว้ยเรซิน  พบว่า สามารถแยกคอร์ดิเซ
ปปิน ได ้99.6% ซึ� งถือเป็นประสิทธิภาพที�สูง จากผลการศึกษาชุดเชื�อมต่ออุปกรณ์การคาํนวณการระดบั
โมเลกุลชี
 ให้เห็นวา่พลงังานปฏิสัมพนัธ์ระหวา่งคอร์ดิเซปปินกบั NAD+-dependent DNA ligase (LigA) มี
พลงังานน้อยกว่าพลงังานปฏิสัมพนัธ์ระหว่างคอร์ดิเซปปินกบัสารตา้นเชื
อแบคทีเรียอื�นๆ คอร์ดิเซปปิน
สามารถยบัย ั
ง LigA จากเชื
อแบคทีเรียชนิดต่างๆในหลอดทดลองได ้ ซึ� งมีประโยชน์ในการสร้างยาปฏิชีวนะ 

Zhen-yuan Zhu และคณะ (*+>Z) สกดัแยกพอลิแซ็กคาไรด์ธรรมชาติออกจากถั�งเช่า  โดยเปรียบเทียบการ
สกดัดว้ยตวัทาํละลายที�อุณหภูมิหอ้ง, การสกดัดว้ยตวัทาํละลายที�อุณหภูมิต่างๆ การสกดัดว้ยคลื�นไมโครเวฟ 
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การสกดัด้วยคลื�นความถี�สูง และการสกดัโดยใช้เซลลูเลส  จากผลการศึกษาพบว่า คลื�นไมโครเวฟมี
ประสิทธิภาพสูงที�สุดในการแยกสารพอลิแซ็กคาไรด์ธรรมชาติ   ตามด้วยการสกัดด้วยตวัทาํละลายที�
อุณหภูมิสูง  การสกดัดว้ยคลื�นความถี�สูง และการสกดัโดยใชเ้ซลลูเลสด ตามลาํดบั  

 Hsiu-Ju Wang และ คณะ (*+>]) สกดัคอร์ดิเซปปินออกจากถั�งเช่าสีทอง    โดยใชก้ารสกดัดว้ยการคลื�น
ความถี�สูง   โดยมีการปรับตวัแปรที�สนใจที�ส่งผลต่อการสกดัดว้ยการคลื�นความถี�สูง ไดแ้ก่ เวลาในการสกดั 
ความเขม้ขน้ของเอทานอล อุณหภูมิในการสกดั และความถี�ของคลื�นในการสกดั  จากผลการศึกษาผลการ
ทดลองที�ดีที�สุดที�สภาวะอุณหภูมิ ZD องศาเซลเซียส  ความเขม้ขน้ของเอทานอล D+%  เป็นเวลา Z+ นาที และ
ความถี�ของคลื�น DZ เฮิร์ทซ์ สามารถสกดัแยกคอร์ดิเซปปินได ้=.+] mg/g (7Z.,7±+.*E%) ขอ้ดีของการสกดั
ดว้ยการคลื�นความถี�สูงคือใชเ้วลานอ้ยและใชป้ริมาณตวัทาํละลายลดลง 

Wanga และ คณะ (*+>>) สกดัแยกซิลิเนียมพอลิแซ็กคาไรด์จากของเหลวภายในเซลล์ของ ออกจากถั�งเช่า
ทิเบต    โดยใชก้ารสกดัดว้ยการคลื�นความถี�สูง   โดยมีการปรับตวัแปรที�สนใจที�ส่งผลต่อการสกดัดว้ยการ
คลื�นความถี�สูง ไดแ้ก่ เวลาในการใชค้ลื�นความถี�สูง อุณหภูมิในการสกดั  เวลาในการสกดั และค่าความเป็น
กรด-ด่าง จากผลการศึกษาพบวา่ คลื�นความถี�สูง >D นาที อุณหภูมิ D,.*Z องศาเซลเซียส  เวลาในการสกดั Z+ 
นาที และค่าความเป็นกรด-ด่างเท่ากบั =.>= สามารถสกดัแยกซิลิเนียมพอลิแซ็กคาไรด์จากของเหลวภายใน
เซลลไ์ดสู้งสุดคือ >>.D*%   

Mina Masuda และคณะ (*++Z) ถงัเช่าสีทองสายพนัธ์ุ G81-3 เป็นถงัเช่าที�กลายพนัธ์ุมาจากถงัเช่าสีทองที�
ไดรั้บการฉายแสงโปรตอนและทาํการเพาะเลี
ยงภายในขวดแกว้ ซึ� งมีปริมาณคอร์ดิเซปปินมากกวา่สายพนัธ์ุ
ดั
งเดิม แต่พบปัญหาคือ คอร์ดิเซปปินจะกลายเป็นผลึกเมื�อมีสารไมซีเลียมแมทติดอยูภ่ายในทาํให้นาํคอร์ดิเซ
ปปินมาใชไ้ดย้าก จึงไดท้าํการวจิยัเพื�อไม่ใหค้อร์ดิเซปปินกลายเป็นผลึก ผลการวิจยัพบวา่การลดจาํนวนเชื
อ
ที�เพาะในขวดและการเพิ�มขึ
นของอาหารเลี
ยงเชื
อในอตัราส่วนที�อาหารเลี
ยงเชื
อสามารถละลายนํ
 าไดช่้วยลด
การเกิดเป็นผลึกของคอร์ดิเซปปิน และปัจจยัอื�นที�ส่งผลคือเพิ�มระยะเวลาการใหน้ํ
าแก่ถั�งเช่าในการเพาะเลี
ยง 
นอกจากนี
 ยงัมีการขยายระดับการทดสอบให้ใหญ่ขึ
 นเพื�อดําเนินการออกแบบและนํามาใช้ในระดับ
อุตสาหกรรม 

 


